
 11,5% Vol.
Formato bottiglia: 0,75 l
Zuccheri: 10 g/l
Zona di produzione: Prosecco DOC

Prosecco Rosé Brut 
Millesimato DOC
85% Glera
15% Pinot Nero
In vigna
 Il Prosecco Rosé Bosco del Merlo è composto dall’85% di Glera e
dal 15% di Pinot Nero vinificato in rosso e con una resa per ettaro
leggermente più bassa in modo da avere una maggiore intensità
colorante e una maggiore ricchezza di aromi.
Queste uve vengono vendemmiate in tempi diversi: la raccolta del
Pinot Nero è anticipata per mantenere le note fresche e fruttate.

In cantina
 Pinot Nero dopo 2-3 giorni di macerazione affina in acciaio fino al
momento del blend. Il mosto ottenuto dopo la pressatura soffice
delle uve Glera viene fermentato  a basse temperature  (15°C)  in
modo  da esaltarne  la   freschezza e le note fruttate. Per la
spumantizzazione si utilizza il metodo C harmat: la presa di spuma
avviene in autoclave, a basse temperature e frequenti batonnage, in
modo da esaltarne la fragranza e la finezza del perlage. Il periodo di
elaborazione supera i 60 giorni.

In degustazione
Il colore è di una brillante tonalità di rosa e presenta un perlage fine
e persistente. Il profumo è molto fresco e floreale. Molto piacevole
al palato dove si ha un’esplosione di freschezza, ma anche una
sensazione di corposità data dalla sapidità e dalla persistenza
gusto-olfattiva delle sensazioni fruttate di pera, melagrana e litchi.

Abbinamenti
Vino conviviale, da aperitivo, ottimo per accompagnare primi piatti di
pesci, sashimi di salmone o tonno, da provare anche con verdure
alla griglia.

Degustare a 8/10 °C
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Il progetto Life in Rosè nasce nel 2018 con lo scopo di promuovere
la prevenzione e sostenere la lotta al tumore al seno. Bosco del Merlo
è così diventato parte attiva della campagna Nastro Rosa di LILT
devolvendo annualmente parte del ricavato delle vendite di Prosecco
Rosé DOC e Pinot Grigio Rosé DOC Delle Venezie a LILT Treviso.

Oggi il progetto Life in Rosé va oltre, supportando attività sportive e
promuovendo uno stile di vita sano.
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