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The summeris magic!
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FEATURING THIS 

EDITION
T h e  J a c k i e s 
e x p e r i e n c e
J a c k i e s ’  f a c e s
B u t  w h y  J a c k i e ?
J a c k i e s  N i g h t
O u r  h o s p i t a l i t y
g r o u p  h i g h l i g h t e d

JACKIES



2 GANGEN KEUZEMENU    4850  P.P.

starter , main, huiscocktail  , water & brood

2 GANGEN KEUZEMENU    4450 P.P.

main, dessert, huiscocktail  , water & brood

3 GANGEN KEUZEMENU   5850  P.P.

starter , main, dessert, huiscocktail  , water & brood

maak allergieen en/of dieetwensen alti jd kenbaar aan uw gastheer/-vrouw.
er kunnen aanpassingen worden gedaan aan uw gerecht om dit geschikt te maken.

T HE JAC KIES
e x p e r i e n c e

T H E  M E N U

kan niet glutenvri j

kan niet lactosevri j

..



tatsuta kip met kimchi, korean barbecuesaus en noedels van rettich
F I X  T H E  C H I C KS!

T HE JAC KIES
e x p e r i e n c e

T H E  M E N U

F I S H / V EG E TA R I A N

S U R P R I S E  P L AT T E R
de vi jf lekkerste voorgerechten van jackies

+3 50  P. P.

gamba   ‘ s met watermeloen, geitenkaascrème, honing-citroendressing en krokante kappertjes
W I L L  YO U  G O  TO  P R AW N  W I T H  M E ?

ST E A K  TA RTA R E
steak tartare met gerookte eigeelcrème, zwarte knoflook en kaas-mosterdbrood

S O M E  V I TA M I N  S E A
zeebaars met ingelegde venkel  , espuma van groene appel  , chili en gefrituurde ri jstnoedels

C L AS S I C  C A R PAC C I O
dungesneden runderentrecote geserveerd met extra vierge oli jfolie, peper en zout

M E AT

S U S H I

D R AG O N  RO L L
sushiroll gevuld met gamba   ‘ s in tempura, bedekt met avocado en spicy mayonaise

A LS O  V EG E TA R I A N  O R  V EGA N

S U R F  N  T U R F  R E I N V E N T E D
sushiroll gevuld met gamba   ‘ s in tempura, bedekt met runderentrecote, tomberrie,

yuzudressing, masago en asian mayonaise

‘ FA K I N G’  D U C K  PA N K AC ES
pannenkoekjes gevuld met krokante oesterzwam, komkommer , bosui en wortel

V EGA N

R E T U R N  O F  T H E  P E K I N G  D U C K
pannenkoekjes gevuld met peking eend, komkommer , bosui en wortel

TA N TA L I Z I N G  T U N A
toni jn tartare met ingelegde sjalotjes, bieslook, kappertjes, ingelegde limoen en yoghurtdressing

J U I C Y  M E LO N S
 gebakken feta met watermeloen, honing-citroendressing, krokante kappertjes en geitenkaascrème

V EG E TA R I A N

 

STA RT E RS

C A R PAC C I O  20 08
dungesneden runderentrecote geserveerd met parmezaan, pestomayonaise en pi jnboompitjes



S E A P L AT T E R  D E LU X E
S E RV E D  H OT,  M I N  2  P E RS.

al het lekkers uit de oceaan. onze kreeft, gamba   ‘ s en visspecialiteiten
geserveerd met friet en warme groenten

+17 50  P. P. 

 

V EG G I E  F O O D M A R K E T

T I N A  T U N A
toni jnsteak met een crème van zoete aardappel en gember , xo-saus, soisam en yuzudressing

D O N ’ T  B E  S O  S H E L L F I S H !

S H R I M P LY  T H E  B EST

gegratineerde kreeft met orzo, doperwt, zeekraal  , dragonolie en zeekraal-hollandaise

gebakken gamba  ‘ s met bloemkoolcurry, mango atjar , chili olie en kruidige pinda crumble

+17 50

SA L M - O N  M Y  WAY
zalm gemarineerd in za  ‘ atar met dille-sumackorst, bloemkoolcrème, bimi en miso-botersaus

M E AT  S P EC I A LSF I S H

SW E E T  H O M E  A L A B U RG E R
zoete aardappelburger met zwarte bonen 

en geitenkaas

T H E R E  I S  M U C H RO O M  I N  H E R E
gegrilde konings-oesterzwam, zoete aardappelcrème met gember , hazelnoot-dashi, 

zoete aardappelchips, noedels van rettich en dragonolie

A LS O  V EGA N

W H Y  S O  C U R RYO U S
zuid-afrikaanse bloemkoolcurry met mango atjar , 
chili-olie en pinda geserveerd met gebakken ri jst

A LS O  V EGA N

M A I N S 

H O LY  H A L I B U T
heilbot met orzo, zeekraal-hollandaise, doperwt, zeekraal   en dragonolie



TA K E  M Y  L AST  B R E AT H
eendenborst met zoete aardappelcrème, kimchi, korean barbecuesaus, bimi en mango atjar 

geserveerd met gebakken ri jst

friet met parmezaan en truffelmayonaise 

ROS S I N I

GA R L I C  P R AW N S

AC C ES S O R I ES S I D E  D I S H ES

drie gamba   ‘ s gebakken in knoflook

H A L F  A  LO B ST E R
halve gegratineerde kreeft

gebakken eendenlever

AS I A N  C A B BAG E
gegrilde spitskool met miso-limoenboter

7 50

17 50

12 50

 

T H I S  I S  N OT  A  B I G  M I ST E A K
2  P E RS.

tournedos, ribeye en pork ribeye geserveerd met garnering van de chef

+17 50  P. P.

M E AT  S P EC I A LS

M A I N S 

10

17 50

G E N T L E M A N  ST E A K
ribeye, 300 gram, geserveerd met yakitorisaus

+10

TO U R N E D OS
tournedos, 200 gram, geserveerd met yakitorisaus

+12 50

alle hoofdgerechten worden geserveerd met gebakken ri jst of friet met mayonaise 
(gratis bi j te bestellen). you like it healthy? vraag gerust om onze asian cabbage.

allergieen en/of dieetwensen? maak dit alti j     d kenbaar bi j uw gastheer/-vrouw...

L A DY  ST E A K
bulletsteak, 150 gram, geserveerd met yakitorisaus

ST E A KS

F R I ES  E XT R AO R D I N A RY

T H E R E  I S  P O L E N T Y
polenta met pestomayonaise

15 50

N YC  S M AS H B U RG E R
american smashburger met cheddar , mosterd, augurk, krokante bacon en ketchup

T H I S  O N E  V E A LS  G O O D
kalfssukade met orzo, doperwt, parmezaan en krokante aardappelkaantjes

M A I N S 

I  WA N T  P O R K  O N  M Y  F O R K
pork ribeye met bloemkoolcrème, bimi, krokant spek, zoetzure sjalot en café de paris



grand dessert

+2 50  P. P.

C H E ES E  M E,  C H E ES E  M E !
gebakken cheesecake geserveerd met coulis

JAC K I ES  C H O I C E

^

grote chocoladebal met vanille-i js, ganache van banaan, crumble en chocoladesaus

T H E  G O L D E N  G LO B E

2  P E RS.  +5  P. P.

crème brulée van vanille met ganache van banaan, popcorn en gezouten karamel
T H E  C L AS S I C  C B

P I N A  C O L A DA
ananas met rum-kokosespuma, ananas-i js, siroop van munt en limoenrasp

B RO O K LY N  B L AC KO U T  C A K E
chocoladecake met brameni js, hangop en yoghurtcrumble

SW E E T  D R E A M S  A R E  M A D E  O F  C H E ES E
onze kaasplank met vier prachtige kazen. het assortiment varieert, 

vraagt u gerust naar de kazen die wi j  op dit moment serveren

+5

D ES S E RT S

 

T H E  S U M M E R  I S  M AG I C
frambozenparfait met gemarineerd zomerfruit, vlierbloesem en amandelcrumble

A LS O  V EGA N
~



gastheerjackies’ faces
C O LU M N

want to be our next face?
> jackiesnyc.com/jobs

Nijs

underdog
  humorous
   knowledgeable

Dit is een man met kennis! Van timide runner 
naar flamboyante gastheer die overal iets vanaf 
weet. Nijs weet je helemaal in te pakken met zijn

gevatte opmerkingen en productkennis.

Daarnaast krijg je Nijs niet snel gek.
Hij kan goed tegen drukte en behoud daarin zijn 

focus. Het leukste aan een avond vindt hij de 
persoonlijke gesprekken en 

het bieden van perfect advies.

Als er iets te leren valt, bijvoorbeeld bij 
proeverijen of trainingen, is Nijs altijd aanwezig.

 Zijn enthousiasme is aanstekelijk en enorm 
waardevol voor Jackies!

Je mag hem eigenlijk niet wakker maken, maar 
als je het doet, doe het dan met Pedro Ximénez.
Zijn favoriete wijn is de Nine Yards van Jordan en 

Frangelico is zijn lievelingslikeur.

Een leuk weetje: Nijs’ oudere zussen hebben
 beiden bij Jackies gewerkt, maar inmiddels is hij 

ze allang ontstegen! 



A RT I C L E

But why
Jackie Kennedy!?

Jacqueline (Jackie) Lee 
Bouvier Kennedy Onassis was 
de Amerikaanse First Lady van 
1961 tot aan de dood van haar 
toenmalige echtgenoot, de 
president John F. Kennedy in 
1963. Ze zat naast hem in de 
auto toen hij werd dood
geschoten. Na de moord op 
Kennedy hertrouwde ze in 
1968 met Aristoteles 
Onassis, een Griekse 
zakenman. Ze stond bekend 
onder vele namen: waaronder 
Jackie Kennedy, 
Jackie Onassis en Jackie O.

Een hommage aan haar is
misschien wat verrassend, 
maar wat zij als stijlicoon en 

als mens ons heeft gebracht, 
vinden wij een eerbetoon 
waard. In een leven vol 
successen en tegenslagen 
was haar stijl herkenbaar, 
vrouwelijk, charmant, 
vriendelijk maar toch krachtig. 
In zekere zin straalde zij uit 
wat wij met ons restaurant 
ook willen: stijl, maar voor 
velen toegankelijk. 

Jacqueline blijft tot op de dag 
van vandaag een voorbeeld 
voor een hele generatie 
vrouwen. Ze was aantrekkelijk, 
altijd goed gekleed, charmant, 
verstandig en gecultiveerd. 
Haar tragische geschiedenis 
draagt ongetwijfeld bij tot 

de mythe die er nu rond haar 
persoon hangt. Ze werd ook 
wel de meest “private public 
person” genoemd. In 30 jaar 
tijd heeft ze slechts 1 inter-
view gegeven!

“Jacqueline is ravishing.
Today she’s the most 
beautiful woman in the world“.
newsweek 
february 6,
1961



A RT I C L E

R E S E R V E E R  H I E R

JA C K I E S  N I G H T  O U TJA C K I E S  N I G H T  O U T

Aperitief en een nauwkeurig uitgekozen 
selectie van vier bijpassende wijnen 
geselecteerd door Jackies Fine Wines

Koffie & thee met friandises 
om de culinaire avond mee af te sluiten

Uiteraard met de sfeer en service die je van 
ons gewend bent nemen we je mee op een 
reis door New York

Na jaren van weggeweest te zijn, kun je bij ons het komende jaar weer genieten van 
een reis door culinair New York met onze Jackies Night Out!  
Wat je kunt verwachten?

Amuse en vier gangen New York Cuisine 
met het allerbeste dat de chefs van Jackies 
te bieden hebben



2 COURSES SELECT ION MENU |   4850 P.P.

starter , main, classic cocktail  , water & bread

2 COURSES SELECT ION MENU |   4450 P.P.

main, dessert, classic cocktail  , water & bread

3 COURSES SELECT ION MENU |   5850  P.P.

starter , main, dessert, classic cocktail  , water & bread

please always make allergies and/or dietary requirements known to your host.
adjustments can be made to your dish to make it suitable.

T HE JAC KIES
e x p e r i e n c e

E N G L I S H

cannot be glutenfree

cannot be lactosefree

STA RT E RS



2 COURSES SELECT ION MENU |   4850 P.P.

starter , main, classic cocktail  , water & bread

2 COURSES SELECT ION MENU |   4450 P.P.

main, dessert, classic cocktail  , water & bread

3 COURSES SELECT ION MENU |   5850  P.P.

starter , main, dessert, classic cocktail  , water & bread

please always make allergies and/or dietary requirements known to your host.
adjustments can be made to your dish to make it suitable.

tatsuta chicken with kimchi, korean barbecue sauce and radish noodles
F I X  T H E  C H I C KS!

T H E  M E N U

F I S H / V EG E TA R I A N

S U R P R I S E  P L AT T E R
the five best starters from jackies

+3 50  P. P.

prawns with watermelon, goat cheese cream, honey-lemon dressing and crispy capers
W I L L  YO U  G O  TO  P R AW N  W I T H  M E ?

ST E A K  TA RTA R E
steak tartare with smoked egg yolk cream, black garlic and cheese-mustard bread

S O M E  V I TA M I N  S E A
sea bass with pickled fennel  , green apple espuma, chili and crispy rice noodles

C L AS S I C  C A R PAC C I O
thinly sliced sirloin served with extra virgin olive oil  , salt and pepper

M E AT

S U S H I

D R AG O N  RO L L
sushi roll filled with prawns in tempura, topped with avocado and spicy mayonaise

A LS O  V EG E TA R I A N  O R  V EGA N

S U R F  N  T U R F  R E I N V E N T E D
sushi roll filled with prawns, topped with thinly sliced sirloin, tomberrie, 

yuzu dressing, masago, and asian mayonnaise

‘ FA K I N G’  D U C K  PA N K AC ES
pancakes filled with crispy oyster mushrooms, cucumber , spring onion and carrot

V EGA N

R E T U R N  O F  T H E  P E K I N G  D U C K
pancakes filled with peking duck, cucumber , spring onion and carrot

TA N TA L I Z I N G  T U N A
tuna tartare with pickled shallots, chives, capers, pickled lime and yoghurt dressing

J U I C Y  M E LO N S
baked feta with watermelon, honey-lemon dressing, crispy capers and goat cheese cream

V EG E TA R I A N

 

STA RT E RS

C A R PAC C I O  20 08
thinly sliced sirloin served with parmesan, pine nuts and pesto mayonaise



S E A P L AT T E R  D E LU X E
S E RV E D  H OT,  M I N  2  P E RS.

all the good stuff from the ocean. our fresh lobster , prawns and 
fish specialties served with warm vegetables and fries

+17 50  P. P. 

 

V EG G I E  F O O D M A R K E T

T I N A  T U N A
tuna steak with a cream of sweet potato and ginger , xo sauce, soisam and yuzu dressing

D O N ’ T  B E  S O  S H E L L F I S H !

S H R I M P LY  T H E  B EST

gratinated lobster with orzo, peas, samphire, tarragon oil and samphire hollandaise

fried prawns with cauliflower curry, mango acar , chili oil and spicy peanut crumble

+17 50

SA L M - O N  M Y  WAY
salmon marinated in za  ‘ atar with a dill-sumac crust, cauliflower cream, bimi and miso butter

F I S H

SW E E T  H O M E  A L A B U RG E R
sweet potato burger with black beans and 

goat cheese

T H E R E  I S  M U C H RO O M  I N  H E R E
grilled king oyster mushrooms, sweet potato cream with ginger , hazelnut dashi, 

sweet potato chips, radish noodles and tarragon oil

A LS O  V EGA N

W H Y  S O  C U R RYO U S
south african cauliflower curry with mango acar ,

chili oil and peanut served with fried rice

A LS O  V EGA N

M A I N S 

H O LY  H A L I B U T
halibut with orzo, samphire hollandaise, peas, samphire and tarragon oil

M E AT  S P EC I A LS



 

M A I N S 

TA K E  M Y  L AST  B R E AT H
duck breast with sweet potato cream, kimchi, korean barbecue sauce, bimi, 

and mango acar served with fried rice

fries with parmesan and truffle mayonnaise 

ROS S I N I

GA R L I C  P R AW N S

AC C ES S O R I ES S I D E  D I S H ES

three prawns fried in garlic

H A L F  A  LO B ST E R
gratinated half a lobster

duck liver

AS I A N  C A B BAG E
grilled cabbage with miso-lime butter

7 50

17 50

12 50

 

T H I S  I S  N OT  A  B I G  M I ST E A K
2  P E RS.

tournedos, ribeye and pork ribeye served with chef’  s garnish

+17 50  P. P.

M E AT  S P EC I A LS

M A I N S 

10

17 50

G E N T L E M A N  ST E A K
ribeye, 300 grams, served with yakitori

+10

TO U R N E D OS
tournedos, 200 grams, served with yakitori

+12 50

all main courses are served with fried rice or fries with mayonnaise
(free of charge to order extra). you like it healthy? feel free to ask for our asian cabbage.

allergies and/or dietary requirements? always make this known to your host/hostess.

L A DY  ST E A K
bulletsteak, 150 grams, served with yakitori

ST E A KS

F R I ES  E XT R AO R D I N A RY

T H E R E  I S  P O L E N T Y
polenta with pesto mayonnaise

15 50

N YC  S M AS H B U RG E R
american smash burger with cheddar , mustard, pickle, crispy bacon and ketchup

T H I S  O N E  V E A LS  G O O D
veal brisket with orzo, peas, parmesan and crispy potato

I  WA N T  P O R K  O N  M Y  F O R K
pork ribeye with cauliflower cream, bimi, crispy bacon, sweet and sour shallot and café de paris



grand dessert

+2 50  P. P.

C H E ES E  M E,  C H E ES E  M E !
cheesecake served with coulis

JAC K I ES  C H O I C E

big chocolate ball with vanilla ice cream, banana ganache, crumble and chocolate sauce

T H E  G O L D E N  G LO B E

2  P E RS.  +5  P. P.

P I N A  C O L A DA
pineapple with rum-coconut espuma, pineapple ice cream, mint syrup and lime zest

B RO O K LY N  B L AC KO U T  C A K E
chocolate cake with blackberry ice cream, yogurt curd and yogurt crumble

SW E E T  D R E A M S  A R E  M A D E  O F  C H E ES E
our cheese platter with 4 beautiful cheeses. 

please feel free to ask about the cheeses we are currently serving

+5

D ES S E RT S

 

T H E  S U M M E R  I S  M AG I C
raspberry parfait with marinated summer fruit, elderflower and almond crumble

A LS O  V EGA N
~

^vanilla crème brulée with banana ganache, popcorn and salted caramel
T H E  C L AS S I C  C B



H I G H L I G H T E D

Mediterrane sferen aan het water
Welkom bij Valencia in het havenkwartier

Hola! Zin in een avondje Valencia? 
Wij zijn open op ma, di, do, vrij, vanaf 16:30 

voor diner en borrel. 
Op za. en zo. vanaf 12:00 voor lunch, diner en borrel. 

Beleef de smaken van het zuiden, 
gewoon in het Havenkwartier. 

Bienvenidos bij Valencia!

VALENCIADEVENTER.NL
0570 244 100

Op slechts 7 minuten lopen van het stadscentrum vind je een vleugje 
Valencia in Deventer waar je op elk moment van de dag kunt genieten. 
Wij heten jullie graag van harte welkom voor lunch, borrel of diner – van 

uitgebreide shared dining gerechten tot kleine hapjes bij de borrel – 
in een sfeervol interieur of op het zonnige terras aan het water.

Iets te vieren? Denk aan huwelijken, 
jubilea, bedrijfsfeesten, zomer-BBQ’s, 

dinnershows, ABBA-avonden, 
Drag Queen Brunches of babyshowers – 

Niets is ons te gek!
Geschikt voor kleine, intieme 

gezelschappen, maar ook voor grotere 
groepen met meer dan 200 personen. 

Voor speciale gelegenheden is onze 
locatie zelfs exclusief af te huren – 

de perfecte plek voor een 
onvergetelijk event.



“Once you can express yourself, you can tell the 
world what you want  from it. . . 

All the changes in the world, for good or evil, 
were first  brought  about by words.”


