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STARTERS

&

SURPRISE PLATTER ¥ ¢

de vijf lekkerste voorgerechten van jackies

+330 PP,

FISH/VEGETARIAN
SOME VITAMIN SEA

zeebaars met ingelegde venkel, espuma van groene appel, chili en gefrituurde rijstnoedels

WILL YOU GO TO PRAWN WITH ME? §

gamba’s met watermeloen, geitenkaascréme, honing-citroendressing en krokante kappertjes

TANTALIZING TUNA

tonijn tartare met ingelegde sjalotjes, bieslook, kappertjes, ingelegde limoen en yoghurtdressing

"FAKING’ DUCK PANKACES VEeAN ¥

pannenkoekjes gevuld met krokante oesterzwam, komkommer, bosui en wortel

JUICY MELONS VECETARIAN §

ebakken feta met watermeloen, honing-citroendressing, krokante kappertjes en geitenkaascreme
8 , 8 8/ ppery 8

MEAT

RETURN OF THE PEKING DUCK ¥

pannenkoekjes gevuld met peking eend, komkommer, bosui en wortel

STEAK TARTARE

steak tartare met gerookte eigeelcréeme, zwarte knoflook en kaas-mosterdbrood

FIX THE CHICKS! ¥

tatsuta kip met kimchi, korean barbecuesaus en noedels van rettich

CLASSIC CARPACCIO

dungesneden runderentrecote geserveerd met extra vierge olijffolie, peper en zout

CARPACCIO 2008

dungesneden runderentrecote geserveerd met parmezaan, pestomayonaise en pijnboompitjes

SUSHI

D R AGO N RO LL ALSO VEGETARIAN OR VEGAN

sushiroll gevuld met gamba’s in tempura, bedekt met avocado en spicy mayonaise

SURF N TURF REINVENTED

sushiroll gevuld met gamba’s in tempura, bedekt met runderentrecote, tomberrie,

yuzudressing, masago en asian mayonaise

20K eS




MAINS

FISH

SEAPLATTER DELUXE
SERVED HOT, MIN 2 PERS.
al het lekkers uit de oceaan. onze kreeft, gamba’s en visspecialiteiten
geserveerd met friet en warme groenten
+17 90 P.P.

HOLY HALIBUT 1§ ¢

heilbot met orzo, zeckraal-hollandaise, doperwt, zeekraal en dragonolie

TINA TUNA

tonijnsteak met een créme van zoete aardappel en gember, xo-saus, soisam en yuzudressing

SALM-ON MY WAY |

. . / . N . . .
zalm gemarineerd in za"atar met dille-sumackorst, bloemkoolcréeme, bimi en miso-botersaus

DON’'T BE SO SHELLFISH! § ¥ +1730

gegratineerde kreeft met orzo, doperwt, zeekraal, dragonolie en zeekraal-hollandaise

SHRIMPLY THE BEST

gebakken gamba’s met bloemkoolcurry, mango atjar, chili olie en kruidige pinda crumble

VEGGIE FOODMARKET

WHY SO CURRYOUS ALSO VEGAN
zuid-afrikaanse bloemkoolcurry met mango atjar,

chili-olie en pinda geserveerd met gebakken rijst

THERE IS MUCHROOM IN HERE  AtS0O VEGAN
gegrilde konings-oesterzwam, zoete aardappelcréme met gember, hazelnoot-dashi,

zoete aardappelchips, noedels van rettich en dragonolie

SWEET HOME ALABURGER § ¥

zoete aardappelburger met zwarte bonen

en geitenkaas

a2




MAINS

MEAT SPECIALS

THIS IS NOT A BIG MISTEAK
2 PERS.

tournedos, ribeye en pork ribeye geserveerd met garnering van de chef

+1750 PP,

I WANT PORK ON MY FORK §

pork ribeye met bloemkoolcréme, bimi, krokant spek, zoetzure sjalot en café de paris

THIS ONE VEALS GOOD ¥

kalfssukade met orzo, doperwt, parmezaan en krokante aardappelkaantjes

NYC SMASHBURGER § ¥

american smashburger met cheddar, mosterd, augurk, krokante bacon en ketchup

TAKE MY LAST BREATH
eendenborst met zoete aardappelcréme, kimchi, korean barbecuesaus, bimi en mango atjar

geserveerd met gebakken rijst

STEAKS

LADY STEAK
bulletsteak, 150 gram, geserveerd met yakitorisaus

GENTLEMAN STEAK +10
ribeye, 300 gram, geserveerd met yakitorisaus

TOURNEDOS +1250
tournedos, 200 gram, geserveerd met yakitorisaus

ACCESSORIES SIDE DISHES
GARLIC PRAWNS 7°0 ASIAN CABBAGE § ¢ ©0
drie gamba’s gebakken in knoflook gegrilde spitskool met miso-limoenboter
HALF A LOBSTER 1750 FRIES EXTRAORDINARY 7°°
halve gegratineerde kreeft friet met parmezaan en truffelmayonaise
ROSSINI 1270 THERE IS POLENTY § 5°°
gebakken eendenlever polenta met pestomayonaise

alle hoofdgerechten worden geserveerd met gebakken rijst of friet met mayonaise
(gratis bij te bestellen). you like it healthy? vraag gerust om onze asian cabbage.

allergieén en/of dieetwensen? maak dit altijd kenbaar bij uw gastheer/-vrouw.

20K eS




DESSERTS

JACKIES CHOICE ¢ ¢

grand dessert

+250 PP,

THE GOLDEN GLOBE 1§

grote chocoladebal met vanille-ijs, ganache van banaan, crumble en chocoladesaus

2 PERS. +5 P.P.

CHEESE ME, CHEESE ME! § ¥

gebakken cheesecake geserveerd met coulis

THE CLASSICCB |

creme brilée van vanille met ganache van banaan, popcorn en gezouten karamel

THE SUMMER IS MAGIC

frambozenparfait met gemarineerd zomerfruit, vlierbloesem en amandelcrumble

PINA COLADA ALsO VEGAN

ananas met rum-kokosespuma, ananas-ijs, siroop van munt en limoenrasp

BROOKLYN BLACKOUT CAKE § ¥

chocoladecake met bramenijs, hangop en yoghurtcrumble

SWEET DREAMS ARE MADE OF CHEESE § +5

onze kaasplank met vier prachtige kazen. het assortiment varieert,

vraagt u gerust naar de kazen die wij op dit moment serveren

a2




COLUMN

jackies’ faces

odstheer

Dit is een man met kennis! Van timide runner
naar flamboyante gastheer die overal iets vanaf
weet. Nijs weet je helemaal in te pakken met zijn

gevatte opmerkingen en productkennis.

Daarnaast krijg je Nijs niet snel gek.

Hij kan goed tegen drukte en behoud daarin zijn
focus. Het leukste aan een avond vindt hij de
persoonlijke gesprekken en
het bieden van perfect advies.

Als er iets te leren valt, bijivoorbeeld bij

proeverijen of trainingen, is Nijs altijd aanwezig.
Zijn enthousiasme is aanstekelijk en enorm
waardevol voor Jackies!

Je mag hem eigenlijk niet wakker maken, maar
als je het doet, doe het dan met Pedro Ximénez.
Zijn favoriete wijn is de Nine Yards van Jordan en

Frangelico is zijn lievelingslikeur.

underdog
Egn /eu/f WeetJe.' Nijs’ oudere zu;senI hebbgn )
T numoroits ;

knowledgeable

want to be our next face?

> jackiesnyc.com/jobs




Jacqueline (Jackie) Lee
Bouvier Kennedy Onassis was
de Amerikaanse First Lady van
1961 tot aan de dood van haar
toenmalige echtgenoot, de
president John F. Kennedy in
1963. Ze zat naast heminde
auto toen hijwerd dood
geschoten. Na de moord op
Kennedy hertrouwde ze in
1968 met Aristoteles

Onassis, een Griekse
zakenman. Ze stond bekend
onder vele namen: waaronder
Jackie Kennedy,

Jackie Onassis en Jackie O.

Een hommage aan haar is
misschien wat verrassend,
maar wat zij als stijlicoon en

als mens ons heeft gebracht,
vinden wij een eerbetoon
waard. In een leven vol
successen en tegenslagen
was haar stijl herkenbaar,
vrouwelijk, charmant,
vriendelijk maar toch krachtig.
In zekere zin straalde zij uit
wat wij met ons restaurant
ook willen: stijl, maar voor
velen toegankelijk.

Jacqueline blijft tot op de dag
van vandaag een voorbeeld
voor een hele generatie
vrouwen. Ze was aantrekkelijk,
altijd goed gekleed, charmant,
verstandig en gecultiveerd.
Haar tragische geschiedenis
draagt ongetwijfeld bij tot

de mythe die er nurond haar
persoon hangt. Ze werd ook
wel de meest “private public
person” genoemd. In 30 jaar
tijd heeft ze slechts 1 inter-
view gegeven!

*Jacqueline is ravishing.
Today she's the most

beautiful womanin rthe world".

newsweek
february 6,
1961
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Na jaren van weggeweest te zijn, kun je bij ons het kom

een reis door culinair Ncw:Yé‘fE et onze Jackies Night Out!
Wat je kunt verwachten? e S L= F :

Amuse en vier gangen New York Cuisine
met het allerbeste dat de chefs van Jackies
te bieden hebben

N
Aperitief en een nauwkeuri u%k
% 5 %‘Zﬁ‘- )
selectie van vier bijpassen ijne pube &
geselecteerd door Jackies Fine Wines '

3 TESA .
-~ :
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Kofhe & thee met friandises

om de culinaire avond mee af te sluiten

Uiteraard met de sfeer en service die je van

ons gewend bent nemen we je mee OP een

reis door New York

ende jaar weer geni




ENGLISH

IES

experience

U 4850 PP
ater & bread

U 4 450 PP
ater & bread

U 5850 P.P.

I, water & bread

ements known to your host.
o make it suitable.




STARTERS

SURPRISE PLATTER ¥ ¢

the five best starters from jackies

«

+3 30 PP,

FISH/VEGETARIAN
SOME VITAMIN SEA

sea bass with pickled fennel, green apple espuma, chili and crispy rice noodles

WILL YOU GO TO PRAWN WITH ME? |

prawns with watermelon, goat cheese cream, honey-lemon dressing and crispy capers

TANTALIZING TUNA

tuna tartare with pickled shallots, chives, capers, pickled lime and yoghurt dressing

"FAKING’ DUCK PANKACES VEGAN ¥

pancakes filled with crispy oyster mushrooms, cucumber, spring onion and carrot

JUICY MELONS VECETARIAN

baked feta with watermelon, honey-lemon dressing, crispy capers and goat cheese cream

MEAT
RETURN OF THE PEKING DUCK ¥

pancakes filled with peking duck, cucumber, spring onion and carrot

STEAK TARTARE

steak tartare with smoked egg yolk cream, black garlic and cheese-mustard bread

FIX THE CHICKS! ¥
tatsuta chicken with kimchi, korean barbecue sauce and radish noodles

CLASSIC CARPACCIO

thinly sliced sirloin served with extra virgin olive oil, salt and pepper

CARPACCIO 2008

thinly sliced sirloin served with parmesan, pine nuts and pesto mayonaise

SUSHI

DRAGON ROLL ALSO VEGETARIAN OR VEGAN
sushi roll filled with prawns in tempura, topped with avocado and spicy mayonaise

SURF N TURF REINVENTED

sushiroll filled with prawns, topped with thinly sliced sirloin, tomberrie,

vuzu dressing, masago, and asian mayonnaise

oSS




MAINS

FISH

SEAPLATTER DELUXE
SERVED HOT, MIN 2 PERS.
all the good stuff from the ocean. our fresh lobster, prawns and
fish specialties served with warm vegetables and fries
+1759 PP,

HOLY HALIBUT § ¥

halibut with orzo, samphire hollandaise, peas, samphire and tarragon oil

TINA TUNA

tuna steak with a cream of sweet potato and ginger, xo sauce, soisam and yuzu dressing

SALM-ON MY WAY |

. . / . . . . . .
salmon marinated in za’atar with a dill-sumac crust, cauliflower cream, bimi and miso butter

DON’'T BE SO SHELLFISH! § ¥ +1750

gratinated lobster with orzo, peas, samphire, tarragon oil and samphire hollandaise

SHRIMPLY THE BEST

fried prawns with cauliflower curry, mango acay, chili oil and spicy peanut crumble

VEGGIE FOODMARKET

WHY SO CURRYOUS  ALSO VEGAN

south african cauliflower curry with mango acar,

chili oil and peanut served with fried rice

THERE IS MUCHROOM IN HERE A0 VEGAN

grilled king oyster mushrooms, sweet potato cream with ginger, hazelnut dashi,

sweet potato chips, radish noodles and tarragon oil

SWEET HOME ALABURGER |

sweet potato burger with black beans and

«e

goat cheese




MAINS

MEAT SPECIALS

THIS IS NOT A BIG MISTEAK
2 PERS.

tournedos, ribeye and pork ribeye served with chef’s garnish

+175° PP,

I WANT PORK ON MY FORK §

pork ribeye with cauliflower cream, bimi, crispy bacon, sweet and sour shallot and café de paris

THIS ONE VEALS GOOD

veal brisket with orzo, peas, parmesan and crispy potato

NYC SMASHBURGER § ¥

american smash burger with chedday, mustard, pickle, crispy bacon and ketchup

TAKE MY LAST BREATH

duck breast with sweet potato cream, kimchi, korean barbecue sauce, bimi,

and mango acar served with fried rice

STEAKS

LADY STEAK
bulletsteak, 150 grams, served with yakitori

GENTLEMAN STEAK +10
ribeye, 300 grams, served with yakitori
TOURNEDOS +12°0

tournedos, 200 grams, served with yakitori

ACCESSORIES SIDE DISHES
GARLIC PRAWNS 7°0 ASIAN CABBAGE § & O
three prawns fried in garlic grilled cabbage with miso-lime butter
HALF A LOBSTER 1750 FRIES EXTRAORDINARY 7°°
gratinated halt a lobster fries with parmesan and truffle mayonnaise
ROSSINI 1250 THERE IS POLENTY § 5°°
duck liver polenta with pesto mayonnaise

all main courses are served with fried rice or fries with mayonnaise
(free of charge to order extra). you like it healthy’ feel free to ask for our asian cabbage.

allergies and/or dietary requirements? always make this known to your host/hostess.

P




DESSERTS

JACKIES CHOICE ¢

grand dessert

+270 PP,

THE GOLDEN GLOBE 1§

big chocolate ball with vanilla ice cream, banana ganache, crumble and chocolate sauce

2 PERS. +5 P.P.

CHEESE ME, CHEESE ME! | ¥

cheesecake served with coulis

THE CLASSIC CB |

vanilla créme brilée with banana ganache, popcorn and salted caramel

THE SUMMER IS MAGIC |

raspberry parfait with marinated summer fruit, elderflower and almond crumble

PINA COLADA ALso VEGAN

pineapple with rum-coconut espuma, pincapple ice cream, mint syrup and lime zest

BROOKLYN BLACKOUT CAKE § ¥

chocolate cake with blackberry ice cream, yogurt curd and yogurt crumble

SWEET DREAMS ARE MADE OF CHEESE +5

our cheese platter with 4 beautiful cheeses.
please feel free to ask about the cheeses we are currently serving

a2




Hola! Zin in een avondje Valencia?
Wij zijn open op ma, di do, vrij vanaf 16:30
voor diner en borrel.
Op za. en zo. vanaf 12:00 voor lunch, diner en borrel.

Beleef de smaken van het zuiden,
gewoon in het Havenkwartier.
Bienvenidos bij Valencia!

VALENCIADEVENTER.NL
0570 244100
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