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49 95 PP

45 95 PP.

5995 P.P.

1il, water & brood

90 P.P.

cktail, water & brood 2.5 uurs experience

ic cocktails \ zonder meerprijs

baar aan uw gastheer/-vrouw.
verecht om dit geschikt te maken.

t mogelijk

et mogelijk




STARTERS

&

SURPRISE PLATTER ¥ ¢

de vijt lekkerste voorgerechten van jackies

+3s0pp N\

FISH/VEGETARIAN
BRICK BY BRICK ¥

crispy brickdeeg met gerookte tonijn, haringkuit, koolrabi, kervel, dille en eigeelgel

- met 10 gram kaviaar - +2350

HIGHWAY TO SHELL

gebrande coquille met dressing van yuzu en aji amarillo, bieslook, radijs en crispy noedels

A TOAST TO SHRIMPS ¥

shrimp roll op brioche met cocktailsaus, kappertjes en kreeftenolie-mayonaise

H A KU N A B U R RATA ALSO VEGETARIAN OR VEGAN .

burrata met gegrilde little gem, roodlot, kruidenolie, zuurdesem en zwarte limoen

YOU’'VE GOAT THE LOVE VECETARIAN  § ¢

geitenkaas in kataifi met erwten-venkelcréme, saliechoningsaus en chili

MEAT
DON’T STOP BELLY-VIN’ §

buikspek met gebrande coquille, bosuicréme, chilibotersaus, enoki en een krokantje

YOU LIKE IT RAW?

klassieke steak tartare met eigeelcréeme en poeder van peterselie
- met 10 gram kaviaar - +2350

DUO AMIGO'’S &

/ . . . N . ~ . .
taco’s met lambirria, bosui-créme, jalapeiio, koriandercress, salsa verde en gebakken limoen

CLASSIC CARPACCIO

dungesneden runderentrecote geserveerd met extra vierge olijfolie, peper en zout

CARPACCIO 2008

dungesneden runderentrecote geserveerd met parmezaan, pestomayonaise en pijnboompitjes

SUSHI
D RAGO N RO LL ALSO VEGETARIAN OR VEGAN

sushiroll gevuld met gamba’s in tempura, bedekt met avocado en spicy mayonaise

SURF N TURF ROLL

sushiroll gevuld met gamba’s en bedekt met carpaccio en truffelmayonaise

20K eS




MAINS

FISH

SEAPLATTER DELUXE
SERVED HOT, MIN 2 PERS.
al het lekkers uit de oceaan. onze kreeft, gamba’s en visspecialiteiten
geserveerd met friet en warme groenten
+17 90 P.P.

TUNA-IGHT IS GREAT!

tonijnsteak met limoenpeper, gemarineerde boontjes, chilibotersaus, amandelen en taugécréme

CRACKING THE CODS 1§

kabeljauw met velouté, kappertjes, citroen, waterkers en bloemkoolcréeme

DON'T BE SO SHELLFISH! +1770

kreeft gegratineerd met kruiden en zuurdesemkruim geserveerd met bloemkoolcréme en cornribs

SEAK THE CATCH ¢

dorade met hollandaise van poblano en tomatillo, bulgursalade en ingelegde pepers

VEGGIE FOODMARKET

CAULIFLOWER POWER  ASO VEGAR
gebakken bloemkool met rode currysaus, krenten, kappertjes en
gerookte amandelen geserveerd met gebakken rijst

WHERE’S THE MEAT? ALSO VEGAN

miso-geglaceerde knolselderij fondant met bloemkoolcréme, bieslook en macadamia

afgemaakt met een poeder van zwarte limoen

CHEESY DESIRE § ¥

geitenkaas in kataifi met kruidige bulgursalade

en honing-saliedressing

2O eS




MAINS

MEAT SPECIALS

THIS IS NOT A BIG MISTEAK
2 PERS.

600 gram langzaam gegaarde ribeye, medium-rare geserveerd

+1750 PP,

WHAT YOU SEE IS WAGYU GET!

uruguayaanse wagyu van de teppanyaki-plaat met chinese pepersaus, tauoécréeme en bokso
guay 8y ppany P pep % 8 Y

WHAT THE DUCK §

eendenborst met creamy corn, krokante polenta, frisse roodlof en bacon-bourbonsaus

NYC CHEESEBURGER § ¥

burger van de grill met cream cheese, ui, jalapeio, cheddar en burgersaus

WHY SO CURRIOUS?

lamsnek met rode curry, kerriecroutons, erwten-venkelcréme en lavasolie

geserveerd met gebakken rijst

STEAKS

LADY STEAK

bulletsteak, 150 gram, geserveerd met yakitorisaus

GENTLEMAN STEAK +10
ribeye, 300 gram, geserveerd met yakitorisaus

TOURNEDOS +1250
tournedos, 200 gram, geserveerd met yakitorisaus

ACCESSORIES SIDE DISHES
GARLIC PRAWNS 750 ASIAN CABBAGE § 2°0
drie gamba’s gebakken in knoflook spitskool met bosui-créeme en parmezaan
HALF A LOBSTER 1770 FRIES EXTRAORDINARY 7°°
halve kreeft friet met parmezaan en truffelmayonaise
ROSSINI 1270 EAT YOUR VEGGIES! & 5°°
gebakken eendenlever haricot verts met xo-saus en amandelen

alle hoofdgerechten worden geserveerd met gebakken rijst of friet met mayonaise
(gratis bij te bestellen)

allergieén en/of dieetwensen? maak dit altijd kenbaar bij uw gastheer/-vrouw.

2O eS




DESSERTS

JACKIES CHOICE ¢ ¢

grand dessert

2%0pp

THE GOLDEN GLOBE 1§

grote chocoladebal met vanille-ijs, chocolademousse, crumble en chocoladesaus

2 PERS. +5 P.P.

CHEESE ME, CHEESE ME! ) ¥

gebakken cheesecake geserveerd met coulis van framboos

BURNING LOVE §

créme brilée van tonkaboon en vanille met witte-chocolademousse en pistache-ijs

PRACTISE MAKES PARFAIT 1§

espresso-parfait met chocolademeringue en gesuikerde hazelnoten

WRECKING BALL ALSO VEGAN
chocoladebal met pistachemousse, kataifi en aardbeien-sorbetijs

YOU COTTA TRY THIS!

panna cotta van basilicum met yoghurtijs, gemarineerde aardbei, yoghurtcrumble

en zwarte peper

SWEET DREAMS ARE MADE OF CHEESE § +5

onze kaasplank met vier prachtige kazen. het assortiment varieert,

vraagt u gerust naar de kazen die wij op dit moment serveren

2OKeS




Jackie Kennedy?

Jacqueline (Jackie) Lee
Bouvier Kennedy Onassis was
de Amerikaanse First Lady van
1961 tot aan de dood van haar
toenmalige echtgenoot, de
president John F. Kennedy in
1963. Ze zat naast hemin de
auto toen hijwerd
doodgeschoten. Na de moord
op Kennedy hertrouwde ze in
1968 met Aristoteles
Onassis, een Griekse
zakenman. Ze stond bekend
onder vele namen: waaronder
Jackie Kennedy,

Jackie Onassis en Jackie O.

Een hommage aan haar is
misschien wat verrassend,
maar wat zij als stijlicoon en

als mens ons heeft gebracht,
vinden wij een eerbetoon
waard. In een leven vol
successen en tegenslagen
was haar stijl herkenbaar,
vrouwelijk, charmant,
vriendelijk maar toch krachtig.
In zekere zin straalde zij uit
wat wij met ons restaurant
ook willen: stijl, maar voor
velen toegankelijk.

Jacqueline blijft tot op de dag
van vandaag een voorbeeld
voor een hele generatie
vrouwen. Ze was aantrek-
kelijk, altijd goed gekleed,
charmant, verstandig en
gecultiveerd. Haar tragische
geschiedenis draagt ongetwij-

feld bij tot de mythe die er nu
rond haar persoon hangt. Ze
werd ook wel de meest “priva-
te public person” genoemd. In
30jaar tijd heeft ze slechts
ééninterview gegeven!

*Jacqueline is ravishing.
Today she's the most
beautiful woman in the world".

,r/

/k

newsweek
february 6,
1961
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49 95 PP

water & bread

45 95 PP.

water & bread

5995 P.P.

tail, water & bread

90 P.P.

ocktail, water & bread 2.5 hour experience

oholic cocktails \ at no extra charge

juirements known to your host.
h to make it suitable.

) be gluten-free

be lactose-free




STARTERS

«e

SURPRISE PLATTER 1

the five best starters from jackies

w300 pp I\

FISH/VEGETARIAN

BRICK BY BRICK ¥
crispy brick pastry with smoked tuna, herring roe, kohlrabi, chervil, dill and egg yolk gel

- with 10 grams of caviar - +2350

HIGHWAY TO SHELL

seared scallop with yuzu and aji amarillo dressing, chives, radishes, and crispy noodles

A TOAST TO SHRIMPS ¥

shrimp roll on brioche with cocktail sauce, capers, and lobster oil mayonnaise

H AKU NA B U RRATA ALSO VEGETARIAN OR VEGAN .
burrata with grilled little gem lettuce, red chicory, herb oil, sourdough and black lime

YOU’'VE GOAT THE LOVE VECETARIAN ¢
goat cheese wrapped in kataifi with pea and fennel cream, sage honey sauce and chilli

MEAT
DON’T STOP BELLY-VIN’ §

pork belly with seared scallop, spring onion cream, chilli butter sauce, enoki and a crisp

YOU LIKE IT RAW?

classic steak tartare with egg yolk cream and parsley powder
- with 10 grams of caviar - +23°0

DUO AMIGO'S ¥

tacos with lamb birria, spring onion cream, jalapefo, coriander cress and salsa verde with lime

CLASSIC CARPACCIO

thinly sliced sirloin served with extra virgin olive oil, pepper and salt

CARPACCIO 2008

thinly sliced sirloin served with parmesan, pesto mayonnaise and pine nuts

MEAT
DRAGON ROLL ALSO VEGETARIAN OR VEGAN

sushiroll filled with tempura prawns, topped with avocado and spicy mayonnaise

SURF N TURF ROLL

sushiroll filled with tempura prawns and covered with carpaccio and truffle mayonnaise

2O es




MAINS

FISH

SEAPLATTER DELUXE
SERVED HOT, MIN 2 PERS.
all the good stuft from the ocean. our fresh lobster, prawns and
fish specialties served with warm vegetables and fries
+1750 P.P.

TUNA-IGHT IS GREAT!

tuna steak with lime pepper, green beans, chilli butter sauce, almonds and bean sprout cream

CRACKING THE CODS 1§

cod with velouté, capers, lemon, watercress and cauliflower cream

DON’'T BE SO SHELLFISH! +1750

gratinated lobster with herbs and sourdough crumble, cauliflower cream and corn ribs

SEAK THE CATCH ¢
sea bream with poblano tomatillo hollandaise, bulgur salad and pickled peppers

VEGGIE FOODMARKET

CAULIFLOWER POWER  AtSO VEGAN
roasted cauliflower with red curry sauce, raisins, capers
and smoked almonds served with fried rice

WHERE’S THE MEAT? ALSO VEGAN

miso-glazed celeriac fondant with cauliflower cream, chives, macadamia

and black lime powder

CHEESY DESIRE 0 ¥
goat cheese wrapped in kataifi with spiced bulgur salad and honey sage dressing

2O eS




MAINS

MEAT SPECIALS

THIS

IS NOT A BIG MISTEAK
2 PERS.

600 gram slow-cooked ribeye, served medium-rare

+17 30 P.P.

WHAT YOU SEE IS WAGYU GET!

uruguayan wagyu from the teppanyaki grill with pepper sauce, bean sprout cream and bok choy

WHAT THE DUCK §

duck breast with creamy corn, crispy polenta, red chicory and bacon bourbon sauce

grilled burger with cream cheese, onion, jalapefio, cheddar and burger sauce

lamb neck with red curry, curry croutons, pea and fennel cream, lovage oil and

NYC CHEESEBURGER § ¥

WHY SO CURRIOUS?

served with fried rice

STEAKS

LADY STEAK

bulletsteak, 150 grams, served with yakitori sauce

GENTLEMAN STEAK +10
ribeye, 300 grams, served with yakitori sauce
TOURNEDOS +12°0
tournedos, 200 grams, served with yakitori sauce
ACCESSORIES SIDE DISHES
GARLIC PRAWNS 730 ASIAN CABBAGE § & 2°°
three prawns fried in garlic pointed cabbage with parmesan
HALF A LOBSTER 1750 FRIES EXTRAORDINARY 7°°

half a lobster

ROSSINI
duck liver

fries with parmesan and truffle mayonnaise

1270 EAT YOUR VEGGIES! 550
haricots verts with xo sauce and almonds

all main courses are served with fried rice or fries with mayonnaise

(free of charge to order extra).

allergies and/or dietary requirements? always make this known to your host/hostess.

20K es




DESSERTS

JACKIES CHOICE @ ¢

grand dessert

ALEA §

THE GOLDEN GLOBE 1§

chocolate ball with vanilla ice cream, chocolate mousse, crumble and chocolate sauce

2 PERS. +5 P.P.

CHEESE ME, CHEESE ME! § &

cheesecake served with raspberry coulis

BURNING LOVE

tonka bean and vanilla créeme bralée with white chocolate mousse and pistachio ice cream

PRACTISE MAKES PARFAIT 1§

espresso parfait with chocolate meringue and candied hazelnuts

WRECKING BALL Atso VECGAN
chocolate ball with pistachio mousse, kataifi and strawberry sorbet

YOU COTTA TRY THIS!

basil panna cotta with yoghurt ice cream, marinated strawberry, yoghurt crumble
and black pepper

SWEET DREAMS ARE MADE OF CHEESE 1§ +5

our cheese platter with 4 beautiful cheeses.

please feel free to ask about the cheeses we are currently serving










