DESSERTS

JACKIES CHOICE

grand dessert
grand dessert

CHEESE ME, CHEESE ME
gebakken cheesecake geserveerd met coulis van framboos
cheesecake served with raspberry coulis
WRECKING BALL  ALsO VEGAN
chocoladebal met pistachemousse, kataifi en aardbeien-sorbetijs
chocolate ball with pistachio mousse, kataifi and strawberry sorbet

SWEET DREAMS ARE MADE OF CHEESE

onze kaasplak met vier prachtige kazen
our cheese platter with 4 beautiful cheeses
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STARTERS
SURPRISE PLATTER

de vijf lekkerste voorgerechten van jackies
the five best starters from jackies

HIGHWAY TO SHELL

gebrande coquille met dressing van yuzu en aji amarillo,

bieslook, radijs en crispy noedels
seared scallop with yuzu and aji amarillo dressing, chives, radishes, and crispy noodles

CARPACCIO 2008
dungesneden runderentrecote geserveerd met parmezaan,
pestomayonaise en pijnboompitjes

thinly sliced sirloin served with parmesan, pine nuts and pesto mayonnaise

YOU LIKE IT RAW?
klassieke steak tartare met eigeelcréeme
en poeder van peterselie

classic steak tartare with egg yolk cream and parsley powder

HAKU NA B U R RATA VEGETARIAN OR VEGAN
burrata met gegrilde little gem, roodlot, kruidenolie,
zuurdesem en zwarte limoen

burrata with grilled little gem lettuce, red chicory, herb oil , sourdough and black lime

D RAGO N RO LL ALSO VEGETARIAN OR VEGAN
sushiroll gevuld met gamba’s in tempura,

bedekt met avocado en spicy mayonaise
sushiroll filled with prawns in tempura, topped with avocado and spicy mayonnaise
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MAINS
BULLETSTEAK

bulletsteak, 150 gram, geserveerd met yakitorisaus
bulletsteak, 150 grams, served with yakitori sauce

WHAT THE DUCK

eendenborst met creamy corn, krokante polenta,

frisse roodlof en bacon-bourbonsaus
duck breast with creamy corn, crispy polenta, fresh radicchio and bacon-bourbon sauce

WHY SO CURRIOUS?
lamsnek met rode curry, kerriecroutons, erwten-venkelcréme

en lavasolie geserveerd met gebakken rijst
lamb neck with red curry, curry croutons, pea and fennel cream, lovage oil and
served with fried rice

TUNA-IGHT IS GREAT!
tonijnsteak met limoenpeper, gemarineerde boontjes,
chilibotersaus, amandelen en taugécréeme

tuna steak with lime pepper, green beans, chilli butter sauce, almonds and bean sprout

CRACKING THE CODS

kabeljauw met velouté, kappertjes, citroen,

waterkers en bloemkoolcreme
cod with velouté, capers, lemon,

watercress and cauliflower cream

WHEREIS THE MEAT? VEGETARIAN OR VEGAN

miso-geglaceerde knolselderij fondant met bloemkoolcréme,

bieslook, macadamia en cen poeder van zwarte limoen
miso-glazed celeriac fondant with cauliflower cream, chives, macadamia

and black lime powder
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