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179 zł
cena od osoby

– tradycyjny polski rosół z czterech rodzajów mięsa z makaronem
– krem z kalafiora z karmelizowaną cebulką, oliwą szczypiorkową 
   i ziołowymi grzankami 
– zupa z codziennej karty menu

– żeberka pieczone z miodem, cebulką i suszonymi śliwkami (*2)
– polędwiczki wieprzowe z mozzarellą, szynką długodojrzewającą,
   rozmarynem i pomidorkami cherry (*3)
– rolada wołowa z cebulką, ogórkiem kiszonym i wędzonką (*1)
– mini kotlety schabowe z pieczarkami (*2)
– konfitowane udko z kaczki z żurawiną, pomarańczami i tymiankiem (*1)
– karminadle śląskie w sosie grzybowym z rozmarynem (*3)
– fileciki z kurczaka w chrupiącej panierce, dip czosnkowy (*3)
– mini devolaye z masłem ziołowym (*2)
– marynowany łosoś w sosie porowym z kaparami (*2)

– danie wegetariańskie / wegańskie (ustalane indywidualnie z karty menu)

– kluski śląskie z sosem pieczeniowym
– młode ziemniaki z koperkiem
– pieczone ziemniaki z czosnkiem i rozmarynem
– kuskus z pieczarkami i cebulką
– frytki w łupinach

– buraki zasmażane ze śmietaną i cebulką
– modra kapusta na wędzonce
– fasolki szparagowe z omastą
– młoda kapusta na ciepło z masłem i koperkiem
– surówka z młodej białej kapusty z jabłkiem, porem i marchewką
– wiosenna sałatka z nowalijek z dressingiem jogurtowo-ziołowym
– marchewka z ananasem

– tort naturalny z naszej cukierni (różne rodzaje)
– ciasta premium (różne rodzaje)
– mini beza pavlova z mascarpone z owocami sezonowymi
– patera kołoczy śląskich (z serem, z makiem i z jabłkami) /1,5 porcji na osobę
– lody waniliowe z bitą śmietaną, owocami i kruszoną bezą
   sos truskawkowy 
– tiramisu z baileysem i musem malinowym

Obiad z deserem

Zupa

Danie gł�wne

1 porcja na osobę
do wyboru jedna 

pozycja

1,5 porcji (300 g) na osobę
do wyboru 3 pozycje

* ilość szt. przypadająca 
na 1 porcję

Dodatki 
skrobiowe
1,5 porcji na osobę

do wyboru 3 pozycje

Dodatki 
warzywne
1,5 porcji na osobę

do wyboru 3 pozycje

Deser
1 porcja na osobę
do wyboru jedna 

pozycja

Dzieci z miejscem przy stole/w krzesełkach do lat 8 - 50% ceny.

Dzieci od 9 roku życia - 100% ceny.

– woda z cytryną i świeżą miętą w karaach (niegazowana, gazowana)

– kawa z ekspresu przelewowego w termosach
– herbata z cytryną w termosach

Napoje
bez ograniczeń



– plater owoców sezonowych (~10 os.) - 140 pln
– tort, ciasta własne / opłata serwisowa od osoby - 15 pln

– soki owocowe 100%  1 l/karaa | 30 pln
– lemoniada według własnej receptury 1 l/karaa | 40 pln
– coca-cola/fanta/sprite 0,25 l/szklana butelka | 10 pln

– 20% rabatu na wszystkie alkohole z karty menu (zestawy od 170 pln/osoba)
– 30% rabatu na wszystkie alkohole z karty menu (zestawy od 250 pln/osoba)
– alkohole własne / opłata serwisowa od osoby dorosłej - 20 pln
   (tylko przy zestawach od 250 pln/osoba)

do wyboru

Alkohole

Dodatkowo

Dodatkowe 
napoje

– zestaw bez zupy lub bez deseru / w cenie 169 pln od osoby 
– dodatkowy drugi deser +20 pln / osoba
– zwiększenie gramatury dania głównego do 2 porcji na osobę +20 pln / osoba
– pakiet napojów bez ograniczeń +25 pln / osoba
   (soki, lemoniada, napoje gazowane)
– toast winem musującym +10 pln / osoba

Przydatne
informacje





Do zobaczenia!
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