
N Y K V A R NV I D B Y N Ä S  G O L F

LES ENTRÉES

DESSERTS

Förrätter

Efterrätter

LUNCHMENY FÖR STORA SÄLLSKAP 

CA R PAC C I O  PÅ  OX E
citronaioli, friterad kapris, parmesan, 

rostade pinjenötter 
198

BARBERA D’ASTI VALDEVANI DOCG  
790

TOA ST  S K AG E N  
med grillat surdegsbröd 

195
RIESLING RETURNS, THE GRAPE COLLECTIVE  

740

B U R R ATA
marinerade tomater, ramslök och mandelpesto, 

gravad citron, olivkrisp 
175  

RIED HASENHAIDE ROSÉ EKO 
595 

C R È M E  B RÛ L É E
110 

RIVESALTES AMBRÉ EKO 
6 CL - 120

C H O K L A D FO N DA N T 
rårörda hallon, bourbonvaniljglass

125
DOMAINE POUDEROUX MAURY 

6 CL - 120 

Det här är vår lunchmeny för sällskap på 9 personer eller fler. 

Ert sällskap förväntas välja samma meny/rätter för samtliga gäster. 

Självklart anpassar vi menyn efter eventuella allergier, vänligen meddela 
oss vid bokning.

G R I L L A D  M AJ S KYC K L I N G
timjanveluté, örtslungade rotfrukter, 

grillad confiterad potatis 
285  

MUSEUM REAL RESERVA 
168/840

FJÄ L L R Ö D I N G
Sandefjordsås, stenbitsrom, fänkåls- 

crudité, dillslungad potatis 
349  

MÂCON-VILLAGES  
175/875

ST E A K  M I N U T E
grillad kalv, tomat & löksallad, rödvinsky,  

pommes, ramslökssmör 
320

BARBERA D’ASTI VALDEVANI DOCG  
58/790

Huvudrätter
MAINS

Veckans pasta
P Â T E S  I T A L I E N N E S

 F R  1 9 5

Caesarsallad
M E D  K Y C K L I N G

2 4 5

Dagens tips!
P L A T  D U  J O U R

F R  1 6 9

DAGENS SPECIAL

GÄLLER HELGFRI  MÅNDAG-FREDAG


