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SASONGENS MENY

Firrd]

OXCARPACCIO
citronaioli, ramslokskapris,
rostade pinjendtter, parmesan.

Voarmpd]

ELDAD RODING
brynt hummersmor, inlagd fankal, rokt chiliolja,
forellrom, konfiterad tomat & potatis

Desser]

BROWNIE A LA DUBAI
pistageganache, pistagegelato,
krispig kadayif

VINPAKET

Barbera D’Asti Valdevani
Mar De Frades Albarinio
Domaine Prouderoux Maury
395 kr

e

Denna meny géller mellan 2026-04-22 och 2026-10-17.
Vinpaketet dr baserat pa 1 glas till forratt, 1,5 glas till varmratt samt 6 cl dessertvin.
Vi reserverar oss for eventuella férandringar av priser och innehall. Alla priser ar inklusive moms.
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