SEA
NEXT

Ziede toekomst in vis.

N Met SeaNext bouwen we samen aan het
menu van de toekomst: gezond,
duurzaoam en lekker.
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Het visschap van de toekomst: ,
niet een innovatie, maar gezamenlijk innoveren

w KM -°
° De eiwittransitie is
“ E xr in volle gang. Maar seafood




Jongeren willen
seafood vooral:
lekker én makkelij
Smaak is de

grootste drempel;
bekende favorieten
en simpel gemak
maken het verschil.
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SMAAK IS DE GROOTSTE SEAFOOD VOELT TOCH IS ER DUIDELUJKE
DREMPEL: 61% HAAKT “LUXE/ SPECIAAL” ‘SMAAK-WIN’ BlJ
AF OMDAT ZE DE SMAAK I.P.V. BEKENDE

VAN BEPAALDE
VISSOORTEN NIET

ALLEDAAGS: JONGEREN
ZIEN HET MINDER ALS

KEUZES: KIBBELING
(72%), ZALM (62%),

LEKKER VINDEN (MET VERTROUWD, SUSHI (56%), GARNALEN
NAME TOEGANKELUK EN (55%) EN VISSTICKS
SARDIENTJES/OESTERS/ BETAALBAAR—EN OOK (51%) SCOREN HET
HARING). MINDER ALS “MAKKELIK HOOGST OP “EET IK
TE BEREIDEN”. GRAAG”.

GEEN INGEWIKKELD
VERHAAL: JONGEREN
KIEZEN VANUIT GEMAK
+ ZIN: BELANGRIJKSTE
TRIGGERS ZIJN
“SPONTAAN ZIN” (48%)
EN DAARNAAST
GEZOND/VARIATIE
(BEIDE 33%); REDENEN
OM WELTE
KIEZEN: GOEDE SMAAK
(65%) EN GEMAKKELIJK
TE BEREIDEN (20%).

tH

WAAR JE ZE PAKT (EN
WAAR GEMAK ECHT
WERKT): RESTAURANT
EN SUPERMARKT ZIJN DE
BELANGRIJKSTE
CONTACTMOMENTEN;
RESTAURANT WORDT
GEZIEN ALS MAKKELIJKE
MANIER OM VIS TE
PROBEREN,
BEZORGING/AFHAAL
JUIST MINDER.



SOMRRTIE Vertaal trends naar 5 concrete “schap-
B eisen”:

De 5 eisen

aan het
ViSSCh a p van Duurzaam, maar bewezen (anti-
greenwashing; keurmerken laten opvallen)

de toekomst

Gezondheid heel concreet (omega-3/eiwit,
“wat doet het voor mij?”)

Deelbaar & aantrekkelijk (Show-me-
conomy: looks + beleving)




Het schap
van de
toekomst

ZONE A - Grab & Go: seafood

snacks, kleine porties, on-
the-go verpakking (past bij
flexritme/snackcultuur).

ZONE C -“Kook in 10 min”’:

airfryer, magnetron, vis in
saus, steam/cook-in-bag,
traybake

ZONE B - Altijd goed:
herkomst, keurmerk, korte
keten, “water-bodem-bord”
storytelling.

ZONE D -“Verspaketten”:
meal-kits,
voorgegaarde/voorgesneden
componenten, 3-stappen
recepten.
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Het schap van de toekomst
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Het schap van de toekomst




Ontdek de Viswereld:

vers, Verrassend & Vol Smaak

Webshop =3

van de
\ toekomst

Direct Gen. Onze Vertrouwde Klassiekers Snel & Verrassend op Tafel Zelf de Chef Zijn

(Eat Now) (Altijd Goed) (In 10-12 min) (Verspakketten)

Fresh geniete, storytelling from not 222070 wuwnl and Onze Vertrouwde kiasser, fresh own samon smoked fish, No fried items. Instead, no emo below. Zelf de chef 2ijn with ther wremw, fresh met verspakket,
fnesh sushi platters, mages and origen stoducts,

Steomzak Zalm met Ovenklare Vispannetje met

Poke bowk with fresh Groenten Kabeljauw en Tomaat

toppings

_ -
: Fresh dorade Smeked fish Gemarinesrde Garnalen voor  Verse Vis Traybake met
Poke bowls with fresh Seafood salads in de Pan Asperges

fresch toppings m . ‘ R T —




m Albert ’\

Webshop

van de
toekomst

Plantaardige No-Tuna Salade

Vegan Sushi-Box

a ah.nl

Kies voor de Oceaan:

Samen voor een gezonde planeet met
verantwoorde vis en innovatieve alternatieven.
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Onze Groene Klassieker!

(Altijd Goed)

GOED GEWETEN » MSC/ASC Gecertificeerd

MSC Wilde Zalmfilet

Noordzee Tongfilet
(Bijvangst)
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Innovatie in 10-12 MIN‘
(Snel & Duurzaam)

DE TOEKDMST « Eiwitrigk & Innovatie! s

Zeewierburgers (Airfryer)

Duurzame Garnalen in
Algenboter

Meer over onze duurzaamheidsdoelen,

( Koken met Impact ‘

(Verspakketten)

Seizoensvis Stir-fry
Verspakket




Webshop

van de
toekomst

Toast

o
éf‘} Gerookte Paling op
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De Selectie van de Chef
(Altijd Goed)

[ 4
- Wilde Zeebaars in

== ) Zoutkorst
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Culinair Gemak in 10-12 MIN
(Snel & Exquis)

Sint-jakobsschelpen in

Gastronomisch Koken
(Verspakketten)

Saffraansaus

SIGNATURE DISHES « Meesterfijk snel

ﬁ._ﬁ |

2% Gamba's in Truffel-
#4" Knoflookboter
-

Bouillabaisse de Luxe Pakket
{59 DE THUIS-CHEF » Inclusief wijnadvies:

Ontdek onze wijnsuggesties blj vis,
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Webshop “ost voor je
van de
toekomst
Ge:x. De Kracht van Omega-3 Gezond Gemak in 10-12 MIN Vitaal Koken
(Eat Nuw, (Altijd Goed) (Snel & Vitaal) (Verspakketten)
Sashimi-box fr Verse Wilde Zalm il Steam-in-bag Lichte Viscurry met
(Puur Vis) = T l Kabeljauw Bloemkoolrijst 2
- I : 3 :'"'!."_.
7 | f = |
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B & %:42 #‘ )
PUUR &.LICHT = il aan protene  oweca3 B00sT « Voot e hart Q7 B - 100% Nt
2 % Quinoa-Poke Ongepaneerde Lichte Viscurry met
by \ Bowl T Verse Makreelfilet Visbites Bloemkoolrijst

Meer over de gezondheidsvoordelen van vis.




Innovatie

IS breder

dan
product.

Productinnovatie (nieuwe
vormen/smaken)

Verpakkings- &
bereidingsinnovatie (ready-to-heat,
porties)

Keteninnovatie (data, planning,
verspilling/afval omlaag)

Verhaal/communicatie-
innovatie (nieuw narratief, bewijs,
creators)
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Thaise
Mosselen

In romige rode curry
met citroengras en limoen

(Vers)
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20 min




, VERSPAKKET
i CHILI CRISP

MOSSEL \ &
STIR-FRY KIT &3

Met verse groenten, gember
en authentieke Chili Crisp

\ oy (> | 181 |

B 15-20min | 2personen | Spicy
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Mosselpannetje |

Klassiek met prei, wortel
en witte wijn

(Vers)

Ho\landsa
Moaaselpannetje




JUMBO

2 BLACK COD
.l MISO

a la Nobu
SPECIAAL VOOR DE
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Makkelll"

Rauw & Airfryer:
Gemarineerd 1) [ 180°C,10-12 min & Luxe
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r u BEKEN

- Giisey  CREE
CHILLI OIL

MOSSELEN .. .-

- #foodhack - ' é"zr.»

Krokant gepaneerd met
pittige chili-olie @ ~

-~

Hét TikTok recept
van de week!

LﬁQv@

#crispymosselen

#fyp



GOCHU

BUTTER M

Spicy, Umami & Creamy = -\Vira

| AR ARFRYER READY: I

' u 180°C - 6 MIN




@ / WE TRIED THE VIRAL GOCHUJANG MUSSELS CHALLENGE! § (SPICY!) Subscri*
1.2M views - 1 day ago







4 updated

colruyt

voordorvding

8 VIRAL £54
. SALMONZp”
o BITES Y%

BEKEND VAN TIKTOK- 552"
Verse, gegaarde zalmblokjes " S
met sesamdressing s N

TikTOK  AIRFRYER-READY: 180°C - 4-6 MIN

SUETAINABL
Sustainable seafood —Cemebmams




3,607 likes

colruyt:_ OMG deze VIRAL SALMON BITES van
@colruyt_be zijn HET! §J Zo lekker en super snel
klaar in de airfryer! Bekend van TikTok en nu al mijn
favoriet. itviral #salmonbites #colruyt #airfryer
#lekker #aanrader #tiiktokfood #foodhack

all /7 comments




Tinned Fish
Date Night

ue  MAKRELE
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TRIED MUSSELS 1N AR AL
WET T 1108 (1.9 o2)




“Yuzuboter
Kabeljauw met
Crispy Chili Olie

OVEN: 180°C, 15-20 min




Mosselen
en Papillote

- Verse mosselen met fijne groentjes en kruidenboter
- Direct in de oven of airfryer
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DELHAIZE | -¥e

Dii

E 10!2mr E'tln
20'C I 180°C

Nieuw: Instant Geluk
in een pakje
DELHAIZE - Direct de oven of airfryer in!
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Carrefour

Cajun Mossel
Boil in Bag —
Pikante

Zeevruchten
met Mals 8 Aardappeien




Thaise
MOSSELEN
IN RODE CURRY

— Klaar om te stomen —
in de magnetron
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Verse oesters in een pittige
tomaten-wodka shot..
Direct serveren!
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Nieuw!










—HPP —

HPP Technologie ~ Natuurlijk
geopend & direct te consumeren.

= /

Y

B N y ! b )
1 (‘ e " \ - ""! \ |
‘ PP fochecegs - Poer A gosyesd 6 fvedt & comenoa, , !
-







=T ‘IFAILSE‘S Fish Tales - Het Verhaal Achter Je Vis

| ALTUD GOED IN 10-12 MIN |
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ALES {tiui FISH TALES

Rol A-merk?!



| MOSSELEN

246

EIWIT

Ingrediénten:
100% Mosselen.

Per 100g:

Energie 86kcal,
Vet 2g,
Koolhydraten 2.8g,
Eiwit 24g,

Zout 0.9g.




Samenwerking geeft
snelheid

Collectief (pre-
concurrentieel): gezamenlijke
uitgangspunten, kennis, retailer-
werkwijze, afstemming.

*Individueel

(concurrentieel): leverancier + retailer
ontwikkelen concepten, testen, schap-
pilot, marketingplan.

ONS VERHAAL CONTACT )
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Plantaardig is Vis als Innovatie door
de basis logische plus verbinding
Samen in beweging
Vit
—_« erenigin [ -
>°‘ VISFEDERATIE @ :chcl;:lh?hlndel vvvvvvvvvv e /by oo

VNV

‘( Oi o
Toekomst in
balans

eeeeeeeeee







=
2
s
2D
= o
D
>




Wy
Jongeren betrekken:

co-creatie + kanalen

« Testen via jongerenpanels met
HZ/Scalda

* |Inspiratiekanalen: online
(62%) en social (54%), met
Instagram/TikTok dominant.

* Praktisch: “Creators + korte formats
+ recepten die echt snel zijn”

207 likes

~olruyts_ OMG deze VIRAL SALMON BITES van
olruyt_be zijn HET! & Z6 lekker en super snel
“ in de airfryer! Bekend van TikTok en nu al mijn
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£elade de Moules -
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