
P R E I S E I N  S C H W E I Z E R F R A N K E N (C H F ) ,  I N K L .  8 .1  % M W S T.

VORSPEISEN

Gemischter Salat 	 12.–
Gemüsesalate | Dressing nach Wahl

Marinierte Burrata      	 18.—
Geschmorte Rande | Honig-Rosmarindressing | pochierte Birne 
Brüsseler | geröstete Nüsse
+ gebeizter Lachs	 + 5.–

Vitello Tonnato «Schützen Style»	 20.–
Rosa Kalbsnierstück | Thunfisch-Tataki | Thunfischsauce | konfierte Cherry Tomaten
eingelegte Senfkörner | Rosmarin-Focaccia

Leicht pikante Currysuppe	 14.–
Ananas | Kokosmilch | geröstete Kokosnuss

Rassiges Rindfleischtatar vom Schrofenhof	 Vorspeise 20.–
Zwiebeln | Kapern | Gurken | Kräuter | Peperoni 	 Hauptgericht 38.–
Toast | Butter	 kleine Portion 34.–

Rindfle i sc htata r



P R E I S E I N  S C H W E I Z E R F R A N K E N (C H F ) ,  I N K L .  8 .1  % M W S T.

HAUPTGÄNGE

Uruguay Black Angus Rinds Entrecôte «Café de Paris»	 49.–
Pommes Frites | saisonales Gemüse 

Paniertes Kalbsschnitzel	 46.–
Zitrone | Pommes Frites | Gemüseallerlei

Rosa Lammnierstück	  45.–
Knoblauch-Kräuterkruste | Trüffelsauce | glasierte Karotten
Kartoffel-Gnocchi

Schwarzer Heilbutt	 44.–
Tom Yum Sauce | Schalotten-Erdnusskruste | Paprikaöl | Chinakohl  
Weizennudeln

Indischer Dal       	 30.–
Rote Linsen | Kokosmilch | schwarzer Senf | Saubohnen-Falafel | Chinakohl
Currynüsse | Granatapfel

Hausgemachter Kalbshackbraten	 32.–
Morchelrahmsauce | Kartoffelstock | Blattspinat

Vegetarisch & vegane Gerichte sind wie folgt gekennzeichnet:        Vegetarisch	     Vegan
Für weitere allergische Inhaltsstoffe kann Ihnen das Servicepersonal weiterhelfen.

«Fragen Sie 

nach unseren 

Fitnesstellern»


