
Wir suchen Dich
Restaurantfachfrau/mann EFZ | 100 %

✓ Sonntag frei

✓ Kollegiales Umfeld

✓ Mitarbeiter-Events

✓ Gratis Parkplatz

✓ Weiterbildungen

✓ Raum für Ideen

✓ lockere Stimmung

✓ Abwechslung

χ Langeweile

χ Steife Hirachie

Über uns  
Ein innovativer Betrieb in Steffisburg – lebhaft, herzlich, kreativ. 
 
Deine Aufgaben
•	 Führung einer eigenen Servicestation inkl. Inkasso
•	 Einsätze an der Bar 
•	 Sporadisches übernehmen des Chef de Servicedienstes 

bei Abwesenheit des Chef de Service und des Stv. Chef de 
Service

•	 Professionelle Weinberatung 
•	 Sicherstellen der Gästezufriedenheit
•	 Bankett- & Cateringservice
•	 Mice-en-place Arbeiten
•	 Reinigungsarbeiten unter Berücksichtigung der 

Hygienevorschriften
•	 Einsätze im Mittag-, Nachmittag- und Abendservice sowohl 

im Teil- wie auch Durchdienst  

Dein Profil
•	 Ausbildung als Restaurantfachfrau/mann EFZ
•	 Erfahrung als Chef de Rang
•	 Deutsch in Wort & Schrift 
•	 Mündliche Englisch und Französischkenntnis 
•	 Effizient, zuverlässig, teamfähig, flexibel
•	 Kommunikationstalent 

Was du bekommst
•	 Nur 1/3 BVG Abzug anstelle 50 %
•	 Nach zwei Arbeitsjahren 5 zusätzliche Ferientage pro Jahr
•	 lebhafter & moderner Arbeitsplatz
•	 Fast jeden Sonntag frei
•	 Viel Abwechslung
•	 Einen wilden und einzigartigen Haufen Teamkollegen
•	 Mitarbeiterschulung & Weiterbildungsmöglichkeiten
•	 Reduktion in den Partnerbetrieben (Krone Thun & 

Vennerhus Grosshöchstetten)
•	 Viele Vergünstigungen dank der Thunersee Staff-Card 
•	 Sonderkonditionen in verschiedenen Schweizer Hotels 

durch Staffdeals von Hotelleriesuisse
•	 Faire Trinkgeldregelung
•	 Anstellung gemäss L-GAV
•	 Gratis Mitarbeiterparkplatz & nur 10 Meter zum Öv

S C H Ü T Z E N
S T E F F I S B U R G

H O T E L  &  R E S T A U R A N T

Per April 2026
oder nach 

Vereinbarung

Melde dich per E-Mail bei 
Sarah Stübi (ss@schuetzen-steffisburg.ch)


