
P R E I S E  I N  S C H W E I Z E R F R A N K E N (C H F ) ,  I N K L .  8 .1  % M W S T.

VORSPEISEN

Gemischter Salat 	 12.–
Gemüsesalate | Dressing nach Wahl

Marinierte Burrata      	 18.–
Spargelsalat | Himbeerdressing | getrocknete Cherrytomaten | Parmesanchips

Geräucherter Schweizer Alpenlachs 	 22.–
Orangen-Fenchelsalat | Estragon-Apfelgel | Rharbarberchutney

Klassische Spargelsuppe       	 14.–
Spargelspitzen | Nussbutter | rosa Pfeffer | Schnittlauch

Rassiges Rindfleischtatar vom Schrofenhof	 Vorspeise 20.–
Zwiebeln | Kapern | Gurken | Kräuter | Peperoni 	 Hauptgericht 39.–
Toast | Butter	 kleine Portion 35.–

Rindfle i sc htata r



P R E I S E  I N  S C H W E I Z E R F R A N K E N (C H F ) ,  I N K L .  8 .1  % M W S T.

HAUPTGÄNGE

Uruguay Black Angus Rinds Entrecôte «Woronoff»	 49.–
Buntes Marktgemüse | Pommes Frites

Paniertes Kalbsschnitzel	 46.–
Zitrone | Gemüseallerlei | Pommes Frites

Rosa gebratenes Lammkotelett	 48.–
Brabantsauce | Pistazien-Kräutermantel | gebratener grüner Spargel 
Zitronenarancini

Gebratener Kabeljau	 44.–
Orangen Beurre Blanc | geschmorter Brüsseler | Fenchel | Süsskartoffelpüree 

Cremiges Bärlauchrisotto	 32.–
Alte Belper Knolle | Pinienkerne | confierte Tomaten | Parmesanchips

Hausgemachter Schützen-Hackbraten	 32.–
Morchelrahmsauce | Blattspinat | Kartoffelstock

Vegetarisch & vegane Gerichte sind wie folgt gekennzeichnet:        Vegetarisch	     Vegan
Für weitere allergische Inhaltsstoffe kann Ihnen das Servicepersonal weiterhelfen.

«Fragen Sie 

nach unseren 

Fitnesstellern»


