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Liste der Allergene
Glutenhaltige Getreide
Krebstiere
Eier von Geflügel
Fisch
Erdnüsse
Sojabohnen
Milch von Säugetieren
Schalenfrüchte
Sellerie
Senf
Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen
Weichtiere
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Sollten Sie in der Menüauswahl eine Herausforderung sehen, melden Sie sich bitte bei 
unserem Service-Personal. Wir helfen Ihnen gerne weiter.
Bitte kommunizieren Sie Ihre Allergien in jedem Fall dem Service-Personal.

W i l l k o m m e n
i m  S c h ü t z e n . . .
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Sie da



Dieses Gericht kann bis 20.30 Uhr bestellt werden.
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. . . &  ä  G u e t e !

Spezia li t ä t de s Hause s a b 2 Personen
«Entrecôte Double» vom spanischen Charra Rind  GLO
Hausgemachte Chimichurri | grüne Bohnen | Rohschinken | Zitronenrisotto	

Die Charras, eine Mischung aus Morucha und französischen Charolais Rindern, leben auf Victor 
Molinos weitläufigen Feldern in Salamanca und ernähren sich von saftigen Eicheln, Gräsern und 
Kräutern.
Das Fleisch zeichnet sich durch eine intensive, nussige Geschmacksnote, eine gute Marmorierung 
und hohe Saftigkeit aus.

CHF 64.–

pro Person
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Amuse Bouche ACDGLMO
Hausgemachte Fischkrokette | Safranaioli | Senfkaviar 
*** 
Thunfisch Tataki  ADFGN
Abgeflämmter Thunfisch | Sesam | Ponzu | Bierrettich | Avocadocreme 
Mango | Papadam  
***
Kalte Kartoffel-Lauchsuppe ACGLO
Erbsen | Frischkäse | Lauchstroh | Speck | Brotwürfel
***
Surf & Turf GLO
Irisches Rindsfilet | Langustenschwanz | Portweinjus | Sommergemüse  
Kartoffel-Trüffelmousseline
***
Buttermilch-Espuma ACG
Holundersorbet | Rosmarincrumble | Aprikose
oder
Regionale Käsespezialitäten aus dem Jumiversum GH
Blaus Hirni | Trüffel la Bouse | Schlossberger vom Grossvättu
Ligu lehm | Apfel-Feigensenf

Peter Brezina und sein Küchenteam haben dieses Menü mit Liebe zusammengestellt.
Das Schützenmenü wird ausschliesslich in dieser Kombination angeboten.
Beilagen-Änderungen sind gegen einen Aufpreis von CHF 5.00 möglich.

SCHÜTZENMENÜ
Dieses Menü kann bis 20.30 Uhr bestellt werden.

CHF 99.–

pro Person
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VORSPEISEN

Handgeklopftes Carpaccio vom irischen Rindsfilet AGLO	 24.—
Estragon-Parmesanespuma | marinierter Kohlrabi | Pinienkerne | Champignons
hausgemachte Rosmarin-Focaccia 

Thunfisch Tataki  ADFGN	 22–
Abgeflämmter Thunfisch | Sesam | Ponzu | Bierrettich | Avocadocreme 
Mango | Papadam  

Thai Papaya Salat       DGH	 16.—
Grüne Papaya | Schlangenbohnen | Datteltomaten | rote Chilischoten 
Erdnüsse | Koriander
+ Langusten-Medaillons	 + 9.—

Leicht pikante Tomatensuppe      ALN	 15.–
Zitronengras | Schalotten | Knoblauch | hausgemachte Frühlingsrolle

Kalte Kartoffel-Lauchsuppe ACGLO	 14.–
Erbsen | Frischkäse | Lauchstroh | Speck | Brotwürfel 

Grüner  

oder gemischter 

Salat sind ebenfalls  

in unserem  

Angebot
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HAUPTGÄNGE

Rassiges Rindfleischtatar vom Schrofenhof ACG	 39.–
Zwiebeln | Kapern | Gurken | Kräuter | Peperoni 	 kleine Portion 35.–
Toast | Butter	

Surf & Turf GLO	 62.—
Irisches Rindsfilet | Langustenschwanz | Portweinjus | Sommergemüse  
Kartoffel-Trüffelmousseline

Uruguay Black Angus Rindsentrecôte «Woronoff» GLO	 49.–
Buntes Marktgemüse | Pommes frites 	

Kalbs Flanksteak AGLMO	 42.–
Chimichurri | geschmorter Baby Lattich | Speck
Senf-Vinaigrette | Röstzwiebeln
+ Pommes frites	 + 5.50
+ Gemischter Salat	 + 8.—

Gebratene Schweizer Eglifilets ADLO	 45.–
Nussbutterschaum | Mandeln | Spitzkohl | Hamme | Zwiebeln | Kartoffeln 	

Offener Raviolo        ACGLO	 32.–
Pochiertes Freilandei | Sommerspinat-Lauchragout | Eierschwämme 
Trüffelschaum

Orientalische Sommerbowl       AHMN	 30.–
Hausgemachte Saubohnen-Falafel | Couscous | Baba Ganoush | Granatapfel 
Gurke | Tomate | Tzatziki

Schützen Empfe hlung
Schweinsfilet «Rahmschnitzel» AGHLO
Rosa Schweinsfilet-Medaillons | Cognacrahmsauce 
Champignons | glasierter weisser Pfirsich | Mandeln | Tagliolini 

CHF 45.–

pro Person
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FITNESSTELLER

Fitnessteller mit Uruguay Black Angus Rindsentrecôte AG	 49.–
Knackige Salate | Grissini | Ananas | Kräuterbutter	

Fitnessteller mit paniertem Kalbsschnitzel ACG	 46.–
Knackige Salate | Grissini | Ananas | Limette

Fitnessteller mit gebratenen Schweizer Eglifilets ABG	 45.–
Knackige Salate | Grissini | Ananas | Kräuterbutter

Fitnessteller mit irischem Rindsfilet AG	 59.–
Knackige Salate | Grissini | Ananas | Kräuterbutter

Fitnessteller mit Schweizer Pouletbrust AG	 38.–
Knackige Salate | Grissini | Ananas | Kräuterbutter

Fitnessteller mit hausgemachten Falafeln      AH	 34.–
Knackige Salate | Grissini | Ananas | veganer Tahini-Dip

Vegetarische & vegane Gerichte sind wie folgt gekennzeichnet:       Vegetarisch	    Vegan
Für weitere allergische Inhaltsstoffe kann Ihnen das Servicepersonal weiterhelfen.


