
P R E I S E  I N  S C H W E I Z E R F R A N K E N (C H F ) ,  I N K L .  8 .1  % M W S T.

VORSPEISEN

Gemischter Salat 	 12.–
Gemüsesalate | Dressing nach Wahl

Klassischer Nüsslersalat	 16.–
Ei | gebratener Speck | Brotcroûtons | Dressing nach Wahl
+ gebratene Waldpilze	 3.—

Hausgemachtes Hirschpastrami	 22.–
Kürbispüree | Schalottenkonfitüre | Trauben | eingelegtes Gemüse
Baumnuss-Brioche

Oppliger Kürbiscremesuppe	 15.–
Kokosmilch | Curry | Ingwer | Kürbiskerne | Kürbisöl | geröstete Haselnüsse 
Sauerrahm

Rassiges Rindfleischtatar vom Schrofenhof	 Vorspeise 21.–
Zwiebeln | Kapern | Gurken | Kräuter | Peperoni 	 Hauptgericht 39.–
Toast | Butter	 kleine Portion 35.–

Rindfle i sc htata r



P R E I S E  I N  S C H W E I Z E R F R A N K E N (C H F ) ,  I N K L .  8 .1  % M W S T.

HAUPTGÄNGE

Uruguay Black Angus Rinds Entrecôte «Woronoff»	 49.–
Buntes Marktgemüse | Pommes frites

Paniertes Kalbsschnitzel	 46.–
Zitrone | Gemüseallerlei | Pommes frites

Zarte Rehschnitzel an Holunderjus	 45.–
Apfel-Rotkraut | Brokkoli | Rosenkohl | Marroni 
Preiselbeeren | Apfel | Spätzli 

Gebratenes Schweizer Saiblingsfilet	 45.–
Estragon-Beurre-blanc | mediterrane Fregola Sarda | Kapern 
getrocknete Tomaten

Malfatti	 30.–
Parmesanschaum | gebratene Artischocken | Shimeji Pilze | Cherrytomaten
Basilikumöl | Haselnüsse 

Hausgemachter Schützen-Hackbraten	 32.–
Morchelrahmsauce | Blattspinat | Kartoffelstock

Vegetarisch & vegane Gerichte sind wie folgt gekennzeichnet:        Vegetarisch	     Vegan
Für weitere allergische Inhaltsstoffe kann Ihnen das Servicepersonal weiterhelfen.

«Fragen Sie 

nach unseren 

Fitnesstellern»


