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Blue Cactus

MENU EVENTC

KONTAKT

norblin@blue-cac tus.pl
533-420-480



MENU TAPAS #1

Nachos kukurydziane z salsami

pico de gallo / chimichurri habanero / salsa queso /guacamole

Taquitos z dorszem
ser mozzarella / salsa roja / creme fraiche / kolendra

Mini burrito z kurczakiem
mexi ryz / pasta z fasoli / ser cheddar / pico de gallo creme fraiche / kolendra

Quesadilla z grillowanymi warzywami Fajita #
ser mozzarella / pico de gallo / créme fraiche / kolendra

Wings of fire y &

sos Louisiana / dip blue cheese / kolendra

BBQ Wings
sos BBQ / dip gorgonzola / kolendra

Churrosy

cynamon / brazowy cukier / sos czekoladowy

Napoje
kieliszek wina domowego (biate / czerwone)

lub
piwo 0,3 / os. GRATIS
woda gazowana / niegazowana GRATIS

C 99 PLN netto/os )
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MENU TRPAS #2

Nachos kukurydziane z salsami () #

pico de gallo / chimichurri habanero / salsa queso /guacamole

Tatar wolowy Ranchero
tost teksanski / pikle / kolendra / prazone orzechy

Quesadilla z grillowanymi warzywami Fajita 4
ser mozzarella / pico de gallo / créme fraiche / kolendra

Salatka Aztec Caesar z kurczakiem

Chrupigce kalmary

aioli / sos chipotle / limonka

Mini burrito chilli con carne §
chilli con carne / mexi ryz / pasta z fasoli / ser cheddar / pico de gallo
créme fraiche / kolendra

Papryczki Padron /Grillowane halloumi

papryczka padron / salsa serowa / limonka

Churrosy

cynamon / brazowy cukier / sos czekoladowy

Napoje
kieliszek wina domowego (biate / czerwone)

lub
piwo 0,3 / os. GRATIS
woda gazowana / niegazowana GRATIS

< 119 z} netto / os )
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MENU TAPAS #3

Nachos kukurydziane z salsami () #

pico de gallo / chimichurri habanero / salsa queso /guacamole

Mexi Bowl z avocado ¢
mix satat / mexiryz / pieczony topinambur / karmelizowany fenkut
/ pomidory cherry / avocado / mango / chimichurri /

ptatki chilli / kolendra / mini kukurydze

Quesadilla z grillowanymi warzywami Fajita
ser mozzarella / pico de gallo / créme fraiche / kolendra

BBQ Wings
sos BBQ / dip gorgonzola / kolendra
Chrupigce kalmary
aioli / sos chipotle / limonka
Mini burrito z krewetkami

kreetki / mexiryz / pasta z fasoli / ser cheddar / pico de gallo
créme fraiche / kolendra

Tatar wolowy Rancherof

tost teksanski / pikle / kolendra / prazone orzechy

Pepper Poppers &
panierowane papryczki jalapefio nadziewane kremowym serkiem
sos chimichurri habanero / créme fraiche / kolendra

Churrosy

cynamon / brazowy cukier / sos czekoladowy

Napoje
kieliszek wina domowego (biate / czerwone)

lub
piwo 0,3 / os. GRATIS
woda gazowana / niegazowana GRATIS

( 139 zl netto / os >




MENU EVENTOWE SHERING #1

PRZYSTAWCKI
Nachos kukurydziane z salsami () 9

pico de gallo / chimichurri habanero / salsa queso /guacamole
Taquitos z boczniakiem
Wings of fire §
BBQ Wings
Chrupigce kalmary

DANIA GEOWNE
Stek z grillowanego kalafiora

salsa orzechowa / pistacja / fenkut / szczypiorek / platki chili / mix satat

Quesadilla
grillowana pszenna tortilla / ser mozzarella / pico de gallo / creme..
fraiche 9

grillowany kurczak lub warzywa Fajita

Burrito chilli con carne / kurczak / grillowane warzywa

DESERY
Apple cobler

konfitura wisniowa / kruszone orzechy

Churrosy

karmelizowane jabtka / cynamon / przyprawy
meksykanskie / kruszonka / orzechy

< 169 zl netto / os >




MENU EVENTOWE SHARRING #2

PRZYSTAWCKI
Nachos kukurydziane z salsami () 9

pico de gallo / chimichurri habanero / salsa queso /guacamole
Papryczki Padron / Grillowane halloumi®y &
BBQ Wings
Quesadilla z warzywami Fajita 9

Pepper Poppersfydy
Tatar wolowy Rancheroy

DANIA GLOWNE

Pieczony kurczak Lemon
puree ziemniaczane / warzywa sezonowe .

Wieprzowe zeberka BBQ

pieczony ziemniak / meksykanski coleslav

Stek z grillowanego Kalafiora

salsa orzechowa / pistacja / fenkut / szczypiorek / ptatki chili /
mix satat

DESERY

Brownie czekoladowe
konfitura wisniowa / kruszone orzechy

Churrosy

cynamon / brazowy cukier / sos czekoladowy

< 189 z} netto / os >
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MENU EVENTOWE SHEARING #3

PRZYSTAWKI
Nachos kukurydziane z salsami () 9

pico de gallo / chimichurri habanero / salsa queso /guacamole
Avocado con queso(:) 9
BBQ Wings
Quesadilla z warzywami Fajita

Tatar wolowy Ranchero &

Pepper Poppers$ §
Smazone kalmary

DANIA GLOWNE

Tomahawk wieprzowy
frytki crunchy / chimichurri

Losos
frytki z batata / warzywa sezonowe / sos cytrynowo - mietowy

Wolowe zeberka BBQ

puree ziemniaczane / warzywa sezonowe / sos honey - gochujang

Stek z grillowanego Kalafiora
salsa orzechowa / pistacja / fenkut / szczypiorek / platki chili

DESERY

Brownie czekoladowe
konfitura wisniowa / kruszone orzechy

Churrosy

cynamon / brazowy cukier / sos czekoladowy

Apple Cobbler

karmelizowane jabtka / przyprawy meksykanskie / kruszonka / cynamon / orzechy

< 229 zl netto / os >
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MENU BUFET #1 (o0400sct)

PRZYSTAWKI ZIMNE
Nachos kukurydziane z salsami (©) 9

pico de gallo / chimichurri habanero / salsa queso /guacamole
Mexi bowl z halloumi

Taquitos z boczniakiem

DANIA CIEPLE
BBQ Wings
Mexi pierogi z bryndza
Chili con carne ¢
Grillowane sezonowe warzywa(:))4
Pieczony ziemniak®) 4
Mexiryz () o

DESERY
Churrosy

cynamon / brazowy cukier / sos czekoladowy

Apple Cobbler

karmelizowane jabtka / przyprawy meksykanskie / kruszonka / cynamon / orzechy

689 PLN netto/os. 3I‘D <229 PLN netto/os. 4D
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MENU BUFET #2 (0440000

PRZYSTAWKI ZIMNE
Nachos kukurydziane z salsami (:©) 4

pico de gallo / chimichurri habanero / salsa queso /guacamole
Mexi bow z avocado i halloumi
Tatar wolowy Ranchero
Taquitos z boczniakiem(:)

DANIA CIEPLE
Zupa do wyboru: zupa meksykanska lub krem pomidorowy

Filet z dorsza
Kurczak Lemon
Zeberka BBQ
Grillowane sezonowe warzywa () 9
Pieczony ziemniak () ¢

Mexiryz () 4
DESERY

Brownie czekoladowe
konfitura wisniowa / kruszone orzechy

Churrosy

cynamon / brazowy cukier / sos czekoladowy

<229 PLN netto/os. 3D <269 PLN netto/os. 4I‘D
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MENU BUFET #3 (0c350sct)

PRZYSTAWKI ZIMNE
Nachos kukurydziane z salsami (:2) 4

pico de gallo / chimichurri habanero / salsa queso /guacamole
Mexi Bowl z halloumi
Tatar wolowy Ranchero
Tatar z ososia

Taquitos z dorszem

DANIA CIEPLE

Zupa do wyboru: zupa meksykanska lub krem pomidorowy
Kurczak Lemon

tosos pieczony
Zeberka BBQ
Grillowane sezonowe warzywa(:) 4
Pieczony ziemniak (\) 9
Mexiryz()9

DESERY

Brownie czekoladowe
konfitura wisniowa / kruszone orzechy

Churrosy

cynamon / brazowy cukier / sos czekoladowy

Apple Cobbler

karmelizowane jabtka / przyprawy meksykanskie / kruszonka / cynamon / orzechy

<249 PLN netto/os. 3D <299 PLN netto/os. 4I‘D




MENU EVENTOWE

OPEN BAR SOFT DRINKS

KAWA
HERBATA
LEMONIADA CYTRYNOWA
LEMONIADA TRUSKAWKOWA
SOK JABLKOWY
SOK POMARANCZOWY
COCA COLA
COCA COLA ZERO
FANTA
SPRITE
TONIC
WODA GAZOWANA
WODA NIEGAZOWANA

Kazda kolejna godzina to 25 PLN netto / osoba.

Opfata jest liczona od kazdej pozostatej osoby.

(69 PLN netto/os 4h)_
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MENU EVENTOWE OPEN BAR #1

PIWA RZEMIESLNICZE “INNE BECZKI”

Blue Cactus
Lager Win-Win
Free IPA 0%

WINA

Wino biale | Castelo de Pias | Vinho Branco | Portugalia

Wino czerwone | Castelo de Pias | Vinho tinto | Portugalia

Frizzante

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE
Hugo Spritz 0%

Margarita Frozen Truskawkowa 0%

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Kawa & Herbata
Soki & Woda

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Tonik

Kazda kolejna godzina to 45 PLN netto / osoba.

Opfata jest liczona od kazdej pozostatej osoby.

<165 PLN netto/os 4h>
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MENU EVENTOWE OPEN BAR #2

ALKOHOLE MOCNE
Tequila Sierra Silver

Bourbon Jim Beam

Wédka Amundsen

KOKTAJLE ALKOHOLOWE

Waédka Sour

Whisky Sour
Gin & Tonic
Cuba Libre

Frozen Strawberry Margarita

WINA

Wino biale | Castelo de Pias | Vinho Branco | Portugalia
Wino czerwone | Castelo de Pias | Vinho tinto | Portugalia

Frizzante

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE
Hugo Spritz 0%

Margarita Frozen Truskawkowa 0%

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Kawa & Herbata
Soki & Woda

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Tonik

Kazda kolejna godzina to 45 PLN netto / osoba.

Opfata jest liczona od kazdej pozostatej osoby.

<199 PLN netto/os 4h>




MENU EVENTOWE OPEN BAR #3

ALKOHOLE MOCNE
Tequila Sierra Silver
Bourbon Jim Beam
Rum Republica
Gin Millhill’s London Dry
Woédka Amundsen

PIWA RZEMIESLNICZE “INNE BECZKI”

Blue Cactus
Lager Win-Win
Free IPA 0%

WINA

Wino biale | Castelo de Pias | Vinho Branco | Portugalia
Wino czerwone | Castelo de Pias | Vinho tinto | Portugalia

Frizzante

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE
Hugo Spritz 0%

Margarita Frozen Truskawkowa 0%

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Kawa & Herbata
Soki & Woda

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Tonik

Kazda kolejna godzina to 69 PLN netto / osoba.

Opfata jest liczona od kazdej pozostatej osoby.

<280 PLN netto/os 4D
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MENU EVENTOWE OPEN BAR #3

KOKTAJLE

Margarita Truskawkowa Frozen
Tequila Sierra Silver / granita truskawkowa

Paloma
Tequila Sierra Silver / kordiat grejpfrutowy / limonka

Jim Beam Sour
Bourbon Jim Beam White / Angostura Bitter / biatko / sok z cytryny

Martini Fiero Spritz
Martini Fiero / Frizzante / woda gazowana

Hugo Spritz
De Kuyper Elderflower / frizzante / limonka / mieta
Cuba Libre

Republica Reserva white Rum / coca - cola / limonka

Kazda kolejna godzina to 69 PLN netto / osoba.

Opfata jest liczona od kazdej pozostatej osoby.

<280 PLN netto/os 4D
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DODATHOWE INFORMRCJE

Do koncowego rachunku doliczamy serwis restauracyjny:

do kazdego stoliku w wysokosci 10% kwoty rachunku

do grup powyzej 30 osdb w wysokosci 12,5% kwoty rachunku

Ostateczng liczbe osob nalezy podac najpozniej
na 48h przed rozpoczeciem kolacji.

Rachunek dzielimy na maksymalnie 3 platnosci.

PATRYK K. IWAN

Manager Restauracji Blue Cactus

KONTAKT

norblin@blue-cactus.pl
533420480

DO ZOBRCZENIR W BLUE CRCTUS!
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