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SWIETA W
BLUE CACTUS

Zorganizuj wyjgtkowe spotkanie swigteczne w Blue Cactus -w samym
sercu Warszawy, w Fabryce Norblina.

Niezaleznie od tego, czy planujesz kameralng kolacje zespotowa,
firmowa Wigilie czy duzg impreze Swigteczng, przygotujemy
wydarzenie dopasowane do Twoich potrzeb.
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%gfﬁ“é““@ ROLACJE | IMPREZY FIRMOWE | WARSZTATY

Kolacje | Imprezy firmowe | Warsztaty | Sniadania biznesowe

Kazde wydarzenie organizujemy w oparciu o indywidualne potrzeby Klienta.
Przygotowujemy dedykowane oferty dopasowane do celu spotkania, profilu
uczestnikdw oraz oczekiwanego charakteru wydarzenia.

Specjalizujemy sie w organizaciji kolacji, imprez firmowych i Sniadan
biznesowych. Naszym wyrdznikiem sg warsztaty kulinarne i barmanskie —

nowoczesna forma integracji zespotéw, taczaca doswiadczenie, wspdtpracei 7

dobrg zabawe.

Do dyspozycji oddajemy:

e 75-calowy ekran

e mikrofony

e szerokopasmowe Wi-Fi
 klimatyzacje i wentylacje
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ZUPA

Barszcz czerwony z uszkami M E N U I

PRZYSTAWKI
Sledzie tradycyjne w $mietanie 169 PLN/OS NETTO
Pasztet domowy z zurawing i chrzanem +45 PLN /OS (BUFFET)
Satatka jarzynowa
Talerz wedlin i migs pieczystych z ¢wiktg i chrzanem
Ryba po grecku
Pieczywo rzemieslnicze
DANIA CIEPLE
Pierogi z kapustg i karmelizowang cebulkg
Pieczone Karkowka w sosie pieczeniowym
Tradycyjny Bigos wigilii
Pieczone ziemniaki z warzywami korzennymi i ziotami
Poledwica z Dorsza z sosem cytrynowym

DESER
Domowy makowiec




ZUPA
Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa z tazankami

PRZYSTAWKI
: : S. _ . 199 PLN/OS NETTO
Sledzie tradycyjne w Smietanie +45 PLN / OS (BUFFET)

Pasztet domowy z zurawing i chrzanem
Satatka jarzynowa
Talerz wedlin i mies pieczystych z ¢wiktg i chrzanem
Satatka z burakow, olej z pestek dyni, kozi ser
Pieczywo rzemiesinicze

DANIA CIEPLE
Pierogi z kapustg i grzybami i karmelizowang cebulkg
Szynka wieprzowa picconata w piwie
Tradycyjny Bigos wigilii
Pieczone ziemniaki z warzywami korzennymi i ziotami
Poledwica z Dorsza z sosem cytrynowym
DESER
Domowy makowiec
Sernik




ZUPA
Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa z tazankami

VIIENU

PRZYSTAWKI
Sledzie tradycyjne w $mietanie 249 PLN/OS NETTO
Sledzie z chorizo i ziemniakami +45 PLN /OS (BUFFET)
Tatar wotowy

Satatka jarzynowa
Talerz wedlin i mies pieczystych z ¢wiktg i chrzanem
Satatka z burakow, olej z pestek dyni, kozi ser
Pieczywo rzemieslnicze

DANIA CIEPLE
Pierogi z kapustg | karmelizowang cebulkg
Udko kaczki confitowane na musie z jabtka
Tradycyjny Bigos wigilii
Pieczone ziemniaki z warzywami korzennymi i ziotami

Poledwica z Dorsza z sosem cytrynowym

DESER

Makowiec domowy
Sernik




MENU SERWOWANE LUB W FORMIE BUFETU (+45 PLN/OS)
CENY NETTO, DO CENY DOLICZAMY VAT




Estera Sidor
519410101
norblin@blue-cactus.pl




