N I I R I Dynamite Riz extérieur, nori, tempura frit, avocat, concombre, crevettes 7
G (2 mex) tempura, mesclun, goberge, mayo épicée, tobiko, graines de sésame
Tamago Riz et tamago 4 California  Riz extérieur, nori, graines de sésame, mayo épicée, tobiko, "
Goberge Riz et goberge 5 concombre, avocat et goberge
Crevettes Hiraki Riz et crevettes hiraki 6
Saumon Riz et saumon 6 Sweet Cali Riz extérieur, nori, graines de sésame, patate douce frite, i
Saumon Flambé Riz, saumon et mayo épicée flambée 6 mayo, tobiko, tamago, concombre, avocat et goberge
Saumon Fumé Riz et saumon fumé (5
Thon Riz et thon 8 Saumon Riz, nori, saumon, tobiko, oignon vert, mayo épicée, tempura 12
Anguille Flambée Nori, anguille et sauce unagi flambée 8 Kamikaze frit, concombre et avocat
Pétoncle Yuzu Nori, riz, pétoncle et mayo yuzu flambée 10
Pétoncle Epicé Flambé Nori, riz, pétoncle et mayo épicée flambée 10 Thon Riz, nori, thon, tobiko, oignon vert, mayo épicée, tempura frit, 13
Kamikaze  concombre et avocat
Pétoncle Riz nori, pétoncle, tobiko, oignon vert, avocat, concombre 14
H O S O M A KI (6 mex) épicé et mayo épicée, tempura
Avocat Riz extérieur, nori, graines de sésame et avocat 7 Geisha Riz, feuille de soya, graines de sésame, tobiko, saumon fumé, 12
fromage a la créme, avocat, concombre et carotte frite
Concombre Riz extérieur, nori, graines de sésame et concombre 6
Vegan Riz, feuillle de soya, inari, mesclun, concombre, avocat, 10
Tamago Riz extérieur, nori, graines de sésame et tamago 4 asperge, carotte frite, mayo végétalienne betterave
Goberge Riz extérieur, nori, graines de sésame et goberge 5 Veggy Riz, nori, graines de sésame, avocat, concombre, wakame, 10
patate douce tempura, oignon frit et mayo wafu
Saumon Riz extérieur, nori, graines de sésame et saumon 9
Twin Riz, nori, graines de sésame, avocat, asperge, tempura, iRura, 11
Saumon Epicé Riz extérieur, nori, graines de sésame, saumon, 9 Salmon saumon, saumon fumé et mayo épicée
mayo épicée et oignon vert
Fondant Feuille de soya, sashimi pétoncle, thon, saumon, crevette, 15
Thon Riz extérieur, nori, graines de sésame et thon " avocat et concombre
Thon Epicé Riz extérieur, nori, graines de sésame, thon, " Rainbow Riz, extérieur, nori, graines de sésame, sashimi saumon, thon, 15
mayo épicée et oignon vert crevette tempura, goberge, tobiko, avocat, concombre, riz
soufflé et sauce unagi
Anguille Riz extérieur, nori, graines de sésame, anguille 10

et oignon vert

Pétoncle Yuzu

Riz extérieur, nori, graines de sésame, pétoncle 11
et mayo yuzu

Pétoncle Epicé

Riz extérieur, nori, graines de sésame, pétoncle, 11
mayo épicée et oignon vert

Saumon Fumé

Riz extérieur, nori, graines de sésame et saumon 9
fumé

Crevette Tempura

MAKI

Riz extérieur, nori, graines de sésame 1"
et crevette tempura

(5 mex)

Végé (frit)

Riz, nori, carotte, avocat, concombre, mangue 16
et créme de betterave

Philadelphia (frit)

Riz, nori, fromage a la creme, goberge, saumon 17
fumé, avocat et asperge

Phoenix (frit)

Riz, nori, saumon, goberge, carotte, asperge, 18
oignon frit, shiitake, épices japonaises, mayo
épicée et sauce unagi

TikTok : @leblossom.sushi

Sushi Oshi Maki Sakura
y

SUSI II I ORCI IE (5 mex)
Oshi Riz, mélange de légumes du moment, inari, wakame, 15
Végétarien chou-fleur frit, shiitake, carotte frite, radis melon et mayo wafu
Oshi Saumon  Riz, saumon, togarashi, furirake, crevettes tempura, 16
épicé jalapefio, patate douce frite et mayo épicée flambée
Oshi Thon Riz, thon, togarashi, furikake, oignon vert, mangue, 17
tataki patate douce frite et sauce unagi flambée
Oshi Riz, anguille, togarashi, furikake, iRura, saumon épicé, 00
Anguille oignon vert, tobiko, riz soufflé et sauce unagi flambée
Oshi Homard Riz, homard, furikake, avocat, asperge, goberge, oignon 04
Yuzu vert, won-ton frit, riz soufflé et mayo yuzu

VILLAGE, sushi - saké
(514) 379-3699
1101 Boul. de Maisonneuve E,
Montréal, QC H2L 126
Mardi et mercredi - 17h a 22h
Jeudi - 11h a 14h - 17h a 22h
Vendredi - 11h a 14h - 17h a 22h30
Samedi - 17h a 22h30
Dimanche - 17h a 22h

ANGUS, sushi - poké
(514) 419-4192
4051 Rue Molson Local 125,
Montreal, Quebec H1Y 3L1
Lundi au jeudi- 11h a 20h
Vendredi- 11h a 21h
Samedi-16h a 21h
Dimanche - 16h a 20h

TIME OUT MARKET, sushi - poké
705 Rue Sainte-Catherine,
Montréal, QC H3B 4G5
Lundi au mercredi - 11h30 a 21h
Jeudi au samedi - 11h30 a 22h
Dimanche - 11h30 a 18h

MENU A
EMPORTER

Pour emporter - Take out
&
Livraison - Delivery

leblossom.ca



ENTREE

Edamame

Soupe Miso

Chou-Fleur
Bang bang

Salade Wakame

TakoyakRi
(4 mex)

Gyoza
(6 mex)

Crevettes Tempura
(3 mex)

Sashimi Saumon
(5 mex)

Sashimi Thon
(5 mex)

Poulet Karaage

Crevettes Popcorn

Edamame, sauce
épicée au sésame
et miso a lail

Tofu, échalote,
shiitake et wakRame

Chou-fleur frit
et sauce bang bang

(teriyaki yuzu épicée)

Salade d’algues
et sésame

Pieuvre, bonito,

furikake, mayo wasabi

et sauce unagi

Raviolis japonais :
- végétarien
- poulet

Crevettes tempura
et mayo épicée

Saumon, salsa
japonaise, ail
caramélisé et sauce
ponzu

Thon, salsa
japonaise, ail
caramélisé et sauce
ponzu

Poulet frit, sauce
bang bang

Crevettes frites,
sauce bang bang

Entrée

Boite Blossom

Saumon

Tous nos pokés contiennent une base de riz,

ponzu, furikake, oignon vert, mesclun, avocat,
concombre, mangue, patate douce frite, won-
ton frit, radis melon

Vege Base + chou-fleur frit, sauce 18

bang bang et mayo épicée

Saumon Base + saumon, sauce 19

teriyaki et mayo épicée

Karaage Base + poulet frit, sauce 19

bang bang et mayo épicée

Thon Base + thon, sauce teriyaki 22

et mayo épicée

Crevettes Base + crevettes popcorn, 21
Popcorn sauce bang bang et mayo
épicée

Saumon Base + saumon, thon, sauce

et Thon teriyaki et mayo épicée

Homard Base + homard, crevettes,
Yuzu tobiko, tempura frit, sauce
teriyaki et mayo yuzu

COLLECTION
SAKURA  me

Flame Feuille de nori, saumon flambé, tobiko, oignon vert, avocat, 17
concombre, tempura, épices japonaises, mayo épicée
et sauce unagi

Time Out Feuille de riz, saumon et thon, épices japonaises, 17

Market goberge, oignon vert, mangue, tobiko, tempura, tamago,
concombre, mayonnaise épicée et sauce unagi

Smoke Feuille de nori, saumon fumé, oignon caramélisé, fromage 17
a la créme frit, oignon frit, avocat et concombre

Sea Feuille de nori, riz extérieur, sashimi de saumon flambé, 17

Paradise mélange de crabe-homard-crevette, tobiko, concombre,
avocat, patate douce, taro, mesclun, oignon vert, tempura,
épices japonaises, mayo yuzu et sauce wafu

Venom Feuille de nori, riz extérieur, crabe a carapace molle frit, 18
tobiko noir et rouge, avocat, concombre, bonito, furikake
et sauce unagi

Bubba Feuille de soya, crevette tempura, pétoncle, tobiko, 18

Shrimp avocat, concombre, ikRura et jalapefio

BOITE BLOSSOM

Sakura (1M mex) Maki de la collection Sakura (choix du chef) 19
+hosomakis

Blossom (21 mex) Sakura Time Out Market, SakRura Angus, 45
Sakura Sea Paradise + hosomakis

Oshi (21 mex) Oshi Saumon, Oshi Thon, Oshi Homard 55
+ hosomakis

Nigiri (12 mex) Choix du chef 40

PLATEAU BLOSSOM

Régulier (83 mex) 50 makis + 15 sakuras + 18 hosomakis 195
4 pers. (choix du chef)

De luxe (86 mex) 40 makis + 20 sakuras + 18 hosomakis 150
4 pers. + 8 sashimis/nigiris - (choix du chef)

CONTACTEZ-NOUS POUR VOS BESOINS DE TRAITEUR!

Pour toute demande de traiteur, plateau corporatif, événement ou autre, n’hésitez pas
a nous écrire a I'adresse suivante : info@leblossom.ca. Nous serons ravis de répondre
a vos questions et de vous aider a organiser votre prochain événement !

TikToR : @leblossom.sushi FB: Le Blossom IG : @leblossom.sushi



