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MENU - 45€
Vorspeisen

Frische Tomaten, alte Sorten, Borretsch-Coulis oder bretonischer Frischkdse, Vinaigrette
mit lod

oder

Cremige bretonische Schnecken mit Knoblauch und Petersiliendl und einem Hauch
Anis

Hauptgerichte

Linguine mit Taschenkrebs, mildem Knoblauch, Meereskrdautern, Algenbutter und Chili
oder

Buchweizen-Kasha als Risotto, Buttermilch und gereifter bretonischer Kdse,
frisch gerieben

Desserts

Dessertbuffet

Die Liste der Allergene ist an der Rezeption erhdltlich. Trinkwasser steht kostenlos zur Verfigung.
Nettopreise in Euro (inklusive Steuern und Service).
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MENU - 65€

Vorspeisen

Rohe Langustine als Ceviche, Zitrusfriichte, Meeresgras, AlgendlFrische
oder

Austernplatte (3/3): drei rohe Austern (natur oder mit Zitrone/Algen) und drei in
Kombu-Bruhe pochierte Austern — Apfelessig

Hauptgerichte

Einseitig gebratener wilder Wolfsbarsch, Jus aus Karkassen, Sommergemuse —
Zucchini, Tomaten, Bohnen, glasig gegart

oder

Gebratene Wildente, kurzer Cidre-Jus, gerdstete Trauben, zart gegarte Schalotten
Desserts

Dessertbuffet

Die Liste der Allergene ist an der Rezeption erhdltlich. Trinkwasser steht kostenlos zur Verfigung.
Nettopreise in Euro (inklusive Steuern und Service).
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A LA CARTE

Vorspeisen

Rohe Langustine als Ceviche, Zitrusfrichte, Meeresgras, AlgendlFrische
Frische Tomaten, alte Sorten, Borretsch-Coulis oder bretonischer Frischkése,
Vinaigrette mit lod

Austernplatte (3/3): drei rohe Austern (natur oder mit Zitrone/Algen) und
drei in Kombu-Brihe pochierte Austern — Apfelessig

Cremige bretonische Schnecken mit Knoblauch und Petersiliendl und
einem Hauch Anis

Gerichte

Einseitig gebratener wilder Wolfsbarsch, Jus aus Karkassen,
Sommergemuse — Zucchini, Tomaten, Bohnen, glasig gegart

Linguine mit Taschenkrebs, mildem Knoblauch, Meereskr&utern, Algenbutter
und Chili

Buchweizen-Kasha als Risotto, Buttermilch und gereifter bretonischer Kdase,
frisch gerieben

Gebratene Wildente, kurzer Cidre-Jus, gerdstete Trauben, zart gegarte
Schalotten

K&se und Dessert

Ké&seauswahl
Dessertbuffet

Die Liste der Allergene ist an der Rezeption erhdltlich. Trinkwasser steht kostenlos zur Verfigung.

Nettopreise in Euro (inklusive Steuern und Service).

22€
18€

19€

20€

marktpreis
32€
28€

34€

12€
13€
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KINDERMENU -17€

Vorspeisen

Gravlax-Lachs
oder

Melone mit Landschinken

Hauptgerichte

Geflugel mit Ofenkartoffeln
oder

Kabeljau mit saisonalem Gemuse

Desserts

Eine Auswahl vom Dessertbuffet

Die Liste der Allergene ist an der Rezeption erhdltlich. Trinkwasser steht kostenlos zur Verfigung.
Nettopreise in Euro (inklusive Steuern und Service).



MAISON LE GOYEN
Hotel - Restaurant - Spa

Place Jean-Simon, 29770 Audierne

+33 (0)2 98 70 08 88
contact@le-goyen fr

www.le-goyen.fr

GX £ Xin



