
  
Selskaps meny for grupper over 10 pers  

 

Gruppemenyer  
Gruppemenyene gjelder kun for hele bordet uten endring. 

Hvis dere ønsker forskjellige retter, bruk à la carte nedenfor. 
 

A 650 
Carpaccio 

Indrefilet av storfe 
Syltet løk, trøffelpure, balsamico dressing, grana padano 

- 

Vestfold kyllingbryst  
pasta, pesto, tomat, granapadano 

- 

Jordbær og mango 

Jordbær, mango saus, vanilje is, mynte 

 
 

B 695 
Antipasti mixto 

 (delings rett) 
Italiensk spekemat, buffala mozzarella, nøtter, oliven,  

tomat, paprika, focaccia, aioli 
- 

Grillet Frøya Laks loin  
Fennikel, gulrot, purreløk, poteter 

chablis-saus, ferske urte  
- 

Sitron cheesecake 
Glasert jordbær, sitronkrem 

 
 

C 795 
Buratta  

Fersk Buratta,, parmaskinke, asparges, tomat, pesto 
- 

Grillet Norsk kalv entrecote  
Gulrotkrem, broccolini, estragonsaus, sitron olje 

ristede småpoteter  
- 

Pannacotta 
Kokt vaniljekrem, sommerbær 

kjeks  
 
 



 
À LA CARTÈ 

Enkelt meny 
klassisk burger n fries  

Salat, tomat, løk, cheddar-ost, sprøstekt bacon, RO-dressing 
valgfri dessert  

498 

Forretter 
Antipasti mixto 498 

delings rett kun til hele bordet / 2-3 pers 
Italiensk spekemat, buffala mozzarella, nøtter, oliven 

tomat, paprika, focaccia, aioli 
- 

Grillet Kamskjell 225 
Blomkål krem, pannestekt spansk chorizo 

 
Buratta 195 

Fersk Buratta,, parmaskinke, asparges, tomat, pesto 
 

Okse Carpaccio 220 
Indrefilet, løk, trøffelpure, balsamico, grana padano 

 
Hovedretter   

 
Norsk kalv entrecote 498 

Gulrotkrem, broccolini, estragonsaus, sitron olje 
ristede småpoteter 

 
Frøya Laks loin 445 

Fennikel, gulrot, purreløk, poteter 
Luftig chablis-saus, ferske urte  

 
Vestfold kyllingbryst 395 

pasta, pesto, tørket tomat, granapadano 
 

Våre dessert  
 

185 
Pannacotta 

Vaniljekrem, sommerbær saus 
 

Tiramisu  
Den Italienske klassiker  

 
Sjokolade fondant    

Karamellisert nøtter, salt, vaniljeis 
 

Sitron cheesecake 
Glasert jordbær, sitronkrem 



 
 

Vennligst forstå at det å avbestille et bord for sent kan ha alvorlige økonomiske konsekvenser for 
restauranter.  

Vennligst respekter dette. 🙏 
 

MED FORHÅNDSBESTILING 
 

• Må sende inn menyen på e-post i god tid og få bekreftelse. 

• Forhåndsbestillinger gjelder kun for hele bordet- vi aksepterer ikke delebestillinger. 

• Anbefaler at alle i selskapet har samme antall retter (slik at alle kan spise sammen) 

• Vennligst informer oss om allergier før du kommer. 

• Faktura er mulig hvis du er et selskap og forhånds bestille, sender forespørsel på forhånd med org/ehf 

• Barn (under 12år) kan bestille ved ankomst fra barnemenyen. 

• Vi har vegetarretter tilgjengelig på forespørsel. 

• Våre chambré sepereè er tilgjengelig for grupper mellom 10 pers og 14 pers – må avtales på e-post 
Det kreves en forhåndsbestilt meny 

 
UTEN FORHÅNDSBESTILLING 

 

• Det kan bli lengre ventetid på mat og service spesialt på store grupper. 

• Det kan hende at ikke alle retter på meny er tilgjengelige. 

• Maten kommer kanskje ikke samtidig, avhengig av bestillingen din. 

• Hvis vi har det veldig travelt då kan vi be om forhåndsbestilling 

• Et regning per bord  
 


