
 

 

 

 2027

Als het wat meer mag zijn
met een groter gezelschap!

Prijslijst geldig tem 31 december 2027. Niet geldig voor feesten die in 2027 worden vastgelegd voor 2028.
Deze prijslijst vervangt alle voorgaande en is te allen tijde onderhevig aan wijzigingen in samenstelling en prijzen.



 

 

Iets te vieren?

Niet dat we een specifieke reden nodig hebben om te feesten,
maar heb je iets te vieren? Dan ben je bij ons aan het juiste adres.

't Of in Hove is een prachtige,
groene evenementenlocatie voor
huwelijks- en communiefeesten,
verjaardagen, een familiefeest of
jubileum, maar evengoed voor
pakweg een seminarie of
koffietafel.

We hebben plaats voor maximum
140 personen (zittend).

Graag meer info over de
verschillende formules en
mogelijkheden? Dat kan! Stuur
gerust een mailtje of maak
telefonisch een afspraak.

info@tofinhove.be
03/344.23.60



 

 

Algemeen 

  

Een feestmenu (amuse-voorgerecht-hoofdgerecht-dessert) kan gekozen worden vanaf 8 personen

Er mogen 2 verschillende gerechten per gang gekozen worden. Deze individuele keuzes graag 2
weken op voorhand doormailen

Bestaat de groep uit minder dan 12 personen? Graag 1 keuze per gang

Er mag 1 vegetarische of veganistische keuze extra gekozen worden

Kinderen hoeven het feestmenu niet te volgen en kunnen een kindergerecht kiezen van onze vaste
kaart. Eet uw kind liever al mee van het feestmenu? Ook dat kan uiteraard. Zo kiest elk kind wat het
lekkerst vindt

U heeft uiteraard ook de mogelijkheid om een menu à la carte samen te stellen, dit met een
maximum van 4 verschillende gerechten per gang, gekozen van de vaste kaart. Ten laatste 7
werkdagen op voorhand door te geven. Onze gangbare menukaart kan u terugvinden op onze
website: www.tofinhove.be

De tafel wordt steeds feestelijk ingedekt en een gewenste tafelschikking kan op voorhand
doorgegeven worden

Allergieën en intoleranties moeten op voorhand doorgegeven worden, er kan hiervoor een meerprijs
aangerekend worden

Er wordt per menu standaard 1 amuse voorzien

Extra receptieformule bij een menu (1 uur): de chef voorziet 4 hapjes per persoon, €16 per persoon

Geen extra kosten voor zaalhuur, obers en dergelijke

Indien u de tafel persoonlijk wil versieren, kan dit ten vroegste een uur voor aanvang van het feest

Het is mogelijk een drankenformule te kiezen. Deze kost €8 per uur per persoon. Kinderen die een
kindergerecht nemen, betalen de helft. Volgende dranken kunnen worden gekozen:

Cava
Alle frisdranken en waters
Pils en pils NA
Rode en witte huiswijn
Koffie en thee

De drankenformule gaat in op het afgesproken uur en geldt voor het hele gezelschap gedurende het
hele feest

Kiest u geen drankenformule? Alle dranken zijn à la carte te verkrijgen volgens de gangbare prijzen



 

 

Voorgerechten: €19

Kaaskroketten met citroen en gefrituurde peterselie (veggie)

Kaaskroketten met citroen en peterselie, plantaardig gebakken (vegan)

Garnaalkroketten met citroen, gefrituurde peterselie en grijze garnalen (+€5)

Duo van kaas- en garnaalkroketten met gefrituurde peterselie, citroen en grijze garnalen
(+€2)

Garnalencocktail met ijsbergsla en whiskycocktailsaus

Klassieke rundscarpaccio

Carpaccio van rode biet, bietenchips, rucola en geitenkaas, afgewerkt met appel en walnoot
(veggie)

Vitello tonnato van kalfsmuis

Bereide steak tartare van Piemontese rund

Sashimi van huisgemarineerde zalm met rode biet-gin-sinaassaus

Ravioli van burrata, 4-kazensaus, rucola, zongedroogde tomaatjes en balsamicocrème
(veggie) (+€2) – met parmaham (+€5)

Tortelloni gevuld met groentjes in een lichtpikante tomatensaus (vegan)

Gebakken en gestoomde kippengyoza met zoete chilisaus



 

 

Hoofdgerechten: €29

Vol-au-vent met kippenballetjes, huisgemaakt bladerdeegkoekje, frieten en een slaatje

Vegan vol-au-vent met frietjes en vegan mayonaise

Hongaarse goulash van mager rundsvlees

Ragout van varkenswangen met kroketten en gebraiseerd witloof (+€2)

Gemarineerde spareribs (sweet & spicy) met look- en currysaus, ananas en zoete-aardappelwedges

Varkenshaas met blackwellsaus, kroketten en boontjes met spek

Kalfsentrecote met knolseldercrème, groentenkrans, gratinaardappelen en een kruidige vleesjus
(+€5)

Dry aged (21d) entrecôte Ternera Gallega (saignant) met wafel van aardappel, witloof en pepersaus
(+€6)

Gegratineerde vispan met kreeftensaus en aardappelpuree

Gegratineerde tongrolletjes in witte wijnsaus en preipuree

Op het vel gebakken zeebaarsfilet met zeekraal, krielaardappelen en witte wijnsaus

Vegetarische lasagne

Vegan balletjes in tomatensaus

Gegratineerde tortelloni gevuld met groentjes (vegan)



 

 

Desserts: €9

Verwenbord: tiramisu met rood fruit, crème brûlée en chocolademousse (+€2)

Tarte tatin met kaneelijs (+€2)

Biscuittaart (+€4)

Vegan appelcake met karamel en een bolletje vegan vanille-ijs

Ijsdesserts: €11

Tartufo

Nougat glacé

Ijslam (+€2)

Dame Blanche (2 bollen)

Vegan Dame Blanche (2 bollen) (+€1)

Huisbereide creaties van de Chef: €12

Sabayon met marsala en vanille-ijs

Panna cotta ring van yoghurt en citrus afgewerkt met kalamansi crème en rode vruchten (+€2)



 

 

Algemene Voorwaarden 
 

1. Algemeen 

Voor de bespreking van uw feest is het aan te raden, een afspraak te maken met de zaalverantwoordelijke of zaakvoerder. 

Besprekingen met andere personen zijn niet bindend. 

 

2. Reservatie, voorschot en zaalhuur 

Een reservatie voor een feestje wordt pas aanvaard en definitief na betaling van het voorschot én voorafgaande bevestiging per 

mail.   

Het voorschot voor een gelegenheid vanaf 12 personen is: € 250. 

Het voorschot voor een gelegenheid of receptie vanaf 40 personen is: € 500. 

Er is een mogelijkheid om de zaal privé voor uw gezelschap te huren. Dit kan enkel in overleg met de uitbater. Gelieve hiervoor 

contact op te nemen. 

 

Betaling van uw voorschot gebeurt via overschrijving op het rekeningnummer van Trika bv.  Gelieve bij bankoverschrijving steeds 

‘voorschot’, uw naam (waarmee u de reservatie heeft gemaakt) en datum van uw gelegenheid te vermelden.  

 

 

3. Verdere afspraken 

De opgave van de juiste aantallen dient schriftelijk (per mail) te geschieden, uiterlijk 2 weken voor aanvang van uw feest.   

Na deze datum kunnen tot uiterlijk 7 kalenderdagen voor uw feest nog schommelingen van maximaal 10% worden aanvaard, dit 

steeds per mail. 

Indien op het moment van uw feest er toch nog minder gasten aanwezig zijn dan opgegeven, zal het doorgegeven aantal worden 

aangerekend.   

Bij meer gasten dan opgegeven, wordt de volledige formule per extra persoon aangerekend. 

Gelieve uw menukeuze per persoon ten laatste 2 weken voor de aanvang van uw feest door te geven aan de verantwoordelijke.    

Indien er op het moment van uw feest wijzigingen aan het menu worden gevraagd, behouden wij het recht de vooraf afgesproken 

prijs aan te rekenen.  Indien het om een duurder gerecht gaat, dan afgesproken, hebben we het recht om een surplus aan te rekenen, 

op het moment zelf met u af te spreken én voor de aflevering van het gerecht. 

 

4.Betaling-prijzen 

Het resterend saldo (totale bedrag – voorschot) dient uiterlijk de dag van uw feest betaald te worden, na de geleverde prestaties: 

cash, per bancontact, per Mastercard of Visa in brasserie ’t Of in Hove. 

Voor feesten boven de 50 personen kan, mits voorafgaande afspraken, een uitzondering worden toegestaan.  Het verschuldigde 

bedrag is dan te betalen uiterlijk 7 kalenderdagen na het verstrijken van uw feest of op de afgesproken datum. 

In geval van niet betaling op de vervaldag, zal van rechtswege en zonder aanmaning een verwijlinterest verschuldigd zijn van 3% 

per maand.  Tevens zal in geval van niet betaling op de vervaldag een forfaitaire vergoeding van 10% op het factuurbedrag 

verschuldigd zijn, met een minimum van € 125.   

 

De afgesproken prijzen zijn telkens inclusief BTW (tenzij anders en uitdrukkelijk vermeld) en inclusief diensten.   

 

5. Annulatie 

Het voorschot wordt ingehouden bij annulatie, tenzij er sprake is van overmacht. Een bewijs hiervan is dan noodzakelijk.  

 

 

 

 

 

 

 

Algemeen 

Een feestmenu (amuse-voorgerecht-hoofdgerecht-dessert) kan gekozen worden vanaf 8 personen. 

Er mogen 2 verschillende gerechten per gang gekozen worden. Deze individuele keuzes graag 2 weken op 

voorhand doormailen. 

Bestaat de groep uit minder dan 12 personen? Graag 1 keuze per gang. 

Er mag 1 vegetarische of veganistische keuze extra gekozen worden 

De tafel wordt steeds feestelijk ingedekt en een gewenste tafelschikking kan op voorhand doorgegeven 

worden.  

Allergieën en intoleranties moeten op voorhand doorgegeven worden, er kan hiervoor een meerprijs 

aangerekend worden. 

Er wordt per menu standaard 1 amuse voorzien. 

Extra receptieformule bij een menu (1 uur): 

De chef voorziet 4 hapjes per persoon, €16 per persoon 

Geen extra kosten voor zaalhuur, obers, en dergelijke 

Indien u de tafel persoonlijk wil versieren, kan dit ten vroegste een uur voor aanvang van het feest. 

Het is mogelijk een drankenformule te kiezen. Deze kost €7 per uur per persoon. Kinderen onder 12 jaar 

betalen de helft. 

Volgende dranken kunnen worden gekozen: 

Cava 

Alle frisdranken en waters 

Pils en pils NA 

Rode en witte huiswijn 

Koffie en thee 

De drankenformule gaat in op het afgesproken uur en geldt voor het hele gezelschap gedurende het hele 

feest. 

  

Trika BV – ’t Of in Hove
Mechelsesteenweg 115-119 – 2540 Hove
Tel. 03/344.23.60
info@tofinhove.be – www.tofinhove.be
Btw: BE 0837.086.442
Fortis IBAN BE 90 0016 4353 2432


