
Powoli żegnamy się z latem, ale spokojnie !
Na polach u naszych rolników nadal się dzieje.  

W tej karcie znajdziecie pierwsze dynie, jesienne odmiany 
bobu i fasolki, a my już zaczynamy myśleć na bardziej 

komfortowymi pozycjami na długie, deszczowe dni.

Koktajle Bibendy
Bestie’s Peaches                              

WT Rye infuzowany 
morelą, Frant, 
Cointreu,  
miód, limonka.

Limoncello Spritz          
Domowe limoncello, 
Yuzu Curacao, 
Bergamotto, 
kumkwat, frizzante.

Rosita                                
Białe wino,  
DiDante Paradiso, 
Bana Canne, konfitura 
śliwka - agrest  
z płatkami róży.

Malva Negra 
Torres 10 Y.O 
infuzowany tonką, 
Dragma czerwona, 
wywar z malwy, 
borówka, lawenda.

Hubertus                            
Hendrick’s z 
kafirem, Lillet Blanc 
infuzowany anyżem, 
Italicus, Suze.

Baltic                                       
Maślana wódka 
Baczewski,  
Nolly Prat, Nixta.
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Napoje bez %
Crodinoespresso

Kombucha spritz 
Sezonowy shrub, 
kombucha,  
woda gazowana.

Pandan Ice Tea 
Herbata aloes z 
kolendrą  
i trawą cytrynową, 
pandan z bazylią.

Piwo 0%

Thomas Henry 
Tonic /  
Ginger beer / 
Grejpfrut.

Crodino spritz 
Crodino,  
kordiał kumkwat,  
woda gazowana.

Kombucha Mikrozuza 
Lemon Verbena  
Jaśminowa 
JUN

Tibicos Mikrozuza 
Lawenda

Sok tłoczony eko 
Jabłkowy z gruszką 
Pomidorowy         
Jabłkowy z burakiem                     
Jabłkowy z marchwią

I AM NOT FULL      
Riesling 0%
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Ciepłe
Zupa szefa.

Pieczony kalafior, grzyby, taleggio, orzechy laskowe, 
kruszonka. 

Młode ziemniaki, czosnkowy jogurt, chorizo, dymka.

Pieczona dynia, butter masala, kolendra, mleko 
kokosowe, chrupiąca dynia delica chaat masala.

Dynia, cukinia, tahina, zhough,  
piklowana czerwona cebula, mięta, kolendra.

Chrupiący bakłażan, konfitowane pomidorki cherry, 
pistou pietruszkowe, bazylia, mięta, pecorino.

Chrupiąca brukselka, jarmuż, masło czosnkowe, harissa, 
anchovies, palona cytryna, pangratatto.

Grzyby w tempurze, jogurtowy ranch,  
pikantny sos z palonych pomidorów, dymka.

Kopytka, kremowy sos pomidorowy, mascarpone, 
creame fraiche, karmel pomidorowy, natka,  
orzechy laskowe.

Gnudi z ricotty, podgrzybki, śmietanka,  
konfitowany czosnek, miso, szałwia.

Pełna lista allergenów dostępna u kelnerów.
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Słodkie
Brownie, karmel, 
kandyzowana wiśnia, 
mascarpone,  
orzechy włoskie.

Gruszka, krem  
z białej czekolady, 
mleczna kruszonka, 
bazylia tajska.
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Kawa / Herbata
 Przelew Moccamaster

Espresso/Doppio

Cappuccino/Flat White

Latte

 Herbata 
Earl Grey / Sencha / 
Jaśminowa / 
Genmaicha / 
Rooibos lemonita / 
English Breakfast
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Aperitivo
Negroni 

Hendrick’s gin, 
Campari, Lustau.

Aperol Spritz 
Aperol, frizzante, 
woda gazowana.

Campari Spritz 
Campari, frizzante, 
woda gazowana.

Aperitivo Spritz 0%                      
Aperitivo 0%, 
Frizzante 0%, 
woda gazowana.

Browar Trzech Kumpli 
różne rodzaje.

Gorące napary 
-śliwka, żurawina,   
rozmaryn. 
-bergamotka, pigwa, 
imbir. 
-hibiskus, mięta, 
cynamon.

* z prądem % 
- wiśniówka 
- rum 
- fireball

Wino na kieliszki? 
Zapytaj nas, co jest 
dzisiaj otwarte.
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Zimne
Papaya salad’ - dynia, kalarepa, zielona fasolka, 
pomidorki, sos rybny, chilli, orzeszki, mięta, bazylia, 
kolendra, limonka.

Bakłażan, nerkowiec, sos rybny, orzechy ziemne, 
szalotka, mięta.

Palona marchewka, wędzony twaróg, pesto koperkowe, 
koperek, olej rzepakowy.

Papryka ramiro, kolendrowe labneh,  
czerwona cebula, oliwa.

Straciatella, jesienny bób, cukinia,  
fenkuł, miętowe aglo olio, oliwki.

Kolorowe buraczki, wiśniowa mostarda, ser kozi blue, 
radicchio, pralina migdałowa, chips z chleba.

Humus, chutney z moreli, orzechowa dukkah, kolendra.

Oliwki, skórka z pomarańczy, rozmaryn.

Pieczywo pszenno-żytnie, ubite masło, płatki soli.
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Na ciepło
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