
Kochani!
Powoli żegnamy się z latem, ale spokojnie !

Na polach u naszych rolników nadal się dzieje.
W tej karcie znajdziecie pierwsze dynie, jesienne odmiany  

fasolki, jabłka i śliwki. 
A my już zaczynamy myśleć nad bardziej

komfortowymi pozycjami na długie, deszczowe dni.

Koktajle Bibendy
Vesuvio 

*wytrawny, warzywny. 
Tenjaku blend z papryką 
ramiro, biały wermut, 
kakaowy bitter i olej.

Old Plummy 
*słodki, korzenny. 
Wild Turkey tahini 
fat-washing, konfitura 
z pieczonej węgierki i 
owoców dzikiej rózy, sól.

MG Sour      
*owocowo - kwaśny. 
Mikrogorzelnia żytnia 
infuzowana hyzopem, 
konfitura porzeczkowa.

Buenos Aires 
*ziołowy, orzeźwiający. 
Domowa Cola,  
Fernet Branca, 
limonka zest.

White Lotus 
*kwiatowo - owocowy. 
Gin infuzowany 
jaśminem, Dragma, 
kordiał rozmaryn-
morela, olej shizo.

La Rivoluzione 
*deserowy, kremowy. 
Campari, domowe 
lody śmetankowo-
pomarańczowe.
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Napoje bez %
Piwo 0%

Pandan Ice Tea 
Herbata aloesowa z 
pandan i kolendrą

Aqua de jamaica  
Lemoniada z 
hibiskusa i cynamonu

I AM NOT FULL 
Blanc de Blanc 0% 
Riesling 0%

Soki tłoczone EKO 
jabłko + gruszka   
jabłko + burak   
jabłko + marchew

Lemoniada cytrusowa

Matcha ciepła / zimna 
na mleku owsianym 

Kombucha 
Lemon   
Milk Oolong 
JUN 
Jaśmin & Yuzu

Tibicos 
Lawenda  

Mikrogorzelnia 
Tello 
Amaro Warszawa

Podole Wielkie

Dragma 
Biała / Czerwona

Frant
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Mikrozuza
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Digestivo.PL 
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Ciepłe
Zupa szefa.

Ziemniaki, sos tatarski, szczaw,  
zielone masło, rzodkiewka.

Pieczona dynia, śliwkowe agrodolce, stracciatella,  
fenkuł, szałwia, pinia, rozmaryn.

Piękny Jaś, tarte pomidory, mignonette,   
salsa verde, dymka w tempurze, masło czosnkowe.

Pieczony bakłażan, papryka ramiro, halloumi,  
melasa, harissa, kolendrowe labneh, kolendra, sezam.

Chrupiąca brukselka, pieczone jabłka, młoda cebula, 
jarmuż, taleggio, rodzynki, pestki dyni, estragon.

Chrupiący topinambur, kapary, dżem z pieczonej cytryny, 
skordalia, migdały, tymianek, trybula.

Brokulik w tempurze, tzatziki, orzechy włoskie, chipotle, 
winegret z wędzonej papryki, kumin, mięta.

Kopytka, kurki, Bursztyn, śmietana, 
salsa z żółtych pomidorów, natka pietruszki, majeranek.

Kukurydziane risotto, wege nduja, pecorino,  
szczypiorek, kukurydza.

 
Pełna lista allergenów dostępna u kelnerów.
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Słodkie
Crème brûlée z tajską herbatą.  
 
Crubmle śliwkowe, krem angielski,  
czekoladowa namelaka, oliwa, płatki soli.

Zimne
Pâté z nerkowca, piklowane żółte buraki, konfitura z 
czerwonej porzeczki, liście z pola, pistacje, grzanka.

Marynowana cukinia, anchois, ricotta, krem z kiszonej 
cytryny, orzechy laskowe, bazylia, mięta.

Pieczona dynia, kozi ser pleśniowy, chorizo chilli crisp, 
kukurydza, pistou pietruszkowe, orzechy laskowe.

Zielona fasolka, aglio olio, sos ze startych pomidorów, 
kalamata, feta, oregano.

Norweski młody matjas, winegret estragonowy, bób, 
fasolka szparagowa, młody ziemniak, koperek, dymka.

Som tam z dyni piena lunga, kalarepa, fasolka 
szparagowa, chilli, orzechy ziemne, limonka, kolendra.

Hummus, olej pomidorowy, prażona pinia.

Oliwki, skórka z pomarańczy, rozmaryn.

Pieczywo pszenno-żytnie, ubite masło, płatki soli.
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Aperitivo
Negroni 

Tenjaku gin, Campari, 
czerwony wermut.

Spritz: 
Aperol/Campari/Sarti 
frizzante, soda.

Americano                   
Punt e Mes, 
Campari, soda.

Negroni Sbagliato 
Czerwony wermut, 
Campari, frizzante.

 
Zapytaj kelnera ! 
Koktajlowe klasyki 
Piwo kraftowe 
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Crodinoespresso 
Crodino, espresso.

Kombucha spritz 
Sezonowy shrub, 
kombucha,  
woda gazowana.

Aperitivo spritz 
Aperitivo 0%,  
Frizzante 0%, 
woda gazowana.

Politano 0% 
Diva eliksir,  
MadBar gin 0%,  
bitter żurawinowy,  
woda gazowana.
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Kawa / Herbata  
Pomożemy Ci wybrać najlepszą opcję.
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