
 

 

VORSPEISEN  
RÄUCHERLACHS & REIBERDATSCHI 
Senf-Dillsoße, Sour Cream, Salatgarnitur 
 
BUNTER KLOSTERSALAT 
in Hausdressing, geröstete Kerne, Kürbis-Kernöl 
 
SUPPEN 
FESTTAGSSUPPE 
mit Grießnockerl, Flädle, Brätnockerl, Gemüse 
 
SÜSSKARTOFFEL-SUPPE „VEGAN“ 
mit Kokosmilch & Chili, geröstete Mandeln 
 
RINDERKRAFTSUPPE mit Flädle 
 
VEGETARISCH 
ALLGÄUER KÄSESPÄTZLE „Vegetarisch“ 
hausgemachte Röstzwiebeln 
 
HAUSGEMACHTE SPINATKNÖDEL 
Ratatouille-Gemüse, Tomaten-Sugo, Grana Padano 
 
FISCH 
GEGRILLTES LACHSFILET MIT PESTO 
Ratatouille-Gemüse, Baked Potato, Sour Cream 
 

 
HAUPT-GERICHTE 
 
ZWIEBELROSTBRATEN  „BLACK ANGUS“ 
hausgemachte Röstzwiebeln, Käsespätzle, Soße 
 
REHGULASCH 
„aus heimischer Jagd“ 
Butterspätzle, Rahm-Schwammerl, Wildpreiselbeeren 
 
JAGD-PFANDERL 
„Medaillons vom Rehrücken aus heimischer Jagd“ 
Butterspätzle, Rahm-Schwammerl, Wildpreiselbeeren 
 
„KLOSTER-PFANDERL“ 
MEDAILLONS VON RIND- & PUTE 
Schwammerl-Rahmsoße, Butterspätzle 
 
SÜSSE EMPFEHLUNG  

 
TOPFEN-NOUGAT-KNÖDEL 
Beerenragout, Schlagsahne, Vanilleeis 
 
WARMER SCHOKO-LAVAKUCHEN 
Zimt-Kirschen, Vanilleeis, Schlagsahne, Mandeln 
 

 
ENTEN & GÄNSE AUF VORBESTELLUNG 

 
PORTION KNUSPRIGE GANS 
Apfel-Blaukraut, Kartoffelknödel, Naturjus 
 
KNUSPRIGE BAUERNENTE  
Apfel-Blaukraut, Kartoffelknödel, Naturjus 
HALBE  ODER VIERTEL  
 

 
KINDER-GERICHTE 
 
POMMES FRITES KETCHUP 
 
SPÄTZLE MIT BRATENSOßE 
 

PUTEN-SCHNITZEL „WIENER ART“ 
POMMES FRITES, KETCHUP 
 

1. & 2. WEIHNACHTSFEIERTAG / SPEISEKARTE 


