
SNACKS

Cornichons.             45

Rödräka pil pil. Vitlök, chilli, vitt vin, smör.         125

Rostad morot. Cashewnötsmajonnäs, röd endive, parmesankrisp.      95

Gulfenad tonfiskbuk. Citron, kapris, majonnäs, crostini.        145

Pocherat ostron. Champagne, avrugakaviar, gräslök.        65

Iberico al pastor. Jalapeno, ananas, koriander, avokadocreme.       125

Calzone. Vitlökssmör, ost, örter.           145

FÖRRÄTTER

Tartar. Manchego, brynt sobrassadasmör, kapris, rostad schalottenlökscréme, alumette.    165/275

Chiliglaserad blomkål. Tostada, bränd fetaost, blomkålspure, krasse.       155

Halstrad bläckfisk. Padrones, vitkål, yuzu koshomajonnäs, ponzusås.      245 

VARMRÄTTER

Ört & parmesanbakad torskrygg. Smörad kyckling- & musselbuljong, ragu på guanciale, vita bönor, basilika, saffran. 345

Bakad röding. Zucchini, sojaglaserade hasselnötter, sotad sticklökmajonnäs, grönt äpple, kålrabbi.  325

Pluma. Rotselleri, svartkål, picklade aprikoser, lotusfrön, ras el hanout, ankleversås.    345

Konfiterad portabello. Pumpapuré, zatar, polenta, brynt smör, torkad grönkål.         275 

DESSERT

Mjölkchokladmousse. Inkokta körsbär, oreo, körsbärsmaräng, marshmallows.     125

“Morotskaka”. Vaniljglass, limefrosting, arare, kanel.        125

Påverås Blå. Fikonkompott, karamelliserade nötter och frön.       115

Hemmagjord glass eller sorbet.           65

SNACKS

Cornichons. 												            45

Rödräka. Chili, citron, vitlök, persilja.					      				    155

Konfiterad potatis. Svart vitlöksmajonnäs, granatäpple, pecorino. 					     125 

Pocherat ostron. Champagne, avrugakaviar, gräslök. 							       65

Konserverad gulfenad tonfiskbuk. Citron, kapris, majonnäs, crostini, ndujasmör. 				    145

Ibérico. Kebabkryddning, harissasås, vitlökssås, isbergsallad, picklad jalapeño. 				    135

Calzone. Vitlökssmör, ost, örter. 										         145

FÖRRÄTTER

Tartar. Kantarellkräm, bokspånsrökt ost, hasselnötter, brynt smör.				                   165/275

Labneh. Majrova, picklad zucchini, guindilla, svartvinbärsolja, pistagedukkah.                                                          185	   

Friterad munk. Stenbitsrom, gräddfil, syrad lök, dill, citron.		                                                                    245 

VARMRÄTTER

Rödtunga. Brynt smör, potatispuré, champinjoner, dill- och svartpeppar, marockansk citron.	  		  395

Bakad röding. Blåmusselsås, sommarkål, svart lime, äpple, dragon. 					     345

Ryggbiff. Grönpepparsås, potatisfondant, grön sparris, haricots verts, syrad silverlök.		                   425

Pärlcouscous. king oyster, gurkskum, picklad kålrabbi, mandel, fläderolja. 		    	                  295 

DESSERT

Marängswiss. Vaniljglass, vispad grädde, färska jordgubbar, chokladcrumble.			    	 125

“Cheesecake”. Hallonsorbet, turkisk peppar, lime & färskostcreme, mixad Biscoff. 	 		  125

Ostdessert. Taleggio, guavamarmelad, pistage. 	 	 						      115

Hemgjord glass eller sorbet. 										          65



SNACKS

Cornichons.             45

Rödräka pil pil. Vitlök, chilli, vitt vin, smör.         125

Rostad morot. Cashewnötsmajonnäs, röd endive, parmesankrisp.      95

Gulfenad tonfiskbuk. Citron, kapris, majonnäs, crostini.        145

Pocherat ostron. Champagne, avrugakaviar, gräslök.        65

Iberico al pastor. Jalapeno, ananas, koriander, avokadocreme.       125

Calzone. Vitlökssmör, ost, örter.           145

FÖRRÄTTER

Tartar. Manchego, brynt sobrassadasmör, kapris, rostad schalottenlökscréme, alumette.    165/275

Chiliglaserad blomkål. Tostada, bränd fetaost, blomkålspure, krasse.       155

Halstrad bläckfisk. Padrones, vitkål, yuzu koshomajonnäs, ponzusås.      245 

VARMRÄTTER

Ört & parmesanbakad torskrygg. Smörad kyckling- & musselbuljong, ragu på guanciale, vita bönor, basilika, saffran. 345

Bakad röding. Zucchini, sojaglaserade hasselnötter, sotad sticklökmajonnäs, grönt äpple, kålrabbi.  325

Pluma. Rotselleri, svartkål, picklade aprikoser, lotusfrön, ras el hanout, ankleversås.    345

Konfiterad portabello. Pumpapuré, zatar, polenta, brynt smör, torkad grönkål.         275 

DESSERT

Mjölkchokladmousse. Inkokta körsbär, oreo, körsbärsmaräng, marshmallows.     125

“Morotskaka”. Vaniljglass, limefrosting, arare, kanel.        125

Påverås Blå. Fikonkompott, karamelliserade nötter och frön.       115

Hemmagjord glass eller sorbet.           65

SNACKS

Cornichons. 												            45

Red shrimp. Chili, lemon, garlic, parsley.						       			   155

Confit potatoes. Black garlic mayonnaise, pomegranate, pecorino. 					     125 

Poached oyster. Champagne, avruga caviar, chives.							        65

Canned yellowfin tuna belly. Lemon, capers, mayonnaise, crostini, ‘nduja butter.				    145

Iberico. Kebab seasoning, harissa sauce, garlic sauce, iceberg lettuce, pickled jalapeno. 			   135

Calzone. Garlic butter, cheese, herbs. 									         145

STARTERS

Tartar. Chanterelle cream, beechwood-smoked cheese, hazelnuts, brown butter. 				   165/275

Labneh. Turnip, pickled zucchini, guindilla, blackcurrant oil, pistachio dukkah.		                                    185

Fried donut. Lumpfish roe, sour cream, pickled onion, dill, lemon		                                                                      245 

MAIN COURSES

Witch sole. Browned butter, potato purée, mushrooms, dill and black pepper, Moroccan lemon. 			   395

Baked char. Mussel sauce, summer cabbage, dried lime, apple, tarragon.					    345

Sirloin steak. Green pepper sauce, potato fondant, green asparagus, green beans, pickled silver onion.	 425

Pearl couscous. King oyster mushroom, cucumber foam, pickled kohlrabi, almonds, elderflower oil.	  295 

DESSERTS

Meringue. Vanilla ice cream, whipped cream, fresh strawberries, chocolate crumble.			   125

“Cheesecake”. Raspberry sorbet, licorice, lime cream cheese, crushed biscoff.	  			   125

Cheese dessert. Taleggio, guava marmalade, pistachios.							      115

Homemade ice cream or sorbet. 									         65


