ENTREES

Petites fritures, sauce fraicheur
Houmous de pois chiches, huile de sésame, pinsa tiede

Bruschetta & la stracciatella, tomates Datterino,
pesto basilic, pistache

ataki de thon! mariné au ponzu, coriandre traiche,
Tatoki de thon! b dre fraich
sésame grillé

Saumon fumé d’Ecosse maison Kaviari,
céipres, oignons rouges, créme de ciboulette, pain grillé

Ou version Premium 30gr de caviar Kristal maison Kaviari

Terrine de foie gras de canard

sashimi de pastéque confite @ la verveine, brioche feuilletée

Salade de roquette & la truffe d'été, copeaux de parmesan

Calamars frits, sauce fraicheur

Salade King Crab, tomates, avocat, pomelo,
vinaigrette aux agrumes

Artichaut entier vapeur, vinaigrette « comme & la maison »

Salade de lentilles vertes du Puy, feta,
olives taggiasca, vinaigrette

Ceeur de laitue tout simplement, huile d'olive citronnée
Pata Negra ibérique Bellota, pan con tomate
Mini sardines «en boite », condiments et pain de campagne
Soupe de poissons de roche, rouille, croGtons, fromage
Moules gratinées au four, beurre persillé
6 escargots au beurre persillé servis en coquille

Cassolette de palourdes?, tomates épicées, pain & I'ail

Pizza croustillante & la truffe d'été et mozzarella

Pizzetta caviar

CAVIAR

Caviar Kristal Kaviari

Caviar Beluga Impérial Kaviari

FRUITS DIl MER

Bulots, mayonnaise - 12 piéces
Fines de Claires Marennes-Oléron n°2 - les 6

Huitres Cadoret La Perle Noire n°3 - les 6

Ou version Premium 30gr de caviar Kristal maison Kaviari

PLATEAU DECOUVERTE

3 fines de Claires, 2 langoustines, 3 bulots, 3 crevettes roses, bigomeaux

PLATEAU DE I'ECAILLER

6 fines de Claires, 3 langoustines, 6 bulots, 6 crevettes,
bigorneaux, V2 tourteau

Bouquet de crevettes roses - les 6
3 langoustines, 6 crevettes roses
Tourteau entier, mayonnaise

Homard froid, mayonnaise

PLATEAU DE CRUSTACES
Y2 homard, 2 tourteau, 3 langoustines, 6 crevettes roses

PLATEAU ROYAL

6 huitres Cadoret La Perle Noire n°3, 4 langoustines, 6 bulots,
8 crevettes, bigorneaux, 2 tourteau, 2 homard

! Albacore
2 Variété japonaise Ruditapes Philippinarum péchée en Atlantique Nord-Est -

La carte des allergénes est disponible sur demande.
Prix net en euros - Service compris. La maison n'accepte pas les chéques



POISSONS ENTIERS

Sole meuniére cuite dans son beurre noisette
Daurade ou loup & la plancha - pour 2
Turbot & la plancha - pour 2

Loup ou daurade en crodte de sel - pour 2

POISSONS CUISINES

Coeur de saumon & l'oseille, pommes de terre vapeur

Filet de loup doré & la plancha, légumes grillés,
beurre blanc thym citron, pomme purée

Dos de cabillaud cuit a I'huile d'olive, sauce cidre
pomme verte, épinards tombés & I'ail, panisse frit

Belle gambas grillée, bouillon au lait de coco,
petits légumes de saison, riz parfumé

Gambas sautées, ail et persil, riz parfumé

CRUSTACE

Homard grillé

PATES & RISOTTO

Linguines, tomates cerises, parmesan et basilic

Linguines & la truffe d'été légerement crémées

Linguines aux palourdes’, ail confit, persil plat
Linguines caviar

Risotto carnarolli crémeux aux cépes

TVariété japonaise Ruditapes Philippinarum péchée en Aflantique Nord-Est -

SIOGNATURES

La Bouillabaisse du Girelier
Linguines Y2 homard, tomates spicy, coquillages et ail confit

Paglla aux fruits de mer - min. pour 2
gambas, langousfines, crevettes roses, chipirons, palourdes!, moules

V2 homard bleu, sauce Thermidor, pomme purée

VIANDES

Supréme de volaille, crémeux de parmesan a la truffe d'été,
roquette, riz parfumé

Tartare de beeuf charolais couré finement au couteau,
pommes allumettes

Noix d'entrecéte d’Argentine 300 gr,
ail confit et thym, sauce poivre vert, pommes allumettes

Belle cote de veau nourrie au beurre,
poélée de ceépes, échalote confite, jus brun, pomme purée

Ceeur de filet de beeuf Simmental, sauce béarnaise,
pommes allumettes

GARNITURES

En supplément

Purée - Pommes allumettes - Riz parfumé
Haricots verts - Tomates provencales
Poélée d'épinards, beurre aillé

Frites & la truffe d'été

Purée de pommes de terre & la truffe d'été

Allergen guidance available upon request.
Net prices in euros — Service included. Checks are not accepted.



SUGGESTIONS DU DEJEUNER

Plat du jour

Piece de boeuf, sauce poivre vert, pommes allumettes

Saucisse de veau du Girelier, jus de veau, pomme purée
Houmous de pois chiches, huile de sésame, pinsa tiede
Moules fagon mariniére légérement crémées, pommes allumettes
Fish'n chips de cabillaud, pommes allumettes, sauce tartare
Cheeseburger Black Angus du Girelier, pommes allumettes
Sardines & la plancha, pommes de ferre écrasées, échalotes, ciboulette
Poélée de seiche facon méditerranéenne, sauce tomate cerise, riz parfumé
Tartare de saumon aux herbes fraiches, agrumes et oignons crispy
Salade King Crab, tomates, avocat, pomelo, vinaigrette aux agrumes
Salade de fomates et oignons « comme & la maison »

Salade César - salade romaine, supréme de poulet,
oeuf, copeaux de parmesan, sauce parmesane

KID"S MENU

Jusqu'a 12 ans -
Pavé de saumon, pommes allumettes Kid's Burger, pommes allumettes

+
Coupe de glace

La carte des allergénes est disponible sur demande.
Prix net en euros - Service compris. La maison n'accepte pas les cheques.



MENU DU DEJEUNER

Entrée + Plat ou Plat + Dessert Entrée + Plat + Dessert

ENTREES

au choix

Tartare de saumon aux herbes fraiches, agrumes et oignons crispy
Stracciatella, tomates Datterino, pesto basilic, pistache
Bouquet de crevettes roses, mayonnaise - 4 piéces
Calamars frits, sauce fraicheur

Moules fagon mariniére légérement crémées

PLATS

au choix

Poisson du jour
Piece de beeuf 200 gr, sauce poivre vert, pommes allumettes
Poélée de seiche facon méditerranéenne, sauce tomate cerise, riz parfumé
Saucisse de veau du Girelier, jus de veau, pomme purée
Sardines & la p|c:nchc1, pommes de terre écrasées, échalotes, ciboulette

Linguines, tomates cerises, parmesan et basilic

DESSERTS

au choix

Le classique Baba au rhum
Tarte Tropézienne des « Deux Fréres»

Coupe de glace «Le Girelier»
Glace fraise, fraises fraiches, chantilly, coulis de fruits rouges

Créme brolée & la vanille Bourbon

Allergen guidance available upon request.
Net prices in euros — Service included. Checks are not accepted.



DESSERTS

Tarte Tropézienne des « Deux Fréres » Créme brolée & la vanille Bourbon

Fine tarte aux pommes, glace vanille, chantilly maison Coupe de fraises ou framboises, créme épaisse

Le classique Baba au rhum . " . .
9 Le sorbet citron basilic au champagne juste pour I'envie

Pavlova aux fruits rouges ) N ]
Le sorbet citron basilic au gin Tropez

Chouquettes chantilly, sauce chocolat chaud
Café gourmand -

Sundae caramel, glace vanille, sauce caramel, Colonel gourmand -
cacahueétes caramélisées
Champagne gourmand -

FROMAGL

Fromage de chévre affing

COUPES DE GLACE

LE GIRELIER RAMATUELLE
Glace fraise, fraises fraiches, chanti"y maison, coulis de fruits rouges Glace chocolat, g|c1ce vanille, copeaux de chocolat,
chantilly maison

SAINT-TROPEZ
Glace coco, glace ananas, ananas frais, chantilly maison COLONEL
Sorbet citron, vodka
COUPE DE CHAMPAGNE - 12 ¢l LES TEQUILAS - 5
Coupe de champagne Brut Clase Azul Reposado
Coupe de champagne Rosé Don Julio Reposado
LES EAUX DE VIE - 5 dl Casamigos Afiejo
Framboise, marc de Provence, poire, mirabelle Bouteille - 70
Grappa Casamigos Afiejo

Vieille prune Carton
LES LIQUEURS - 5

Limoncello, Manzana
Get 27, Get 31
Bailey’s, Cointreau
Chartreuse Verte VEP
Chartreuse Jaune VEP
Sambucca
Amaretto
Grand Marnier centenaire

LES WHISKIES - 5

Chivas 12 ans
Chivas 18 ans

Chivas Royal Salute 21 ans

La carte des allergénes est disponible sur demande.

Clase Azul Reposado
Clase Azul Afiejo

LES COGNACS - 5 dl
Tesseron XO Exception
Hennessy XO
Tesseron Exception
Hennessy Paradis
Louis Xlll de Remy Martin

LES ARMAGNACS - 5
Bas Armagnac Darroze
1987
1980
1972
1967

Prix net en euros - Service compris. La maison n'accepte pas les cheques.



