ENTREES

Petites fritures, sauce fraicheur

Houmous de pois chiche, huile de sésame, pinsa tiede

Mozzarella di Bufala, tomates coeur de boeuf, pesto, pignons torréfiés

Tataki de thon mariné au ponzu, coriandre fraiche, sésames grillés

Saumon fumé d’'Ecosse maison Kaviari,
céipres, oignons rouges, créme de ciboulette, pain grillé

Servi avec 30gr de caviar Kristal maison Kaviari

Carpaccio de loup aux agrumes et framboises,
huile d'olive citronnée, crottons dorés

Terrine de foie gras de canard,
pomme golden pochée aux épices, brioche feuilletée

Salade de jeunes pousses d'épinards & la truffe de saison,
copeaux de parmesan

Rings de calamars frits, sauce fraicheur

Salade King Crab, tomates, avocat, pomelo,
vinaigrette aux agrumes

Artichaut entier vapeur, vinaigrette « comme & la maison »

Salade de lentilles vertes du Puy, feta, olives Taggiasca,
oignons rouges, condiments, sauce vinaigrette

Moules gratinées au four, beurre persillé
Ceeur de laitue tout simplement, huile d'olive citronnée
Pata Negra ibérique Bellota, pan con tomate
Mini sardines «en boite », condiments et pain de campagne
Soupe de poisson de roche, rouille, crottons, fromage
Escargots au beurre persillé servis en coquille

Palourdes fagon mariniére, ail confit, persil plat

Pizza croustillante & la truffe de saison et mozzarella

Pizzetta caviar

CAVIAR

Caviar Kristal Kaviari

Caviar Beluga Impérial Kaviari

FRUITS DI MER

Bulots, mayonnaise - 12 piéces
Bouquet de crevettes roses - les 6
Fines de claire de Marennes Oléron n°2 - les 6

Huitres Cadoret La Perle Noire n°3 - les 6

PLATEAU DECOUVERTE

3 Fines de claire, 2 langoustfines, 3 bulots, 3 crevettes roses, bigorneaux

PLATEAU DE L'ECAILLER

6 Fines de claire, 3 langoustines, 6 bulots, 6 crevettes,
igorneaux, 2 tourteau

3 langoustines, 6 crevettes roses

Langoustines - les 7

Tourteau entier, mayonnaise

Homard froid, mayonnaise

PLATEAU DE CRUSTACES
Y2 homard, 2 tourteau, 3 langoustines, 6 crevettes roses

PLATEAU ROYAL

6 huitres Cadoret n°3, 4 langoustines, 6 bulots, 8 crevettes,
bigorneaux, ¥z tourteau, 2 homard

La carte des allergénes est disponible sur demande.
Prix nef en euros - Service compris. Nous n'acceptons pas les chéques.



POISSONS ENTIERS

Sole meuniére cuite dans son beurre noisette
Daurade, loup - pour 2
Turbot - pour 2

Loup, daurade en croute de sel - pour 2

POISSONS CUISINES

Ceeur de saumon d la plancha,
sauce béarnaise légere tomatée, salicornes, riz parfumé

Dos de cabillaud cuit & I'huile d’olive,
pointes d’asperges vertes, sauce Chardonnay,
copeaux de truffe de saison, pomme purée

Filet de loup ¢ la plancha, cépes poélés aux herbes,
brocolis grillés, jus corsé, pomme purée

Belle gambas grillée, bouillon au lait de coco,
petits légumes de saison, riz parfumé

CRUSTACES

Homard grillé
Langouste

Grosse gambas grillée

PATES & RISOTTO

Linguine, tomates cerises, parmesan et basilic
Linguine & la truffe de saison légérement crémées
Linguine aux palourdes, ail confit, persil plat
Linguine caviar

Risotto carnarolli, grosse gambas, jus brun

SIGNATURES

La Bouillabaisse du Girelier
Linguine %2 homard, tomates spicy, coquillages et ail confit

Paélla aux fruits de mer - min. pour 2

gambas, langoustines, crevettes roses, chipirons, palourdes, moules

Le fameux poulet fermier « Label Rouge » réti - pour 2
pommes allumettes, haricots verts

Céte de boeuf d'Ecosse - pour 2
sauce béarnaise, pommes allumettes

Homard bleu facon lobster roll, sauce thermidor

VIANDES

7 !
Supréme de volaille, sauce foie gras et morilles
pousses d'épinards, riz parfumé

Tartare de beeuf Charolais coupé finement au couteau,
pommes allumettes

Tataki de filet de boeuf Simmental,
coleslaw de sucrine, pommes allumettes

Noix d’entrecéte d’ Argentine 300 gr,
ail confit et thym, sauce poivre vert, pommes allumettes

La belle céte de veau nourrie au beurre,
poélée de cépes, échalote confite, jus brun, pomme purée

Coeur de filet de boeuf Simmental,
sauce morilles, pommes allumettes

GARNITURES

En supplément

Purée - Pommes allumettes - Riz parfumé

Haricots verts - Tomates provencales
Poglée d'épinards, beurre aillé

Purée de pommes de ferre a la truffe de saison

Frites & la truffe de saison

Allergens list is available upon request.
Net prices in euros — Service included. Checks are not accepted.



LE GIRELIER

SAINT-TROPEZ

SUGGESTIONS DU MIDI

Plat du jour 25
Dish of the day

Piece de boeuf, pommes allumettes 27
Piece of beef, French fries

Saucisse de veau du Girelier, pomme purée 25
Le Girelier's veal sausage, mashed potatoes

Houmous de pois chiches, huile de sésame, pinsa tiede 21
Chickpea hummus, sesame oil, warm pinsa

Moules fagon mariniére légérement crémées, pommes allumettes 25
Mariniere-style mussels with a touch of cream, French fries

Fish'n chips de cabillaud, pommes allumettes, sauce tartare 28
Cod fish and chips, French fries, tartar dressing

Tataki de filet de boeuf Simmental, coslaw de sucrine, pommes allumettes &5
Simmental beef tenderloin tataki, sucrine coslaw, French fries

Smash burger du Girelier, pommes allumettes 28
Le Girelier’s smash burger, French fries

Sardines & la plancha, pomme de terre écrasée, échalotes, ciboulette 29
A la plancha sardines, mashed potatoes, shallots, chive

Poélée de seiches facon méditerranéenne, sauce tomates cerises, riz parfumé 29
Mediterranean-style sautéed cuttlefish, cherry tomato sauce, steamed rice

Tartare de saumon aux herbes fraiches, agrumes, oignons crispy 28
Salmon tartare with fresh herbs, citrus fruits, crispy onions

Carpaccio de loup aux agrumes et framboises, huile d’olive citronné, crotGtons dorés 42
Sea bass carpaccio with citrus fruits and raspberries, lemon olive oil, croutons

Salade de tomates et oignons « comme & la maison» 19
Home-style tomato salad with onions

Salade César - salade romaine, supréme de poulet fermier, 28
oeuf, copeaux de parmesan, sauce parmesane
Caesar salad - romaine lettuce, free-range chicken breast, egg, parmesan shavings, parmesan sauce

KID™S MENU

Jusqu'a 12 ans - up 012 years old 19

Pavé de saumon, pommes allumettes Smash burger, pommes allumettes
Salmon steak, French fries Smash burger, French fries
+
Coupe de glace
Ice cream

La carte des allergénes est disponible sur demande.
Prix nef en euros - Service compris. Nous n'acceptons pas les chéques.



LE GIRELIER

SAINT-TROPEZ

MENU DU MIDI

Entrée + plat ou Plat + dessert 36 Entrée + plat + dessert 43
Starter + main or Main + dessert Starter + main + dessert

ENTREES

au choix

Moules fagon mariniére légérement crémées
Mariniere-style mussels with a touch of cream

Tartare de saumon aux herbes fraiches, agrumes, oignons crispy
Salmon tartare with fresh herbs, citrus fruits, crispy onions

Bouquet de crevettes roses - 4 piéces
4 fresh prawns, mayonnaise - 4 pieces

Rings de calamars frits, sauce fraicheur
Fried squid rings, fresh sauce

Mozzarella di Bufala, tomates coeur de boeuf, pesto, pignons torréfiés
Mozzarella di Bufala, beefsteak tomatoes, pesto, roasted pine nuts

PLATS

au choix

Plat du jour
Dish of the day

Piece de boeuf 200gr, pommes allumettes
Piece of beef 200gr, French fries

Poglée de seiches fagon méditerranéenne, sauce tomates cerises, riz parfumé
Mediterranean-style sautéed cuttlefish, cherry tomato sauce, steamed rice

Saucisse de veau du Girelier, pomme purée
Le Girelier's veal sausage, mashed potatoes

Sardines & la plancha, pommes de terre écrasées, échalotes, ciboulette
A la plancha sardines, mashed potatoes, shallots, chive

Linguines, tomates cerises, parmesan et basilic
Linguine, cherry tomatoes, parmesan and basil

DESSERTS

au choix

Le classique baba au rhum
The classic rum baba

Tarte Tropézienne des « Deux Fréres»
«Deux Fréres » Saint-Tropez pie

Coupe de glace «Le Girelier»
Glace fraise, fraises fraiches, chantilly, coulis de fruits rouges
Strawberry ice cream, fresh strawberries, whipped cream, red berry coulis

Créme brulée a la vanille
Créme brulée with vanilla

Allergens list is available upon request.
Net prices in euros — Service included. Checks are not accepted.



LE GIRELIER

SAINT-TROPLZ

DESSERTS s

Tarte Tropézienne des « Deux Fréres » Sundae caramel, glace vanille, sauce caramel,
«Deux Fréres » Saint-Tropez pie cacahuetes caramélisées

. Caramel sundae, vanilla ice cream, caramel sauce, caramelized peanuts
Le classique baba au rhum

The classic rum baba Créme brolée & la vanille

Pavlova du Girelier, fraise, rhubarbe Créme brilée with vanilla

Le Girelier's strawberry and rhubarb pavlova de frai framboi N
COUpe € fraises ou framboises, creme epaisse

Choconuts, praliné cacahuéte et chocolat Fresh strawberries or raspberries, cream

Choconuts, peanut praline and chocolate . .
i . Plateau de fruits frais 25/pers

Le soufflé %Jocé a I'orange et Grand Marnier Fresh fruits selection
Grand Marnier and orange frozen soufflé . . . .
Le sorbet citron basilic au champagne juste pour I'envie 24

Finger streusel coco, cremeux mangue Lemon and basil sorbet with champagne, just for the temptation
Coconut streusel finger, mango crémeux

Le sorbet citron basilic au Gin Tropez 24

Tarte au citron basilic déstructurée, meringue italienne lemon and basil sorbet with Gin Tropez

Unstructured lemon basil pie, ltalian meringue

Chouquettes chantilly, sauce chocolat chaud Café gourmand - Gouvrmet coffee 16

Chouquettes with whipped cream, hot chocolate sauce
K e Colonel gourmand - Gourmet colonel 26

Qu...juste pour 'envie un Espresso Martini
Or...just for the temptation Espresso Martini Champagne gourmand - Gourmet champagne 26

FTROMAGILE

Fromage de chévre offing 17
Goat cheese

COUPES DE GLACLE

LE GIRELIER RAMATUELLE
Glace fraise, fraises fraiches, chantilly maison, coulis de fruits rouges Glace chocolat, glace vanille,
Strawberry ice cream, fresh strawberries, ' copeaux de chocolat, chonﬁ"y maison
homemade whipped cream, red berry coulis Chocolate and vanilla ice creams,
chocolate shavings, homemade whipped cream
SAINT-TROPEZ
Glace coco, glace ananas, ananas frais, chantilly maison COLONEL 25
Coconut and pineapple ice creams, fresh pineapple Sorbet citron, vodka
andphomemade whipped cream lemon sorbet. vodka
Coupe de champagne Brut 22 LES TEQUILAS - 5
Coupe de champagne Rosé 24 Clase Azul Reposado 50
Don Julio Reposado 20
. LES EAUX DE VIE - 5 cl Casamigos Afiejo 22
Framboise, marc de provence, poire, mirabelle 18 ]
Grappa 18 BOLffellle - 7(? cl
Vieille prune Carton 18 Casamigos Afiejo 350
Clase Azul Reposado 850
LES LIQUEURS - 5 Clase Azul Afiejo 1 800
Limoncello, Manzana 18
Get 27, Get 31 18 LES COGNACS - 5
Bailey’s, Cointreau 18 Tesseron XO Exception 25
Chartreuse Verte VEP 35 Hennessy XO 45
Chartreuse Jaune VEP 35 Tesseron Exception 95
Sambucca 18 Hennessy Paradis 220
Amarefto 18 Louis Xlll de Remy Martin 450
Grand Marnier centenaire 45 LES ARMAGNAGS - 5 cl
LES WHISKIES - 5 Bas Armagnac Darroze
Chivas 12 ans 19 1987 30
Chivas18 ans 28 1980 35
Chivas Royal Salute 21 ans 48 1972 35
DEMANDEZ NOTRE CARTE DES WHISKIES 1967 40

La carte des allergénes est disponible sur demande.
Prix nef en euros - Service compris. Nous n'acceptons pas les chéques.



