
R E S T A U R A N T

COLIGNY, BRANTÔME EN PÉRIGORD

L E S  E N T R É E S L E S  P L A T S

F I N G E R  F O O D

L E S  D E S S E R T S

Salade de chèvre chaud

chèvre chaud sur pain grillé et des noix,
Salade de mesclun avec jambon de pays.

12

Cuisse de canard confite

Cuisse de canard confite, sauce aux cèpes
Pommes de terre grenailles

19
Gravlax de saumon

Belles tranches de saumon gravelax fait maison,
Salade de fenouil, crème au raifort

13

Pâtes aux truffes & parmesan

Tagliatelles fraîches, 
crème aux truffes blanches et parmesan affiné

19
Œuf & crème de champignons

Œuf basse température, tartare de champignons, 
crème de champignons 

10,90

Côte de veau & pommes grenaille

Côte de veau rosée, pommes de terre grenaille 
et jus corsé à la moutarde

24.9

Salade César 

Poulet croustillant, parmesan, sauce césar faite maison

14

Poke Bowl

Saumon

21

Crème brûlée du Coligny parfumée à la noix

Fondant au chocolat fait maison bien sûr !

19

7

9.50

Fraises fraîches au poivre de Timut,
crème chocolat blanc et crumble

18

8.50

Crumble aux pommes d’ici et glace vanille 8

Assiette de fromages 9.50

Bistro Coligny

Poisson frais, cabillaud ou lieu noir, panure,
frites,  sauce tartare

Fish and Chips

Boeuf, tomate, cheddar, confit d’oignon
frites  et salade verte

Burger Boeuf

Glaces et sorbet
1 boule / 2 boules / 3 boules
3.50            5.50                7.50
vanille, chocolat, café, pistache, caramel,
menthe chocolat, noix de coco, smarties,
rhum raisin, mangue citron yuzu, cassis,
fraise, pêche

Burger Poulet croustillant

Escalope de poulet croustillante,
tomate, cheddar, confit d’oignon
frites  et salade verte

18

Tous nos plats y compris les desserts sont faits maison - Nos viandes sont nées, élevées et abattues en France. ou UE. Prix en Euros TTC

Foie gras de canard mi-cuit 20

Servi avec gelée de rhubarbe et fraises 

L E S  S A L A D E S

18

21

Petite ou Grande

Gravelax de saumon 24

Servi avec frites et salade verte

Frites faites maison 6

Envie d’accompagner votre salade ?



S P R I T Z  C O C K T A I L S

B O U T E I L L EB L A N C S

A O P  B e r g e r a c  -  J u l i e n  d e  S a v i g n a c
A O P  P é c h a r m a n t  -  C l o s  m o n t a l b a n i e
A O P  B o u r g u e i l  -  D o m .  C h e s n a i e s  2 0 2 4
A O P  P i c  S t  L o u p -  C h .  d e  L a n c y r e  2 0 2 3

A O P  B e r g e r a c  -  C h . L a d e s v i g n e s
A O P  B o u r g o g n e  -  L a  c h a b l i s i e n n e
A O P  C h e v e r n y  -  D o m a i n e  S a u g e r  2 0 2 3
R o s e t t e  ( v i n  d o u x )  -  B y  J u l i e n  d e
S a v i g n a c

4 , 5 0
6 . 0 0

- -
4 . 5 0

5 , 0 0
6 . 0 0

- -
- -

2 5 , 0 0
3 9 , 0 0
2 8 , 0 0
2 8 . 0 0

2 5 , 0 0
3 5 , 0 0
2 6 . 0 0
3 5 , 0 0

V E R R E  1 2 . 5 C L

Carte des boissons
A P É R I T I F S

K i r  a u  v i n  b l a n c  ( 1 0 c l )
M a r t i n i  b l a n c  o u  r o u g e  ( 6 c l )
P i n e a u  b l a n c  o u  r o u g e
R i c a r d ,  P a s t i s  5 1  o u  S u z e
V i n  d e  n o i x ,  r a t a f i a  o u  p ê c h e

C o u p e  d e  p r o s e c c o
C o u p e  d e  m o u s s e u x  “ B l a n c  d e  b l a n c ”

5 , 0 0
5 , 0 0
4 , 5 0
4 , 0 0
4 , 5 0

6 , 0 0
6 , 0 0

4 , 5 0
3 , 5 0  -  6 , 5 0

4 , 0 0
7 , 5 0

4 . 0 0  -  7 . 5 0
3 , 5 0  -  6 , 5 0

B I È R E S
L e f f e  b o u t e i l l e  3 3 c l
L o b u r g  p r e s s i o n  2 5 c l  -  5 0 c l
I P A  G o o s e  I s l a n d  p r e s s i o n  2 5 c l  
I P A  G o o s e  I s l a n d  p r e s s i o n  5 0  c l
H o e g a a r d e n  b l a n c h e  2 5 c l  -  5 0 c l  
M o n a c o  2 5 c l  -  5 0  c l

S O F T
C o c a  c o l a  /  C o c a  z é r o
O r a n g i n a  
I c e  T e a
S c h w e p p s  T o n i c  o u  A g r u m e
P e r r i e r
L i m o n a d e
G i n g e r  b e e r
J u s  d e  f r u i t  G r a n i n i  
O r a n g e  -  P o m m e  -  A n a n a s  -  F r a i s e  
A b r i c o t  -  A C E  -  T o m a t e

3 , 5 0
3 , 5 0
3 , 5 0
3 , 5 0
3 , 5 0
3 , 5 0
4 , 0 0
3 , 5 0

E A U X  M I N É R A L E
A b a t i l l e  P l a t e  o u  G a z e u s e  L
A b a t i l l e  P l a t e  o u  G a z e u s e  5 0 c l

R O U G E

5 0 C L

- -
- -
- -
- -

R O S É

A O P  B e r g e r a c  -  J u l i e n  d e  S a v i g n a c  
A O P  C ô t e s  d e  P r o v e n c e  -  L a  v i e  e n  R o s e  
C h .  R o u b i n e

2 5 , 0 0
3 0 . 0 0

4 , 5 0

C a r a f e  d e  b e r g e r a c  b l a n c  
1 / 4 L
8 , 0 0

1 / 2 L
1 2 , 0 0

L
1 5 , 0 0

C a r a f e  d e  b e r g e r a c  r o u g e

C a r a f e  d e  b e r g e r a c  r o s é

S p r i t z  A p é r o l  
S p r i t z  L i m o n c e l l o
S p r i t z  S a r t i  R o s a  ( p a m p l e m o u s s e )  
H u g o  S p r i t z

8 , 0 0
8 , 0 0
8 , 0 0

1 0 , 0 0

C O C K T A I L S
G i n  T o n i c  
E x p r e s s o  M a r t i n i

6 , 0 0
4 , 0 0

W H I S K Y

1 / 4 L
8 , 0 0

1 / 2 L
1 2 , 0 0

L
1 5 , 0 0

1 / 4 L
8 , 0 0

1 / 2 L
1 2 , 0 0

L
1 5 , 0 0

G l e n  G a r i o c h  S i n g l e  M a l t  H i g h l a n d
M o o n  H a r b o u r  S i n g l e  M a l t  B o r d e a u x
A b e r l o u r  s c o t c h  

8 , 0 0
8 , 0 0
8 , 0 0

D I G E S T I F
C o g n a c  C a m u s  V S O P  
V i e i l l e  P r u n e  d u  P é r i g o r d
M e n t h e  P a s t i l l e  /  G e t  2 7  /  L i m o n c e l l o
I r i s h  C o f f e e

9 , 0 0
8 , 0 0
7 , 0 0

1 0 . 0 0

R H U M
H a v a n a  C l u b  B l a n c
F l o r  d e  C a n a  -  H o r s  d ' â g e  1 2  a n s

5 , 0 0
6 , 5 0

M O U S S E U X

S a i n t  C h a r l e s  d u  R o y  “ B l a n c  d e  B l a n c ”  b r u t 3 5 , 0 0

B O U T E I L L E

9 , 0 0
1 0 , 0 0

V E R R E  1 2 . 5 C L B O U T E I L L E

V E R R E  1 2 . 5 C L B O U T E I L L E


