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Kiitos, etta valitsit taiman tuotteen.

Tama kayttdopas sisaltaa tarkeita turvallisuustietoja seka laitteen kaytto- ja huolto-ohjeet.
Lue tdma opas huolellisesti ennen laitteen kayttda, ja sailyta se myéhempaa kayttéa
varten.

Kuva Tyyppi Merkitys

A VAROITUS Vakavan vamman tai kuoleman vaara

& SAHKOISKUN VAARA Korkean jénnitteen vaara

A TULIPALO Varoitus: tulipalon vaara / herkasti syttyvia materiaaleja
A HUOMIO Henkil6- tai omaisuusvahinkojen vaara

@ TARKEAA / HUOMAUTUS Laitteen oikea kayttd
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1. TURVAOHJEET

» Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa
ja sailyta niita sellaisessa paikassa, josta lIoydat ne
helposti aina tarvittaessa.

« Tama opas on laadittu useita malleja varten, joten
sinun laitteessasi ei valttamatta ole kaikkia siina
mainittuja ominaisuuksia. Tasta syysta opasta
lukiessa tulee kiinnittaa erityista huomiota kunkin
ohjeen yhteydessa esitettaviin kuviin.

1.1 YLEISET TURVAOHJEET

« Tata laitetta saavat kayttaa 8-vuotiaat ja tata
vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
rajoittuneet fyysiset, sensoriset tai mentaaliset
kyvyt tai joilta puuttuu tarvittava kokemus tieto,
jos he toimivat valvonnan alaisena tai heidat on
perehdytetty laitteen turvalliseen kayttoon ja he
ymmartavat sen kaytosta mahdollisesti aiheutuvat
vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

A vAROITUS: Tama laite ja sen ulkopinnat ja osat
kuumenevat kayton aikana. Huolehdi, ettet vahingossa
koske laitteen keittoalueita. Pida alle 8-vuotiaat lapset
poissa laitteen lahelta, jollet valvo heidan toimiaan
koko ajan.

/5 A VAROITUS: Oljyn tai rasvan valvomaton
kuumentaminen liedella voi olla vaarallista ja aiheuttaa
tulipalon. Alda KOSKAAN vyritd sammuttaa tallaista
tulipaloa vedella, vaan kytke laite pois toiminnasta ja
peita sitten liekit kannella tai sammutuspeitteella.

/\ HUOMIO: Ruoan valmistusta tulee valvoa.
Lyhytaikaista ruoan valmistusta on valvottava
jatkuvasti.
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/5 A VAROITUS: Tulipalon vaara: Al3 sailyta esineita
keittotason paalla.

/\ A VAROITUS: Jos keittotason pinnassa on
halkeama, sammuta laite valittomasti sahkoiskun
valttamiseksi.

* |Induktioliedet: metalliesineita, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita ja kansia ei tule asettaa
induktiolieden keittotasolle, koska ne voivat
kuumentua.

* Induktioliedet: kun lopetat laitteen kayton, sammuta
keittoalueet laitteen ohjainnupeilla. Ala luota
keittoastian tunnistimeen.

« Jos laitteessa on keittotason suojus, puhdista kaikki
keittotasolle laikkyneet ruoka-aineet ja nesteet
ja anna keittotason jaahtya ennen suojuksen
sulkemista.

- Ala kayta laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

A VAROITUS: Jotta laite ei
kaatuisi, sinun on
asennettava laitteen mukana
toimitettava kaatumisen

estosarja. (Tarkemmat ohjeet

|0ydat kaatumisen
estosarjan ohjeista).

« Laite kuumenee kayton aikana. Huolehdi, ettet
vahingossa koske uunin sisaosiin uunin ollessa
kuuma.

+ Laitteen kahvat voivat kuumentua hieman kayton
aloittamisen jalkeen.

« Ala puhdista uunin sisapintoja karkeilla ja/tai
hankaavilla puhdistusaineilla tai -valineilla. Ne voivat
naarmuttaa pintoja, mista voi seurata lasioven

FI-5



hajoaminen ja/tai pintojen vahingoittuminen.
« Al3 puhdista laitetta hdyrypuhdistimella.

VAROITUS: Sahkoiskun valttamiseksi varmista,
etta laite on kytketty pois paalta ennen kuin vaihdat
siihen kuuluvia lamppuja.

/\ HUOMIO: Kosketettavissa olevat osat voivat
kuumentua keittamisen tai paistamisen aikana. Pida
pienet lapset etaalla laitteesta, kun sita kaytetaan.

« Tama laite on valmistettu kaikkien paikallisten ja
kansainvalisten turvallisuusmaarayksien ja niihin
perustuvien standardien mukaisella tavalla.

 Laitetta saa huoltaa ja korjata vain valtuutettu
sahkoasentaja. Muiden kuin valtuutettujen
sahkoasentajien suorittamat asennus- ja korjaustyot
voivat aiheuttaa vaaratilanteita. Ald muuta laitteen
teknisia ominaisuuksia millaan tavalla. Vaarat
keittotason suojat voivat aiheuttaa onnettomuuksia.

* Ennen kytkentojen suorittamista varmista, etta
asennuspaikan yhteydet (kaasun soveltuvuus
ja paine tai sahkovirran jannite ja taajuus) ovat
yhteensopivat laitteen kanssa. Kytkettavia yhteyksia
koskevat tekniset tiedot I0ydat laitteen etiketista.

HUOMIO: Tama laite on suunniteltu ainoastaan
ruoanlaittoon. Se on tarkoitettu yksinomaan
sisatiloissa tapahtuvaan kotitalouskayttoon. Laitetta ei
saa kayttaa mihinkaan muihin tarkoituksiin, kuten
kaupallisiin tarkoituksiin tai huoneen lammittamiseen.

« Ala kayta uunin luukun kahvoja laitteen nostamiseen
tai siirtamiseen.

« Kayttajien turvallisuus on varmistettu kaikin
mahdollisin keinoin. Koska lasiosat voivat hajota, ne
on puhdistettava varoen. Ald anna keittoastioiden
tai muiden esineiden pudota lasipinnalle tai iskeytya
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sita vasten.

Varmista, ettei virtajohto vaurioidu tai takerru kiinni
asennuksen aikana. Jos virtajohto vaurioituu, se
on vaihdettava uuteen valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai koulutetun sahkoasentajan
toimesta.

Ala anna lasten kiivetad uunin luukun paéalle tai istua
sen paalla sen ollessa auki.

Pida lapset ja elaimet poissa laitteen luota.

Kun induktioliesi on kaytossa, pida magneettikentille
herkat esineet (esim. luotto- ja pankkikortit,
rannekellot ja muut vastaavat esineet) poissa

sen luota. Jos sinulla on sydamentahdistin,
suosittelemme, etta keskustelet induktiolieden
kaytosta sydanlaakarisi kanssa ennen kayton
aloittamista.

1.2 ASENNUSTA KOSKEVAT VAROITUKSET

Al kayta laitetta ennen kuin asennus on suoritettu
loppuun.

Laitteen saa asentaa vain valtuutettu sahkdasentaja.
Laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistaan
epapatevien henkildiden suorittamasta virheellisesta
sijoittamisesta tai asennuksesta johtuvista
vahingoista.

Kun purat laitteen pakkauksesta, varmista, ettei

se ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Jos
huomaat vikoja tai vaurioita, ala kayta laitetta vaan
ota heti yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Pakkausmateriaalit (nailon, niitit, Styrofoam jne.)
voivat olla vahingollisia lapsille, ja ne tulee kerata ja
havittaa valittomasti.

Suojaa laitteesi haitallisilta saaolosuhteilta. Suojaa
laite auringonpaisteelta, sateelta, lumisateelta,
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polylta ja liialliselta kosteudelta.

Laitteen vieressa sijaitsevien materiaalien (esim.
kaapit) on kestettava vahintaan 100 °C:n lampatilaa.

Ylikuumenemisvaaran vuoksi laitetta ei saa asentaa
oven taakse / ovella suljettavaan kaappiin.

1.3 KAYTON AIKANA

Kun kytket uunin paalle ensimmaista kertaa, saatat
huomata oudon hajun. Tama on taysin normaalia.
Haju johtuu uunivastusten eristysmateriaaleista.
Ennen kuin kypsennat ruokaa uunissa ensimmaista
kertaa, suosittelemme, etta kuumennat sita tyhjana
taydella teholla luukku avattuna 45 minuutin ajan.
Varmista, etta uunia ymparoivassa tilassa on riittava
ilmanvaihto.

Ole varovainen, kun avaa uunin luukkua kayton
aikana tai sen jalkeen. Uunista ulos paaseva hoyry
voi aiheuttaa palovammoja.

Al aseta syttyvia tai paloherkkia materiaaleja
laitteen lahelle sen ollessa kaytossa.

Kayta aina uunikintaita/patalappuja, kun asetat
keittoastioita tai ruokaa uuniin tai otat niita uunista
pois.

Uunia ei saa missaan olosuhteissa vuorata
alumiinifoliolla, silla seurauksena voi olla
ylikuumeneminen.

Ala aseta astioita tai uunipelteja suoraan uunin
pohjan paalle kypsennyksen aikana. Pohja
kuumenee erittain voimakkaasti ja tuote voi
vaurioitua.

L JANE poistu laitteen luota, jos paistat tai keitat
nestemaista tai kiinteaa oljya tai rasvaa. Lampaotilan
ollessa erittain kuuma, Oljy tai rasva voi syttya
palamaan. Al koskaan yrita sammuttaa palavaa oljya

FI-8



vedella, vaan kytke laite pois paalta ja peita sitten
palavan Oljyn sisaltava keittoastia kannella tai
sammutuspeitteella

* Aseta keittoastia aina suoraan keittoalueen keskelle,
ja kaanna sen varsi tai kahvat turvalliseen asentoon,
jotta et osu tai tartu niihin vahingossa.

» Jos et aio kayttaa laitetta pitkaan aikaan, kaanna
laitteen virtakytkin pois paalta.

* Varmista, etta laitteen ohjausnupit ovat aina “0”
(stop) -asennossa, kun laitetta ei kayteta.

« Kun vedat uunipelteja ulos, ne kallistuvat alaspain.
Varo kaatamasta kuumia ruokia lattialle, kun otat
niita uunista.

« Al laske mitdan uunin luukun paalle sen ollessa
auki. Luukun paalle tuleva paino voi vahingoittaa
luukkua tai saattaa laitteen epatasapainoon.

» Ala aseta raskaita tai tulenarkoja tuotteita
(esim. nailonista valmistetut tuotteet, muovi- tai
paperipussit, kankaat, tms.) laitteessa olevaan
sailytyslaatikkoon. Laatikossa ei tule sailyttaa
myoskaan mitaan muoviosilla (esim. kahvat)
varustettuja keittovalineita.

/\ HUOMIO: Sailytystilan sisapinnat saattavat

kuumentua laitteen ollessa kaytossa. Varo

koskemasta kuumaan sisapintaan.

- Alz jata pyyhkeita, tiskiratteja tai vaatteita
roikkumaan laitteen kahvoista tai sen muista osista.

1.4 PUHDISTUKSEN JA HUOLLON AIKANA

* Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ennen
kuin aloitat puhdistus- tai huoltotoimenpiteita.

« Al3 irrota ohjausnuppeja, kun puhdistat laitteen
ohjauspaneelia.
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 Jotta laitteesi toimisi tehokkaalla ja turvallisella
tavalla, suosittelemme, etta vaihdat siihen vain
alkuperaisia varaosia. Jos tarvitset varaosia tai
neuvoja, ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja saadosten
kanssa, seka niissa listattujen standardien
kanssa.

Tama laite on suunniteltu ainoastaan kotona
tapahtuvaan ruoanlaittoon. Kaikki muu
kaytto (esimerkiksi laitteen kayttdo huonetilan
lammittamiseen) on vaarallista ja kiellettya.

O Laitteen kayttoohjeet on laadittu useaa eri
laitemallia varten. Saatat huomata kayttoohjeita, jotka
eivat ole yhteensopivia sinun mallisi ominaisuuksien
kanssa.

Laitteen havittaminen

Tama laitteeseen tai sen pakkaukseen
E kiinnitetty merkki ilmoittaa, etta laitetta ei tule
]

havittaa tavanomaisen kotitalousjatteen
mukana. Sen sijaan tuote tulee toimittaa
asianmukaiseen sahkolaitteiden ja -jatteen
kerayspisteeseen. Kun huolehdit, etta tuote havitetaan
vaatimusten mukaisella tavalla, estat siita vaaran
kasittelyn seurauksena ymparistoon ja/tai ihmisten
terveyteen kohdistuvia haittoja. Lisatietoja taman
tuotteen kierrattamisesta saat ottamalla yhteytta
paikalliseen viranomaiseen, jatteidesi havittamisesta
vastaavaan palveluntarjoajaan tai liikkeeseen, josta
tuote on ostettu.
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2. ASENNUS JA KAYTON
VALMISTELU

VAROITUS: Laitteen saa asentaa

ainoastaan valtuutettu huoltohenkil®

tai koulutettu sahkdasentaja. Asennus
on suoritettava tdman oppaan ohjeiden ja
voimassa olevien paikallisten maaraysten
mukaisesti.

» Vaarin suoritettu asennus voi aiheuttaa
haittoja ja vahinkoja. Laitteen valmistaja
ei ole millaan tavoin vastuussa téllaisista
haitoista ja vahingoista, eivatka ne kuulu
tuotetakuun piiriin.

» Ennen kuin aloitat asennuksen,
varmista, ettd asennuspaikan yhteydet
(sahkovirran jannite ja taajuus ja/
tai kaasuyhteys ja kaasun paine)
ovat yhteensopivat laitteen kanssa.
Laitteeseen kytkettavien yhteyksien
tekniset tiedot I0ydat tuotteen etiketista.

* Asennus on suoritettava kaikkien
asennuspaikassa voimassa
olevien lakien, asetusten ja
maaraysten mukaisella tavalla
(turvallisuusmaaraykset, kierratysta
koskevat maaraykset jne.).

« Jos tuotteessa on irrotettavia
hyllyohjaimia (ritiloita) ja kayttdohje
sisaltéda sellaisia resepteja kuten
jogurtin valmistus, ritilat on poistettava
ja uunia on kaytettava annetussa
kypsennystilassa. Ritildiden irrottaminen
on selostettu kohdassa PUHDISTUS JA
HUOLTO.

2.1 OHJEET ASENTAJALLE
Yleiset ohjeet

* Kun olet poistanut laitteen ja sen
mukana toimitettavat lisavarusteet
tuotepakkauksesta, varmista, ettei
laite ole vahingoittunut. Jos epailet,
etta laite on vahingoittunut, ala ota
sita kayttéon, vaan ota valittémasti
yhteys valtuutettuun huoltohenkiloon tai
koulutettuun sahkdasentajaan.

« Varmista, ettei laitteen asennuspaikan
lahella ole mitdan syttyvia materiaaleja,
kuten verhoja, 6ljya, kangasta tai muita
paloherkkid materiaaleja.

» Laitteen vieressa sijaitsevien
kalusteiden ja pdytatasojen on
kestettava yli 100 °C:n lampdtiloja.

« Laitetta ei tule asentaa tiskikoneen,

jaakaapin, pakastimen, pyykkikoneen tai
kuivausrummun paalle.

» Laite voidaan asentaa kalusteiden
viereen vain mikali niiden korkeus ei
ylita laitteenkeittotason korkeutta.

Lieden asentaminen

» Jos lieden vieressa on sitd korkeampia
kalusteita, riittdvan ilmanvaihdon
varmistamiseksi kalusteiden ja laitteen
valiin on jaatava vahintdan 10 cm:n
rako.

« Jos laitteen ylapuolelle asennetaan
liesituuletin/-kupu tai kaappi, sen ja
keittotason valiin tulee jattaa riittava
turvavali. Pienimmat sallitut turvavalit on
esitetty alla.

A (mm) 420

B (mm) Liesituule'tin/-kupu tai 650/700
kaappi
C (mm) Tuotteen leveys
D (mm) 50
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/

2.2 SAHKOKYTKENTA JA TURVALLISUUS

VAROITUS: Laitteen sahkokytkenta

on toteutettava valtuutetun

huoltohenkilon tai patevan
sahkdasentajan toimesta tdman oppaan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
maaraysten mukaisesti.

VAROITUS: LAITE ON
MAADOITETTAVA.

* Ennen laitteen kytkemista
sahkonsyottdéon on tarkastettava,
etta laitteen nimellisjannite (painettu
laitteen tunnistekilpeen) vastaa
kaytettavan sahkoverkon jannitetta ja
etta sahkdverkon johdotus on riittdvan
tehokas laitteen nimellistehoa varten
(merkinta laitteen tunnistekilvessa).

* Varmista, ettd asentamisen aikana
kaytetaan eristettyja johtoja. Virheellinen
kytkenta voi vaurioittaa laitetta. Jos
sahkoéjohto on vaurioitunut ja se taytyy
vaihtaa, sen saa tehda vain valtuutettu
henkilo.

. Ala kayta sovittimia, monipistorasioita
tai jatkojohtoja.

» Sahkojohto on pidettava etaalla
laitteen kuumista osista, ja sita ei saa
taivuttaa eika puristaa. Muutoin johto voi
vaurioitua ja aiheuttaa oikosulun.

« Jos laitetta ei kytketd sdhkdverkkoon
pistokkeella, on kaytettava
vikavirtasuojaa (jonka kontaktivali on

vahintadn 3 mm), jotta turvamaaraykset
tayttyvat.

» Laitteeseen soveltuva syéttdjannite
on 220-240 V~.380-415 3N~ .
Jos kayttdpaikassa on jokin muu
syo6ttéjannite, ota yhteys valtuutettuun
huoltohenkiléon tai patevaan
sahkbasentajaan.

» Sahkojohdon (HO5VV-F) on oltava
riittdvan pitka laitteeseen kytkemista
varten.

» Sulakkeella varustetun kytkimen taytyy
olla helposti kaytettavissa, kun laite on
asennettu.

* Varmista, ettd kaikki kytkennat on
kiristetty tiukasti.

» Kiinnitd sahkdjohto vedonpoistimeen ja
sulje kansi.

» Liitdntakotelon kytkenta sijaitsee
litantakotelon paalla.

[eX [eXe\
N PE N PE
@ (ol4[els(cle
1
[®@)[@]2[@]1 [@]3[@]2[®]1
3 L2 L1 L
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2.3 KAATUMISEN ESTOSARJA

N (2

Ruuvi (x1)

Kaatumisen
estokiinnike
(x1)
(kiinnitetaan
seinéan)

- -

Pussi sisaltaa kaatumisen
estosarjan. Kiinnitd kaatumisen
estokiinnike (1) I0ysasti seinaan ruuvilla

(2) ja seinatulpalla (3). Suorita sen jalkeen
kuvassa ja alla olevassa taulukossa esitetyt
asennustoimenpiteet. S84da kaatumisen
estokiinniketta siten, ettd se osuu lieden
takana olevaan paikkaansa, ja kiristéd sen
jalkeen kiinnikkeen ruuvi. Varmista, etta
kaatumisen estokiinnike on lieden takana
olevassa paikassaan tyontamalla laitetta
eteenpain seinaa kohti.

Seina-
tulppa (x1/)

A N
<>
Seina [l nn o IP
A Kaatuinjs
estokignni
?m
AT~ 0 J
& — J
Tuotteen mitat
(leveys X syvyys X korkeus) | A (mm) | B (mm)
(cm)
60 x 60 x 90 (kaksoisuuni) 297,5 52
50 x 60 x 90 (kaksoisuuni) 2475 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 2475 112
50 x 60 x 85 2475 64
50 x 50 x 90 247,5 112
50 x 50 x 85 2475 64

2.4 JALKOJEN SAATAMINEN

Laite on varustettu neljalla sdadettavalla
jalalla. Kayttéturvallisuuden varmistamiseksi
on tarkeaa, etta laite on tasapainossa ja
seisoo tukevasti. Ennen kuin aloitat ruoan
valmistamisen, varmista, etta laite on
suorassa. Voit nostaa laitetta ylemmas
pyorittdmalla jalkoja vastapaivaan. Voit
laskea laitetta alemmas pydrittamalla jalkoja
myotapaivaan.

Jalkoja saatamalla laitteen korkeutta
voidaan nostaa yhteensa 30 mm. Laite

on raskas. Laitteen siirtdmiseen tulisi

aina varata vahintaan kaksi henkiloa.

Ala koskaan siirra laitetta vetamalla tai
tyontamalla.
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3. TUOTTEEN OMINAISUUDET

Tarkeaa: Mallikohtaisissa ominaisuuksissa on eroja, ja hankkimasi tuote ei
valttamatta naytad samalta kuin alla olevissa kuvissa oleva tuote.

Osat
] 1. Keittotaso
2. Ohjauspaneeli
| 2 3. Uunin luukun kahva
4. Uunin luukku
= 3 | 5. Saadettavat jalat
4
= = 5
Ohjauspaneeli
N
'S O
a8 @
-8 ]
" ®
° S o ©
6 7
o
6. Uunin lampatilanuppi
7. Uunin toimintonuppi
Taka/yldvasen @21,0 2100W/2500W Tehostimella
Etu/alavasen 16,0 1400W/1800W Tehostimella
Taka/yldoikea ?16,0 1400W/1800W Tehostimella
Etu/alaoikea 21,0 2100W/2500W Tehostimella
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4. TUOTTEEN KAYTTO

4.1 KEITTOTASON OHJAIMET
Induktioalue

Seuraavassa taulukossa esitetyt tiedot on
tarkoitettu ainoastaan kayttéohjeiksi.

automaattisesti 2 minuutin kuluttua.

* Kun sopiva keittoastia asetetaan
keittoalueelle, ~'-symboli katoaa ja
keittaminen jatkuu valitulla
tehotasolla.

» Parhaan energiansiirron saamiseksi
keittoastian pohjan halkaisijan tulisi olla

Asetukset Kayttotarkoitus sama kuin keittoalueen halkaisijan.
Y Alue on poissa paalta «  Keittoastian vahimmaishalkaisijan tulisi
1-3 Hyvin hidas lammitys olla 120 mm 160 mm:n keittoalueella,
140 mm 210 mm:n keittoalueilla ja 160
4-5 Hidas haudutus tai lammitys mm 290 mm:n keittoalueella.
6-7 Uudelleenlammitys tai nopea haudutus
e
8 Keittdminen, paistaminen, karistaminen b b1 d
| — - —
9 Maksimilampétila 5
P Lisatehotoiminto
Keittoastiat

Kayta laadukkaita keitto-astioita, joissa
on paksu ja tasainen pohja. Sopivia
valmistusmateriaaleja ovat teras,
emaloitu teras, valurauta ja ruostumaton
teras. Keittoastian laatu ja materiaali
vaikuttavat suoraan sen keitto-
ominaisuuksiin.

Ala kayta keittoastioita, joiden pohja

on muuttunut kuperaksi tai koveraksi.
Alumiinista ja ruostumattomasta
teraksesta valmistetut keittoastiat, joissa
ei ole ferromagneettista pohjaa, lasi,
kupari, messinki, keramiikka tai posliini,
eivat sovellu induktiokuumennukseen.

Voit tarkistaa, ovatko astiat sopivia
induktiolle pitamalla magneettia
keittoastian pohjassa. Jos magneetti
tarttuu keittidastiaan, se on yleensa
sopiva. Voit my6s laittaa keittoastiaan
vahan vetta keittoalueelle ja asettaa
[dGmmodn taysille. Veden tulee kuumentua
muutamassa sekunnissa.

Tietyt keittoastiat saattava tuottaa aania,
kun kaytat niitd induktioliedelld. Aanet
johtuvat astioiden ominaisuuksista,
eivatka ne vaikuta lieden suorituskykyyn
tai turvallisuuteen.

Parhaan tehon saavuttamiseksi astia
pitaa asettaa keittoalueen keskelle.

“_symboli vilkkuu, kun tehotaso on
valittu keittoalueen naytdssa, mutta sille
ei ole asetettu sopivaa keittoastiaa tai ei
astiaa lainkaan. Keittoalue sammuu

Pyorea kattilan pohja

—IC
1><5 ~ =

L x| x |

Pienipohjainen Epétasainen kattilan
keittoastia pohja

/

Laitetta kaytetaan siina olevilla painikkeilla,

ja se vahvistaa valitun toiminnon

asianmukaisessa naytossa ja aanimerkein.
2 3 6

Kosketusohjausyksikko
4 5 7
ol
:H 4
® 50,04
®O© 50TQ8 O
8 9 10 1 12
1- Lampdtilan nosto/ajastin
2- Keittoalueen naytto
3- Keittoalueen valinta
4- Ajastinnaytto
5- Ajastintoiminnon keittoalueilmaisimet
6- Nappainlukko

7- Nappainlukon ilmaisin
8-Alykas tauko

e

/
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9- Lampdtilan lasku

10- Ajastimen valitsin

11- Lisateho

12- Virta

Kayta induktiolieden keittotasoilla niille
sopivia keittoastioita.

Kun laite kytketaan paalle, kaikkiin
nayttéihin syttyy valo lyhyeksi aikaa. Taman
jalkeen liesi siirtyy valmiustilaan ja on
valmis kaytettavaksi.

Lieden toimintoja ohjataan sahkaisilla
painikkeilla. Aina, kun painat jotakin
painiketta, laitteesta kuuluu summeria
muistuttava vahvistusaani.

Laitteen kytkeminen paalle

Kytke liesi paalle painamalla virtapainiketta
GS . Kaikissa keittoalueiden naytdissa
nakyy numero “0”, ja niiden oikeissa
alakulmissa nakyy vilkkuva piste. (Jos
keittoaluetta ei valita 20 sekunnin kuluessa,
liesi kytkeytyy automaattisesti pois paalta.)
Laitteen kytkeminen pois paalta

Kytke laite pois paalta painikkeella \J.

Pyri aina kdyttdmaan virtapainiketta
automaattisen sammutustoiminnon sijaan.

Keittoalueiden kytkeminen paalle

Paina haluamasi keittoalueen
valintapainiketta. Valitun keittoalueen
naytdéssa nakyy piste, ja vilkkuvat pisteet
haviavat kaikkien muiden keittoalueiden
naytoista.

Valitse lampdtila-asetus kayttamalla
lampdtilan nostopainiketta () tai [Bmpdtilan
laskupainiketta (). Keittotaso on nyt valmis
kaytettavaksi. Valmistusaika lyhenee, jos
aktivoit lisatehotoiminnon valitsemalla
haluamasi tehoasetuksen ja koskettamalla
sitten “P”-painiketta.

Keittoalueiden kytkeminen pois paalta

Valitse alue, jonka haluat kytke& pois paalta
painamalla keittoalueen valintapainiketta.
Kayta @ -painiketta ja laske lampdtila
arvoon “0”. (Lampdtila laskee arvoon

“0” myds painamalla samanaikaisesti
painikkeita (P ja ©.

Jos keittoalue on kuuma, naytdssa nakyy
kirjain “H” kylmaa ilmaisevan numeron “0”
sijaan.

Kaikkien keittoalueiden kytkeminen pois
paalta

Kytke kerralla kaikki keittoalueet pois paalta
painamalla (1) -painiketta

Valmiustilassa “H” ilmestyy kaikkiin
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keittoalueisiin, jotka ovat kuumia.
Kuuman pinnan ilmaisin

Kuuman pinnan ilmaisin ilmoittaa
keraamisen lasitason olevan liian kuuma
kosketettavaksi.

Kun keittoalue on kytketty pois paalta,

sen naytdssa nakyy kirjain “H”, kunnes
keittoalueen pinta on jadhtynyt turvalliseen
lampdtilaan.

Alykis tauko

Alykas tauko -toiminto laskee
automaattisesti kaikkien paalle kytkettyjen
keittoalueiden lampdtilaa.

Kun kytket Alykas tauko -toiminnon pois
paalta, laite nostaa kaikkien keittoalueiden
lampdtilat automaattisesti takaisin
aiempaan lampdtilaan.

Jos Alykas tauko -toiminto jatetaan paalle,
laite kytkeytyy automaattisesti pois paalta
30 minuutin jalkeen.

Kytke Alykas tauko -toiminto paalle
painikkeella (v). Kaikkien paalle kytkettyjen
keittoalueiden lampdtila laskee tasolle 1, ja
niiden naytoissa nakyy symboli “II”.
Kytke Alykas tauko -toiminto pois paalta
painamalla uudelleen painiketta (5
Symboli “Il” haviaa keittoalueiden naytoista,
ja niiden lampétilat palaavat toimintoa
edeltaville tasoille.

Turvasammutustoiminto

Tama toiminto kytkee keittoalueen
automaattisesti pois paalta, jos sen
lampétilaa ei ole muutettu tietyn ajanjakson
aikana. Jos lampétila-asetusta muutetaan,
ajanjakson laskuri nollautuu. Sovellettava
ajanjakso riippuu keittoalueen I1ampétila-
asetuksesta. Ajanjaksot on esitetty alla.

Lampétila- Ajanjakso, jonka jédlkeen virta
asetus katkaistaan
1-2 6 tuntia
34 5 tuntia
5 4 tuntia
6-9 1,5 tuntia
Lapsilukko

Kun olet kytkenyt laitteen paalle, voit kytkea
paalle lapsilukkotoiminnon. Lapsilukko
kytketdan paalle painamalla ensin
samanaikaisesti lampdtilan nostopainiketta
@ja lampdtilan laskupainiketta éja

heti tdman jalkeen pelkkaa lampatilan
nostopainiketta (). Kun toiminto on p&alla,
kaikissa keittoalueiden naytoissa nakyy
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kirjain “L” (L = LOCKED, lukittu), ja kaikki
ohjainlaitteet ovat poissa kaytosta. (Jos
keittoalue on kuuma, sen naytossa nakyy
vuorotellen “L” ja “H”).

Lapsilukko pysyy paalla, jos keittotaso
kytketdan pois paalta ja takaisin paalle, ja
se avataan vasta, kun toiminto poistetaan
kaytosta.

Kun haluat kytkea lapsilukon pois

paalta, kytke aluksi liesi paalle. Paina
manaikaisesti lAmpdtilan nostopainiketta
ja lampdtilan laskupainiketta @ ja

heti tman jalkeen pelkkaa lampotilan

laskupainiketta (=). "L"-kirjain poistuu

nakyvista, ja keittotaso kytkeytyy pois

paalta.

Nappainlukko

Nappainlukkotoiminnolla voit kytkea laitteen
kayton ajaksi turvalliseen tilaan. Toiminnon
ollessa kaytdssa laitteen asetuksia (esim.
keittoalueiden l[ampdtilat) ei voi muuttaa
painikkeita painamalla. Laitteen voi
ainoastaan kytkea pois paalta.

Lukitus kytketdan paalle painamalla
lukituspainike (&) pohjaan 2 sekunnin
ajaksi. Laite vahvistaa valinnan
summeridanella. Kun lukitus on asetettu
paalle, nappainlukon ilmaisin vilkkuu ja
lieden toiminnot lukkiutuvat.

Ajastintoiminto

Ajastintoimintoa voi kdyttda kahteen alla
esitettyyn tarkoitukseen.

Muistutusajastin (1-99 min.)

Muistutusajastinta voi kayttaa vain
keittoalueiden ollessa poissa paalta.
Ajastimen naytdssa nakyy lukema “00” ja
vilkkuva piste.

Paina \U lisataksesi aikaa tai paina @
vahentaaksesi aikaa. Ajan voi valita valilta
0—-99 minuuttia. Jos ajastimen nayttdmaa
aikaa ei muuteta 10 sekunnin kuluessa,
muistutusajastin kytkeytyy paalle ja vilkkuva
piste haviaa naytosta. Kun aika on asetettu,
ajastin kaynnistaa ajan laskennan.

Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta
kuluu merkkiaani ja ajastimen

nayttd vilkkuu. Merkkidgani sammuu
automaattisesti 2 minuutin kuluttua ja/tai jos
painat mita tahansa laitteen painiketta.

Voit muuttaa ajastimen asetusta tai

kytkea sen pois paaltéd milloin tahansa
ajastinpainikkeella (2) ja/tai ajastimen
vahennyspainikkeella (=). Kun sammutat
lieden painikkeella (1), tdma kytkee samalla
pois paalta myos muistutusajastimen.
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Keittoalueen ajastin (1-99 min.)

Kun liesi on kaytdssa, voit ohjelmoida
jokaiselle keittoalueelle oman ajastimen.

Valitse aluksi haluamasi keittoalue. Aseta
sitten haluamasi [Ampdtila-asetus ja

kytke ajastin paalle painikkeella Gj Nyt
voit asettaa ajastimen sammuttamaan
valitsemasi keittoalueen. Ajastimen
ympaérilld on neljd LED-valoa, joista naet,
mille keittoalueelle tietty ajastin on asetettu.

10 sekuntia viimeisen toimenpiteen jalkeen
ajastimen nayttéon tulee ensimmaisena
loppuun kuluva ajastin (mikali laitteeseen
on asetettu useita ajastimia).

Kun ajastimen aika kuluu loppuun,
laitteesta kuuluu merkkiaani, ajastimen
naytéssa nakyy lukema “007ja
asianmukaisen lammitysalueen LED-valo
vilkkuu. Asianmukainen keittoalue kytkeytyy
pois paalta, ja mikali keittoalueen pinta on
kuuma, sen nayttéon ilmestyy kirjain “H”.
Merkkiaani ja vilkkuva LED-valo sammuvat
automaattisesti 2 minuutin kuluttua ja/tai jos
painat mita tahansa painiketta.

Summeri

Kun liesi on kaytdssa, seuraavista
toiminnoista seuraa summerin merkkiaani.

» Jokainen painikkeen painallus tuottaa
lyhyen merkkidanen.

» Jos painike pidetdan pohjassa pitkaan
(10 sekuntia), merkkiaani on jatkuva ja
pitkdkestoinen.

Lisatehotoiminto

Kun haluat kayttaa lisatehotoimintoa, valitse
aluksi haluamasi keittoalue ja tehoasetus ja
paina sen jalkeen painiketta “P”.

Lisatehotoiminnon voi kytkea paalle vain,
jos sita voi kayttaa valitulla keittoalueella.
Kun lisatehotoiminto on paalla,
asianmukaisen keittoalueen naytéssa
nakyy kirjain “P”.

Lisatehotoiminto voi nostaa tehon
maksimiasetusta suuremmaksi. Tama
kytkee paalle laitteen integroidun
virranhallintatoiminnon.

Ennen kuin virranhallintatoiminto vahentaa
laitteen tehoa, asianmukaisen keittoalueen
nayttd vilkkuu. Vilkkuminen jatkuu 3
sekunnin ajan. Taman ajan voit muuttaa
keittoalueiden asetuksia. Jos lasket
lampdtiloja itse, virranhallintatoiminto
kytkeytyy pois paalta.
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Virhekoodit

Jos laitteessa ilmenee virhe, keittoalueiden naytdissa
nakyy siita ilmoittava virhekoodi.

E1 Jaahdytystuuletin on poissa kaytosta. Soita
valtuutetulle huoltohenkildlle.

E3 Syéttojannite ei ole laitteelle maaritellylla
Snnitealueella. Sammuta liesi painikkeella
, odota kunnes kirjain “H” haviaa kaikkien
keittoalueiden naytoista ja kytke sitten liesi
takaisin paalle painikkeella ®. Voit nyt
jatkaa lieden kayttéa. Jos sama virhekoodi
nakyy laitteen naytodissa uudelleen, soita
valtuutetulle huoltohenkildlle.

E4 Sydéttdjannitteen taajuus ei ole laitteelle
maaritellylla tagjuusalueella. Sammuta liesi
painikkeella (U, odota kunnes kirjain “H”
haviaa kaikkien keittoalueiden naytoista ja
kytke sitten liesi takaisin paalle painikkeella
O. Voit nyt jatkaa lieden kayttoa. Jos
sama virhekoodi nakyy laitteen naytoissa
uudelleen, irrota laitteen virtajohto seinasta
ja kytke se sitten takaisin. Kytke liesi taman
jalkeen paalle painikkeella @ja jatka
kayttéa. Jos sama virhekoodi nakyy laitteen
naytoissa uudelleen, soita valtuutetulle
huoltohenkildlle.

E5 Lieden sisainen lampétila on liian korkea.
Kytke liesi pois paalta painikkeella O, ja
anna keittoalueiden jaahtya.

E6 Kosketusohjaimien ja keittoalueiden
valinen kommunikaatiovirhe. Soita
valtuutetulle huoltohenkildlle.

E7 Lampdtila-anturikierukka on
poissa kaytosta. Soita valtuutetulle
huoltohenkildlle.

E8 Jaahdyttimen lampétila-anturi on
poissa kaytosta. Soita valtuutetulle
huoltohenkildlle.

EA Suuren k&amin saturaatiovirhe Kytke
liesi pois paalta ja takasin paalle
virtapainikkeella. Jatka laitteen kayttoa.
Jos sama virhekoodi nakyy laitteen
naytoissa uudelleen, soita valtuutetulle
huoltohenkilélle.

EC Syéttéjannitteen virhe. Kytke liesi pois
paalta ja takasin paalle virtapainikkeella.
Jatka laitteen kaytt6a. Jos sama virhekoodi
nakyy laitteen naytdissa uudelleen, soita
valtuutetulle huoltohenkildlle.

C1-C8 | Mikroprosessorin halytys. Kytke liesi pois
paalta ja takasin paalle virtapainikkeella.
Jatka laitteen kayttéa. Jos sama virhekoodi
nakyy laitteen naytodissa uudelleen, soita

valtuutetulle huoltohenkildlle.

Uunin ohjaimet
Uunin toimintonuppi

Kaanna nuppi haluamaasi
kypsennystoimintoa vastaavan symbolin
kohdalle. Lisatietoja kypsennystoiminnoista
I6ydat kohdasta “Uunin toiminnot”.

Uunin lampétilanuppi

Kun olet valinnut haluamasi
kypsennystoiminnon, valitse talla

nupilla haluamasi lampétila. Uunin
lammonsaatimen merkkivalo syttyy aina,
kun lAmmaoénsaadin on kytkeytynyt paalle ja
[@ammittaa uunia haluttuun lampatilaan tai
yllapitaa sita.

Uunin toiminnot

* Mallikohtaisista eroista johtuen
hankkimasi uunin toiminnot saattavat erota
alla kuvatuista toiminnoista.

Uunin valo:
Ainoastaan uunin
lamppu kytkeytyy
paalle. Uunin valo
pysyy paalla, kunnes
kaytto lopetetaan.

Sulatus: Uunin
merkkivalot ja puhallin
cé)? kytkeytyvat paalle. Kun
sulatat ruokaa, kayta
uunin kolmanneksi
alimpia kannattimia.
Sulatettavan ruoan alle
kannattaa asettaa uunipelti, johon sulavasta
jaasta valuva vesi tippuu. Tama toiminto ei
kypsenna tai paista ruokaasi vaan
ainoastaan nopeuttaa sen sulamista.

Kiertoilma:
Lammonsaadin ja
merkkivalot
kytkeytyvat paalle ja
uunin rengasvastus ja
puhallin alkavat
toimimaan.

Turbotoiminto jakaa lamp6a tasaisesti

kaikkialle uuniin, minka ansiosta ruoka
kypsyy tasaisesti kaikilla uunin tasoilla.
Uunia kannattaa esilammittda noin 10

minuutin ajan.

Yla / Alalampo:
Ladmmodnsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin alaja
ylavastukset alkavat
[ammittdmaan uunia.
Tasalamp6 kuumentaa

koko uunin
tehokkaasti, ja kypsentaa ruoan tasaisesti.
Tama toiminto sopii taydellisesti esimerkiksi
leivonnaisten, kakkujen, itse leivotun
pastan, lasagnen tai pitsojen
kypsentamiseen tai paistamiseen. Tata
toimintoa kaytettaessa uunia kannattaa
esilammittda 10 minuutin ajan, ja sen
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sisdan kannattaa asettaa vain yksi pelti/ritila
kerrallaan.

Yla / Alalampé6 +
Puhallin:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin ala- ja
ylavastukset alkavat
[ammittdmaan uunia ja
uunin puhallin
kytkeytyy paalle. Tdma toiminto sopii
etenkin leivonnaisten paistamiseen. Yla- ja
alavastukset paistavat ruoan, ja puhaltimen
kierrattama ilma takaa hieman grillia
vastaavan paistotuloksen. Uunia kannattaa
esilammittaa noin 10 minuutin ajan.

Pitsatoiminto:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin rengas-
ja alavastukset alkavat
[ammittamaan uunia ja
uunin puhallin
kytkeytyy paalle. Tama toiminto paistaa
pitsat ja muut vastaavat ruoat tasaisesti
hyvin lyhyessa ajassa. Puhallin levittaa
uunin tuottaman Iammon tasaisesti kaikkiin
sen osiin samalla kun vastukset
kypsentavat ruoan.

Grillaus:
L&dmmonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin
grillivastus alkaa
[dBmmittdmaan uunia.
Taman toiminnon
avulla voit grillata ja paahtaa ruokia uunin
ylimmilla tasoilla. Levita uunin ritilalle sudilla
pieni maara oljya tarttumisen estamiseksi.
Aseta ruoka ritilan keskiosaan. Laita ruoan
alle pelti, johon rasva ja 0dljy voivat valua.
Uunia kannattaa esilammittaa noin 10
minuutin ajan.

VAROITUS: Grillauksen aikana uunin
luukun tulee olla suljettu, ja uunin
lampétilaksi tulee valita 190°C.

Grilli + Ylalampo:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin grilli- ja
ylavastukset alkavat
[Ammittdmaan uunia.
Kayta tata toimintoa,
kun haluat grillata ruokaa tavanomaista
nopeammin tai grillatessasi tavanomaista
suurempia maaria lihaa tai muuta ruokaa.
Aseta grillattava ruoka uunin ylaosaan.
Levita uunin ritilalle sudilla pieni maara 6ljya
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tarttumisen estamiseksi. Aseta ruoka ritilan
keskiosaan. Laita ruoan alle pelti, johon
rasva ja oljy voivat valua. Uunia kannattaa
esilammittaa noin 10 minuutin ajan.

A Varoitus: Grillauksen aikana uunin
luukun tulee olla suljettu, ja uunin
lampatilaksi tulee valita 190°C.
Grilli + Ylalampo +
Puhallin:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin grilli- ja
ylavastukset alkavat
[ammittamaan uunia ja
uunin puhallin kytkeytyy paalle. Kayta tata
toimintoa, kun haluat grillata tavanomaista
paksumpia paloja mahdollisimman nopeasti
tai grillatessasi tavanomaista suurempia
maaria ruokaa. Koska kaytdssa ovat
samanaikaisesti yla- ja grillivastukset seka
puhallin, ruoka kypsyy tasaisesti. Aseta
grillattava ruoka uunin yldosaan. Levita
uunin ritilalle sudilla pieni maara éljya
tarttumisen estamiseksi. Aseta ruoka ritilan
keskiosaan. Laita ruoan alle pelti, johon
rasva ja 6ljy voivat valua. Uunia kannattaa
esilammittaa noin 10 minuutin ajan.

VAROITUS: Grillauksen aikana uunin
luukun tulee olla suljettu, ja uunin
lampdtilaksi tulee valita 190°C.

e Ve VT

R

4.2 KYPSENNYSTAULUKKO

o
'E Ruoat Egi <L>
;§ > min.

Voitaikina 2-3-4 170-190 | 35-45

= Kakku 2-3-4 | 170-190 | 30-40
"é Keksi 2-3-4 170-190 | 30-40
% Pata 2 175-200 | 40-50
Kana 2-3-4 200 45-60
Voitaikina 2-3-4 170-190 | 25-35

I= Kakku 2-3-4 150-170 | 25-35
E Keksi 2-3-4 150-170 | 25-35
g Pata 2 175-200 | 40-50
Kana 2-3-4 200 45-60
Voitaikina 2-3-4 170-190 | 35-45

B Kakku 2-3-4 150-170 | 30-40
é Keksi 2-3-4 150-170 | 25-35
Pata 2 175-200 | 40-50
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) Iﬁggﬁﬂg 5 200 | 10-15
3 Kana - 190 | 50-60
& Kyliys 4-5 200 | 15-25

Naudan pihvi 5 200 | 1525

* Kayta kanavarrasta, jos saatavana.

4.3 LISAVARUSTEET
EasyFix-ritilateline
Puhdista tarvikkeet huolellisesti lampimalla

vedella, pesuaineella ja pehmealla liinalla
ennen ensimmaista kayttoa.

5 =
4 5
3 - = T2
2 : = T1
1 s )

* Aseta tarvike oikeaan kohtaan uunin
sisaan.

e Jata vahintaan 1 cm vali tuulettimen
kannen ja tarvikkeen valiin.

* Ole varovainen ottaessasi astioita
jaltai tarvikkeita uunista. Kuumat
ruoat tai tarvikkeet voivat aiheuttaa
palovammoja.

» Tarvikkeiden muoto saattaa muuttua
[ammon vaikutuksesta. Kun ne ovat
jaahtyneet, ne palautuvat alkuperaiseen
muotoonsa ja toimivat normaalisti.

» Pellit ja ritilat voidaan sijoitta mille
tahansa tasolle 1-5 valilla.

» Teleskooppikisko voidaan sijoittaa
tasoille T1, T2, 3, 4 ja 5.

» Tasoa 3 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen.

» Tasoa T2 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen teleskooppikiskoilla.

» Pyodrivan vartaan ritila on sijoitettava
tasolle 3.

» Tasoa T2 kaytetdan pydrivan vartaan
ritilén sijoittamiseen teleskooppikiskoilla.

****Tarvikkeet saattavat vaihdella mallista
riippuen.

Vuoka

Syva pelti sopii esimerkiksi pataruokien
valmistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tydnna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.

e

Sailytyslaatikko
Laitteeseen kuuluu sailytyslaatikko, jossa
voit sdilyttda siihen kuuluvia lisdvarusteita,
kuten pelteja ja ritiloitéa seka esimerkiksi
kattiloita ja pannuja.
VAROITUS: Laatikon sisapinnat voivat
kuumentua kayton aikana. Ala sailyta
laatikossa ruokaa tai mitdan muovia
tai helposti syttyvia materiaaleja sisaltavia
tuotteita.

e

q

| )

Matala uunipelti

Matala uunipelti soveltuu parhaiten
leivonnaisten paistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tydnna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.

Lasikeraaminen lasta

Lasikeraamisella lastalla voit puhdistaa
laikkyneet nesteet ja ruoat keraamiselta
keittotasolta. Yritéd puhdistamista aina
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talla valineella ennen kemiallisten
puhdistusaineiden kayttéa. Lastalla voit
poistaa jopa kaikkein pienimmat neste- ja
ruokajgamat lieden pinnasta. Sen avulla
saat lisaksi laikkyneet nesteet kuumilta
keittoalueita ennen kuin ne ehtivat palaa
kiinni keittotason pintaan.

@ Tarkeaa: Kun lopetat lastan kayton,
muista aina tyontaa turvasuojus takaisin
teran paalle. Noudata varovaisuutta lastaa
kayttaessasi ja pida se poissa lasten
ulottuvilta.

Uuniritila
Uuniritilan paalla voit grillata ja paistaa
uunin kestavaan astiaan asetettuja ruokia.

VAROITUS

Aseta ritila samalla korkeudella oleviin
kannattimiin ja tyénna se paikalleen uunin
takaseinaan asti.

Lapsilukko

Avaa uunin luukku nostamalla ensin
lapsilukkoa ja tydntamalla sita oikealle.
Veda sitten luukkua itseesi pain kahvasta
vapaalla kadellasi ja vapauta lapsilukko.

Kun luukku sulkeutuu, nosta lapsilukkoa
ja tyonna sita oikealle. Kun luukku on
sulkeutunut, vapauta lapsilukko.

5. PUHDISTUS JA HUOLTO

5.1 PUHDISTUS

VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jaahtya ennen kuin aloitat
puhdistustoimenpiteet.

Yleiset ohjeet

+ Tarkista, etta valitsemasi
puhdistustuote/-materiaali on
asianmukainen ja valmistajan
suosittelema ennen sen kayttamista.

» Ald kayta mikrohiukkasia sisaltavia
puhdistusvaahtoja tai -nesteita. Ala
kayta syovyttavia puhdistusvaahtoja,
hankaavia puhdistusjauheita, karkeaa
terasvillaa tai raskaita tydkaluja, silla ne
voivat vahingoittaa laitteen pintoja.

Ala kayta mitaan mikrohiukkasia

sisaltdvaa puhdistusainetta, silla se

saattaa aiheuttaa naarmuja laitteen
lasi-, emaloituihin- ja maalattuihin pintoihin.

« Jos puhdistusainetta laikkyy, pyyhi se
heti pois vaurioiden valttamiseksi.

Ala puhdista mitdan osaa laitteesta
hoéyrypuhdistimella.

Uunin sisdosien puhdistaminen

*  Uunin sisdosat on helpointa puhdistaa
uunin ollessa Iammin.

*  Pyyhi uunin sisdosat jokaisen
kayttokerran jalkeen mietoon
puhdistusaineeseen kostutetulla liinalla.
Pyyhi pinnat tdman jalkeen pelkkaan
veteen kostutetulla liinalla. Poista
pinnoille jaanyt vesi kuivalla liinalla.

» Aika ajoin kaikki uunin pinnat
tulee puhdistaa huolellisesti
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uuninpuhdistusaineella.

/

Keraamisten lasipintojen puhdistaminen

Keraaminen lasi kestaa raskaiden
keittoastioiden painon, mutta ei teravan
esineen aiheuttamaa iskua.

VAROITUS: Keraaminen keittotaso

- Jos keittotason pintaan tulee

halkeama, sammuta laite valittomasti
sahkoiskun valttamiseksi. Kutsu taman
jalkeen valtuutettu korjaaja.

* Puhdista keraaminen lasipinta vaahto-
tai nestemaisella puhdistusaineella.
Huuhtele aina sitten huolellisesti pois ja
kuivaa lasipintapinta kuivalla liinalla.

Ala kayta metallipinnoille tarkoitettuja
puhdistusaineita, silla ne voivat
vahingoittaa lasipintaa.

» Jos keittoastian ulkopinnoilla on matalan
sulamispisteen omaavaa ainetta, se voi
vahingoittaa keraamista keittotasoa. Jos
kuumalle keittotasolle putoaa tinafoliota,
sokeria tai sokeripitoista ruokaa,
raaputa se varovasti irti keittotason
pinnasta niin nopeasti kuin mahdollista.
Jos tallainen aine ehtii sulamaan, se voi
vahingoittaa keraamista keittotasoa. Jos
aiot valmistaa hyvin sokeripitoista ruoka-
ainetta, kuten hilloa, pyri kasittelemaan
keittotason pinta etukateen suojaavalla
aineella.

» Keittotason paalle keraantynyt pély
tulee pyyhkia pois kostealla liinalla.

* Keraamisessa lasissa ilmenevat
varimuutokset eivat vaikuta sen
rakenteeseen tai kestavyyteen.
Tallaiset varimuutokset aiheuttaa aina
jokin ulkoinen tekija, eli ne eivat johdu
materiaalissa itsessdan tapahtuneista
muutoksista.

Varimuutoksen voi aiheuttaa esimerkiksi
jokin seuraavista:

1. Keraamiselle pinnalle on pudonnut

ruokaa, jota ei ole puhdistettu pois.

2. Keraamisella pinnalla on kaytetty
sille sopimattomia, pintaa kuluttavia
keittoastioita.

3. Pinnan puhdistamiseen on kaytetty
vaaranlaista materiaalia.

Lasisten osien puhdistaminen

¢ Puhdista laitteen lasista valmistetut osat
saannollisesti.

* Puhdista lasisten osien sisa- ja
ulkopinnat lasinpuhdistusaineella.
Pyyhi aine pois ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Emaloitujen osien puhdistaminen

. Puhdista laitteen emaloidut osat
saannollisesti.

*  Pyyhi emaloidut osat jokaisen
kayttokerran jalkeen mietoon
puhdistusaineeseen kostutetulla
liinalla. Pyyhi pinnat tdman jalkeen
pelkkaan veteen kostutetulla liinalla.
Poista pinnoille jaanyt vesi kuivalla
liinalla.

Ala puhdista emaloituja osia niiden

ollessa kuumia.

Ala jata etikkaa, kahvia, maitoa,

suolaa, vetaa, sitruunaa tai

tomaattimehua emaloitujen osien
paalle pitkaksi aikaa.
Ruostumattomasta teraksesta
valmistettujen osien puhdistus (jos
mukana)

* Puhdista laitteen ruostumattomasta
teraksesta valmistetut osat
saannollisesti.

* Ruostumattomasta teraksesta
valmistetut osat tulee pyyhkia
ainoastaan veteen kostutetulla
pehmealla liinalla. Kuivaa osat lopuksi
kuivalla liinalla.

Ala puhdista ruostumattomasta
teraksesta valmistettuja osia niiden
ollessa kuumia.

Al3 jata etikkaa, kahvia, maitoa,

suolaa, vetaa, sitruunaa tai

tomaattimehua ruostumattomasta
terdksesta valmistettujen osien paalle
pitkaksi aikaa.

Maalattujen pintojen puhdistus (mikali
niitd on laitteessa)

« Tomaatin, tomaattipyreen, ketsupin,
sitruunan, oljyjohdannaisten, maidon,
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sokeristen ruokien ja juomien

seka kahvin jattamat tahrat tulee
puhdistaa valittdtmasti Iampimaan
veteen kastetulla kankaalla. Jos
tahroja ei puhdisteta ja ne paasevat
kuivumaan pinnoille, niita El saa
hangata kovilla esineilla (kuten teravilla
piikeilla, teraksisilla tai muovisilla
hankaustyynyilla tai hiovilla tiskisienilla),
runsaasti alkoholia sisaltavilla
puhdistusaineilla, tahranpoistoaineilla,
rasvanpoistoaineilla tai pintaa hiovilla
kemikaaleilla. Muussa tapauksessa
jauhemaalatut pinnat voivat syépya ja
niihin voi ilmaantua tahroja. Valmistaja
ei ole vastuussa vahingoista, jotka ovat
seurausta vaarien puhdistustuotteiden
tai -menetelmien kaytosta.

Sisemman lasin irrottaminen

Sinun on irrotettava uunin luukun sisempi
lasilevy puhdistusta varten. Irrota levy alla
esitettya ohjetta noudattaen.

1. Tyénna lasilevya suuntaan B ja irrota se
kiinnikkeesta (x). Irrota lasilevy luukusta
vetamalla sita suuntaan A,

Nain asetat sisemman lasin takaisin
paikalleen:

2. Tyonna lasilevya kohti kiinniketta (y) ja
sen alle, suuntaan B.

Y=y

3. Aseta lasilevy kiinnikkeen (x) alle,
suuntaan C.

Jos uunin luukussa on kolme lasilevya,
kolmas lasilevy irrotetaan samalla
tavalla kuin toinen lasilevy.

Uunin luukun irrottaminen

Sinun on irrotettava uunin luukku
puhdistusta varten. Irrota luukku alla

esitettya ohjetta noudattaen.

1. Avaa uunin luukku.
e

2. Avaa luukun lukitsin (a) (ruuvimeisselia
kayttden) sen aariasentoon.

- J

3. Sulje luukku lahes kiinni asti ja irrota se
sitten paikaltaan itseasi kohti vetamalla.
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Kannatinritilan irrottaminen

Kun haluat irrottaa uuniritilan, veda sita
aluksi kuvassa esitetylla tavalla. Vapauta
pidikkeet (a), ja nosta ritilaa ylospain.

-

5.2 HuoLTO
VAROITUS: Taman laitteen saa
huoltaa ainoastaan valtuutettu
huoltohenkild tai koulutettu

sahkoasentaja.

Uunilampun vaihtaminen
VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jadhtya ennen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

» Irrota lasinen suojus ja poista sen alla

oleva polttimo.

* Aseta vanhan polttimon tilalle uusi
(300 °C:n lampdtilan kestava) polttimo
(230 V, 15-25 W, tyyppi E14).

» Kiinnita lasinen suojus takaisin
paikalleen. Uuni on nyt valmis
kaytettavaksi.

* Tuote sisaltda energiatehokkuusluokan
G valonlahteen.

* Loppukayttdja ei voi vaihtaa
valonlahdetta. Huoltopalvelua tarvitaan.

¢ Mukana toimitettua valonlahdetta ei
ole tarkoitettu kaytettavaksi muissa
sovelluksissa.

Ore2 )

Vaihdettava valonlahde ammattilaisen
toimesta

Uunilamppu on suunniteltu

kaytettavaksi kodin keittidlaitteissa,

Se ei sovellu kodin huoneiden
valaisemiseen.
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6. VIANETSINTA JA KULJETUS

6.1 VIANETSINTA

Jos laitteessasi on ongelma, johon ei I0ydy ratkaisua tasta vianetsintdosiosta, ota yhteys
valtuutettuun huoltohenkil66n tai koulutettuun sdhkbéasentajaan.

Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
. . o Tarkasta kayttétilaan tulevan virran
Lieden ohjauspaneelin naytté sulake.
on pimea. Keittotaso tai -alueet Laitteeseen ei tule virtaa. . R
eivat kytkeydy paalle. Tarkista, onko alueellasi sdhkdkatkos

kytkemalla paalle jokin toinen sahkdlaite.

Liesi kytkeytyy itsestédan pois

paalth ja naytoissa vilkkuu Laitteen ohjaimet ovat kosteat tai

Kirjain F niiden paalle on asetettu jokin esine. Kuivaa ohjaimet / poista esine.
Liesi kytkeytyy pois paalta Yksi keittoalueista on ollut paalla Voit kayttaa keittoaluetta uudelleen
kesken kayton. liian pitkaan. kytkemalla sen takaisin paalle.

Lieden ohjaimet eivét toimi ja

lapsilukon LED-valo palaa Lapsilukko on kytketty paalle. Kytke lapsilukko pois paalta.
) - Induktioliedella kaytettavista
giﬁteoa?lsigogztﬁgiglﬂgn keittoastioista kuuluu usein téllaisia Tama on taysin normaalia. limidsta
aFi)kana tai liedesta kuyuluu aania. Tama on taysin normaalia. ei aiheudu vaaraa sinulle, liedelle tai
naksahduksia Aani syntyy energian siirtyessa keittoastialle.

lieden pinnasta keittoastiaan.

Jonkin keittoalueen néyttosn Kyseisella keittoalueella ei ole

) hpa A keittoastiaa tai silla oleva keittoastia Vaihda keittoastia sopivaan.
iimestyy symboli 2. ei ole kayttokelpoinen.

Jos valitset tehotason “P” tai

9 samanaikaisesti kahdelle Tehoasetukset ylittavat néille . : s e
samalla puolella sijaitsevalle keittoalueille maaritellyn tgﬁé??sg'iﬁakﬁmg:ugeggrﬁéﬁg'iﬁ:iféiﬁ
keittoalueelle, laite laskee naita enimmaistehotason. )

tehotasoja automaattisesti.

Tarkista, etta laitteeseen tulee virta.
Uuni ei kytkeydy paalle. Virtakytkin on poissa paalta. Tarkista lisaksi, ettd muihin keittidsi

laitteisiin tulee virta.

Olet valinnut uunille vaaran

Uuni ei kuumene riittavasti/ lampétila-asetuksen. Tarkista, ettd uunin lampétilanuppi on

lainkaan. oikeassa asennossa.
Uunin luukku on jaanyt auki.
Varmista, etta uunin lampétila on oikea
ja etta keittoastia/pelti on oikealla
korkeudella.
Uuni kuumentaa ruoan Keittoastia/pelti on asetettu vaaralle Ala avaa uunin luukkua usein, ellet
epatasaisesti. korkeudelle.

valmista sellaista ruokaa, jota on

kaanneltava. Luukun toistuva avaaminen

laskee uunin Iampétilaa ja voi siten
hidastaa ruoan valmistumista.

) o Lamppu on Vaihda lamppu annettuja ohjeita
(Ia%umlrll Iampplij (taltto"m't palanut. Uuniin ei - "noud-atta-en. -
pulla varustetut uunit). tule virt Varmista, ettd uunin pistorasiaan tulee
ule virtaa. virta,

Uunin tuuletin pitaa . . . Varmista, ettd uuni on suorassa.
voimakasta &anta (tuulettimella Uuniin asetetut pellit/keittoastiat

- heiluvat. Varmista, ettd uuniin asetetut astiat/pellit
varustetut uunit). eivat heilu tai kosketa uunin takaseinaan.
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6.2 KULJETUS

Jos sinun on kuljetettava laite uuteen paikkaan, pakkaa se takaisin alkuperaiseen
pakkaukseen kuljetusta varten. Noudata pakkaukseen merkittyja kuljetusta koskevia
ohjeita. Teippaa kaikki liikkuvat osa kiinni laitteeseen, jotta estat laitteen vahingoittumisen
kuljetuksen aikana.

Jos olet ehtinyt havittdmaan tuotteen alkuperaisen pakkauksen, pakkaa se laatikkoon,
jossa laite, ja etenkin sen ulkopinnat pysyvat ehjina ja suojattuina.
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7. TEKNISET TIEDOT

7.1 ENERGIAN KULUTUSTA KOSKEVAT TIEDOT

Tuotemerkki HELKAMA
Malli HKLI53KI
Uunin tyyppi SAHKO
Paino kg 46,3
Energiatehokkuusindeksi (EEI) - perinteinen 103,6
Energiatehokkuusindeksi (EEI) - kiertoilma 95,3
Energialuokka A
Energiankulutus (sahko) - perinteinen kWh/sykli 0,87
Energiankulutus (séhkd) - kiertoilma kWh/sykli 0,80
Uunipesien lukumaara 1
Lamménléhde SAHKO
Tilavuus | 69

Tama uuni noudattaa standardin EN 60350-1 vaatimuksia

Energiansaéastovihjeita

Uuni

- Pida esilammitysaika lyhyena.

- Al3 pidenna ruoanvalmistusaikaa.

- Al avaa ruoanlaiton aikana uuninluukkua.

- Valmista mahdollisuuksien mukaan ruokia samanaikaisesti.

- Ala unohda sammuttaa uunia ruoanlaiton paatyttya.
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Tuotemerkki

HELKAMA

Malli HKLI53KI
Lieden tyyppi S&hko
Ruoanlaittoalueiden lukumaara 4
Lammitysteknologia 1 Induktio
Koko 1 cm 16,0
Energiankulutus 1 Whlkg 182,0
Lammitysteknologia 2 Induktio
Koko 2 cm 16,0
Energiankulutus 2 Whlkg 182,0
Lammitysteknologia 3 Induktio
Koko 3 cm @21,0
Energiankulutus 3 Whlkg 182,0
Lammitysteknologia 4 Induktio
Koko 4 cm @21,0
Energiankulutus 4 Whlkg 182,0
Liesitason energiankulutus Whlkg 182,0

Tama liesi noudattaa standardin EN 60350-2 vaatimuksia

Energiansaastovihjeita

Keittotaso

- Kéyta tasapohjaisia ruoanlaittoastioita.

- Kéyta oikeankokoisia ruoanlaittoastioita.
- Kéyté kannellisia ruoanlaittoastioita.

- Minimoi nesteen tai rasvan maara.

- Kun neste alkaa kiehua, laske asetusta.
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Tack for att du valt denna produkt.

Denna bruksanvisning innehaller viktig sékerhetsinformation och instruktioner avseende
drift och underhall av din apparat.

Var god och Ias den har bruksanvisningen innan du anvander din apparat och behall den
har boken for framtida referens.

Typ Betydelse

lkon
A VARNING Risk for allvarlig skada eller dodsfall

RISK FOR ELEKTRISK STOT Risk for farlig spanning

BRAND Varning; brandrisk/brandfarligt material

& FORSIKTIGHET Fara for person- eller egendomsskada

VIKTIGT/OBSERVERA Korrekt drift av systemet
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1. SAKERHETSINSTRUKTIONER

» Las dessa anvisningar noggrant innan du anvander
apparaten och behall dem pa ett lampligt stalle som
referens vid behov.

* Denna handbok har utarbetats for mer an en modell,
darfor kanske din apparat inte har alla de funktioner
som beskrivs i den. Av detta skal ar det viktigt att
vara sarskilt uppmarksam pa eventuella figurer
medan du laser bruksanvisningen.

1.1 ALLMANNA SAKERHETSVARNINGAR

* Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat och personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de har fatt tillsyn eller instruktioner om
anvandningen av apparaten pa ett sakert satt och
forstar farorna som ar inblandade. Barn ska inte leka
med apparaten. Rengoéring och anvandarunderhall
ska inte goras av barn utan tillsyn.

A VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar

blir heta under anvandning. Forsiktighet bor vidtas for

att undvika att réra varmeelement. Hall barn under 8

ar utom rackhall om de inte dvervakas kontinuerligt.

/5 A\ VARNING: Obvervakad matlagning pa en hall
med fett eller olja kan vara farligt och kan leda till
brand. Forsok ALDRIG att slacka en sadan brand med
vatten, utan stang av apparaten och tack sedan over
lagan t. ex. med ett lock eller ett brandtacke.

AFC')RSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste
dvervakas. En kortvarig matlagningsprocess maste
overvakas kontinuerligt

/5 A\ VARNING: Brandfara: Férvara inte foremal pa
matlagningsytorna.
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/\ A VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risk for elektrisk stot.

» Metallobjekt som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa induktionshallars hallytor eftersom
de kan bli heta.

» For induktionshallen, stang av hallelementet efter
anvandning med kontrollreglaget. Forlita dig inte pa
kokkarlsdetektorn.

« FOr modeller som innehaller ett hallock, rengor
eventuella spill pa locket fére anvandning och lat
ugnen svalna innan locket stangs.

« Anvand inte apparaten med hjalp av en extern timer
eller separat fjarrkontroll.

A VARNING: For att
forhindra att apparaten valter
maste stabiliseringsfastena ‘A’
installeras. (For detaljerad

information, se

installningsguiden for
vippskyddsskiktet.)

* Under anvandning blir apparaten het. Forsiktighet
bor vidtas for att undvika att réra varmeelement inne
I ugnen.

« Handtag kan bli heta efter en kort stunds
anvandning.

« Anvand inte harda slipmedel eller skurborstar for
att rengora ugnsytor. De kan skrapa ytan vilket kan
leda till att luckans glas splittras eller till skador pa
ytan.

» Anvand inte angrengorare for rengdring av
apparaten.

/N\ A\ VARNING: Fér att undvika risk for elektriska
stotar, se till att apparaten ar avstangd innan lampan
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byts ut.

/\ FORSIKTIGHET: Tillgangliga delar kan vara heta
vid tillagning eller grillning. Hall sma barn borta fran

apparaten nar den anvands.

Din apparat ar tillverkad i enlighet med alla gallande
lokala och internationella standarder och foreskrifter.

Underhalls- och reparationsarbete far endast utforas
av auktoriserade servicetekniker. Installations-

och reparationsarbete som utfors av obehoriga
tekniker kan vara farligt. Andra eller modifiera inte
apparatens specifikationer pa nagot satt. Olampliga
hallskydd kan orsaka olyckor.

Innan du ansluter din apparat, se till att de lokala
distributionsforhallandena (typ av gas- och gastryck
eller elspanning och frekvens) och specifikationerna
pa apparaten ar kompatibla. Specifikationerna for
denna apparat finns angivna pa etiketten.

A FORSIKTIGHET: Denna apparat ar endast avsedd
for matlagning och ar endast avsedd for inomhus
hushallsbruk. Den ska inte anvandas for nagot annat
andamal eller i nagon annan applikation, t.ex. for
anvandning utomlands eller i kommersiell miljo eller
rumsuppvarmning.

Anvand inte ugnsluckshandtagen for att lyfta eller
flytta apparaten.

Alla mgjliga atgarder har vidtagits for att sakerstalla
din sakerhet. Eftersom glaset kan ga sénder, bor

du vara forsiktig vid rengdring. Undvik att sla eller
knacka pa glaset med tillbehor.

Se till att natkabeln inte sitter fast eller skadas under
installationen. Om natkabeln ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dess servicetekniker eller
liknande kvalificerade personer for att forhindra fara.
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 Lat inte barn klattra pa ugnsluckan eller sitta pa den
medan den ar oppen.

» Vanligen hall barn och djur borta fran denna
apparat.

* Nar induktionshallen ar i bruk, hall objekt som ar
kansliga for magnetfalt (t. ex. kreditkort, bankkort,
klockor och liknande foremal) borta fran hallen. Det
rekommenderas starkt att personer med pacemaker
ska konsultera sin kardiolog innan de anvander
induktionshallen.

1.2 INSTALLATIONSVARNINGAR

« Anvand inte apparaten innan den ar helt installerad.

» Apparaten maste installeras av en behorig
tekniker. Tillverkaren ar inte ansvarig for eventuella
skador som kan orsakas av felaktig placering och
installation av obehdriga personer.

» Nar apparaten ar uppackad, kontrollera att den inte
har skadats under transporten. Vid eventuell defekt,
anvand inte apparaten och kontakta omedelbart en
kvalificerad serviceagent. Material som anvands
for forpackning (nylon, haftklamrar, skumplast etc.)
kan vara skadliga for barn och de bor samlas in och
avlagsnas omedelbart.

» Skydda dina apparat fran atmosfaren. Utsatt den
inte sol, regn, sn6, damm och overfuktighet.

» Materialet runt apparaten (t. ex. skap) maste klara
en minimitemperatur pa 100° C.

» Apparaten far inte installeras bakom en
dekorationsdorr for att undvika dverhettning.

1.3 UNDER ANVANDNING

* Nar du forst anvander ugnen kan du marka en
viss lukt. Detta ar helt normalt och orsakas av
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isoleringsmaterialen pa varmeelementen. Vi
foreslar att innan du anvander ugnen for forsta
gangen lamnar du den tom och kér den pa maximal
temperatur i 45 minuter. Se till att miljon dar
produkten ar installerad ar val ventilerad.

» Var forsiktig nar du éppnar ugnsluckan under och
efter tillagningen. Den heta angan fran ugnen kan
orsaka brannskador.

» Placera inte brandfarliga eller brannbara material i
eller nara apparaten nar den anvands.

* Anvand alltid ugnsvantar for att ta ur och byta mat i
ugnen.

* Under inga omstandigheter far ugnen fodras med
aluminiumfolie eftersom 6verhettning kan uppsta.

» Placera inte tillagningskarl eller bakplatar direkt pa
botten av ugnen medan du lagar mat. Basen blir
mycket varm och skador kan uppsta pa produkten.

Lamna inte ugnen obevakad vid tillagning med
fasta eller flytande oljor. De kan fatta eld under
extrema uppvarmningssituationer. Hall aldrig vatten pa
lagor som orsakas av olja, stang istallet av spisen och
tacka over karlet med locket eller en brandfilt.

* Placera alltid kokkarl over tillagningszonens mitt och
vrid handtagen till ett sakert lage sa att de inte kan
slas till.

* Om produkten inte ska anvandas under en langre
tid, stang av huvudstrombrytaren.

+ Se till att apparatens kontrollreglage alltid ar i
position "0” (stopp) nar de inte anvands.

» Platarna lutar nar de dras ut. Var forsiktig sa att du
inte spiller eller tappar het mat nar du tar ut den ur
ugnen.
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* Lamna inget pa ugnsluckan medan den ar 6ppen.
Detta kan forstora spisens balans och orsaka
skador pa luckan.

» Placera inte tunga eller brandfarliga foremal
(exempelvis nylon, plastpase, papper, trasa etc.) i
ladan. Detta inkluderar kokkarl med plasttillbehor (t.
ex. handtag).

/\ FORSIKTIGHET: Forvaringsfackets insida kan bl

varmt nar apparaten ar i bruk. Undvik att vidrora

insidans yta.

* Hang inte handdukar, trasor eller klader fran
apparaten eller handtagen.

1.4 VID RENGORING OCH UNDERHALL

« Se till att din apparats natanslutning ar avstangd
innan rengoring eller underhall.

» Ta inte bort kontrollreglagen for att rengora
kontrollpanelen.

» FOor att bibehalla effektiviteten och sakerheten hos
din apparat rekommenderar vi att du alltid anvander
originalreservdelar och kontaktar var auktoriserade
serviceagent vid behov.

EU-forsakran om overensstammelse
Vi forsakrar att vara produkter uppfyller
gallande EU-direktiv, beslut och forordningar
och de krav som anges i de standarder som
refereras.

Denna apparat har utformats for att anvandas endast
for matlagning i hemmet. All annan anvandning (t.ex.
uppvarmning av ett rum) ar felaktigt och farligt.

Bruksanvisningen galler for flera modeller. Du kan
marka skillnader mellan dessa instruktioner och din
modell.
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Avyttring av din gamla apparat

Symbolen pa produkten eller pa férpackningen
ﬁ indikerar att denna produkt inte far behandlas
—

som hushallsavfall. Istallet ska den dverlamnas
till ett tillampligt insamlingsstalle for atervinning
av elektrisk och elektronisk utrustning. Genom
att sakerstalla att denna produkt bortskaffas pa ratt
satt kommer du att bidra till att forhindra potentiella
negativa konsekvenser for miljon och manniskors
halsa, vilket annars skulle kunna orsakas av olamplig
avfallshantering av denna produkt. For mer detaljerad
information om atervinning av denna produkt, vanligen
kontakta ditt lokala stadskontor, din
hushallsavfallstjanst eller aterférsaljaren dar du kopte
produkten.
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2. INSTALLATION OCH
FORBEREDELSE FOR
ANVANDNING

VARNING: Elektrisk anslutning av
denna apparat ska utféras av en
auktoriserad serviceperson eller en

kvalificerad elektriker, enligt instruktionerna
i denna handbok och i enlighet med
gallande lokala foreskrifter.

Felaktig installation kan orsaka problem
och skador, for vilka tillverkaren inte tar
nagot ansvar och garantin kommer inte
vara giltig.

Innan anslutning, se till att de lokala
distributionsférhallandena (elspénning
och frekvens och / eller typ av gas
och gastryck) och justeringarna

pa apparaten ar kompatibla.
Justeringsvillkoren for denna apparat
finns angivna pa etiketten.

De lagar, férordningar, direktiv och
normer som galler i anvandarlandet
ska foljas (sakerhetsbestammelser,
korrekt atervinning i enlighet med
bestammelserna etc.).

Om produkten innehaller borttagbara
hyllguider (ledningsspar) och
anvandarhandboken innehaller
recept som yoghurt ska hyllguiderna
tas bort och ugnen anvandas i det
angivna tillagningslaget. Information
om borttagning av ledningshyllan &r
inkluderad i avsnittet RENGORING
OCH UNDERHALL.

2.1 INSTRUKTIONER TILL INSTALLATOREN
Allméanna instruktioner

Efter att du har tagit bort
foérpackningsmaterialet fran apparaten
och dess tillbehor, se till att apparaten
inte ar skadad. Om du misstanker
nagon skada, anvand den inte och
kontakta omedelbart auktoriserad
service eller kvalificerad tekniker.

Se till att det inte finns nagra
brandfarliga eller brannbara material i
narheten, t.ex. gardiner, olja, trasor etc.
som kan ta eld.

Bankskivan och mdblerna som omger
apparaten ska vara gjorda av material
som ar resistenta mot temperaturer éver
100° C.

» Apparaten far inte installeras direkt
ovanfor diskmaskin, kylskap, frys,
tvattmaskin eller torktumlare.

» Apparaten kan placeras nara andra
mobler under forutsattning att i omradet
dar apparaten placeras kommer inte
mdblernas hoéjd éverskrida hallens.

Installation av spisen

*  Om kéksmoblerna ar hogre an
spishallen maste kbksmoblerna vara
minst 10 cm fran apparatens sidor for
luftcirkulation.

* Om en spiskapa eller ett skap ska
installeras ovanfor apparaten ska
sakerhetsavstandet mellan kokkarl och
eventuellt skap/spiskapa vara enligt
nedan.

A (mm) 420
B (mm) Spiskapa/skap 650/700
Produktens
& i) bredd
D (mm) 50
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2.2 ELEKTRISK ANSLUTNING OCH SAKERHET

VARNING: Elektrisk anslutning av

denna apparat ska utféras av en

auktoriserad serviceperson eller en
elektriker, enligt instruktionerna i denna
handbok och i enlighet med gallande lokala
foreskrifter.

VARNING: APPARATEN MASTE
JORDAS.

* Innan apparaten ansluts till
stromférsorjningen maste
spanningsvardet for apparaten
(stémplat pa apparatens markskylt)
kontrolleras s att det stammer Overens
med den tillgangliga natspanningen,
och elkablarna maste kunna hantera
apparatens stromférbrukning (anges
ocksa pa markskylten).

» Se till att isolerade kablar anvands
under installationen. En felaktig
anslutning kan skada apparaten. Om
natsladden ar skadad och maste bytas
ut ska detta utféras av behorig personal.

* Anvand inte adaptrar, grenuttag och/
eller férlangningssladdar.

* Natkabeln ska hallas borta fran heta
delar av apparaten och far inte bojas
eller tryckas ihop. Annars kan ledningen
skadas, vilket medfér kortslutning.

*  Om apparaten inte ar ansluten till
elnatet med en kontakt maste en
flerpolig franskiljare (med minst 3 mm

kontaktavstand) anvandas for att
uppfylla sékerhetsforeskrifterna.

Apparaten ar konstruerad for en
stromférsorjning pa 220-240 V~.380-
415 3N~ . Om din stromforsorjning ar
annorlunda ska du kontakta behorig
servicepersonal eller elektriker.

Natsladden (HO5VV-F) maste vara
tillrackligt 1ang for att kunna anslutas till
apparaten.

Den uppsékrade omkopplaren maste
vara latt tillgénglig nar apparaten har
installerats.

Se till att alla anslutningar ar tillrackligt
atdragna.

Montera matningskabeln i
kabelklamman och stang sedan locket.

Terminalboxanslutningen ar placerad pa
terminalboxen.

[eX [eXe\
N PE N PE
@ (ol4[als(cle
1
[®@)[®]2[®]1 [@3[@]2[®]1
3 L2 U1 L
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2.3 VIPPSKYDDSKIT

N 2 N
Skruv (x1)
Vippskyddsfaste
(x1) (monteras pa
vaggen) 3
g9
plugg (x1)

- AN

Dokumentvaskan innehaller ett
vippskyddskit. Fast Iatt vippskyddsfastet
(1) pa vaggen med skruven (2) och
vaggpluggen (3), folj de matt som visas i
figuren och tabellen nedan. Justera hojden
pa vippskyddsfastet sa att det anpassas

till sparet pa spisen och dra at skruven.
Skjut in apparaten mot vaggen och se till
att vippskyddsfastet sitter i sparet bakiill pa
apparaten.

A h
<>
Vigg [ - ok

A Vippskyfddsfaste

NI

& B ¢§> - - - J
Produktmﬁgj((j)Bzg%c; X Djup X A(mm) | B (mm)
60 x 60 x 90 (dubbelugn) 297,5 52
50 x 60 x 90 (dubbelugn) 2475 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 2475 112
50 x 60 x 85 247,5 64
50 x 50 x 90 2475 112
50 x 50 x 85 247,5 64

2.4 JUSTERING AV FOTTERNA

Din produkt star pa fyra justerbara fotter.
For saker drift ar det viktigt att din apparat
ar korrekt balanserad. Sakerstall att
apparaten ar i niva innan den anvands.
For att 6ka hojden pa apparaten, vrid

fotterna moturs. For att minska hojden pa
apparaten, vrid fotterna medurs.

Det ar mojligt att héja hojden pa apparaten
upp till 30 mm genom att justera fotterna.
Apparaten ar tung och vi rekommenderar
att minst 2 personer lyfter upp den. Dra
aldrig apparaten.
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3. PRODUKTFUNKTIONER

Viktigt: Specifikationerna for produkten varierar och utseendet pa din apparat kan
skilja sig fran det som visas i figurerna nedan.

Komponentlista

] 1. Spishall
2. Kontrollpanel
B | 2 | 3. Ugnsluckshandtag
i 4. Ugnslucka
3 5. Justerbara fotter
4
= = §
Kontrollpanel
'S O
a8 @
8
=] ®
° e o ©
L 6 7
6. Reglage for ugnstermostat
7. Kontrollreglage for ugnsfunktion
Bak/6vrevanstra 21,0 2100W/2500W Med booster
Fram/nedrevanstra 16,0 1400W/1800W Med booster
Bak/6vrehdger 16,0 1400W/1800W Med booster

Fram/nedrehoger 21,0 2100W/2500W Med booster
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4. ANVANDNING AV
PRODUKTEN

4.1 HALLREGLAGE
Induktionszon

Informationen som tillhandahalls i féljande
tabell &r endast till fér en guidning.

Instéllningar Anvand i

0 Element av

1-3 Forsiktig uppvarmning

4-5 Latt sjudande, langsam uppvarmning
6.7 Ateruppvarmning och snabbt

sjudande

8 Kokning, frasning och bryning

) Maximal véarme

P Boostfunktion

Kokkarl

* Anvand tjocka, platta, slatbottnade
kokkarl av god kvalitet, gjorda av stal,
emaljerat stal, gjutjarn eller rostfritt
stal. Kvaliteten och sammansattningen
av kokkarlen har en direkt effekt pa
matlagningsprestandan.

* Anvand inte kokkarl med konkav eller
konvex botten. Kokkarl tillverkade av
aluminium och rostfritt stal med icke-
ferromagnetisk botten, glas, koppar,
massing, keramik, porslin ar olampliga
fér induktionsuppvarmning.

» For att kontrollera om kokkarlet ar
lampligt for induktionsmatlagning du kan
halla en magnet mot kokkéarlets botten.
Om magneten fastnar ar kokkarlet
i allmanhet lampligt eller sa kan du halla
lite vatten i kokkarlet pa en kokzon som
ar installd pa maximal niva. Vattnet
maste varmas upp pa nagra sekunder.

» Nar du anvander vissa kastruller kan du
hora olika ljud fran dem, detta beror pa
designen av kastrullarna och paverkar
inte hallens prestanda eller sakerhet.

» For att uppna basta
matlagningsprestanda bor kastrullen
placeras i mitten av kokzonen.

+  ~ symbolen blinkar nar effektnivan ar
vald i displayen fér kokzonen om
olamplig kastrull eller ingen kastrull

placeras pa kokzonen. Kokzonen
sténgs av automatiskt efter 2 minuter.

*  Om en lamplig kastrull placeras pa
kokzonen forsvinner = symbolen och
matlagningen “fortsatter vid den
valda effektnivan.

» For att fa basta energidverforing bor
kastrullens diameter matcha den
i kokzonen.

* Minsta kastrulldiameter bor vara
D120 mm fér 160 mm kokzoner,
D140 mm for 210 mm kokzoner och
D160 mm for 290 mm kokzoner.

&l
v x|

Rund kastrullbas

—IC
1><5 ~ =

L X | x |

Liten kastrull Kastrullbotten som
diameter inte ar jamn

Apparaten drivs genom att trycka pa
knapparna och funktionerna bekraftas av
displayer och ljudsignaler.

Touchkontrollenhet

e

67

|

LLke, L
f O ®
06 56708 80

1- Oka varmeinstéllningar/timer

2- Varmedisplay

3- Varmevaljare

4- Timerdisplay

5- Timerfunktion tillagningszonsindikatorer
6- Knapplas

7- Knapplasindikator
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8- Smart paus

9- Minska varmeinstallningar/timer

10- Timerval

11- Boost

12- P&/Av

Anvand induktionstillagningszonerna med
lampliga kokkarl.

Nar natspanningen ar paslagen lyser alla
displayer ett kort tag. Darefter ar hallen i
vilolage och redo for drift.

Hallen styrs genom tryckningar pa lampliga
elektroniska knappar. Varje knapptryck foljs
av ett summerljud.

Sla pa apparaten

Sla péa hallen genom att trycka pa PA / Av-
knappen (1). Alla varmardisplayer visar en
statisk "0” och de nedre hogra punkterna
blinkar. (Om en tillagningszon inte ar vald
inom 20 sekunder stangs hallen automatiskt
av.)

Sla av apparaten

Stang nar som helst av hallen genom att
trycka pa ().

PA/AV-knappen @ har alltid prioritet dver
avstangningsfunktionen.

Sla pa tillagningszonerna

Tryck pa varmevaljarknappen som
motsvarar den varmare som du vill
anvanda. En statisk punkt visas pa den
valda varmarens display och de blinkande
punkterna pa alla andra varmares displayer
lyser inte langre.

Valj temperaturinstalining med knappen

for att 6ka varmeinstallningar (¥) eller

knappen for att minska varmeinstallningar
. Elementet ar nu klart att anvandas.

or snabbare koktider, valj dnskad

tillagningsniva och tryck sedan pa "P’-

knappen for att aktivera Boost-funktionen.

Sla av tillagningszonerna

Valj det element du vill stdnga av genom

att trycka pa varmevaljarknappen. Satt ner

temperaturen till "0” med hjalp av knappen
. (Genom att trycka knapparna (¥) och
samtidigt kommer temperaturen ocksa

stallas in till "0”).

Om tillagningszonen &r het visas "H” istallet

for ”0”.

Sla av alla tillagningszonerna

For att stdnga av alla tillagningszoner

samtidigt, tryck pa knappen (8

| standby-laget visas ett "H” pa alla

tillagningszoner som ar heta.

Restvarmesindikator

Restvarmesindikatorn indikerar att
glaskeramikomradet har en temperatur som
ar farlig att vidrora.

Efter att tillagningszonen sténgts av visar
respektive display "H" tills den motsvarande
tillagningszonens temperatur ar pa en saker
niva.

Smart paus

Smart paus, nar den ar aktiverad, minskar
effekten hos alla plattor som har slagits pa.

Om du sedan avaktiverar Smart paus
kommer varmarna automatiskt att aterga till
féregaende temperaturniva.

Om Smart paus inte ar inaktiverad kommer
hallen att slas av efter 30 minuter.

Tryck pa (v) for att aktivera Smart paus.
Effekten for den/de aktiverade varmaren/
varmarna kommer minska till niva 1 och "Il”
kommer visas pa alla displayer.

Tryck @ igen for att inaktivera Smart
paus. "lII” kommer férsvinna och varmarna
kommer nu att fungera pa den tidigare
installda nivan.

Sakerhetsavslagningsfunktion

En tillagningszon kommer automatiskt

att stdngas av om varmeinstallningen

inte har andrats under en viss tidsperiod.
En andring i varmeinstalliningen for
tillagningszonen aterstaller tidsperioden till
det ursprungliga vardet. Detta initialvarde
beror pa vald temperaturniva, sasom visas
nedan.

Varmeinstéllningar | Sékerhetsavstidngning efter
1-2 6 timmar
3-4 5 timmar
5 4 timmar
6-9 1,5 timmar
Barnlas

Nar du har slagit pa apparaten kan
barnlasfunktionen aktiveras. For att
aktivera barnlaset trycker du samtidigt pa
knapparna for 6kning @ och sankning
av varmeinstallningar och tryck sedan pa
knappen for 6kning av varmeinstallningar
@ igen. “L” som indikerar LAST kommer
att visas pa alla varmardisplayer och
kontrollerna kan inte anvandas. (Om en
tillagningszon ar varm kommer ”"L” och "H”
visas alternativt.)

Hallen kommer att vara kvar i last tillstand
tills den lases upp, aven om apparaten har
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slagits pa och av.

For att inaktivera barnlaset maste

hallen forst slas pa. Tryck samtidigt pa

knapparna for 6kning (¥) och sénkning ©

av varmeinstaliningar och tryck sedan pa

knappen for 6kning av varmeinstallningar
igen. "L” kommer inte langre att visas

och hallen stangs av.

Knapplas

Knapplasfunktionen anvands for att stalla

in "sakert lage" pa apparaten under drift.

Det gar inte att gora nagra justeringar

genom att trycka pa knapparna (till exempel

varmeinstallningar). Det kommer bara att

vara mojligt att stdnga av apparaten.

asfunktionen &r aktiv om knapplasknappen
8) trycks in i minst 2 sekunder. Denna
operation bekraftas av en summer. Efter en
lyckad operation blinkar knapplasindikatorn
och varmaren laser sig.

Timerfunktion

Timerfunktionen finns i tva versioner, enligt
féljande.

Minuttimer (1 - 99 min.)

Minuttimern kan anvandas om
tillagningszonerna ar avstangda.
Timerdisplayen visar "00" med en blinkande
punkt.

Tryck pa ® for att 5ka tiden eller © for att
minska tiden. Intervallet &r mellan 0 och 99
minuter. Om det inte finns nagon justering
for den visade tiden inom 10 sekunder,
stélls minuttimern in och den blinkande
punkten forsvinner. Nar timern ar installd
bérjar den rékna ner.

Nar timern nar noll hors en signal och
timerns display blinkar. Ljudsignalen
stoppar automatiskt efter 2 minuter och/
eller genom att trycka pa valfri knapp.

Minuttimern kan andras eller slas
av nar som helst med hjalp av
timerinstallningsknappen 83 och/eller
knappen minska timer (). Vid avstéangning
av hallen genom att trycka pa nar som
helst kommer aven minuttimern stangas av.
Tillagningszonstimer (1 - 99 min.)

Nar hallen ar paslagen kan en oberoende
timer programmeras for varje tillagningszon.
Valj en tillagningszon, valj sedan
temperaturinstallningen och aktivera
slutligen timerinstallningsknappen @
Timern kan programmeras for att stanga

av en tillagningszon. Fyra LED-ljus ar
anordnade runt timern och dessa anger
vilken tillagningszon som timern har stallts

in for.

10 sekunder efter den senaste operationen
andras timerns display till den tid som
kommer att ga ut harnast (om en timer ar
installd for mer an en tillagningszon).

Nar timern har raknat ner kommer en
signal att ljuda, displayen visar "00"

och den tilldelade tillagningszonens
timer-LED blinkar. Den programmerade
tillagningszonen sténgs av och "H” visas
om tillagningszonen ar het.

Ljudsignalen och LED-lampans blinkningar
stoppar automatiskt efter 2 minuter och/
eller genom att trycka pa valfri knapp.

Summer

Medan hallen &r i drift kommer f6ljande
aktiviteter att signaleras av summern.

* Normal knappaktivering kommer att
atfoljas av en kort ljudsignal.

» Kontinuerlig knapptryckning over
en langre tid (10 sekunder) kommer
att atfoljas av en langre, intermittent
ljudsignal.

Boostfunktion

For att anvanda denna funktion, valj

en tillagningszon och stéll in 6nskad
tillagningsniva och tryck sedan pa "P”-
knappen (Boost).

Boost-funktionen kan endast aktiveras
om den ar tilldamplig med den valda
tillagningszonen. Om Boost-funktionen ar
aktiv visas "P” pa motsvarande display.

Aktivering av booster kan medféra att
maximal effekt Overstigs, och i sadant fall
kommer den integrerade strdmhanteringen
att aktiveras.

Den nodvéandiga effektreduktionen

visas genom att den motsvarande
tillagningszonsdisplayen blinkar. Blinkandet
kommer att vara aktivt i 3 sekunder for

att mojliggora ytterligare anpassningar av
installningarna fore effektreducering.

Felkoder

Om det uppstar ett fel visas felkoden pa
varmedisplayerna.

E1 Kylflakten ar inaktiverad. Ring en
auktoriserad serviceagent.
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E3 Matningsspanningen skiljer sig fran de
nominella vérd&) a. Stang av hallen genom
att trycka pa U, vanta tills "H” férsvinner
for alla zoner, satt pa hallen genom att
trycka pa (U och fortsatt anvanda den. Om
samma felmeddelande visas igen, ring en
auktoriserad serviceagent.

E4 Matningsfrekvensen skiljer sig fran de
nominella vardena. Stang av hallen genom
att trycka pa U, vanta tills "H” forsvinner for
alla zoner, satt pa hallen genom att trycka
pa U och fortsatt anvanda den. Om samma
fel visas igen, vaxla apparatens plugg av
ochd)é. Sla pa hallen genom att trycka
pa W och fortsatt att anvanda den. Om
samma felmeddelande visas igen, ring en
auktoriserad serviceagent.

E5 Hallens interna temperatur ar for hég, sla
av hallen genom att trycka pa (U och lat
varmarna svalna.
E6 Kommunikationsfel mellan touchkontrollen

och varmaren. Ring en auktoriserad
serviceagent.

E7 Spoltemperatursensorn ar inaktiverad. Ring
en auktoriserad serviceagent.

E8 Kylartemperatursensorn &r inaktiverad. Ring
en auktoriserad serviceagent.

EA Mattnadsfel for stora spolen. Sténg av
hallen genom att trycka pa pa/av-knappen,
satt pa hallen genom att trycka pa pa/
av-knappen och fortsatt anvanda den. Om
samma felmeddelande visas igen, ring en
auktoriserad serviceagent.

EC Matningsspanningsfel. Stang av héllen
genom att trycka pa pa/av-knappen, satt
pa hallen genom att trycka pa pa/av-
knappen och fortsatt anvanda den. Om
samma felmeddelande visas igen, ring en
auktoriserad serviceagent.

C1-C8 Mikroprocessoravisering. Stang av hallen
genom att trycka pa pa/av-knappen, satt
pa hallen genom att trycka pa pa/av-
knappen och fortsatt anvanda den. Om
samma felmeddelande visas igen, ring en

auktoriserad serviceagent.

4.2 UGNSKONTROLLER
Kontrollreglage for ugnsfunktion

Vrid reglaget till motsvarande symbol
for onskad tillagningsfunktion. For
detaljer avseende olika funktioner, se
"Ugnsfunktioner".

Reglage for ugnstermostat

Nar du har valt en tillagningsfunktion, vrid
den har reglaget for att stélla in 6nskad
temperatur. Ugnstermostatlampan téands
nar termostaten ar i drift for att varma
ugnen eller bibehalla temperaturen.
Ugnsfunktioner

* Ugnsfunktionerna kan variera beroende
pa din produktmodell.

Ugnslampa: Endast
ugnslampan kommer
tandas. Den kommer
vara pa under hela
matlagningstiden.

Defrostfunktion:
Ugnens
varningslampor tands
och flakten borjar
fungera. For att
anvanda
defrostfunktionen, ta
din frusna mat och placera den i ugnen pa
en hylla i det tredje facket fran botten. Det
rekommenderas att du placerar en ugnsplat
under maten som avfrostas for att fanga
vattnet som ackumulerat pa grund av
smaltande is. Denna funktion kommer inte
koka eller baka din mat, utan bara hjalpa till
att tina den.

Turbofunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och
ringvarmeelementet
och flakten gar igang.
Turbofunktionen
fordelar jamnt varmen i ugnen sa att all mat
pa alla rack tillagas pa ett jamnt satt. Vi
rekommenderar att du férvarmer ugnen i ca
10 minuter.

Statisk
tillagningsfunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och de 6évre och nedre
varmeelementen gar
igang. Den statiska
matlagningsfunktionen
avger varme, vilket garanterar jamn
matlagning. Detta ar perfekt for att gora
bakverk, kakor, bakad pasta, lasagne och
pizza. Férvarmning av ugnen i 10 minuter
rekommenderas och det ar bast att
anvanda en hylla i taget med den har
funktionen.

Flaktfunktion: Ugnens
termostat och
varningslampor tands
och de évre
varmeelementen och
flakten gar igang.
Denna funktion ar
lamplig for bakverk. Tillagning utfors av de
nedre och dvre varmeelementen i ugnen
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och av flakten, som ger luftcirkulationen,
vilket ger en latt grillad effekt pa maten. Vi
rekommenderar att du férvarmer ugnen i ca
10 minuter.

Pizzafunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
@ och ringen, de lagre
varmeelementen och
flakten gar igang.
Denna funktionen ar
idealisk for att tillaga mat som pizza, jamnt
pa kort tid. Medan flakten jamnt fordelar
ugnsvarmen, tillagar det nedre
varmeelementet maten.

Grillfunktion: Ugnens
termostat slas pa och
varningslampor tands
och de dévre och nedre
varmeelementen gar
igang. Denna funktion
anvands for att grilla
och rosta mat pa ugnens 6vre hyllor. Borsta
tradnatet latt med olja for att undvika att
mat fastnar och placera maten pa mitten av
gallret. Placera alltid en plat under maten
for att fanga upp droppar av olja eller fett. Vi
rekommenderar att du férvarmer ugnen i ca
10 minuter.

NN

Varning: Vid grillning maste
ugnsluckan vara stadngd och
ugnstemperaturen bor justeras till 190°

Snabbgrillfunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och de 6vre och nedre
varmeelementen gar
igang. Denna funktion
anvands for
snabbgrillning och fér grillning av mat med
en storre yta, som till exempel kétt. Anvand
ugnens 6vre hyllor. Borsta tradnatet 1att
med olja for att undvika att mat fastnar och
placera maten pa mitten av gallret. Placera
alltid en plat under maten for att fanga upp
droppar av olja eller fett. Vi rekommenderar
att du férvarmer ugnen i ca 10 minuter.

A Varning: Vid grillning maste
ugnsluckan vara stadngd och
ugnstemperaturen bor justeras till 190° C.

Dubbelgrill och
flaktfunktion: Ugnens
termostat och
varningslampor tands
och grillen, de 6vre
varmeelementen och
flakten gar igang.
Denna funktion anvands fér snabbgrillning
av tjockare mat och or grillning av mat med
en storre yta. Bade de ovre
varmeelementen och grillen aktiveras
tillsammans med flakten for att garantera
jamn tillagning. Anvand ugnens 6vre hyllor.
Borsta tradnatet 1att med olja for att undvika
att mat fastnar och placera maten pa mitten
av gallret. Placera alltid en plat under maten
for att fanga upp droppar av olja eller fett. Vi
rekommenderar att du férvarmer ugnen i ca
10 minuter.

(5

Varning: Vid grillning maste
ugnsluckan vara stdngd och
ugnstemperaturen bor justeras till

190° C.
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4.3 TILLAGNINGSTIDSTABELL

c
£ oisk =S
E > min.
Smérdeg 2-3-4 170-190 | 35-45
3 Sockerkaka 2-3-4 170-190 | 30-40
"ﬁ Kaka 2-3-4 170-190 | 30-40
@ Gryta 2 175-200 | 40-50
Kyckling 2-3-4 200 45-60
Smérdeg 2-3-4 170-190 | 25-35
Sockerkaka 2-3-4 150-170 | 25-35
§ Kaka 2-3-4 150-170 | 25-35
Gryta 2 175-200 | 40-50
Kyckling 2-3-4 200 45-60
Smordeg 2-3-4 170-190 | 35-45
IS Sockerkaka 2-3-4 150-170 | 30-40
I§ Kaka 2-3-4 150-170 | 25-35
Gryta 2 175-200 | 40-50
IEREREREE
[
= Kyckling * 190 50-60
E Kotlett 4-5 200 15-25
Biffstek 5 200 15-25

*Tillaga med stekspett om det finns
tillgangligt.

4.4 TILLBEHOR
EasyFix-tradracket

Rengdr tillbehéren noggrant med
varmt vatten, diskmedel och en mjuk
rengdringstrasa vid forsta anvandningen.

(5 . \
4 5
3 - = T2
2 : =T
1 s )

» Sattin tillbehoret i ratt lage i ugnen.

» Se till att det ar ett avstand pa minst
1 cm mellan flaktkapan och tillbehdren.

» Var forsiktig da husgerad och/eller
tillbehdr tas ut ur ugnen. Varma ratter

eller tillbehor kan orsaka brannskador.

* Tillbehor kan deformeras av varme. Nar
de svalnat aterfar de sitt ursprungliga
utseende och funktion.

» Platar och tradgaller kan placeras pa
valfri niva fran 1 till 5.

» Teleskopskenor kan placeras pa niva
T1,T72, 3, 4,5.

* Niva 3 rekommenderas for
enkelnivatillagning.

* Niva T2 rekommenderas
for enkelnivatillagning med
teleskopskenorna.

»  Grillspettgallret maste placeras pa Niva
3.

« Niva T2 anvands for placering av
grillspettgaller med teleskopskenor.

****Tillbehor kan variera beroende pa
modell.

Den djupa formen

Den djupa formen anvands lampligen vid
tillagning av grytor.

Placera platen i ett valfritt rack och skjut
in den langst in for att se till att det sitter
ordentligt.

e

Luckladan
Din apparat innehaller en lada for att lagra
tillbehor som brickor, hyllor, galler eller sma
kokkarl och stekpannor.
VARNING: Ladans inneryta kan bli het
under anvandning. Fdérvara inte mat,
plast eller brandfarligt material i ladan.
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Den grunda formen

Den grunda formen anvands lampligen vid
tillagning av bakverk.

Placera platen i ett valfritt rack och skjut

in den langst in for att se till att den sitter
ordentligt.

Den glaskeramiska glasspateln

Anvand alltid glasspateln for att ta bort spill
eller avlagringar fran hallen innan du provar
med kemiska rengéringsmedel. Det har ar
den idealiska metoden for att ta bort aven
de minsta avlagringarna fran hallen och for
att ta bort spill fran heta tillagningszoner
innan de branner fast pa hallen.

Viktigt: Tryck alltid séakerhetslocket
tillbaka over rakbladet efter anvandning. Var
forsiktig vid anvandning av spateln och
forvara den utom rackhall for barn.

e

Tradgallret

Tradgallret &r mest lampligt for grillning eller
tillagning av mat i ugnsvanliga behallare.

VARNING

Placera gallret korrekt i nagot
motsvarande rack i ugnsutrymmet och skjut
in det sa langt det gar.

-

Barnlas

For att 6ppna ugnsluckan, lyft forst
barnlaset och skjut det at hoger, dra sedan
ugnsluckan mot dig sjalv med hjalp av
handtaget med din fria hand och slapp
sedan barnlaset. Nar luckan stangs lyfter du
barnlaset och skjut det at hoger, nar luckan
ar stangd, slapp barnlaset.

Barnlas

5. RENGORING OCH
UNDERHALL

5.1 RENGORING

VARNING: Stang av apparaten och lat
den svalna innan du rengoér.

Allmanna instruktioner

* Kontrollera om rengéringsmaterialet
ar lampligt och rekommenderat av
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tillverkaren innan du anvander det pa
din apparat.

» Anvand rengdringskramer eller flytande
rengdringsmedel som inte innehaller
partiklar. Anvand inte kaustiska
(fratande) kramer, slipmedel, grov stalull
eller harda verktyg eftersom de kan
skada ugnsytorna.

Anvand inte rengdringsmedel som

innehaller partiklar, eftersom de kan

skrapa glaset, emaljerade och/eller
malade delar av din apparat.

+ Om nagra vatskor flédar éver, rengor
omedelbart for att undvika att delar
skadas.

Anvand inte angrengdrare for
rengoéring av nagon del av hallen.

Rengoring av insidan av ugnen

* Insidan av emaljerade ugnar rengors
bast nar ugnen ar varm.

» Torka ugnen med en mjuk trasa som
bl6ts i tvalvatten efter varje anvandning.
Torka sedan ugnen igen med en vat
trasa och torka sedan.

* Du kan behdva anvanda ett flytande
rengoringsmedel ibland for att helt
rengdra ugnen.

Rengoring av keramikglaset

Keramiskt glas kan sta emot tunga redskap,
men kan ga sonder om det traffas av ett
vasst foremal.

VARNING: Keramikhallar - om ytan ar

sprucken, stang av apparaten for att

undvika risk for elektrisk stét och ring
efter service.

* Anvand en kram eller flytande
rengdringsmedel for att rengora det
glaskeramiska glaset. Skolj sedan och
torka glaset noggrant med en torr trasa.

@ Anvand inte rengéringsmedel avsedda

for stal eftersom de kan skada glaset.

*  Om amnen med lag smaltpunkt anvands
i koksredskapets bas eller belaggningar
kan de skada glaskeramiska hallar.

Om plast, aluminiumfolie, socker eller
sockerhaltig mat har fallit ner pa den
heta glaskeramiska hallen, skrapa bort
detta fran den varma ytan sa snabbt
och sa sakert som mgjligt. Om dessa
amnen smalter kan de skada den
glaskeramiska héllen. Vid tillagning av
mycket sota saker som sylt, applicera
ett lager av ett lampligt skyddsmedel i
forvag, om detta ar mojligt.

» Damm pa ytan maste torkas bort med
en vat trasa.

» Eventuella fargférandringar pa
keramikglaset paverkar inte keramikens
struktur eller hallbarhet och beror inte
pa nagon férandring av materialet.

Fargférandringar i keramikglaset kan
férekomma av flera anledningar:

1. Spilld mat har inte torkats av ytan.

2. Anvandning av felaktiga utensilier pa
hallen eroderar ytan.

3. Anvanda felaktiga rengéringsmaterial.
Rengoring av glasdelarna

» Rengor regelbundet glasdelarna pa din
apparat.

* Anvand glasrengdring for att géra rent
insidan och utsidan av glasdelarna.
Skdlj sedan och torka dem noggrant
med en torr trasa.

Rengoring av de emaljerade delarna

*  Rengdr regelbundet de emaljerade
delarna pa din apparat.

« Torka de emaljerade delarna med en
mjuk trasa som bléts i tvalvatten. Torka
dem sedan igen med en vat trasa och
torka sedan.

Rengdr inte de emaljerade delarna
medan de fortfarande ar heta efter
tillagning.

Lamna inte attika, kaffe, mjélk, salt,
vatten, citron eller tomatjuice pa
emaljen under lang tid.

Rengoring av delarna av rostfritt stal
(om de finns)

* Rengor regelbundet delarna av rostfritt
stal pa din apparat.

» Torka delarna av rostfritt stadl med en
mjuk trasa som bléts vatten. Torka dem
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noggrant med en torr trasa.

Rengdr inte delarna av rostfritt stal nar
de fortfarande ar heta efter tillagning.

Lamna inte attika, kaffe, mjélk, salt,
vatten, citron eller tomatjuice pa
rostfritt stal under lang tid.

Rengoring av malade ytor (i

forekommande fall)

» Flackar av tomat, tomatpuré, ketchup,
citron, oljederivat, mjolk, sockerhaltiga
livsmedel, sockerhaltiga drycker och
kaffe ska rengdéras med en trasa
doppad i varmt vatten omedelbart.
Om dessa flackar inte rengdrs och far
torka pa ytorna de ar pa, ska de INTE
gnuggas med harda foremal (spetsiga
féremal, stal- och plastskurtradar,
ytskadande disksvamp) eller
rengoringsmedel som innehaller héga
halter alkohol, flackborttagningsmedel,
avfettningsmedel, kemikalier med
slipande ytor. Annars kan korrosion
uppsta pa de pulvermalade ytorna och
flackar kan uppsta. Tillverkaren kommer
inte att hallas ansvarig for skador
orsakade av anvandning av olampliga
rengéringsprodukter eller metoder.

Borttagande av innerglas
Innan du rengdr ugnsluckans glas maste du
ta bort ugnsluckan enligt nedan.

1. Skjut glaset mot riktning B och lossa fran
platsbeslaget (x). Dra ut glaset i riktning
mot A.

For att byta ut innerglas:

2. Skjut glaset mot och under platsbeslaget
(y) i riktning mot B.

/

3. Placera glaset under platshallaren (x) i
riktning mot C.

/

Om ugnsluckan ar en trippel glaslucka,
kan det tredje glasskiktet tas bort pa
samma satt som det andra glasskiktet.

Borttagande av ugnsluckan
Innan du rengdr glaset pa ugnsluckan
maste du ta bort ugnsluckan enligt nedan:

1. Oppna ugnsluckan.

2. Oppna lasregeln (a)(med hjélp av en
skruvmejsel) till slutpositionen.

p
a
ﬁ\ |
3. Stang luckan tills den nastan nar helt

sténgt I&ge och ta bort luckan genom att
dra den mot dig.
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Borttagande av ugnsgallret

For att ta bort ugnsgallret, dra i ugnsgallret
enligt bilden. Efter att ha lossat det fran
kldammorna (a), lyft upp det.

-

5.2 UNDERHALL
VARNING: Underhallet av denna
apparat bér endast utforas av
auktoriserad servicepersonal eller en

kvalificerad tekniker.

Byte av ugnslampa

VARNING: Stang av apparaten och lat
den svalna innan du rengdr apparaten.

» Ta bort glaslinsen och ta sedan bort
glédlampan.

« Sétt in den nya glédlampan
(motstandskraftig mot 300° C) for att
ersatta den glédlampa som du tagit bort
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14).

» Satt tillbaka glaslinsen och sedan ar
ugnen klar for anvandning.

* Produkten innehaller en ljuskalla i
energieffektivitetsklass G.

* Ljuskallan kan inte bytas ut av
slutanvandaren. Kundtjanst maste
hjalpa till..

Al el

Utbytbar ljuskalla av en fackperson

Lampan ar konstruerad speciellt for

anvandning i hushallsapparater for

matlagning. Den ar inte lamplig for
hushallsrumsbelysning.
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6. FELSOKNING OCH TRANSPORT

6.1 FELSOKNING

Om du fortfarande har problem med din apparat efter att du har kontrollerat dessa
grundlaggande felsékningssteg, kontakta auktoriserad service eller kvalificerad tekniker.

Problem

Mojlig orsak

Losning

Kontrolldisplayen for spishallen
har slocknat. Hallen eller
tillagningszonerna kan inte
slas pa.

Det finns ingen stromforsorjning.

Kontrollera hushallssakringar for
apparaten.
Kontrollera om det ar strémavbrott
genom att prova andra elektroniska
apparater.

Hallen stangs av medan den
anvands och ett "F" blinkar pa
varje display.

ett objekt pa dem.

Reglagen ar fuktiga eller ocksa finns

Torka av kontrollerna eller flytta pa
objektet.

Hallen slas av medan den

En av tillagningszonerna har varit

Tillagningszonen kan anvandas igen

anvands. pa for lange. genom att sla pa den igen.
Hallkontroll fi inty JSPI . .
aoc%"ggr,ﬁglié%gﬁr:;_'” e Barnlaset ar pa. Sla av barnlaset.

Kokkarlen ger ljud ifran sig
under matlagning eller hall
ger ett klickande ljud ifran sig
under matlagningen.

Detta ar normalt med kokkarl for
induktionshallar. Detta beror pa
overféring av energi fran hallen till
kokkarlet.

Detta ar normalt. Det foreligger inga
risker, varken for dina kokkarl eller din
hall.

Symbolen "U" tands
i displayen for en av
tillagningszonerna.

Det finns inget kokkarl pa
tillagningszonen, eller sa ar
kokkarlet inte lampligt.

Anvand lampligt kokkarl.

Effektniva 9 eller "P" reduceras
automatiskt om du valjer
effektniva "P" eller 9 pa tva
tillagningszoner, som ar pa
samma sida, samtidigt.

Maximal effektniva for de tva
zonerna har natts.

Om bada zonerna anvands pa
effektnivan "P" eller 9 skulle det
Overskrida den tillatna maximala

effektnivan for de tva zonerna.

Ugnen slar inte pa.

Strommen ar avstangd.

Kontrollera om det finns stromtillférsel.
Kontrollera ocksa om andra
kéksapparater fungerar.

Ingen varme eller ugnen varms
inte upp.

Ugnstemperaturkontrollen felaktigt
installd.

Ugnsluckan ar éppen.

Kontrollera att ugnens
temperaturkontrollreglage ar korrekt
installt.

Tillagning &r ojamn inom
ugnen.

Ugnshyllor &r inkorrekt
positionerade.

Kontrollera att rekommenderade
temperaturer och hyllpositioner anvands.

Oppna inte luckan ofta om du inte lagar

saker som behover véandas. Om du ofta

Oppnar dorren, blir den inre temperaturen

lagre och det kan paverka resultatet av
din matlagning.

Ugnslampa (om tillganglig)

Lampan har fallerat.

Byt ut lampan i enlighet med

e v e instruktionerna.
fungerar inte. Elforsorjnlnggcsat_arrf]ra;kopplad eller | e il att stromforsorjningen &r paslagen
9d: vid vagguttaget.

Ugnsflakten (om den finns) ar
bullrig.

Ugnshyllor vibrerar.

Kontrollera att ugnen ar i niva.

Kontrollera att hyllor och eventuella
bakredskap inte vibrerar eller &r i kontakt

med ugnens bakpanel.

6.2 TRANSPORT

Om du behoéver transportera produkten ska du anvanda originalférpackningen och bara
den med originalfodralet. Folj transportsymbolerna pa férpackningen. Tejpa alla I6sa delar
pa produkten for att férhindra att produkten skadas under transporten.
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Om du inte har originalemballagen, férbered en transportlada sa att apparaten, sarskilt
produktens yttre ytor, skyddas mot yttre hot.
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