
MENU

31.12.2025

NEW YEAR’S EVE



Brioche de Morcela e Maçã

Pão de Trigo Barbela

Manteiga dos Açores

PARA PICAR

Tartelete de Enguia fumada e Barrosã

Rissol de Bivalves

Gin Friday com sumo de Romã gaseificado

ENTRADA

Carpaccio de Polvo, 
gel de Pimentos assados e Coentros

Branco, Douro, Dandy de Cidrô 2024

PEIXE

Caldeirada de Peixe e Marisco

Branco, Alentejo, Astronauta Sauvignon Blanc 2024

CARNE

Barrosã Maturada
com Arroz de forno com Enchidos de fumeiro

Tinto, Trás-os-Montes, Quinta dos Távoras Reserva 2022

SOBREMESA

Tarte de Maçã de Alcobaça 
com Gelado de Canela

Setúbal, Moscatel Roxo Horácio Simões Heritage 2008

Serviço de Água

Flute de Espumante
Bairrada, Caves São João Bruto

& Passas

Café & Miniaturas

125 
por pessoa 

Preços em €, incluem IVA à taxa legal em vigor.

31.12.2025

PASSAGEM DE ANO



Black Pudding and Apple Brioche

Barbela Wheat Bread

Azorean Butter

SNACKS

Smoked Eel and Barrosã Beef Tartlet

Shellfish Rissol

Gin Friday with Sparkling Pomegranate Juice

STARTER

Octopus Carpaccio, 
Roasted Pepper Gel and Coriander

White, Douro, Dandy de Cidrô 2024

FISH

Fish and Seafood Stew

White, Alentejo, Astronauta Sauvignon Blanc 2024

MEAT

Aged Barrosã
Beef with Oven-Baked Rice and Smoked Sausages

Red, Trás-os-Montes, Quinta dos Távoras Reserva 2022

DESSERT

Alcobaça Apple Tart 
with Cinnamon Ice Cream

Setúbal, Moscatel Roxo Horácio Simões Heritage 2008

Water Service

Sparkling Wine Flute
Bairrada, Caves São João Bruto

& Raisins

Coffee & Petits-Fours

125 
per person

Price in €, includes VAT at the current legal rate.

31.12.2025

NEW YEAR’S EVE



MENU VEGETARIANO | VEGETARIAN MENU

31.12.2025

NEW YEAR’S EVE



Gin Friday com sumo de Romã gaseificado

ENTRADAS

Ovos mexidos com Espargos e Cogumelos

Branco, Douro, Dandy de Cidrô 2024

Peixinhos da Horta

Branco, Vinho Verde, Muros Antigos Alvarinho 2024

PRINCIPAL

Arroz Malandrinho de Cogumelos

Tinto, Douro, Vallado Três Melros 2022

SOBREMESA

Tarte de Maçã de Alcobaça 
com Gelado de Canela

Setúbal, Moscatel Roxo Horácio Simões Heritage 2008

Serviço de Água

Flute de Espumante
Bairrada, Caves São João Bruto

& Passas

Café & Miniaturas

125 
por pessoa

Preços em €, incluem IVA à taxa legal em vigor.

31.12.2025

PASSAGEM DE ANO
MENU VEGETARIANO



Gin Friday with Sparkling Pomegranate Juice

STARTERS

Scrambled Eggs with Asparagus and Mushroom

White, Douro, Dandy de Cidrô 2024

“Peixinhos da Horta” fried breaded Green Beans

White, Vinho Verde, Muros Antigos Alvarinho 2024

MAIN

Creamy Mushroom Rice

Red, Douro, Vallado Três Melros 2022

DESSERT

Alcobaça Apple Tart 
with Cinnamon Ice Cream

Setúbal, Moscatel Roxo Horácio Simões Heritage 2008

Water service

Sparkling Wine Flute
Bairrada, Caves São João Bruto

& Raisins

Coffee & Petit-Fours

125 
per person

Price in €, includes VAT at the current legal rate.

31.12.2025

NEW YEAR’S EVE
VEGETARIAN MENU



MENU INFANTIL | KIDS MENU

31.12.2025

NEW YEAR’S EVE



Sumo de Romã Gaseificado

ENTRADA

Croquete de Novilho com Mostarda

PRINCIPAL

Bife do Lombo com Batatas Fritas

SOBREMESA

Mousse de Chocolate 

Miniaturas

Serviço de Água

Refrigerantes

62,5 
por criança

Preços em €, incluem IVA à taxa legal em vigor.

31.12.2025

PASSAGEM DE ANO
MENU INFANTIL



Sparkling Pomegranate Juice

STARTER

Veal Croquette with Mustard

MAIN

Loin Steak with French Fries

DESSERT

Chocolate Mousse

Petit-Fours

Water service

Soft drinks

62,5 
per children

Price in €, includes VAT at the current legal rate.

31.12.2025

NEW YEAR’S EVE
KIDS MENU
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