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PIAZZA FRANCESCO CRISPI, 2, 31100, TREVISO (TV)



Benvenuti!

Da oltre dieci anni Trattoria Hesperia è la finestra di Treviso sul cuore della cucina 
pugliese, con i suoi sapori e le sue tradizioni.

Situata in una delle più graziose piazzette del centro di Treviso, di fianco alla storica 
Loggia dei Cavalieri, l’Hesperia apre i battenti a settembre 2009. La proprietà e gran 
parte dello staff, allora come oggi, sono di origine pugliese e si propongono di ricreare 
un angolo di Puglia nella “piccola Venezia”, puntando sull’esperienza di lunga data 
nel settore della ristorazione nella propria terra d’origine. La Trattoria, infatti, viene ben 
presto soprannominata dall’affezionata clientela “dai Pugliesi”.

La titolare Nilde e tutto lo staff fanno da sempre di accoglienza, gentilezza e calore i 
tratti distintivi del locale, per offrire al cliente un viaggio non solo nei sapori, ma anche 
nello spirito e nell’atmosfera propri della Puglia. 
I piatti di pesce e i piatti della tradizione, realizzati da chef Paride con la pasta fatta 
in casa, i formaggi, l’olio extra vergine d’oliva, le friselle e i taralli, sono i punti di 
forza dell’Hesperia. Ingredienti e materie prime tradizionali provengono da produttori 
pugliesi, mentre il pane, fatto rigorosamente alla pugliese, viene sfornato ogni giorno 
da un panificio di Treviso.
Una carta dei vini strutturata e completa propone numerose espressioni vitivinicole 
italiane ed estere, provenienti da realtà pugliesi, venete, friulane, trentine, francesi e 
non solo.

Seguici sui nostri canali social per non perdere le novità su piatti e degustazioni:
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@trattoria_hesperia_treviso Trattoria Hesperia www.trattoriahesperia.com



Hesperia
T R AT T O R I A  P U G L I E S E

Antipasti

La burrata di Andria in camicia di melanzane gratinate - 1, 7	 		  € 14,00 

Moscardini grigliati con hummus di broccolo verde e le sue cime e
pugliesino croccante - 1, 4, 7						      	 	 € 18,00

Frisella con stracciatella, tartare di gambero di Mazara, spaghetto
di zucchine marinato a freddo e lime - 1, 2, 7			   	 	 € 17,00

L’Antipasto misto pugliese Hesperia con frisella, capocollo di Martina 
Franca, burrata di Andria, stracciatella, carciofini e pomodorini
sott’olio, scamorzina con pancetta affumicata, polpette al sugo - 1, 7 	 € 25,00

L’Antipasto di mare Hesperia con capasanta, cozze e cappelunghe
gratinate, baccalà mantecato e salmone marinato, mazzancolle
in saor, marlin affumicato e bufalina campana, scampo al vapore
e insalatina di piovra * - 1, 2, 4, 7, 14							       € 30,00
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Antipasti crudi

Gamberi rossi di Mazara del Vallo, Scampi del Mediterraneo - 2		  € 5,00/cad.

Capesante (sia crude che al forno con olio alle erbe) - 14			   € 5,00/cad.

Ostriche Krystal Medaglia d’Oro Parigi 2022 - 14	 				    € 6,00/cad.

Tartare di tonno con coulis di pomodorini e aria di vongole - 4, 14		  € 20,00

Plateau di Crudités Hesperia con capasanta, scampi, gamberi rossi
di Mazara, mazzancolle, ostriche Krystal, salmone marinato, tartare
di tonno e pannocchia marinata * - 2, 4, 14				    		  € 35,00

* Alcuni prodotti possono essere non reperibili per fermo pesca



Primi piatti

Orecchiette alla Pugliese (con pancetta, pomodorino secco
e stracciatella) - 1, 4, 7									         €  14,00 

Bavette trafilate al bronzo con vongole veraci e bottarga di muggine
di Cabras - 1, 4, 14									          	 € 18,00

Fusilloni di Gargano con delicata di crostacei, zucchine, scalora e
semi di papavero - 1, 2									         € 18,00

Bavette al grano saraceno con pesto di pistacchi e tartare di
gambero rosso di Mazara del Vallo - 1, 2, 8						      € 20,00
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Secondi Piatti

Tentacoli di piovra grigliati con insalatina croccante - 4				   € 22,00 

Trancio di tonno in crosta di pistacchio con spuma di
erborinato - 4, 7, 8										          € 25,00 

Ricciola al nero di seppia e panko croccante con mousse di patate 
allo zafferano - 1, 2, 4, 7				    					     € 25,00

Frittura mista di calamari, mazzancolle, scampi e verdurine con
salsa tartara - 1, 2, 3, 4									         € 25,00

Pescato del giorno - 4			   				        S.Q. € 7,00 l’etto

Filetto di manzo con crema di sedano rapa - 7					     € 25,00
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Contorni

Le patate al forno		 		  						      €  4,00 

L’insalata mista 							       			   €  4,00

Le verdure del giorno								         	 €  4,50
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Dolci della casa

Pasta fillo Hesperia croccante con fragole e crema al
mascarpone - 1, 3, 7, 12									         €  7,00 

Cheesecake ai frutti di bosco freschi - 1, 3, 7, 8					     €  7,00

Pasticciotto pugliese alle mandorle con crema inglese - 1, 3, 7, 8	 	 €  7,00

Spumoni assortiti (torroncino 3, 6, 7, 8, cioccolato 3, 6, 7, 8, nocciola 3, 7, 8,
caffè 3, 6, 7)									         	 	 €  7,00

Sorbetto al limone - 7, 12								       	 €  3,00

Sgroppino - 7, 12									         	 €  5,00
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Bevande

Acqua naturale e frizzante		  						      €  3,00 
Fanta e Coca-Cola						      			   €  3,50
Tè freddo limone e pesca							        	 €  3,50 
Succhi di frutta		  		  						      €  3,50 
Crodino, Gingerino e Sanbitter rosso			   			   €  3,50
Acqua tonica									          	 €  3,50
Tassoni			   		  						      €  4,50 
Campari soda	 						      			   €  4,50
Amari				   							        	 €  4,00
Liquirizia e limoncello	 		  						      €  4,00 
Grappa bianca storica nera					     			   €  4,50
Grappa barrique 903	 							        	 €  5,00
Caffè				   							        	 €  1,50
Caffè corretto		  							        	 €  2,00

Birre

Raffo (birra di Taranto)	 		  						      €  3,50 
Pilsner urquell	 						      			   €  4,00
Ipa ai frutti tropicali	 							        	 €  5,50

Coperto											           €  3,50 
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Elenco degli allergeni
Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e som-
ministrati in questo esercizio, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti 
considerati allergeni.  
 
Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati in 
questo esercizio e presenti nell’allegato II del Reg. UE n. 1169/2011. 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano 
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio 
ed è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita a 
richiesta. 

1 - Cereali contenenti glutine, cioè grano, segale,
     orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi derivati e
     prodotti derivati. 

2 - Crostacei e prodotti a base di crostacei

3 - Uova e prodotti a base di uova 

4 - Pesce e prodotti a base di pesce 

5 - Arachidi e prodotti a base di arachidi

6 - Soia e prodotti a base di soia

7 - Latte e prodotti a base di latte (incluso 
     lattosio)	

  8 - Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole
       noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del 
       brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del 
       queensland e i loro prodotti. 

  9 - Sedano e prodotti a base di sedano

10 - Senape e prodotti a base di senape

11 - Semi di sesamo e prodotti a base di semi di
       sesamo

12 - Anidride solforosa e solfiti in concentrazione
       superiore a 10 mg/kg

13 - Lupini e prodotti a base di lupini

14 - Molluschi e prodotti a base di molluschi
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