
iscas de entrecot (150g) • molho à base de shoyu, laranja, saquê, gengibre, óleo de gergelim e
pimenta gochujang • arroz jasmin • cebola roxa tostada • pepino japonês • repolho roxo • picles
de cenoura • broto de feijão • coentro • manjericão • cebolinha • gergelim torrado
| opção vegana com cogumelos, mini pimentões e cebola roxa tostados: R$59

iscas de peito de frango (150g) • curry vermelho e verde à base de leite de coco • arroz
jasmin • farofa de amendoim • coentro • grão-de-bico crocante • vagem e ervilha-torta
tostadas • limão-siciliano tostado
| opção vegana com legumes e mini pimentões: R$59pão chinês (4 un) • porco agridoce • maionese com pimenta

sriracha • picles de cebola roxa e cenoura • pepino japonês
• gergelim tostado • cebolinha • togarashi
| opção vegetariana com cogumelos tostados

SALMÃO SICILIANO

BUN DE CAMARÃO 59

HUMMUS

HOUSE FRIES

PORK BELLY BUN

39

109

59
89

88

96

104 69

54

45

SHRIMP FRIED RICE

RISOTO DE CAMARÃO

CURRY DE FRANGO

ENTRECOT COM SALSA DE TOMATES

ENTRECOT COM MOLHO DE COGUMELOS

BULGOGI BOWL
KOREAN BREAD

49

39

45

COALHADA MEDITERRÂNEA

ISCAS DE FRANGO EMPANADAS

STEAK TARTARE

49

filé cru cortado à faca (120g) com azeite de oliva, cebola roxa,
alcaparras, mostarda dijon, molho inglês, pepino em conserva e
sriracha • ovo curado ralado • alcaparrone • pão de fermentação
natural 
| troque o pão por house fries ou saladinha
| opção vegana com tomates assados: R$52

69

67TAPAS DE SALMÃO

GUIOZA

69SAINT PETER EMPANADO

109FILÉ MIGNON COM ALIGOT

pão de fermentação natural tostado na manteiga • nosso pastrami (100g) • maionese de
mostarda l’ancienne • rúcula • picles de pepino • azeite de oliva
| opção sem glúten: R$69

pão de brioche tostado na manteiga • burger grelhado (150g) • maionese da casa levemente
picante • bacon • queijo colonial • tomate gaúcho • alface • picles de pepino • cebola roxa
| opção sem glúten: R$59
| opção kids (carne e queijo): R$45

pão de brioche tostado na manteiga • burger grelhado (150g) • maionese da casa levemente
picante • bacon • cheddar curado • molho sweet onion • picles de pepino • cebola roxa
| opção sem glúten: R$61
| opção kids (carne e queijo): R$45

59

56

54

BURGER VEGGIE 54

64

64BURGER #1

BURGER #2

SANDUBA DE COGUMELO

SANDUÍCHE DE PASTRAMI

PASTRAMI BURGER

59SANDUBA DE CAMARÃO

CROQUETA DE PASTRAMI 49

72SAINT PETER GRELHADO

PULLED DE COSTELA 64 49SANDUBA DE FRANGO

pão chinês (4 un) • camarão empanado • maionese com
pimenta sriracha • geleia de pimenta • picles de cebola roxa e
cenoura • pepino japonês • manga • gergelim tostado • coentro
• togarashi

pasta de grão-de-bico com tahine, limão e azeite de oliva (150g)
• grão-de-bico crocante • páprica defumada • pão sírio (2 un)

FOODS

ENTRADAS

batata frita em crosta de alho e salsa (300g) • maionese da casa
levemente picante • nosso ketchup

camarões grelhados (120g) • arroz jasmin  • molho à base de shoyu, laranja, saquê, gengibre,
óleo de gergelim e pimenta gochujang • ervilha-torta • brócolis-ramoso • cenoura • cebola
roxa • farofa de amendoim • cebolinha

filé de salmão grelhado (200g) • molho de vinho branco, limão-siciliano e nata • brócolis-ramoso
• edamame • amêndoas tostadas • azeite de cebolinha
| opcional: arroz branco cortesia 

arroz arbóreo em caldo de açafrão, vinho branco, limão-siciliano e nata • camarões grelhados
(120g) • picles de moranga • picles de limão-siciliano • crocante de nuts

entrecot grelhado (250g) • salsa de tomates assados • purê de aipim • legumes grelhados • farofa
de pão

entrecot grelhado (250g) • molho à base de funghi, cogumelo castanho e blend de mostardas
• house fries

iscas de peito de frango marinadas e empanadas (300g) • geleia
de pimenta • maionese da casa levemente picante

coalhada • azeite de cebolinha • falafel (5 un) • cebola roxa             
• picles de limão-siciliano • azeitonas • grão-de-bico crocante         
• coentro • pão sírio (2 un)

brioche • cream cheese • pasta de alho à base de manteiga, alho
e açúcar • salsinha • ciboulette

guiozas fritas recheadas com porco e nirá (5 un) • molho
cremoso à base de pasta de amendoim, shoyu e nam pla • chilli
oil • gergelim • cebolinha

fatias de baguete (4 un) • tartare de salmão fresco • ciboulette • creme
de abacate • coalhada • cebola roxa • pepino • togarashi • geleia de
pimenta

PRINCIPAIS

filé de peixe saint peter empanado no panko (200g) • maionese de limão-siciliano e funcho
• legumes grelhados • limão-siciliano tostado
| opcional: arroz branco cortesia

filé grelhado (200g) • demi de carne • aligot • ervilha-torta • brócolis-ramoso • farofa de pão

STREET FOOD
adicione uma porção de acompanhamento de fritas por R$14 ou de saladinha por R$12

pão de brioche tostado na manteiga • nosso pastrami (100g) • queijo colonial • coleslaw
| opção sem glúten: R$69

brioche tostado na manteiga • burger empanado de feijão fradinho, azuki, grão-de-bico, batata-
doce e curry verde • creme de abacate • mix de folhas verdes • picles de pepino, cenoura e
cebola roxa • maionese da casa levemente picante

pão de brioche tostado na manteiga • cogumelo empanado • manteiga noisette • maionese de
funcho • provolone • tomate assado • rúcula 

pão de brioche tostado na manteiga • camarão empanado • creme de abacate • geleia de pimenta
• maionese da casa levemente picante • mix de folhas • citronete de cebola roxa • coentro

croqueta de pastrami empanada em panko (5 un) • maionese de
mostarda l’ancienne

filé de peixe saint peter grelhado (180g) • manteiga noisette com alho, alcaparras e ervas      
• batatas baby confit • legumes grelhados • farofa de pão

pão de brioche tostado na manteiga • costela bovina defumada e desfiada (120g) • coleslaw
• barbecue • picles de limão-siciliano

pão de brioche tostado na manteiga • sobrecoxa de frango marinada e empanada • maionese da
casa levemente picante • alface romana • picles de pepino • cebola roxa

vegetariano vegano sem glúten (pode conter traços)sem lactose consulte nossa equipe para possíveis alterações de ingredientes



folhas verdes • molho caesar • parmesão • tomates assados
 • lâminas de baguete assadas
| opção sem glúten com chips de batata-doce: R$49

CAESAR ORIENTAL

56

49 43

54NOSSA CAPRESE ITALIANA

adicione iscas de frango grelhadas ou empanadas por R$15 ou camarões grelhados por R$39

SALADAS

rúcula • tomates frescos e assados • mussarela de búfala
condimentada • citronete de abobrinha • molho siciliano •
nosso pesto • pão de fermentação natural

mix de folhas • picles de cenoura e pepino japonês
• edamame • manga • broto de feijão • gergelim tostado
• farofa de amendoim • molho oriental

mix de folhas • gorgonzola • nozes tostadas • citronete de maçã
verde • molho cítrico • lascas de pão sírio crocante

vegetariano vegano sem glúten (pode conter traços)sem lactose consulte nossa equipe para possíveis alterações de ingredientes

• escolha uma proteína:
| mini medalhão de filé mignon: R$49
| saint peter: R$49
| cogumelos: R$39
| frango empanado ou frango grelhado: R$39

KIDS

• escolha dois acompanhamentos: 
arroz, batata frita, legumes grelhados ou spaghetti
(na manteiga, ao sugo ou com molho de queijos)

ESPECIAIS

CONSULTE A DISPONIBILIDADE

FINAIS DE SEMANA E FERIADOS 

COSTELA ROISTER (SERVE 2 A 3 PESSOAS)

79

249
costela assada (1.200g com osso) e defumada por seis horas • legumes
grelhados • vinagrete de milho tostado • house fries • coleslaw                
• barbecue • chimichurri 

RIB BURGER
pão de brioche • costela roister (300g com osso) • provolone • picles de
pepino • cebola roxa • geleia de pimenta • mini rúcula • maionese da
casa levemente picante

OJO DE BIFE COM CREME DE MILHO TOSTADO 79

Ojo de bife (180g) • emulsao de milho tostado com jalapeño • pimentões e
cebola baby tostados • brocolis ramoso • crocante de bacon
| opcional: arroz branco cortesia 

sorvete artesanal do dia (consulte sabores) • crocante de nozes
| opção com sorbet

MANJAR TROPICAL

SOBREMESAS
34

torta de chocolate • caramelo salgado • chantilly com limão 

TORTA DE CHOCOLATE

45
torta de chocolate branco com pistache • sorbet de limão

TORTA DE CHOCOLATE BRANCO COM PISTACHE

34
brownie de chocolate • caramelo salgado • chocolate branco • coco tostado
• sorvete de baunilha

BROWNIE ROISTER

32
cheesecake • calda de frutas vermelhas

CHEESECAKE

29
farofa crumble • creme de doce de leite com banana • chantilly com limão
• crocante de nozes

TRIFFLE DE BANANA

29
manjar cremoso de coco • chutney de manga • cri-cri de castanha-do-pará
• manga • hortelã 

29SORVETE

92

99

84

74

74

74

79

MASSAS
fettuccine • molho estilo pad thai levemente apimentado à base de tamarindo, nam pla, gengibre, alho e pimenta • camarões
grelhados (120g) • farofa de amendoim • broto de feijão • repolho roxo • vagem • cebola roxa • edamame • cebolinha • broto de
coentro • togarashi
| opção com fettuccine e frango grelhado (150g): R$78

troque qualquer massa por massa de arroz: R$20

BANGKOK SHRIMP NOODLES

spaghetti • anéis de lula e camarões grelhados (140g) • molho de vinho branco, limão-siciliano e nata • ervilha-torta • farofa de
pão • ciboulette

SHRIMP & CALAMARI PASTA

fettuccine • molho de queijos • iscas de entrecot (150g) • queijo parmesão gratinado
| opção com iscas de frango grelhado (150g): R$74
| opção com frango empanado (230g): R$74

PHILLY PASTA

fettuccine • iscas de frango grelhadas (150g) • molho de vinho branco, nata e limão-siciliano • cogumelos • salsinha • queijo
parmesão gratinado

LEMON CHICKEN PASTA

fettuccine • molho cajun levemente picante • cogumelos • peito de frango empanado (230g)

LOUISIANA PASTA

fettuccine • molho de vinho branco, nata e limão-siciliano • cogumelos • salsinha • queijo parmesão gratinado

LEMON COGU PASTA

gnocchi fresco • nosso pesto • tomates assados e tostados • ervilhas frescas • creme de ricota defumada • mussarela de búfala
• manjericão

GNOCCHI CAPRESE

FOODS


