
MENÙ DI CAPODANNO
LA BISTECCHERIA - VIA NICOLA DE GIOSA, 85, BARI

AMOUSE BOUCHE DELLO CHEF
Tartelletta con mousse tonnata, tartare di filetto, zeste di limone, riduzione di mirtilli 

Calice di Franciacorta Brut

ANTIPASTI
Tagliere di salumi e formaggi pregiati Sapori Solari (culatta azienda agricola Pelizziari,

lonzino agli agrumi, mortadella al tartufo, robiola Rocchetta tre latti e Delizola)
con taralli e focaccia homemade (1,7) 

Carpaccio marinato di filetto al ginepro e agrumi con tartare di gambero rosso,
bisque di gambero fredda e uova di lompo (2)

Lingotto di lingua tonnata (1,3,4)

PORTATA PRINCIPALE
Risotto con crema di zucca, fonduta di Delizola, polvere di speck d'oca e tartare di cervo

SECONDO
Filetto di manzo alla rossini (12)

DESSERT
Mattonella di pandoro piastrato con ganache al cioccolato fondente e rum,

salsa di lamponi e meringhette

Panettone con crema al mascarpone artigianale (1,3,7)

BRINDISI DI MEZZANOTTE
Brindisi di mezzanotte con lenticchie della tradizione

90€


