
Valentijnsmenu

OESTER - SELDER - VENKEL - GRANNY SMITH
VOORGERECHT

DUIF - KNOLSELDER - GRANAATAPPEL - HAZELNOOT
HOOFDGERECHT

HAPJES VAN ONZE CHEF & GLAASJE rose champagne

KOKOS - LIMOEN - MANGO - APPELBLOESEM 

OF

BORDJE GEAFFINEERDE KAZEN BY KAASAFFINEURS VAN TRICHT
- KLASSIEKE GARNITUUR - NOTENBROOD (SUPPL. € 7)

DESSERT

11-14 februari

LANGOUSTINE - WILDE RIJST - FURIKAKE - AVOCADO
tussengerecht *

TARTAAR VAN OUDE MELKKOE - CITROENGRAS - SESAM - OESTERCRÈME
signatuurgerecht van onze chef **

VIERGANGENMENU (*) - € 76,5 per persoon (inclusief glaasje champagne)
Supplement bijhorende wijnen, water en koffie of thee - € 42 per persoon

VIJFGANGENMENU (**) - € 92,5 per persoon (inclusief glaasje champagne)
Supplement bijhorende wijnen, water en koffie of thee - € 47 per persoon

DESSERTWIJN OF VERSTERKTE WIJN BIJ DESSERT OF KAAS - SUPPL. € 7,5 
KAAS IN DE PLAATS VAN DESSERT - SUPPL. € 7 / KAAS EXTRA VOOR OF NA DESSERT - SUPPL. € 17 pp

Menu wordt per volledig tafelgezelschap geserveerd.
Op zaterdag 14 februari serveren we ‘s avonds enkel het vijfgangenmenu, 

en is er geen à la carte verkrijgbaar.


