Cliatet Blpen Villoo

ENTREE PLAT DESSERT

MENU* - 50€

*Menu destiné a la clientéle externe
Menu for non-resident guests

Nous sélectionnons les plus belles maisons francaises pour
faire rayonner nos terroirs dans chaque assiette.

ENTREES

Découvrez notre buffet d’'entrees
Discover our buffet of starters

VIANDES

Accompagnement au choix - select your side

Tartare de beuf @
Beef tartar

Paillard de poulet fermier &

Sauce au citron confit et olives vertes

Free-range chicken paillard, lemon & green olive
sauce

Double smash burger

Deux steaks smashés, cheddar, pickles,
sauce maison, bun brioché

Double smashed patties, cheddar, pickles,
homemade sauce, brioche bun

Option vegetarienne - Vegetarian option

Entrecote Angus grillée 300gr @)

Black Angus ribeye steak 300gr u
Sauce au choix : poivre, béarnaise, jus viande

Select your sauce: pepper, béarnaise, or meat jus
POISSONS

Accompagnement au choix - select your side

Pavé de saumon, sauce choron ¢ @ +

Pan-seared salmon fillet on the skin, choron sauce

Dos de cabillaud, sauce vierge ¢ @
Cod fish, sauce vierge

SAVEURS D'ALTITUDES

Boite chaude @
Pommes de terre, sélection de charcuteries

DESSERTS

Baba au rhum - Rum Baba +2

Créme brulée du moment - Creme brulee of the moment

Dessert du jour - Dessert of the day

Whole roasted cheese, potatoes, selection of cured
meats

PATES

Trofies au pesto de noisettes V¢

Pates trofies, pesto aux noisettes torréfiées,
courgettes, Parmigiano Reggiano

Trofies pasta, toasted hazelnuts pesto, zucchint,

Parmigiano Reggiano

Notre Mont Blanc
Fromage blanc, créme de marrons, coulis de myrtille
Cottage cheese, chestnut cream & blueberry coulis

Fondant au chocolat, glace de vanille de Madagascar
Chocolate fondant, Madagascar vanilla ice cream

Plat du jour
Main course of the day

ACCOMPAGNEMENTS

Pommes allumettes / thin fries

Purée de pommes de terre / Mashed potatoes

Fenouil roti / Roasted fennel

Haricots verts / Green beans

Sucrine aux échalotes / Baby romaine with shallots

Un accompagnement par plat / One side per main dish

MENU ENFANT 19

Accompagnement aux choix, select your side

Poisson selon arrivage
Fish of the moment

Steak haché du boucher
Beef patty

Trofies au pesto de noisettes \?
Trofies with hazelnut pesto

Filet de poulet aux corn flakes
Fried chicken fillet with corn flakes

Boule de glace licorne (vanille, chocolat, fraise)

Scoop of ice cream unicorn (chocolate, vanilla, strawberry)

Salade de fruits
Fruits salad

V¥ Végétarien & Pescétarien @ Sans gluten | Prix nets en euros. Service compris. Net prices euros. Service included.



