


Dos Mares IPA
6.5 vol • 66.5 IBUs • 15.3 SRM

New England IPA
6.5 vol • 40 IBUs • 5 SRM

12 oz 16 oz $6.50 $7.50

12 oz 16 oz $7 $9

KOLSCH
5.3 vol • 15 IBUs • 3.5 SRM

Limonada |Lemonade  $8

aranciata  de la casa  | homemade aranciata  $8

$8

$7

Té frío | iced tea $6

infusión fría de jamaica | Iced hibiscus tea  $6

 
 Cervezas de la Casa | HOUSE BEERS 

pregunte por nuestraS cervezaS de Temporada
| ask for our Seasonal beerS  

Nubosa Tropical Stout
7.5 vol  •  32 IBUs  •  46.8 SRM

Aurora Pale Ale 
5.5 vol  •  33.7 IBUs  •  6.8 SRM

Purple Tea Tonic
Ginebra de Sevilla infusionada con flores de clitoria,
albahaca, cordial de cardamomo, soda 
Butterfly pea infused Seville gin, basil, cardamom,

sparkling water

$14

Barrilito 
Guaro, licor de Tamarindo, sirope simple con infusión
de chile ají, puré de Tamarindo. Servido con borde de
sal y chile
Guaro, tamarind Liqueur, Simple syrup infused with ají chili,

tamarind purée. Served with chili and salt rim 

$14 TEPACHE
RON OSCURO, TEPACHE DE LIMón, jugo de LIMón , SODA
DARK RUM,  Lime Tepache, Lime juice, SPARKLING WATER

$12

Golden
Mezcal, Licor de Uchuva, maracuyá, jugo de cítricos,
cordial de ají 
mezcal, golden berry liqueur, passion fruit,

mixed citrus juice, aji cordial 

$20

Adobe Cabernet Sauvignon

Ernesto Catena Animal Malbec

Indómita Sauvignon Blanc

Saraus Chardonay

Torres Torresella Pinot Griogio

ADOBE EMILIANO ROSé SHYRAZ CABERNET

$13

$16

$13

$15

$14

$13

V I N O S  |  W I N E S

B E B I D A S  N A T U R A L E S  |
N O N  A L C O H O L I C  B E V E R A G E S

C E R V E Z A S  D E L  T A P  |  D R A F T  B E E R

C o C T E L E S  |  C O C K T A I L S

Precios incluyen el 13% impuesto y 10% servico | Prices Include 13% Tax and 10% service charge Cerveceriabelmar cervecería belmar   

O T R O S  F E R M E N T O S  |  O T H E R  F E R M E N T S

HIDROMIEL ROSA | HIBISCUS MEAD  5 OZ 
Espumante, semi-dulce, notas florales y cítricas

Sparkling, semi-sweet, floral and citrus notes

9 VOL - 0 IBUS - 15 SRM

HARD KOMBUCHA
Refrescante y vivaz, notas frutales, un suave final dulce y ácido

Crisp and refreshing, with fruity notes and a subtle 

sweet-tart finish

3 VOL - 0 IBUS - 5 SRM



e n t r a d a s  |  S t a r t e r s

P L A T O S  p r i n c i p a l e s  |  m a i n s

S N A C K S

c o s t a  r i c a n  g a l l o s

Garbanzos Crujientes con Especias
Spicy Crispy Chickpeas

Spread de Berenjena y Escalivada 
con Tostadas

Eggplant Spread and Roasted Vegetables
with Toast

ensalada de salmorejo| Salmorejo Salad
Base de salmorejo, con tomates cherry frescos

ligeramente aderezados, arúgula y brotes de albahaca;

servido con tostadas

With fresh, lightly dressed cherry tomatoes, arugula,

and basil sprouts; served with toast.

Aguachile y Tiradito | Corvina Aguachile
Corvina con un duo de salsas: salsa huancaína y aguachile

with Cucumber and Jalapeño, Huancaína Cream

Croquetas de Queso de Cabra y Palmito 
Goat Cheese and Heart of Palm Croquettes

con encurtido de chayote y alioli de chile panameño

Served with pickled chayote and Panamanian chili alioli

enyucado de rabo caribeño
Caribbean Oxtail Stuffed enyucado

gallo de hongos | Mushroom Gallo
Salteados en aceite de oliva y hierbas de la huerta, 

mayonesa de pesto y cebolla encurtida

Mushroom mix sautéed in olive oil and garden herbs,

with Pesto Mayonnaise and Pickled Red Onion

Gallo de Jackfruit | Jackfruit Gallo
con soya molida en adobo de mezcla de chiles secos

y cebolla roja encurtida.

with Ground Soy in a dried chili blend adobo, and

pickled red onion

pincho de pollo | Grilled chicken skewer

chicharrón, guacamole y pico de gallo
Pork Cracklings with Guacamole and Pico de Gallo

coated with homemade sobrasada sauce and crispy onion 

and bagaces cheese from Finca Madre Tierra

a la parrilla, napado con sobrasada hecha en casa, cebolla 

crispy y queso  bagaces de la Finca Madre Tierra

Caldo con Vegetales | Homemade vegetable broth

with miso paste, mushrooms, and julienned garden vegetables

miso de la casa, hongos frescos, vegetales frescos y tofu

 madre tierra grilled cheese

Homemade Sourdough  bread, Mozzarella, Gouda and Goat 

cheese from our Finca Madre Tierra, local Chevre. Served 

with fresh salad, pickles, and Vinaigrette

Pan de masa madre casero, mozzarella, gouda y queso cabra

de nuestra Finca Madre Tierra, chèvre local.

Acompañado de ensalada fresca, encurtidos y vinagreta.

Panzada Especiada | Spiced  porkbelly

slow-cooked and fried, served with kimchi and marinated 

green leaves

Cocinada en doble cocción a baja temperatura y frita, 5 

especias hechas en casa, acompañada con kimchi y mix de 

hojas verdes

Precios incluyen el 13% impuesto y 10% servico | Prices Include 13% Tax and 10% service charge Cerveceriabelmar cervecería belmar   

$6 $6

$15

$10

$7

$18

$9

$17

$7

$18

$7

$13

$17



Plátano Rostizado | Roasted plantains

with vanilla or chocolate ice cream and strawberry 

sauce

Con helado de vainilla o chocolate y salsa de fresas

Sandwich de Helado | Ice Cream Sandwich

Double Chocolate chip cookie with homemade vanilla or 

chocolate ice cream and salted caramel syrup

Doble galleta de chocochips rellena de helado casero de 

vainilla o chocolate, con caramelo salado

choripan vegano | vegan choripan

p o s t r e s  |  d e s s e r t s

l i c o r e s  |  L i q u o r s

g a s e o s a s  |  S o f t  D r i n k s

Centenario Rum (Costa Rica)

Flor de Caña Rum 18 (Nicaragua)

Centenario 30 Year Rum (Costa Rica)

Old Parr Scotch

Maker’s Mark Bourbon

Chivas 12 Year Scotch

Tito’s Vodka

Absolut Vodka

Coca Cola

Coca Cola Zero

Gingerale

$6

$14

$30

$15

$18

$15

$12

$10

Bombay Gin

Tanqueray ten

Hendrick’s Gin

Campari

Vermouth Rosso

Frangelico

HENNESSEY COGNAC

CACIQUE GUARO

Tequila Misión Reposado

$10

$13

$14

$8

$4

$10

$16

$8

$10

$4

$4

$4

Tonic Water

Soda/Sparkling Water

san Pellegrino 750ml

$9

$4

$12

$7 $6

$16 

hamburguesa de pastoreo | grass fed beef burger $16 
choripan con kimchi | kimchi choripan $8 

hamburguesa de hongos de monteverde
monteverde mushroom burger

$16 estofado de frijoles blancos | white bean stew

with pork, cilantro pesto, pickled red onion, and plantain 

chips

con cerdo, pesto de culantro, cebolla morada encurtida, y 

chips de plátano

con papas fritas o ensalada

WITH A side of fries or salad

con papas fritas o ensalada

WITH A side of fries or salad

con papas fritas o ensalada 

WITH A side of fries or salad

con papas fritas o ensalada

WITH A side of fries or salad 

$7

Precios incluyen el 13% impuesto y 10% servico | Prices Include 13% Tax and 10% service charge Cerveceriabelmar cervecería belmar   


