
somosesencia.es

Puedes escribirnos o llamarnos, te
pondremos en contacto con la persona
indicada para responder a tus consultas.

+34 937 68 74 82
eventos@somosesencia.es
Via Augusta 48-54 6º4, 08006 Barcelona

Somos una gran familia gastronómica en Barcelona.
Todos nuestros restaurantes tienen cocina fresca,
carácter propio y una ubicación inmejorable.
No solo nos importa que tu experiencia sea una
agradable travesía, sino que te puedas ir con algo
más que una sonrisa en la boca.
Un pedazo de nosotros.

Gastronomía con
carácter en un espacio
único.

Av. de Vilanova 11, L’Eixample 08018

La esencia de la
ciudad condal en
Arc de Triomf

Bienvenido a GatoPardo. Situado al lado de
Arc de Triomf, este restaurante abre sus 
puertas exclusivamente para  eventos
únicos y experiencias inigualables, en un
espacio emblemático de la ciudad. 

+34 936 099 510



Menú Cóctel 1

Menú Cóctel 2
PRINCIPALES

Ravioli de ricotta y pesto de pistachos

Roast beef, patatas fritas y ensalada

POSTRE

Repostería variada

Menú Cócteleventos@somosesencia.es

65 €

50 €  IVA Incluido

 IVA Incluido

BEBIDA (1 botella / 3 personas)

Vino tinto: Mo Negre Jove D.O

Empordà

Vino blanco: Via Terra Selection D.O

Terra Alta

Cerveza, refrescos o agua

ENTRANTES FRÍOS

Hummus de berenjena, pan satén y estragón

Guacamole con nachos y pico de gallo

Montadito de jamón ibérico

Ceviche de corvina con ají amarillo y lima

ENTRANTES CALIENTES

Croqueta de gamba roja

Brioche de rabo de toro  y col lombarda

encurtida

Espárragos en tempura con romesco

Mil hojas de patata brava

ENTRANTES FRÍOS

POSTRE

Repostería variada

BEBIDA (1 botella / 3 personas)

Vino tinto: Mo Negre Jove D.O

Empordà

Vino blanco: Via Terra Selection D.O

Terra Alta

Cerveza, refrescos o agua

Chupito de gazpacho

Rusa, ventresca de atún y piparras 

Hummus de berenjena, pan satén y estragón

Tostadita de steak tartar

PRINCIPALES

Arroz de calamar y gamba

ENTRANTES CALIENTES

Croquetas melosas de jamón ibérico y pollo

Milhojas de patata brava

Brioix de pollo ahumado con salsa tártara y

espinacas

Mini burger, gouda y mostaza

Av. de Vilanova 11, L’Eixample 08018 +34 936 099 510



Menú Cóctel 3
ENTRANTES FRÍOS

Menú Cóctel 4

POSTRE

Variado de postres artesanos

BEBIDA (1 botella / 3 personas)

Vino tinto: Mo Negre Jove D.O

Empordà

Vino blanco: Via Terra Selection D.O

Terra Alta

Cerveza, refrescos o agua

Menú Cócteleventos@somosesencia.es

85 €

75 €  IVA Incluido

 IVA Incluido

Montadito de carpaccio de buey y foie

Rusa con changurro y piparras 

Mini pizzeta de burrata, tomate seco y pesto

Sashimi de pez limón al olivo

Av. de Vilanova 11, L’Eixample 08018 +34 936 099 510

PRINCIPALES

Arroz de butifarra con setas y

espárragos

Salmón asado con patatas baby,

verduras y ensalada

ENTRANTES CALIENTES

Croqueta de gamba roja

Langostino en tempura con salsa ponzu

Ravioli de ricotta y pesto de pistachos

Pepito de solomillo con mostaza, y cebolla

caramelizada

ENTRANTES FRÍOS

POSTRE

Variado de postres artesanos

BEBIDA (1 botella / 3 personas)

Vino tinto: Mo Negre Jove D.O

Empordà

Vino blanco: Via Terra Selection D.O

Terra Alta

Cerveza, refrescos o agua

Tartar de vieira con aceite de cebollino y flor

capucina 

Sashimi de atún con salsa ponzu

Tostadita de steak tartar con mantequilla ahumada y

anchoa del cantábrico

Carpaccio de pulpo, mayonesa de pimentón y

aceitunas

PRINCIPALES

Arroz meloso de cigalitas 

Solomillo con salsa de pimienta verde y

patatas fritas

ENTRANTES CALIENTES

Croquetas de gamba roja

"Pão de queijo" relleno de sobrasada y miel de caña

Brocheta de solomillo de ternera y foie

Dados de salmón marinado con soja y sésamo

Fritura de rodaballo, hojas en tempura  y  vinagreta

de yuzu



Menú Cóctel
Vegetariano

PRINCIPALES

Arroz de verduras

POSTRE

Tiramisú

Melón al vermouth con menta

Menú Cócteleventos@somosesencia.es

65 €  IVA Incluido

BEBIDA (1 botella / 3 personas)

Vino tinto: Mo Negre Jove D.O

Empordà

Vino blanco: Via Terra Selection D.O

Terra Alta

Cerveza, refrescos o agua

ENTRANTES FRÍOS

Crema fría de espárragos blancos

Buñuelo de queso

Hummus de berenjena, pan satén y estragón

ENTRANTES CALIENTES

Bikini trufado de espárragos y queso brie

Espárragos en tempura con romesco

Av. de Vilanova 11, L’Eixample 08018 +34 936 099 510



Barra Libreeventos@somosesencia.es

Go Light

PREMIUM

PREMIUM

PRECIOS 

GIN

WHISKY

RON

VODKA

TEQUILA

GIN

WHISKY

RON

VODKA

TEQUILA

CERVEZA

VINO BLANCO

VINO TINTO

CAVA

REFRESCOS

CERVEZA

VINO BLANCO

VINO TINTO

CAVA

REFRESCOS

Estrella Damm

Via Terra Selection D.O Terra Alta

Mo Negre Jove D.O empordà

Terrer de la creu 

Bombay Sapphire

Johnnie Walker Black

Havana Club 7 

Grey Goose 

Patrón Reposado

Tanqueray

Ballantine’s

Brugal 

Absolut 

José Cuervo

Estrella Damm

Gessamí D.O Penedés

Malpastor D.O Rioja

Sumarroca Reserva Brut

1 h / 25 €

2 h / 40 €

3 h / 50 €

4 h / 60 €

5 h / 70 €

PRECIOS IVA Incluido

1 h / 35 €

 2 h / 50 €

 3 h / 60 €

4 h / 70 €

 5 h / 80 €

PRECIOS IVA Incluido

1 h / 35 €

 2 h / 50 €

 3 h / 60 €

4 h / 70 €

 5 h / 80 €

IVA Incluido

PRECIOS IVA Incluido

1 h / 30 € 

2 h / 45 €

3 h / 55 €

4 h / 65 €

5 h / 75 €

STANDARD

Go Strong
STANDARD

PREMIUM PRECIOS IVA Incluido

1 h / 40 €

 2 h / 60 €

 3 h / 70 €

4 h / 80 €

 5 h / 90 €

PRECIOS IVA Incluido

1 h / 35 € 

2 h / 50 €

3 h / 60 €

4 h / 70 €

5 h / 80 €

Go Mix
STANDARD

CERVEZA

VINO BLANCO

VINO TINTO

CAVA

REFRESCOS

CERVEZA

VINO BLANCO

VINO TINTO

CAVA

REFRESCOS

Estrella Damm

Via Terra Selection D.O Terra Alta

Mo Negre Jove D.O empordà

Terrer de la creu 

Estrella Damm

Gessamí D.O Penedés

Malpastor D.O Rioja

Sumarroca Reserva Brut

GIN

WHISKY

RON

VODKA

TEQUILA

GIN

WHISKY

RON

VODKA

TEQUILA

Bombay Sapphire

Johnnie Walker Black

Havana Club 7 

Grey Goose 

Patrón Reposado

Tanqueray

Ballantine’s

Brugal 

Absolut 

José Cuervo

Av. de Vilanova 11, L’Eixample 08018 +34 936 099 510



Servicios Extraseventos@somosesencia.es

Extras

COMIDA

EVENT & MUSIC PRECIOS 

SNACKS SALADOS

ESTACIÓN DE  TARTAR 

ESTACIÓN DE QUESOS

ESTACIÓN DE JAMÓN

ESTACIÓN DE OSTRAS

COPA DE BIENVENIDA STANDARD

COPA DE BIENVENIDA PREMIUM

COPAS

CÓCTELES

DJ SET

RUMBERO

MICRÓFONO + TÉCNICO

PANTALLA + PROYECTOR + TÉCNICO

GUARDARROPÍA

DECORACIÓN FLORAL

VIDEOMATÓN

Incluye 1 azafata y los tiquets

Según disponibilidad del artista

Dados de queso manchego

Grisinis

Chips vegetales

Aceitunas

Terrer de la Creu 

Sumarroca Reserva Brut/ Vino / Cerveza / Refrescos

Combinados ( Gin / Ron / Whisky / Vodka / 

Tequila)

Mojito / Caipirinha / Caipiroska / Aperol Spritz

19 € x PAX 

9 € x PAX (30 min)

12 € x PAX (30 min)

10 € x Copa

12 € x Copa

PRECIOS IVA Incluido

PRECIOS IVA Incluido

15 € x PAX

IVA Incluido

400 € / 4 h (+ 10 % IVA) 

650 € / 1’5 h (+ 10 % IVA)

200 € / 4 h (+ 10 % IVA) 

350 € / 4 h (+ 10 % IVA) 

350 € / 4 h (+ 10 % IVA) 

A determinar según petición

A determinar según petición

BEBIDA

Av. de Vilanova 11, L’Eixample 08018 +34 936 099 510

De ternera

De salmón

De atún

Surtido de quesos nacionales e importación

Jamón de bellota 100%, cortador y pan de
coca incluido

18 € x PAX

18 € x PAX

Ostras Amelie N2 18 € x PAX


