
Un espai íntim
amb la
terrassa
climatitzada
com a
protagonista

Una gran terrassa climatitzada envoltada
de vegetació rep els comensals que
busquen una experiència gastronòmica
al cor del Mediterrani.

Plaça de Pau Vila, 1,
Edificio Palau de Mar,
08039, Barcelona

(+34) 93 1 31 15 49

Menú de
Cap d’any

Gaudeix del nostre deliciós menú de Cap
d’Any i brindem plegats per un nou

començament. Una selecció de plats que
faran que la darrera nit de l’any sigui màgica.

Acomiada l'any
amb gust



Ostra amb llet de tigre i oli de coriandre
 Brioix de tonyina vermella amb maionesa de wasabi

 Taco de gamba vermella en carpaccio
 Mos de steak tàrtar amb caviar

Rodoball al pil-pil amb bolets escabetxats

Tataki de llom baix de Nebraska amb puré d’api-nap i tòfona fresca

Lingot cremós de xocolata
Petit fours

APERITIUS

PRIMER PLAT

SEGON PLAT

POSTRE

BODEGA

120€

ENTRANT
Caneló de marisc amb beixamel de carabiner

Obsequi - D.O. Penedès
Secrets del Priorat - D.O Priorat

Moët & Chandon Brut Impérial - Champagne
Aigua, refresc o cervesa

Raïms i cotilló inclosos

CÒCTEL DE BENVINGUDA



Xarrup de crema de ceps
 Mini brioix d’albergínia rostida amb maionesa de wasabi

 Taco cruixent farcit de carpaccio de remolatxa i maionesa de tòfona
 Cilindre de carbassó farcit de crema de tomàquet sec

Caneló de moniato i espinacs amb beixamel lleugera de ceps

Coliflor rostida al pil-pil d’all negre amb bolets en escabetx

Lingot cremós de xocolata
Petit fours

APERITIUS

PRIMER PLAT

SEGON PLAT

POSTRE

BODEGA

110€

ENTRANT
Alvocat a la brasa amb tàrtar de remolatxa rostida

Obsequi - D.O. Penedès
Secrets del Priorat - D.O Priorat

Moët & Chandon Brut Impérial - Champagne
Aigua, refresc o cervesa

Raïms i cotilló inclosos

VEGETARIA



Croquetes de pernil i pollastre

Caneló de pollastre rostit

Filet de vedella amb patates fregides

Lingot cremós de xocolata
Petit fours

PRIMER PLAT

SEGON PLAT

PLAT PRINCIPAL

POSTRE

BEGUDA

60€

Aigua
Refrescs

Raïms i cotilló inclosos
*NENS MENORS DE 12 ANYS

NENS


