
Cuina de
cor i de
proximitat

Carrer Casanova 133,
08036, Barcelona

+34 93 131 15 50

Acomiada l'any
amb gust

Menú de
Cap d'Any

Gaudeix del nostre deliciós menú de Cap d’Any
i brindem plegats per un nou començament.

 Una selecció de plats que faran que la darrera
nit de l’any sigui màgica.

De mercat i amb caràcter. Cuina
de cor i de proximitat. Cocteleria
d’autor al ritme de bona música
per acomiadar l’any.



Raïms i cotilló inclosos

Ostra amb salsa dashi de ceps
 Fals tomàquet amb gamba vermella

 Mil fulles de steak tàrtar amb moll i vel de papada
 Pop a la brasa amb soufflé de patata crunchy

 Terrina de costella d’Angus a baixa temperatura amb fulla de blat de moro

Lingot de magret d’ànec amb salsa holandesa Foyot

Vieira a la brasa sobre crema suau de pèsols i herbes

Parfait de nous de pecan amb Pedro Ximénez i cacau
Petit fours 

CÒCTEL DE BENVINGUDA

APERITIUS

ENTRANT

PLAT PRINCIPAL

POSTRE

BODEGA
Obsequi - D.O. Penedès

Secrets del Priorat - D.O Priorat
Moët & Chandon Brut Impérial - Champagne

Aigua, refresc o cervesa

150€



Raïms i cotilló inclosos

Pastanaga baby amb pesto de festuc
 Croqueta d’albergínia i tomàquet sec

Ssam de coliflor amb maionesa de kimchi
Tacs de bolets i alvocat a la brasa

Bolets amb ou a baixa temperatura i cremós de patata trufada
 Espàrrec blanc amb mantega de llimona i ou a baixa temperatura

Parfait de nous de pecan amb Pedro Ximénez i cacau
Petit fours

CÒCTEL DE BENVINGUDA

APERITIUS

PLAT PRINCIPAL

POSTRE

BODEGA
Obsequi - D.O. Penedès

Secrets del Priorat - D.O Priorat
Moët & Chandon Brut Impérial - Champagne

Aigua, refresc o cervesa

140€

Tomàquet a la brasa amb gazpachuelo d’herbes fresques

ENTRANT

VEGETARIÀ



Raïms i cotilló inclosos

Caneló de pollastre rostit

Croquetes de pernil i pollastre

Lingot cremós de xocolata
Petit fours

MOCKTAIL DE BENVINGUDA

PRIMER PLAT

SEGON PLAT

POSTRE

BEGUDA
Aigua

Refrescs

60€

*NENS MENORS DE 12 ANYS

NENS

Filet de vedella amb patates fregides

PLAT PRINCIPAL


