
Unió entre
Barcelona i la
Mediterrània

A peu de platja al Passeig Marítim de la
Barceloneta, Agua és un espai acollidor
d'ambient ideal i unes vistes úniques

Passeig Marítim de la
Barceloneta, 30,
08003 Barcelona

+34 932 25 12 72

Menú de
Cap d'Any

Gaudeix del nostre deliciós menú de fi
d'any i brindem plegats per un nou

començament. Una selecció de plats que
faran que la darrera nit de l?any sigui màgica.

Acomiada l'any
amb gust

https://www.google.com/maps/place/Restaurante+Agua/@41.3848295,2.1960768,17z/data=!3m1!4b1!4m6!3m5!1s0x12a4a3089410f92f:0xc0d54123a1848009!8m2!3d41.3848295!4d2.1960768!16s%2Fg%2F1v560l_j?hl=es-ES&entry=ttu
https://www.google.com/maps/place/Restaurante+Agua/@41.3848295,2.1960768,17z/data=!3m1!4b1!4m6!3m5!1s0x12a4a3089410f92f:0xc0d54123a1848009!8m2!3d41.3848295!4d2.1960768!16s%2Fg%2F1v560l_j?hl=es-ES&entry=ttu
https://www.google.com/maps/place/Restaurante+Agua/@41.3848295,2.1960768,17z/data=!3m1!4b1!4m6!3m5!1s0x12a4a3089410f92f:0xc0d54123a1848009!8m2!3d41.3848295!4d2.1960768!16s%2Fg%2F1v560l_j?hl=es-ES&entry=ttu
tel:+34932251272


Ostra amb llet de tigre
Brioix de tonyina vermella del Mediterrani amb caviar

Milfulls de patata amb tataki de vedella del Pirineu i piparres
Gamba de costa fregida a l'estil thai

Ravioli de gamba vermella amb crema d'escamarlan

Llobarro de platja amb cremós d'apionap i cítrics

Xai lletó amb puré trufat i bolets

Mousse cremosa de xocolata i avellana, cítrics i caramel salat
Petit fours

Obsequi - D.O. Penedès
Secrets del Priorat - D.O Priorat

Moët & Chandon Brut Impérial - Champagne
Aigua, refresc o cervesa

CÒCTEL DE BENVINGUDA

Aperitius

Entrant

Primer plat

Segon plat

Postre

Bodega

Raïms i cotilló inclosos

150€



Torradeta d'albergínia amb pinyons i vinagreta mel de mil flors 
Croissant de tàrtar de tomàquet amb alga nori i crema d'alvocat

Cullereta de síndria amb miso teriyaki
Ssam de bolets escabetxats i parmesà

Carpaccio de remolatxa rostida amb pesto de festucs i tòfona

Raviolis farcits de ricota i espinacs, amb salsa de carbassa i sàlvia

Filet de melena de lleó a la brasa amb chimichurri

Mousse cremosa de xocolata i avellana, cítrics i caramel salat
Petit fours

Obsequi - D.O. Penedès
Secrets del Priorat - D.O Priorat

Moët & Chandon Brut Impérial - Champagne
Aigua, refresc o cervesa

CÒCTEL DE BENVINGUDA

Aperitius

Entrant

Primer plat

Segon plat

Postre

Bodega

Raïms i cotilló inclosos

140€

Vegetarià



Croquetes de pernil i pollastre

Caneló de pollastre rostit

Filet de vedella amb patates fregides

Lingot cremós de xocolata
Petit fours

Aigua
Refrescos

MOCKTAIL DE BENVINGUDA

Primer plat

Segon plat

Plat principal

Postre

Beguda

Raïms i cotilló inclosos
60€

*NENS MENORS DE 12 ANYS

Nens


