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"Boire du vin, c'est boire du génie", Charles Baudelaire 

Legrand Sommeliers est une entité de Legrand Filles & Fils dédiée à la distribution exclusive de grands domaines à Paris et en 

France. Hommage à l'histoire des Caves Legrand, à qui l'on attribue la découverte de grands noms tels que La Grange des Pères, 

Selosse, Peyre Rose, Foillard, Mitjavile... Legrand Sommeliers renoue avec cette histoire en dénichant et en soutenant des vi-

gnerons de talent auprès des professionnels de la restauration et des acteurs du vin. Création de domaine, reprise nouvelle gé-

nération, grands de demain, une chose est sûre c'est que nous sommes fiers d'être les ambassadeurs des génies en bouteilles 

de ce catalogue ! 

 

Avec toutes nos amitiés, 

Legrand Sommeliers 

 

Notre manière de travailler : 

 

Nous travaillons majoritairement en tant que distributeur, mais nous travaillons aussi avec certains do-

maines en qualité d’agent. La nuance est simple : 

 

 - Tous nos domaines en distribution sont stockés dans notre entrepôt à Orly. Cela nous permet de 

 vous livrer à J + 2 à Paris et en proche banlieue. Vous avez ainsi la possibilité de panacher au carton 

 et de regrouper vos commandes de manière optimale, sans frais de livraison à partir de 1000 EUR 

 HT. 

 

 -  Pour les propriétés dont nous sommes agent, nous passons votre commande directement au 

 vigneron qui effectuera l’expédition et la facturation.  

 

 

 

Caissage 

La majorité de nos références sont disponibles par carton de 6, à l'exception de certaines références dis-

ponibles par 12. 

 

Format 

Toutes ces références s'entendent en format 75 cl. Nous consulter pour toute demande de format spécial. 

 

Allocations 

Bon nombre de nos domaines sont en quantités limitées. La demande étant supérieure à l’offre, nous 

n’avons malheureusement pas d’autres choix que de les proposer sous allocations strictes, selon l’ancien-

neté de nos clients et / ou la volonté de nos vignerons. 
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DOMAINES EN DISTRIBUTION (panachables) 

RHÔNE…………………………………………………. Page 6 

Domaine Goudard & Filles  - Saint-Joseph 

Chambeyron-Manin -  Côte Rôtie 

Clos des Centenaires - Costières de Nîmes 

Gour de Chaulé - Gigondas 

 

LANGUEDOC-ROUSSILLON……………………..Page 8 

Domaine de l’Hortus – Pic Saint Loup 

Grange des Pères - VDP de l’Hérault 

Maxime Renaudin - VDP de l’Hérault 

  

PROVENCE……………………………………………. Page 9 

Baravéou – Bandol 

  

BORDEAUX…………………………………………... Page 10 

Simon Blanchard - Montagne Saint Emilion 

Château de Millery - Saint Emilion GC 

Lafleur (Famille Guinaudeau) - Pomerol  

  

LOIRE…………………………………………………... Page 12 

Eric Morgat - Savennières 

Grange Saint Sauveur - Anjou 

Nicolas Barbou - Touraine 

Domaine des Frogères - Saumur - Champigny 

Jean – Philippe Agisson - Sancerre  

Pierre Gravée  - Vouvray 

  

ALSACE……………………………………………….. Page 15 

Jintaro Yura 

 

SAVOIE / JURA……………………………….……… Page 16 

Domaine des 13 Lunes - Savoie 

Marie – Pierre Chevassu - Jura 

 BOURGOGNE……………………………………….  Page 17 

Guilbert - Gillet - Savigny - lès - Beaune 

Cadiou - Chablis 

Launay - Horiot - Pommard 

Saint - Jacques - Rully 

Philippe Charlopin - Côte de Nuits 

Domaine de la Pâturie - Franche Comté 

  

BEAUJOLAIS…………………………………………  Page 20 

Valma - Fleurie 

Mont Bessay - Juliénas 

  

CHAMPAGNE……………………………………….. Page 21 

Guiborat - Côte des Blancs 

Emmanuel Brochet - Montagne de Reims 

Hervé Jestin - Montagne de Reims 

Guillaume Selosse - Côte des Blancs 

Betrand – Delespierre - Montagne de Reims 

   

ETRANGERS…………………………………………. Page 25 

Schloss Lieser - Allemagne 

Castrum Roche - Italie 

 

EAUX DE VIES…………………………………….… Page 26 

Distillerie du Petit Grain  

 3 



DOMAINES EN AGENCE 

BOURGOGNE……………………………………………………………………………………………………………………..…Page 27 

Domaine Darviot - Perrin - Meursault   

Domaine Cécile Tremblay - Côte de Nuits 

Cellier aux Moines - Givry 

Domaine Barraud - Mâconnais   

 

LOIRE………………………………………………………………………………………………………………………………….. Page 29 

Domaine Dagueneau – Pouilly - Fumé 

 

PROVENCE…………………………………………………………………………………………………………………………… Page 30 

Clos Saint Vincent – Bellet  

 

BEAUJOLAIS…………………………………………………………………………………………………………………..……… Page 31 

Château Thivin – Brouilly  
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DOMAINES EN DISTRIBUTION  

- Panachables - 



• Vigneron : Camille Goudard 

• Lieu : Tournon-sur-Rhône  

• Taille : 7  hectares 

• Approche : Biologique 

• Terroirs : Granite 

• Création : 2023  

Camille Goudard est une jeune vigneronne passionnée qui fait souffler un vent de fraîcheur sur les côteaux de Saint-Joseph. En 

2023, elle lance le Domaine Goudard et filles avec son père, reprenant 7 hectares de vignes : 6 en Saint-Joseph et 1 en IGP Collines 

Rhodaniennes. Forte d'un bagage en viti-oeno et d'expériences aux quatre coins de la France, Camille a décidé de passer à l’action 

en créant ses propres cuvées. Elle propose aujourd'hui trois rouges et devrait prochainement sortir un blanc. Le domaine est en 

conversion bio, défi qu’elle relève avec force et conviction malgré les difficultés de ces terrains escarpés. Moderne, engagée et 

pleine d’idées, elle incarne une nouvelle génération de vigneronnes déterminées à marier tradition et innovation. 

RHÔNE NORD 
                

Domaine Goudard & Filles 

• Vigneronne : Véronique Chambeyron - Manin 

• Lieu : Côte-Rôtie 

• Taille : 0,5 hectare 

• Approche : Agriculture Biologique 

• Terroirs : Granite décomposé 

• Création : 1992 

Le Domaine Chambeyron-Manin est un petit domaine viticole de 0,5 hectare situé sur la Côte Brune à Côte-Rôtie, produisant moins 

de 2 000 bouteilles par an. Il est cultivé en agriculture biologique par Véronique et son frère Michael, qui perpétuent l’hér itage fami-

lial. Les Sérines (clone iconique de la Syrah) ont plus de 50 ans et s’étendent sur des sols de granites riches en fer. Le travail est 

entièrement manuel, la vinification se fait en grappes entières avec levures indigènes, et l’élevage dure 18 mois en barriques.  

Domaine Chambeyron - Manin 

Sous allocation, merci de nous contacter pour plus d’informations 

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  6 

 

    

  Côte-Rôtie Côte Brune  2023 

    

  IGP Collines Rhodanniennes - Les Trois Sorcières (Disponible en Magnum) 2024 

  Saint-Joseph -Tumulte  (Disponible en Magnum) 2024 

  Saint-Joseph - Méandre (Disponible en Magnum) 2024 



• Vigneron : Paul Fumoso 

• Lieu : Gigondas 

• Taille : 10 hectares 

• Approche : Bio certifié 

• Terroirs : Sableux essentiellement 

• Création : 1871  

Depuis 2018, Paul Fumoso signe les vins du domaine Gour de Chaulé dont il incarne la 5ème génération ! Le Grenache est majori-

taire sur le domaine et mis à l'honneur sur un patrimoine de vieilles vignes divisé en une vingtaine de parcelles, majoritairement sa-

bleuses et situées au pied des dentelles de Montmirail. Le travail des sols se fait à la charrue et est optimisé chaque année par l'ap-

port de matière végétale. La vigne est émondée drastiquement en début de saison pour limiter les rendements. Paul opte pour un 

éraflage à 80 % en moyenne et les vinifications ne se font qu'en cuves béton. Le style se veut très fin, digeste et toujours ponctué 

d'une fraîcheur exemplaire. Notre plus belle découverte dans le Rhône cette année... 

Domaine du Gour de Chaulé 

• Propriétaires : Stéphanie et Luc Baudet 

• Lieu : Vauvert 

• Taille : 25 hectares 

• Approche : Culture raisonnée 

• Terroirs : Galets roulés et sables 

• Création : 2015  

Entourés d’oliviers et de chênes centenaires, bercés par la brise salée de la Camargue et de la Méditerranée, les vieux ceps du Mas 

des Centenaires donnent vie à des vins pleins de caractère et de personnalité, que Luc et Stéphanie Baudet savent choyer. Il consi-

dère que 80% du travail de vigneron se fait dans les vignes, sans quoi l’âme du terroir ne saurait s’exprimer à sa juste hauteur. Les 

25 hectares de vignoble entre terre et mer bénéficient d’un climat maritime et de sols drainants riches, composés de schistes, de 

quartz, d’argiles rouges et de galets façonnés par le Rhône. Un terroir unique et si particulier, où Luc a fait naître des vins frais, aux 

épices douces et avec une belle promesse de garde. 

RHÔNE SUD 
Domaine Mas des Centenaires 

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  7 

 

 

    

  Les centenaires Blanc 2025 

  La Bergerie des Centenaires 2023 

  Roussanne  2022 

  Bonbon Sauvage Blanc NV 

  Cuvée Art Blanc   2023 

  Luxe, Calme et Volupté 2023 

  Cinsault V.V. 2023 

  Grenache V.V. (Vieux millésimes disponibles) 2021 

  Cuvée Art  2020 

    

  Les Jardinières  2024 

  Les Jardinières  - Mise tardive  2023 

  Le Gour   2024 

  N°8 2024 

  N°16  Chemin de Saint Denis  2024 

Sous allocation, merci de nous contacter pour plus d’informations. 



LANGUEDOC - ROUSSILLON 
                

Domaine de l’Hortus 

• Propriétaires  : Famille Orliac 

• Lieu : Pic Saint Loup - Valfaunès 

• Taille : 70 hectares 

• Approche : Culture raisonnée 

• Terroirs : Gneiss et sables granitiques 

• Création : années 1970  

Passionné d’escalade et de paysages sauvages, Jean Orliac découvre dans les années 1970 les falaises de l’Hortus et du Pic Sa int-

Loup. À l’époque, seules quelques vignes abandonnées subsistent, mais ce jeune ingénieur agronome pressent immédiatement le 

potentiel exceptionnel du site. À partir de la fin des années 1970, il entreprend de défricher et de replanter les premières parcelles, 

posant les bases du Domaine de l’Hortus, auquel l’appellation Pic Saint-Loup doit beaucoup. Aujourd’hui, Jean Orliac et ses fils 

François et Yves cultivent près de 90 hectares de vignes, répartis entre le vignoble historique de l’Hortus et le Clos du Prieur, plus 

petit, situé au pied du plateau du Larzac. Au fil des millésimes, le domaine est devenu l’une des références majeures de l’appella-

tion Pic Saint-Loup. 

Domaine Maxime Renaudin 

• Vigneron : Maxime Renaudin 

• Appellation : IGP Vin de Pays de l’Hérault 

• Taille : 5 hectares 

• Approche : Culture raisonnée 

• Terroirs : Argilo - Calcaires 

• Création : 2018  

Installé à Jonquières, Maxime Renaudin élabore des vins d’artisan en IGP Pays d’Hérault. Le domaine s’étend sur 5 hectares de  

vignes plantées majoritairement en Carignan, complétées par du Grenache et de la Syrah, sur des sols argilo-calcaires. Ingénieur 

qualité, sécurité et environnement de formation, Maxime fait ses premiers pas dans le monde du vin auprès de Laurent Vaillé. Il dé-

veloppe aujourd’hui une approche précise et rigoureuse de la vinification : les vendanges sont 100 % égrappées et les jus vin ifiés 

puis élevés séparément avant assemblage. Les vins se distinguent par leur style aromatique, leur éclat et leur précision, avec une 

démarche très respectueuse du terroir, menée en toute indépendance de certification. 

 

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  8 

Sous allocation, merci de nous contacter pour plus d’informations. 

    

  Bergerie de l'Hortus Rosé 2024 

  Bergerie de l'Hortus Blanc  2024 

  Grande Cuvée Blanc (Vieux millésime disponible) 2024 

  Bergerie de l'Hortus   2024 

  Grand Cuvée (Vieux millésime disponible) 2023 

    

  Pays d'Hérault   2023 

  Pays d'Hérault Carignan   2023 



Domaine de la Grange des Pères 

• Vigneron : Bernard Vaillé 

• Lieu : IGP Vin de Pays de l’Hérault 

• Taille : 12 hectares 

• Approche : Culture raisonnée 

• Terroirs : Argilo - calcaire 

• Premier millésime : 1992  

De la haute couture en bouteille... Les vignes sont travaillées le plus naturellement possible, sans aucun intrant chimique, en bio et 

biodynamie, sans labellisation. La préoccupation principale à Baravéou est de révéler le terroir et de sublimer le Mourvèdre et le 

Grenache. Jean-Philippe Fourney, également chef de culture du Domaine Tempier, travaille les belles vignes du micro domaine avec 

patience et attention. Des vins complexes et de caractère - immanquables !  

PROVENCE 
                

Domaine Baravéou 

• Vigneron : Jean - Philippe Fourney 

• Lieu : Bandol 

• Taille : 4 hectares 

• Approche : Biodynamique 

• Terroirs : Marnes calcaires et argiles rouges 

• Premier millésime : 2015  

Un domaine que l’on ne présente plus. À la fin des années 1980, Laurent Vaillé reprend les terres familiales à Aniane pour y replan-

ter et développer le vignoble. Convaincu du potentiel des calcaires argileux du lieu-dit « Tourtou », et inspiré notamment par Aimé 

Guibert du Mas de Daumas Gassac, il signe son premier millésime en 1992. Commence alors une grande aventure qui marquera 

durablement l’histoire des vins du Languedoc et inspirera de nombreux vignerons. Après la disparition de Laurent Vaillé en 2021, 

son frère Bernard Vaillé, impliqué depuis toujours au domaine, en a repris les rênes et perpétue aujourd’hui son esprit au fil des nou-

veaux millésimes. 

 

 

 Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  9 

De retour très bientôt. 

Sous allocation, merci de nous contacter pour plus d’informations 

   
 

  Pays d'Hérault Blanc (Rupture) 2022 

  Pays d'Hérault  (Rupture) 2022 



BORDEAUX 
                

Domaine Simon Blanchard 

• Vigneron : Simon Blanchard 

• Lieu : Montagne Saint - Emilion 

• Taille : 1,36 hectares 

• Approche : Bio 

• Terroirs : Sablo - graveleux 

• Premier millésime : 2015  

A sa tête, Simon Blanchard, consultant associé de Stéphane Derenoncourt. Il achète en 2015 un petit vignoble de 1.36 ha réparti 

sur 3 parcelles en appellation Montagne Saint-Emilion. Simon décide de conserver cette approche parcellaire lors des vinifications. 

Trois cuvées voient donc le jour : la cuvée Village sur un terroir argilo-sableux avec 85% merlot et 15% cabernet-franc, la cuvée Au 

Champ de la Fenêtre sur un terroir en coteaux argilocalcaire exposés plein ouest avec 100% de merlot et la cuvée Guitard sur pla-

teau argilo-calcaire et sous-sol calcaire avec 52% merlot et 48% cabernet franc. L’ambition de Simon est de faire des vins typés, 

sans stéréotypes. Pour cela, la barre est placée haute : vendanges manuelles en petites caisses, culture biologique et longs éle-

vages. Il en résulte 3 cuvées précises, juteuses et élégantes avec beaucoup de fraîcheur.  

Château de Millery 

• Propriétaires : Famille Manoncourt 

• Lieu : Saint - Emilion 

• Taille : 0,8 hectares 

• Approche : Culture raisonnée 

• Terroirs : Argilo - calcaire 

• Premier millésime : 2015  

Le Château de Millery est le secret bien gardé de la famille Manoncourt, également propriétaire du très grand Château Figeac. En 

1942, Madame Manoncourt acquiert 80 ares de vignes sur un terroir argilo-calcaire grâce au solde d’aspirant de son fils. Considé-

rée comme le jardin secret de Figeac, la production annuelle de 4000 bouteilles jusqu’ici réservée à la famille Manoncourt et à leurs 

amis. Travaillés par la même équipe que Château Figeac, les vins révèlent la même fraîcheur et buvabilité qui caractérisent Château 

Figeac. Suave et élégant, ce Saint-Emilion digne d'un grand château est à ne surtout pas manquer.  

 

 Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  10 

    

  Village 2021 

  Au Champ de la fenêtre 2020 

,  Au Champ de la fenêtre 2021 

    

  Château de Millery 2020 



Famille Guinaudeau 

• Propriétaire : Famille Guinaudeau 

• Directeur Technique : Omri Ram 

• Lieu : Rive droite bordelaise 

• Approche : Bio depuis les années 1980 

La famille Guinaudeau est à la tête de plusieurs domaines reconnus de la région bordelaise. Propriétaires depuis des générations du 

célèbre Château Lafleur à Pomerol, Jacques et Sylvie Guinaudeau acquièrent le Château Grand Village (Acte, Champs Libres, etc.) 

en 1962 sur la commune de Mouillac dans le Fronsadais. En 2002, leur fils Baptiste Guinaudeau rejoint l'aventure avec sa conjointe 

Julie. Sur ces 15 ha de vignes de Grand Village, le terroir reflète celui de Saint Emilion avec une forte proportion de calcaire à asté-

ries sous une couche argilo-calcaire. Dans le voisinage du légendaire Pétrus, le Château Lafleur, bien qu'assez confidentiel, s'est 

imposé au fil des décennies comme l'une des plus belles représentations des vins de Pomerol. L'exigence de la famille Guinaudeau 

vise sans cesse à améliorer la qualité de ce cru de 4,5ha, déjà au sommet de son appellation, mais qui n'a pas fini de briller. 

 

 Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port .   11 

    

  Château Grand Village (Autres millésimes sur demande) 2021 

  Château Grand Village Blanc (Autres millésimes sur demande) 2021 

  Les Perrières de Lafleur  2019 

  Les Perrières de Lafleur  2020 

  Les Perrières de Lafleur 2021 

  Les Pensées de Lafleur  2017 

  Les Pensées de Lafleur 2020 

  Château Lafleur  2017 

  Château Lafleur  2016 



LOIRE 
                

Domaine Eric Morgat 

• Vigneron : Eric Morgat 

• Lieu : Savennières 

• Taille : 6 hectares 

• Approche : Bio certifié 

• Terroirs : Schistes et rhyolites 

• Création : 1995  

La famille Morgat cultive les terroirs d’Anjou depuis plus de deux siècles. En 1995, à 25 ans, Eric Morgat fonde son propre domaine 

au cœur de l’appellation Savennières. Il rachète des parcelles à l’abandon, difficiles à travailler mais aux terroirs exceptionnels, 

porteuses de promesses. Aujourd’hui, Eric vendange environ 6 hectares de Chenin doré, récoltés sans botrytis et vinifiés en fût, 

avec fermentations malolactiques. Dans son chai, la musique classique accompagne le travail minutieux, reflet d’une philosophie 

d’exigence et de remise en question permanente. Les vins se distinguent par leur précision, leur intensité et l’émotion qu’ils trans-

mettent, faisant d’Eric Morgat l’un des grands noms de Savennières. 

Domaine de la Grange Saint Sauveur 

• Vignerons : Antoine et Alice Pouponneau 

• Lieu : Le Thoureil (Anjou) 

• Taille : 6,5 hectares 

• Approche : Bio certifié 

• Terroirs : Argilo - sableux 

• Création : 2017 

Ce domaine très confidentiel campé sur des parcelles de bords de Loire a été fondé par Alice et Antoine Pouponneau, un couple de 

vignerons talentueux et dévoués à leur terroir du Thoureil, au sud-est d’Angers. Antoine vinifie depuis 1994 et conseille depuis de 

longues années au Clos Canarelli en Corse, à Bandol, ainsi qu'en Italie, aux USA et en Amérique Latine. Alice, d’origine beaunoise 

mais angevine de coeur, connaît très bien le milieu vigneron. La 1ère parcelle qu’ils achètent en 2016 est située à deux pas de la 

maison de ses parents. Une madeleine de Proust donc, qui passera de 65 ares à 6,5 hectares en 2017, conduits en biodynamie et 

en cours de certification Ecocert. Dans le respect de leurs convictions, le patrimoine de très vieilles vignes (certaines centenaires) 

est travaillé manuellement autant que faire se peut, ou à l'aide de légers tracteurs étroits quand nécessaire. La totalité du vignoble 

est issu de vieilles sélections massales, taillées en gobelet, nourries de fumiers organiques et enherbées afin de favoriser la vie bio-

logique des parcelles.  

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  12 

    

  Savennières Fidès 2018 

  Anjou Blanc Litus 2020 

  Savennières Fidès  (Disponible en Magnum) 2020 

    

  Rosé  2019 

  Les Arceaux Rosé  2020 

  Le Martray  (DIsponible en Magnum) 2022 

  Le Martray 2023 

  Huguette Cabernet Franc (Disponible en Magnum) 2020 

  Huguette Cabernet Franc  2021 

  Grolleau Cabernet Franc Clandestine (Disponible en Magnum) 2020 



• Vigneron : Nicolas Barbou 

• Lieu : Oisly 

• Taille : 2,3 hectares 

• Approche : Bio  

• Terroirs : Sablo - graveleux, quartz 

Domaine Nicolas Barbou 

Petit mais remarquable, ce micro-domaine est l’un des secrets les mieux gardés de la Touraine. À sa tête, Nicolas Barbou, fils de 
Dominique et Véronique Barbou du Domaine des Corbillières, s’est formé auprès de Jean-Yves Bizot et a travaillé en Nouvelle Zé-
lande avant de lancer son propre projet en Touraine, avec son premier millésime en 2019. Situé à Oisly, à l’est de Tours, le vi-
gnoble s’étend sur seulement 2,3 ha, plantés sur des sols de sable, d’argile et de quartz sur base argileuse. Ici, le Sauvignon blanc 
domine, mais le domaine élabore également des vins à partir de Chardonnay, Chenin, Gamay et Pinot Noir. Les vignes sont travail-
lées comme un jardin, selon les principes de l’agriculture biologique, avec enherbement, respect de la biodiversité et vitalité des 
sols. . 

Domaine des Frogères 

• Vignerons : Valentin et François-Xavier Joseph 

• Lieu : Saumur - Champigny 

• Taille : 10 hectares 

• Approche : Bio certifié 

• Terroirs : Sableux et argilo - calcaires 

• Création : 1980   

Nichés à Varrains, village vinicole notoire du Maine et Loir, Valentin et François-Xavier Joseph travaillent avec passion les vignes 
quarantenaires du domaine des Frogères, récupérées de leur oncle en 2015. Et quelles vignes ! Les 10 hectares, plantés en Caber-
net Franc et en Chenin révèlent un potentiel inouï, servi par de faibles rendements, une vision peu interventionniste et des vinifica-
tions d'une délicatesse admirable. Le soin que les deux frères apportent au travail des sols est tout simplement saisissant. Il faut 
dire que le domaine est cultivé en bio depuis 1988, et qu'il peut se targuer d'avoir été le premier à œuvrer de la sorte en Saumurois. 
En tant que véritable pionnier, Michel Joseph a su montrer la voie à ses neveux, que nous ne remercierons jamais assez pour l'élé-
gance des cuvées qu'ils nous présentent aujourd'hui. Un Saumur blanc et des Saumur-Champigny d'exception, issus de parcelles 
insoupçonnées incluant - excusez-nous du peu - quelques hectares de Poyeux… A vos téléphones pour en savoir plus, il n'y en aura 
pas pour tout le monde ! la val lée de la Loire.  

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  13 

Sous allocation, merci de nous contacter pour plus d’informations 

    

  Folie Insolente (Rupture) 2023 

  Utopie créative (Rupture) 2023 

  Alchimie Passionnelle (Rupture) 2023 

    

  Saumur Blanc Les Champs Girard 2024 

  Saumur Champigny Le Clos Marconnet   2022 

  Saumur Champigny Les Poyeux  2023 

  Saumur Champigny Les Clos Lyzières  2022 



Jean‑Philippe Agisson élabore des Sancerre et Pouilly-Fumé ultra-confidentiels sur un vignoble minuscule d’environ 1,5 ha réparti 
entre Sury-en-Vaux et Tracy-sur-Loire. Proche collaborateur de Louis-Benjamin Dagueneau, dont il est chef de cave, il cultive ses 
vignes avec des principes biodynamiques, en travaillant soigneusement les sols et la biomasse, et en pratiquant des vendanges 
manuelles. Fidèle à sa philosophie, Jean‑Philippe crée des vins subtils et toujours frais. Les terroirs de marnes kimméridgiennes et 
de calcaires confèrent aux vins une vigueur et une précision remarquables, ainsi qu’une trame saline fine et élégante. Fidèle  à sa 
philosophie, Jean‑Philippe crée des vins vivants et expressifs, loin des stéréotypes du Sancerre classique.la Loire. 

Domaine Agisson 

• Vigneron : Jean - Philippe Agisson 

• Lieu : Sury - en - Vaux—Tracy-sur-Loire 

• Taille : 4 hectares 

• Approche : Bio 

• Terroirs : Calcaires et marnes kimméridgiennes  

• Création : 2017 

Domaine de la Pierre Gravée 

• Vigneron : Philippe Guyonnet 

• Lieu : Vouvray 

• Taille : 9 hectares 

• Approche : En conversion bio 

• Terroirs : Argilo - calcaires 

• Création : 2021 

Ancien financier ayant répondu à l’appel du Chenin, Philippe s’est intéressé au Maconnais pour y monter un domaine, avant de se 
tourner vers la vallée de la Loire en 2020. C’est à ce moment là qu’il rencontre - entre autres - Jacky Blot. Il acquiert ses premières 
vignes sur la région à Vouvray en 2021, village sur lequel la production de bulles et des caves coopératives font légion. Sa liberté et 
son ambition le poussent à placer les curseurs sur le haut niveau des vins de l’appellation. Nous entendons par là : conversion de 
l’ensemble du vignoble en agriculture biologique, travaux des sols, remplacement et remembrement au vignoble, sélection de 
vieilles vignes, vendanges en vert si la charge par pied le nécessite, vendange en caissettes de 12kg, vinification et élevages longs en 
barriques bourguignonnes ainsi qu’une partie en amphore...de la Loire.  

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  14 

Quantité limitée 

    

  Pouilly-Fumé La Belle endormie  2023 

  Sancerre Equilibre  2023 

  Sancerre L’éclat 2023 

  Sancerre Les Filles  (Quantité très limitée) 2020 

    

  Vouvray Inspirations  2023 

  Momentum (Rupture, retour fin septembre sur 2023) 2022 

  Brut Nature  2022 



Alsace 
                

Domaine Jintaro Yura 

• Vigneron : Jintaro Yura 

• Lieu : Gueberschwihr  

• Taille : 2 hectares 

• Approche : Biodynamie 

• Terroirs : Marno  - calcaires 

• Premier millésime : 2020  

Ce fils de restaurateurs tokyotes est venu s’installer en Alsace il y a une dizaine d’années. Il fait ses classes un temps au  Japon 
avant de s’envoler pour la Nouvelle - Zélande, puis en Bourgogne et enfin en Alsace auprès de Boxler, Ostertag, Zusslin, Gross… Les 
vins de Jintaro sortent des schémas établis dans la région et sont issus de très belles parcelles de vignerons triés sur le volet et qu’il 
élève dans différents contenants (céramiques, demi—muids, inox…). Les vins offrent beaucoup de présence aromatique, avec un 
équilibre structure / acidité toujours remarquable de justesse. Une découverte dont nous allons suivre l’évolution de très près. 

 

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port .   15 

De retour en fin d’année 



SAVOIE 
                

Domaine des 13 Lunes 

• Vigneron : Sylvain et Anne Liotard 

• Lieu : Chapareillan  

• Taille : 5,5 hectares 

• Approche : Biodynamie (non certifié) 

• Terroirs : Majorité argilo - calcaires 

• Premier millésime : 2016   

Situé sur les contre-forts du Mont Granier, dans le massif de la Chartreuse, le domaine des 13 Lunes s'étend sur l'une des plus 
belles régions de France. Les vinifications se font sur la commune de Chapareillan, avec des parcelles réparties sur 3 communes et 
2 départements, Chapareillan (Isère), Les Marches (Savoie) et Apremont (Savoie). Sur les 5,5 ha du domaine, Sylvain et Anne ont la 
chance de cultiver des parcelles très anciennes, parfois mêmes 'sans âge' car impossible à dater... L'altitude moyenne des vignes 
est de 450 mètres exposées au soleil levant. Le sol est issu d'un important éboulis datant de 1248, ce qui a provoqué une grande 
variété de sol, à majorité argilo-calcaire. Pas de levures, d'enzymage, ni de chaptalisation... un vrai travail de terroir qui fait la part 
belle aux cépages savoyards !  

JURA 
                

Domaine Chevassu - Fassenet 

• Vigneron : Marie - Pierre Chevassu 

• Lieu : Ménétru le Vignoble 

• Taille : 4,5 hectares 

• Approche : Biodynamie (non certifié) 

• Terroirs : Argilo - calcaires du Trias 

• Premier millésime depuis reprise : 2008   

Les vigneronnes sont peu nombreuses dans le Jura, mais ce sont de fortes personnalités qui on su imposer le respect en façonnant 
des vins d'une finesse et d'une précision d'orfèvre. Marie - Pierre Chevassu en est le parfait exemple et le niveau des vins ne cesse 
de croître depuis sa reprise du domaine en 2008. Passée par la Nouvelle - Zélande, Châteauneuf - du - Pape et la Champagne, cette 
ancienne oenologue est revenue au bercail pour reprendre en main les 4,5 hectares de vignes familiales. Les vignes de Chardonnay 
(majoritaire), Poulsard, Trousseau, Pinot Noir et Savagnin sont tout simplement sublimes. On y devine de suite le grand travail des 
sols et de phytothérapie nécessaire à l'obtention d'une matière première si pure. La qualité des raisins est aussi due à l'égrappage 
directement sur pied, puis triés sur table. Pas de pompe non plus, tout est acheminé en seaux. La philosophie est la même au chai, 
avec seulement quelques remontages pour les rouges et une politique très légère ensoufre. Les quantités sont malheureusement 
minimes, comme tout grand domaine du Jura qui se respecte !  

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  16 

De retour en fin d’année 

    

  Abymes 2024 

  Hirondelle 2024 

  Cœur en Goguette 2024 

  Amis-Amis 2023 



• Vigneron : Yannick Cadiou 

• Lieu : Chablis 

• Taille : 2 hectares 

• Approche : Bio 

• Terroirs : Argilo - calcaires  

• Premier millésime : 2015   

Ancien directeur technique de plusieurs grands domaines, Yannick Cadiou se lance dans l'aventure de vigneron en 2015. C'est 
pourtant 30 ans auparavant que cette vision est entamée, lorsque Yannick achète quelques parcelles en appellation Chablis et Petit 
Chablis, la première acquisition datant de 1997. En 2017, le temps était venu pour lui de se consacrer totalement à son petit vi-
gnoble de 1,85 ha - un micro domaine parmi presque de 6000 hectares de superficie plantée à Chablis. Yannick fait partie donc de 
ces 'nano-vignerons' qui font avec ces terroirs extraordinaires de la haute couture en bouteille, des vins purs, expressifs et vibrants !  

• Vigneron : Philippe Charlopin 

• Lieu : Gevrey - Chambertin 

• Taille : 25 hectares 

• Approche : Bio 

• Terroirs : Argilo - calcaires 

• Date de création : 1977 

Philippe Charlopin est un amoureux de la Bourgogne et du Pinot noir. Philippe et son fils, Yann, ont réussi à hisser le domaine parmi 
les domaines incontournables de Bourgogne; en quelques années, ce domaine familial créé en 1977 est passé d’un hectare et demi 
de vignes, à 25 hectares aujourd’hui. Vigneron emblématique de Gevrey-Chambertin, Philippe gère une magnifique palette de ter-
roirs, dont pas moins de sept Grands crus. Ses vins suaves, séducteurs et gourmands ravissent les épicuriens. Un grand domaine 
qui démontre toute la beauté du Pinot Noir !  

BOURGOGNE 
                

Domaine Cadiou 

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  17 

    

  Chablis  2023 

  Chablis Côte d’Or  2023 

  Petit Chablis 2023 

    

  Bourgogne Côte-d'Or 2023 

  Marsannay Les Echezots 2023 

  Marsannay En Montchenevoy 2022 

  Gevrey-Chambertin Terres Blanches 2023 

  Gevrey-Chambertin La Justice 2022 

  Gevrey-Chambertin Cuvée Vieilles Vignes 2023 

  Gevrey-Chambertin les Evocelles 2023 

  Bourgogne Franc de Pied 2023 

  Gevrey-Chambertin 1er Cru Bel-Air 2023 

  Charmes-Chambertin Grand Cru (Non vendus seuls) 2022 

  Clos Saint-Denis Grand Cru (Non vendus seuls) 2023 

  Bonnes Mares Grand Cru (Non vendus seuls) 2023 

  Chambertin Grand Cru (Non vendus seuls) 2023 



Domaine Guilbert - Gillet 

• Vigneron : Benjamin Guilbert 

• Lieu : Savigny - lès - Beaune 

• Taille : 3,6 hectares 

• Approche : Biodynamie (non certifié) 

• Terroirs : Argilo - calcaires  

• Premier millésime : 2020  

Benjamin Guilbert est un grand passionné qui s'est donné les moyens de ses ambitions en passant par les plus belles maisons. De 
Haut - Brion au Clos des Lambrays en passant par les domaines Zind - Humbrecht et De Montille, cet œnologue talentueux s'est 
doté d'une vaste culture et d'un solide réseau viti-vinicole en voyageant dans de très nombreux pays. En s'associant avec René Gil-
let, Benjamin concrétise un rêve en rachetant un cuvage et 20 ares de vignes sur la commune de Savigny-Les-Beaune. Aujourd'hui, 
le domaine s'étend sur 3,6 ha de vignes en propriété ou fermage, localisées sur la commune de Savigny-Les-Beaune. Il crée en pa-
rallèle un structure de négoce pour s'approvisionner en raisins bios et reprend quelques fermages au fil des opportunités. Labour au 
cheval, travail des sols, mécanisation quasi - inexistante et principes biodynamiques pour ce domaine à taille humaine et voué à le 
rester…  

Domaine Launay - Horiot 

• Vigneron : Xavier Horiot 

• Lieu : Pommard 

• Taille : 4 hectares 

• Approche : Lutte raisonnée 

• Terroirs : Argilo - calcaires 

• Reprise : 2014 

Mené d'une main précise par l'ancien pilote de chasse Xavier Horiot, ce domaine de 4 hectares nous a fait l'effet d'un coup de 
foudre. Le patrimoine de vieilles vignes - dont certaines remontent à 1902 - est absolument admirable, et permet à Xavier de signer 
des vins d'auteurs dignes des 1ers et grands crus dont ils sont issus. Le travail constant des sols, le respect absolu de leur matière 
première (tri à la vigne et au chai, vendange en petites caisses) et la pertinence des process de vinification sont le reflet d'une com-
préhension profonde du vignoble. Une synergie d'une importance capitale pour achever cette précision folle que l'on retrouve dans 
les vins… La vendange est toujours éraflée et suivie d'une macération pré fermentaire à froid pendant 4 à 6 jours. Les pigeages sont 
très doux et se font plus ou moins tôt, selon les millésimes, pour des extractions subtiles et d'une justesse admirable. Les élevages 
sont méticuleux et durent une quinzaine de mois, en fûts soigneusement choisis de 3-4 vins maximum et suivis d'un léger passage 
en cuves. Vous l'aurez compris, la minutie n'est pas optionnelle chez Xavier, qui signe des vins d'une rare finesse sur les plus belles 
parcelles de Pommard mais aussi - excusez nous du peu - sur le Chambertin et en Latricières - Chambertin.e 

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  18 

Sous allocation, merci de nous contacter pour plus d’informations 

    

  Pommard Les Perrières 2023 

  Pommard 1er Cru Clos-Blanc  2023 

  Pommard 1er Cru Les Chaponnières  2023 

  Pommard 1er Cru Les Rugiens-Bas  2023 

  Latricières-Chambertin Grand Cru  2023 

  Chambertin Grand Cru 2021 



Domaine de la Pâturie 

• Vigneronne : Julia Joyandet 

• Lieu : Champlitte 

• Taille : 19 hectares 

• Approche : Culture raisonnée 

• Terroirs : Argilo - calcaires  

• Premier millésime : 2017    

Au domaine de La Pâturie, Julia Joyandet ne pouvait rêver d'une meilleure qualité pour ses premiers millésimes. C'est à la suite de 
sa formation au Cordon Bleu et de vinifications à Saint Emilion que la jeune Julia a voulu faire son propre vin. Lors de la reprise du 
domaine en 2017 par ses beaux-parents (Martine et Alain Joyandet), Julia - devenue l'unique vinificatrice - a eu pour ambition de 
faire connaître le potentiel du terroir graylois. Sur les hauteurs de Champlitte, la famille a mis toutes les chances de son côté avec la 
construction d'un nouveau chai au sommet du coteau, vue sur le vignoble. Le domaine pratique la sélection parcellaire, et vendange 
tout à la main. Les premières cuvées sont déjà d'une très grande qualité ; de quoi se réjouir pour un domaine à haut potentiel. 

 

Domaine Saint - Jacques 

• Vigneron : Christophe Grandmougin 

• Lieu : Rully 

• Taille : 10  hectares 

• Approche : Culture raisonnée 

• Terroirs : Argilo - calcaires    

À la tête du domaine depuis 1991, Christophe Grandmougin reprend les rênes d’un vignoble de 10 ha acquis par son père, Amédé 
Grandmougin, en 1955. Ancienne étape sur le chemin de Saint-Jacques de Compostelle, le domaine vendait alors ses récoltes à la 
cave coopérative. Dès sa reprise, Christophe met l’accent sur la qualité et le respect de l’environnement : travail mécanique  des 
sols, compost biologique et maîtrise rigoureuse des rendements. Les premières cuvées voient le jour en 2007, avec des vendanges 
manuelles en petites caisses et des vinifications traditionnelles adaptées à chaque millésime pour préserver le caractère unique 
des raisins. Les vins du domaine se distinguent par leur gourmandise, leur maturité de fruit, leur justesse et leur équilibre, offrant 
une expression sincère et fidèle du terroir. 

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  19 

    

  Bourgogne Aligoté  2021 

  Rully Village  2023 

  Rully 1er Cru Stellaris Blanc (disponible en Magnum) 2023 

  Rully 1er Cru Stellaris  (disponible en Magnum) 2023 

    

  Par Amour Chardonnay   2023 

  Cœurs de Loups Chardonnay (Vieux millésimes disponibles) 2022 

  Olivia (Disponible en Magnum) 2022 

  Loup Gris 2023 

  Par Amour Pinot Noir   2023 

  Gueules de Loups Pinot Noir 2022 



BEAUJOLAIS 
                

Domaine Valma 

• Vigneronne : Valentine Mathieu 

• Lieu : Fleurie 

• Taille : 5,5 hectares 

• Approche : Biodynamie 

• Terroirs : Arènes granitiques 

• Création : 2021 

Installés depuis 2021 au cœur du Beaujolais, Valentine et Stéphane Mathieu ont rapidement tiré le meilleur de leur terroir de Fleu-

rie. Le domaine s’étend sur 5,5 ha, répartis sur un parcellaire d’exception : La Madone, La Chapelle des Bois et Les Labourons, in-

cluant une belle proportion de vignes cinquantenaires. Le domaine est conduit avec une approche intuitive et perspicace : conver-

sion bio en 2022, vinification en vendange entière avec levures indigènes, et élevage en vieux fûts et cuves pour révéler la pureté 

aromatique des raisins.  

Domaine du Mont Bessay 

• Propriétaires : Famille Pascal et Guillaume Marko 

• Lieu : Juliénas / Moulin à Vent 

• Taille : 7 hectares 

• Approche : Biodynamie 

• Terroirs : Arènes granitiques  

• Premier millésime : 2021   

Après plusieurs années d’une magnifique collaboration, la volonté commune de créer ensemble un nouveau domaine a amené 

Guillaume Marko et la famille Pascal à explorer différents terroirs, pas trop éloignés de leur base Givrotine. Après 2 ans de pros-

pection, de nombreuses rencontres et de dégustations, ils ont finalement retenu un site exceptionnel à Juliénas, "le plus bourgui-

gnon" des crus en Beaujolais. Un coteau de 6 ha planté en gobelet sur le climat Bessay, limitrophe du climat "Côte de Bessay" à 

Saint-Amour. Exposées sud - sud - est, les terres de granit rose, de pierre bleue, de grès et de sables granitiques font la 

part belle à l’un des travail parcellaire les plus précis de la région.  

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée. 20 

    

  Fleurie Les Labourrons  2024 

  Fleurie Les Labourons Face B  2023 

  Fleurie La Madone (Vieux millésime disponible) 2024 

  Fleurie La Chapelle des Bois 2023 

    

  Juliénas en Bessay 2022 

  Juliénas Les 4 Cerisiers  2022 

  Moulin à Vent Le Vieux Bourg 2023 



• Vignerons : Clémence et Adrien Bertrand 

• Lieu : Chamery 

• Taille : 10 hectares 

• Approche : Culture raisonnée 

• Terroirs : Argilo - calcaires, craie 

• Création : 1980    

Fondé en 1980 par Chantal Delespierre et Didier Bertrand, le Champagne Bertrand‑Delespierre est un domaine familial embléma-
tique de la Montagne de Reims, situé à Chamery. Aujourd’hui, Clémence et Adrien Bertrand, représentants de la sixième génération, 
perpétuent et enrichissent le travail de leurs parents. Le vignoble s’étend sur près de 10 hectares répartis sur quatre villages classés 
Premier Cru : Chamery, Écueil, Villedommange et Montbré. Il est composé d’une soixantaine de parcelles enherbées, sans herbi-
cide ni insecticide, et travaillé entièrement par un travail du sol raisonné avec un fort accent sur la préservation de la biodiversité.  

CHAMPAGNE 
                

Champagne Bertrand - Delespierre 

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  21 

    

  Enfant de la Montagne Brut Premier Cru  NV 

  L'Âme Extra-Brut  2015 

  Villedommange Parcellaire Meunier  2018 

  Autour de la Creusette Extra Brut 2018 

  Origines croisées  2012 

  Enfant de la Montagne Rosé  NV 

  Coteaux Champenois Les Termes (Quantité limitée) 2020 

  Coteaux Champenois Les Fourneaux (Quantité limitée) 2019 

  Coteaux Champenois Les Hautes Vignes (Quantité limitée) 2019 



Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port . Tarifs dégressifs à partir de 60 cols d’une même cuvée.  22 

Champagne Guiborat 

• Vignerons : Karine et Richard Fouquet 

• Lieu : Cramant 

• Taille : 8 hectares 

• Approche : Culture raisonnée 

• Terroirs : Craie 

• Création : 1885 

D'une superficie totale de 8 hectares, le domaine situé à Cramant en consacre 4 à l'élaboration de champagnes ciselés majoritaire-

ment issus de Chardonnay. Avec diligence, il façonne des champagnes de belle complexité, inspirés du triangle formé par Chouilly, 

Cramant et Oiry. Consciencieux et patient, Richard laisse les vins se faire en cave avec un vieillissement sur lies prolongé, jusqu'au 

printemps suivant la vendange. Un seul soutirage et un seul débourbage sont pratiqués au moment des assemblages avec une 

seule filtration. Comme aime le rappeler Richard : "une expression minimaliste donne le maximum de terroir". Sa vision personnelle 

l'amène à bloquer les malos sur toutes ses cuvées depuis 2013. La quête de l'expression du terroir soutenue par une belle tension 

et un dosage raisonnable de 4,5 g/l permet à Richard et Karine de nous offrir des champagnes grands, purs et ciselés. En un mot : 

émerveillants !  

Champagne Guillaume Selosse 

• Vigneron : Guillaume Selosse 

• Lieu : Cramant 

• Taille : 0,8 hectare 

• Approche : Permaculture 

• Terroirs : Craie 

• Date de création : 2008 

A l’aube de la passation de flambeau du domaine familial, Guillaume Selosse, fils d’Anselme Selosse, suit les traces de son père et 
se redécouvre à travers la vinification de ses propres vins, cette fois-ci avec une identité bien à lui. Il hérite en 2008 d’une parcelle 
de vigne de sa grand-mère, et travaille avec Jérôme Coessens en Côte des Bars pour sa cuvée Largillier. Des champagnes saupou-
drés de passion et de connaissances transmises par son père Anselme, avec une empreinte propre à Guillaume. Une belle aventure 
qui s’inscrit dans l’histoire de cette grande famille champenoise, pleine de rêves et d’ambitions  

 

Quantité limitée 

Sous allocation, merci de nous contacter pour plus d’informations. 

    

  Téthys 21 NM 

  Prisme 20 2020 

  Prohibition 2021 

  De Caurés à Mont Aigu Grand Cru Blanc de Blancs 2018 



Champagne Emmanuel Brochet 

• Vigneron : Emmanuel Brochet 

• Lieu : Villiers aux Noeuds 

• Taille : 2,5 hectares 

• Approche : Bio 

• Terroirs : Argilo - limoneux et craie  

• Création : 1997   

En 1997, Emmanuel reprend les vignes de son père qui jusque là avaient été confiées à d'autres exploitants ; il devient alors le pre-

mier vigneron de la famille. Soucieux de l'environnement, il convertit rapidement son domaine en agriculture biologique, un choix 

radical en Champagne où les rendements sont encore rois aujourd'hui. Sur ses 2,5 hectares d'un seul tenant, Emmanuel travaille 

seul et cherche à insuffler de l'harmonie et de l'équilibre à ses vins. Son travail minutieux et respectueux dans les vignes se poursuit 

dans le chai où il oeuvre avec précision, menant à bien ses vins jusqu'à une parfaite synergie entre maturité, complexité et tension. 

Les amateurs ne s'en lassent pas, et nous non plus !  

Champagne Jestin 

• Vigneron : Hervé Jestin 

• Lieu : Cumières 

• Approche : Biodynamie 

• Création : 2006   

Hervé Jestin est une personnalité bien connue dans le paysage viticole champenois. Il partage son temps entre une activité de con-
seil auprès de prestigieux domaines, essentiellement biodynamiques, en France ou à l'étranger, et l'élaboration de ses propres 
champagnes. Depuis 2006, Hervé est le créateur d'une cuvée millésimée d'exception, un champagne issu de raisins produits par 
Vincent Laval à Cumières et David Léclapart à Trépail, qu'il vinifie et élève durant 7 ans en fûts de chêne français de l'Allier. La fer-
mentation malolactique est realisée durant la période d'élevage sur lies de 10 mois. Le niveau de sulfites dans les vins est extrême-
ment faible, 27 mg/l, apporté sous forme de soufre d'origine volcanique. Rien à dire... ceci est un champagne très rare et exception-
nel !  

Quantité limitée 

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port .   23 

Sous allocation, merci de nous contacter pour plus d’informations 

    

   Extra-Brut  2009 

   Clos de Cumières Extra Brut  2013 

    

  Mont Benoit  NV 

  Rosé d’assemblage  NV 

  Les Hautes Vignes 2018 



GRANDES MAISONS DE CHAMPAGNE 
                

Sous réserve de confirmation finale 

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port .   24 

    

    

  Champagne Krug - Grande cuvée 173ème édition brut NV 

  Champagne Krug - Brut millésimé 2011 

  Champagne Dom Pérignon - Vintage 2015 

  Champagne Roederer - Cristal  2015 

  Quelques autres champagnes sur demande...  



ETRANGERS 

Allemagne - Schloss Lieser  

• Vignerons : Thomas Haag 

• Lieu : Mosel 

• Taille : 24 hectares 

• Terroirs : Alluviaux 

• Premier millésime : 1992  

Créé aux abords du château de Lieser, les origines du domaine remontent au début du XXème. En 1992, Thomas Haag, fils de 

Wilhelm Haag du domaine Fritz Haag à Brauneberg, prend la direction du domaine après quelques expériences viticoles fami-

liales et des études à Geisenheim (l'école la plus en vue là bas). C'est en 1997 que son épouse et lui rachètent et modernisent le 

vignoble. Les Rieslings y sont légion et réputés pour leur précision et leurs fraîcheur salivante. Le domaine s'étend aujourd'hui sur 

près de 25 hectares, répartis sur 8 Grosse Lagen (Grands Crus) et répartis en un peu moins de 200 parcelles différentes. Tout 

est vendangé main, avec une philosophie la moins interventionniste possible. Côté élevage, tout se fait en cuves inox, à l'excep-

tion des années plus fraîches ou des barriques peuvent être utilisées. Les pressurages sont toujours très légers, toujours dans 

une optique d'élégance et de finesse. 

• Vigneron : Isacco Costamagna  

• Lieu : La Morra (Barolo)  

• Taille : 2 Ha 

• Premier millésime : 2021   

Italie - Castrum Roche 

Dans l’univers feutré des grands vins, certains terroirs sont aussi secrets que précieux. C’est le cas de Torriglione, un vignoble 

méconnu mais plein de promesses, qui nourrit désormais les ambitions du domaine Castrum Roche, mené avec brio par son 

jeune propriétaire, Isacco Costamagna. En 2014, Isacco hérite de deux hectares à La Morra, au cœur du vignoble de Torriglione. 

De 2017 à 2020, Isacco choisit de vendre les fruits de ses vignes à son voisin Trediberri. Il se forme parallèlement auprès de vi-

gnerons emblématiques comme Luigi Oderro , mais aussi chez le légendaire Lorenzo Accomasso… Le millésime 2023 - seule-

ment le troisième du domaine - révèle un Langhe Nebbiolo d'un éclat admirable. Issu d’une macération courte mais intense en 

cuve, il séduit par sa texture naturelle et la richesse de ses arômes, caractéristiques du terroir de Torriglione. En 2027 sortira un 

Barolo de très grande classe, mais le génie n'est - il pas une longue patience, dont l'amour est le prix ? 
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  Sl Riesling Trocken  2024 

  SL Riesling Feinherb 2023 

  Schiefer Riesling Trocken 2024 

  Riesling Wehlener Sonnenuhr Kabinett  2023 

  Riesling Brauneberger Juffer Kabinett  2022 

  Goldtröpfchen Riesling Spätlesse 2022 

  Goldtröpfchen Riesling Auslese 2022 

  Goldtröpfchen Riesling Grosses Gewächs  2017 

  Niederberg Helden Riesling Auslese Goldkapsel 2018 

  Niederberg Helden Riesling Auslese GG  2022 

    

  Langhe Rosato Nebbiolo  2025 

  Langhe Nebbiolo (Sous Fûts)  2023 

  Langhe Nebbiolo 2024 



ALCOOLS 
                

Distillerie du Petit Grain 

• Distillateurs : Laurent et Patricia Gaspard 

• Lieu : Saint Jean de Minervois 

• Taille : Micro - distillerie 

• Approche : Bio et éthique 

• Terroirs : Calcaires 

• Date de création : 2008   

On ne présente plus la Distillerie du Petit Grain, qui s'est imposée depuis des années maintenant comme l'une des micro - distille-
ries les plus précises. Fondée en 2008 par Patricia et Laurent Gaspard à Saint-Jean de Minervois, la distillerie produit des eaux-de-
vie fraîches, aériennes et parfumées. Inspirés d'une passion pour l'Italie - et notamment la Grappa - ainsi que par le plaisir de pro-
longer les repas avec une eau-de-vie à partager, leur projet repose sur un amour de l’artisanat, des bons produits et des moments 
conviviaux. Pour eux, une eau-de-vie se doit d’être le seul reflet des fruits ou des plantes dont elle tire son essence. C’est dans 
cette quête d’authenticité qu’ils choisissent des ingrédients d’une qualité rare, issus de l’agriculture biologique. Profondément atta-
chés aux particularités de chaque terroir, ils s’efforcent de restreindre leur zone d’approvisionnement, afin de préserver un  lien in-
time avec la terre qui les nourrit. La distillation s’opère grâce à un alambic en cuivre, chef-d'œuvre des ateliers de Jean-Louis 
Stupfler, dont le maniement exige beaucoup de délicatesse pour révéler toute la subtilité des arômes. Seul le "cœur de chauffe", 
l’essence la plus fine, est gardé, tandis que le degré d’alcool est ajusté semaine après semaine… 

Prix HT dans la limite des stocks disponibles - Franco 1000 € HT ou 38 € HT de frais de port .   26 

  cl % vol.  

 Gin aux Agrumes B50 47%  

 Gin aux Bigarades B50 47%  

 Gin de sève et de fleurs (ex - Avril) B50 47%  

 Cerises B35 47%  

 Poire Williams B35 47%  

 Framboise B35 47%  

 Marcs "Grains d'Ambre" B35 47%  

 Fine de Carignan B35 50%  

 Gin aux Agrumes - Magnum  MAG 47%  



DOMAINES EN AGENCE 

- Expédition & facturation par les domaines -  



• Vigneron : Pierre - Antonin Darviot 

• Lieu : Meursault 

• Taille : 10 hectares 

• Approche : Bio 

• Terroirs : Argilo - calcaires 

• Reprise : 2021 

La création du Domaine Darviot-Perrin n'est pas si lointaine. Plus précisément, c'est en 1989 que Didier Darviot et son épouse Ge-
neviève, née Perrin, ont décidé de se lancer dans leur propre entreprise. Le domaine s'est rapidement forgé une très bonne réputa-
tion grâce à sa forte proportion de vieilles vignes et à son travail méticuleux dans les vignes. En 2019, leur fils Pierre-Antonin a déci-
dé de mettre sa carrière aux Affaires étrangères de côté pour continuer à gérer le domaine, ce que ses parents ne pouvaient plus 
faire seuls. Il a directement mis en place la certification biologique. Les vins proviennent principalement de Meursault et de Chas-
sagne-Montrachet avec un beau panel de 1ers crus. vallée de la Loire  

BOURGOGNE 
                

Domaine Darviot - Perrin 

Quantités limitées, merci de nous contacter pour plus d’informations  

Domaine Cécile Tremblay 

• Vigneronne : Cécile Tremblay 

• Lieu : Morey - Saint - Denis 

• Taille : 7 hectares 

• Approche : Biodynamie 

• Terroirs : Argilo - calcaires 

• Création : 2003 

Installée dans son village natal en 2003, Cécile Tremblay reprend les vignes familiales pour créer un domaine d’environ 4 ha 
(aujourd’hui 7ha) sur la Côte de Nuits, de Nuits-Saint-Georges à Gevrey-Chambertin, incluant les Grands Crus Échezeaux et Cha-
pelle-Chambertin. Le domaine est conduit en agriculture biologique et en biodynamie depuis sa création, avec pour objectif de pré-
server l’équilibre naturel entre la vigne et son environnement. Les vendanges sont réalisées manuellement et les raisins sont vinifiés 
en cuves bois, puis élevés en fûts de chêne pendant 15 à 18 mois. 
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• Propriétaires : Famille Pascal et Guillaume Marko 

• Lieu : Givry 

• Taille : 7 hectares 

• Approche : Biodynamie 

• Terroirs : Argilo-Calcaire 

• Date de création : 2004 

Véritable témoin de l’histoire viticole bourguignonne, le domaine du Cellier aux Moines a été fondé autour de 1130 par les mo ines 
cisterciens. Près de 900 ans plus tard, en 2004, Catherine et Philippe Pascal lui redonneront vie et rendront au domaine sa fonction 
d’origine: les bâtiments sont restaurés, la vigne remise en état et, une cuverie sur 4 étages pour travailler en gravité, est  construite. 
Mais en 15 ans, la famille Pascal est allée bien au delà d'une simple restauration, pour ouvrir une nouvelle page de ce domaine his-
torique et en faire un des plus beaux domaines de la région: la qualité des terroirs, la rigueur apportée aux méthodes culturales, à la 
vinification et à l’élevage... rien n'a été laissé au hasard. La famille Pascal élabore également des grands blancs sur Mercurey, San-
tenay, Puligny et Chassagne, et la cuvée Clos Pascal désigne un tout petit clos de 30 ares, laissé à l’abandon, que la famille a re-
planté en haute densité pour en faire une cuvée unique. Longueur, densité, tanins veloutés et vins racés... Le domaine est aujour-
d’hui une référence incontournable à Givry !  

Domaine du Cellier Aux Moines 

Frais de port fixe : 30 HT - Livraison sous 72h 

    

  Bourgogne Aligoté Vieille Vignes Sous Les Roches (Magnum disponible) 2023 

  Montagny 1er Cru Les Combes (Magnum disponible) 2023 

  Montagny 1er Cru Les Charmelottes (Magnum disponible) 2023 

  Santenay 1er Cru Beauregard (Magnum disponible) 2023 

  Chassagne Montrachet 1er Cru Les Chaumées (Magnum disponible) 2023 

  Puligny-Montrachet 1er Cru Les Pucelles (Magnum disponible) 2023 

  Le Petit Cellier Givry (Magnum disponible) 2023 

  Clos du Cellier aux Moine Givry 1er Cru (Magnum disponible) 2023 

  Clos du Celliers aux Moines Les Dessus Givry 1er Cru (Magnum disponible) 2023 

  Clos Pascal (monopole) Givry  (Magnum disponible) 2023 

  Volnay 1er Cru En Chevret (Magnum disponible) 2023 

  Les amourettes      2024 

Domaine Mont Bessay 



• Vigneron : Julien Barraud 

• Lieu : Vergisson 

• Taille : 11.5 hectares 

• Approche : Bio 

• Terroirs : Argilo - calcaires 

• Création : 1912 

Domaine Barraud 

L’histoire du domaine Barraud remonte aux années 1900. C’est en 1912 que les premières parcelles sont acquises par Jean-Marie 
Barraud. Il faudra attendre la génération suivante avec Joseph pour voir les premiers vins du domaine en 1947 avec la cuvée « Les 
Crays ». Depuis 2006, c’est Julien (5ème génération) qui travaille à la vigne et au chai aidé par sa sœur depuis 2015 pour la com-
mercialisation et l’administratif. Le domaine s’étend sur différents climats de Mâcon, Saint-Véran et Pouilly Fuissé avec des vins qui 
expriment les différents terroirs de chacun d’entre eux. a 
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FRANCO 18 BOUTEILLES—Prix Caviste sur demande—Tarifs Dégressifs 

    

Prix CHR (Franco 60btl) HT 

 

  Mâcon Fuissé  2023 

  Saint Véran « Les Pommards »  2023 

  Pouilly Fuissé « Alliance »  2023 

  Pouilly Fuissé  1er Cru « Les Crays »  2023 

  Pouilly Fuissé  « En Buland »  2023 



• Vigneron : Louis - Benjamin Dagueneau 

• Lieu : Pouilly-sur-Loire 

• Taille : 12 hectares 

• Approche : Culture raisonnée 

• Terroirs : Argiles à silex, marno - calcaires 

• Création : 1982 

Sous allocation, merci de nous contacter pour plus d’informations. 

Louis-Benjamin Dagueneau mène d’une main de maître ce domaine d’exception dédié au sauvignon blanc depuis la disparition de 
son père, en septembre 2008. Ici, les vendanges en caisses se font dans un délai très court, à maturité optimale, et à grand renfort 
de personnel. L’usage de levures sélectionnées dans leur vignoble, les débourbages serrés et les élevages longs sur lies sans souti-
rage demeurent la base d’une quête absolue de l’expression cristalline du Sauvignon, rehaussée d’un élevage millimétré sous-bois. 
Sans oublier les précieux Jurançon que la famille Dagueneau produit dans le Sud-Ouest. Un domaine que l'on ne présente plus ! la 
vallée de la Loire.  

LOIRE 
                

Domaine L.B. Dagueneau 
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PROVENCE 
                

Clos Saint Vincent 

• Vigneron : Gio Sergi 

• Lieu : Bellet 

• Taille : 10 hectares 

• Approche : Biodynamie 

• Terroirs : Galets roulés, « poudingues » 

• Création : 1993 

Le Clos saint Vincent, créé il y a plus de 50 ans, est repris en 1993 par les familles Sicardi et Sergi. La propriété compte aujourd'hui 
une superficie de 10 hectares. Environ 40.000 bouteilles sont produites chaque années, et tous les vins sont élevés et mis en bou-
teilles au domaine. Le Clos Saint-Vincent est le seul vignoble de Bellet présent sur les trois collines de l'appellation (Crémat, Saint-
Roman de Bellet et Saquier). Les vignes sont intégralement situées sur le territoire de la commune de Nice, et jouissent d’un  bel 
ensoleillement (2700 heures par an). Se situant sur les coteaux des derniers contreforts des Alpes, elles bénéficient de la double 
influence de la brise marine et du vent frais des Préalpes du sud. Elles s’enracinent dans d’étroites planches constituées de galets 
roulés mélangés à un sable très clair. Les vignes du Clos Saint Vincent sont travaillées en culture biodynamique et sont conduites 
naturellement sans désherbant et sans utilisation d’engrais synthétiques... 

Conditions de livraisons :  

Franco de port à 60 bouteilles 

Attention :  20% de Vino pour une commande de Clos (exemple : 1 bouteille de Vino pour 6 bouteilles de Clos). 

Vieux  millésimes et autre formats sur demande.  

Paiements : par chèque ou par virement pour la première commande, puis 30 jours fin de mois. Paiement par traite directe accepté.  

e. 
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Prix cavistes sur demande 

  Le Clos, AOC Bellet  2024  

  B de B, VDF  2024  

  Vino di GIO, AOC Bellet  2022  

  Le Clos, AOC Bellet   2024  

  Le Clos, AOC Bellet   2023  

  Le Belletan, AOC Bellet 2023  

  Syrah de GIO 2022  

  Grenache de GIO 2022  

  Grenache de GIO  2020  

  Grenache de GIO  2019  

  Vino di GIO, AOC Bellet  2022  

  Vino di GIO, AOC Bellet  2020  

  Grappina di GIO, Marc de Bellet, Blanc (50cl) NM  

  Grappina di GIO, Marc de Bellet, Blanc (150cl) NM  

  Grappina di GIO, Marc de Bellet, Ambré (50cl) NM  

  Grappina di GIO, Marc de Bellet, Ambré (150cl) NM  

  Le clos, AOP Huile d’olive de Nice (500ml) NM  



BEAUJOLAIS 
                

Château Thivin  - Famille Geoffray 

• Vigneron : Claude-Edouard et Son ja Geoffray 

• Lieu : Odenas 

• Taille : 30 hectares 

• Approche : Bio  

• Terroirs : Roche bleue, arènes granitiques et argilo-
calcaires 

C’est à la fin du XIXème siècle que débute l’histoire du Château Thivin. Zaccharie et Marguerite Geoffray décident d’acheter 2 hec-
tares de vigne autour du domaine qui correspond à la parcelle « Le Clos ». Aujourd’hui, ce sont la 5ème et 6ème génération de la 
famille Geoffray qui travaillent et vinifient les vignes du plus vieux domaine viticole du Mont Brouilly. Claude-Edouard, aujourd’hui à 
la tête du domaine, suit des études d’œnologie avant de reprendre le domaine. C’est à ce moment, qu’il rencontre sa femme Son-
ja. Tous les deux feront leurs armes aux 4 coins du monde avant de reprendre le domaine viticole en 2007. Le domaine possède, 
aujourd’hui, 30 hectares répartis sur 3 terroirs : la roche bleue de la Côte de Brouilly sur des pentes escarpés apportant minéralité, 
structure et épices au Gamay, le granite rose de Brouilly pour l'expression fruité du Gamay et les argilo-calcaires du Sud du Beaujo-
lais qui plaisent parfaitement au Chardonnay. Différentes typicités à découvrir sur cette région et appellation !  
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  Clos de Rochebonne, Beaujolais Blanc   2024 

  Marguerite, Beaujolais Villages   2024 

  Vignes d’Ecussol, Gamay Noir, Beaujolais Villages  2024 

  Reverdon, Brouilly    2023 

  Les 7 vignes, Côte de Brouilly   2024 

  Le Clos, Côte de Brouilly   2024 

  Les Griottes de Brulhié, Côte de Brouilly    2024 

  La Chapelle, Côte de Brouilly    2024 

  Godefroy , Côte de Brouilly    2024 

  Zaccharie, Côte de Brouilly   2024 

  Utopia , VDF (assemblage de cépages résistants)   2024 

Quantité limitée 



CONDITIONS GENERALES DE VENTE 

• Conditions de commande 

 - Merci de respecter les caissages (majoritairement par 6). 

 - Pour les domaines en distribution, tarifs cavistes à partir de 60 bouteilles (nous consulter pour plus d’informations). 

 

• Frais de livraison  pour les domaines en distribution 

 - Franco à partir de 1000 € HT. 

 - Sinon 38 € HT de frais fixes. 

 

• Délai de livraison 

 - J + 2 

 

• Pour passer commande 

 - Nous écrire un mail à commande@legrandsommeliers.com. 

 

• Conditions de paiement 

 - Paiement avant expédition pour la 1ère commande. 

 - Paiement à 30 jours fin de mois pour les suivantes avec mandat de prélèvement. 

 

 

 

Léa VERDIERE  

07 48 10 84 98 

lverdiere@caves-legrand.com 
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