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SALOUF

Menu dei cacciatori
Unser Jagd-Menii

Terrina di selvaggina
Wildfleisch-Terrine 26.00

Entrec6te di cervo con salsa ai frutti rossi
Entrecote vom Hirsch mit Sauce aus roten Friichten 42.00

Sella di capriolo alla Baden-Baden (minimo due persone)
Reh-Riicken alla Baden-Baden (mindestens 2 Personen) 80.00

Stufato di cervo al ginepro

Hirschragout mit Wacholder 42.00
Capriolo al pepe verde 4200
Reh alla Griiner Pfeffer '

Spezzatino di cinghiale
Wildschwein- Ragout 42.00

Tutti i piatti della caccia sono accompagnati da:

Pere caramellate, castagne, marmellata di mirtilli,
spétzli al burro e salvia, crauti rosso
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Alle Gerichte aus dem Jagd-Menid werden angerichtet mit:

Karamellisierten Birnen, Kastanien, Heidelbeermarmelade,
Spdtzle an Butter und Salbei, Rotkohl

Herkunftsangaben:

Schweine- & Kalbfleisch: Graubiinden, Schweiz  Hinweise zu Allergenen:

Rindfleisch: %@y, Graubunden, Schweiz, Brasilien*, Argentinien* Informationen zu den Zutaten, die Allergien oder
Wildfleisch: Graubiinden, Schweiz  Unvertriglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf
Trockenfleisch: Italien, Graubiinden  Nachfrage bei unseren Service-Mitarbeiterinnen.
Fleisch und Fleischproduk Hiesen Landern* kénnen mit nichthormonellen

Leistungsforderer eug sein.
vegetariano/ vegetarisch
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