Suppen

»Schwabische Festtagssuppe”
Rinderkraftbrithe mit Maultaschle, Fladle,
GrieBBkl6Rchen und Gemisestreifen

Spargel-Samtsuppe
mit Krauterol

Vorspeisen

»,Schwabenaustern”
6 Schnecken im Pfannle mit Café de Paris tiberbacken

Spargelsalat, lauwarm serviert
mit hausgebeiztem Lachs

Vorspeisensalat

verschiedene Blattsalate
und hausgemachte Rohkostsalate /27
mit French-Dressing \

Hausgemachter Kartoffelsalat

Gerne servieren wir lhnen auch einen Salat anstatt Ihrer Beilage

7,9

7,9

9,5

15,9

7,9

4,5

3,7



Spezialitiiten des Hauses

Schweinefilet ,Haberschlachter”
mit Lemberger-Preiselbeersofle
und Uberbackenen Kadsespatzle

Schweinefilet ,Zitterhof“
mit ChampignonrahmsoRe,
Karotten-Erbsengemise und hausgemachten Kroketten

Kalbschnitzel ,Wiener Art“
paniert gebacken mit Pommes frites
und Preiselbeeren

Schwabischer Rostbraten - medium gebraten -
mit geschmalzten Zwiebeln und hausgemachten Spatzle

»Schwabenteller” - vo dllem ebbes -

Zwiebel-Rostbraten - medium gebraten — mit TrollingersofRe
Schweinefilet und Maultdschle auf RahmsolRie,

dazu frisches Gemiuise und hausgemachte Spétzle

Ziircher Kalbs-Geschnetzeltes
in ChampignonrahmsoRe
mit Erbsen & hausgemachten Kroketten

,,Grillteller”
Medaillons von Schwein, Hdhnchen und Rind
mit Café de Paris, Speck-Bohnen und Pommes frites

Wir kénnen alle Gerichte auch als kleine Portion kochen

Bei Anderungen erlauben wir uns einen Aufpreis zu berechnen.

26,-

26,-

32,5

32,5

35,5

32,5

25,5



Frisches aus der Forellenzucht Belser, Haigerloch

Lachsforelle auf der Haut gebraten
an einer SoRe aus Champignons, Tomaten und Lauch
dazu Butternudeln 28,9

Filet vom Saibling
gegrillt, auf einer Apfel-Most-SolRe
mit gebratenen Brokkoli und Reis 30,5

»Catch of the Day”
man kennt es unter diesem Motto.

Wir bieten zusatzlich immer eine aktuelle Frisch-Fischempfehlung fiir Sie an.
- Einfach nachfragen!

Vegetarische Spezialtiiten (1

»Spargel-Kartoffel-Pfannchen”
im Pfannle geschmorte Kartoffeln

mit gebratenem Spargel, weil} & griin, mit Salzzitrone 24,9
Griechische Kasespatzle

hausgemachte Spatzle in Rahm

mit Hirtenkase, Artischocken, Oliven, Zwiebeln & Paprika 19

Griinkernbratlinge
mit gebratenen Pilzen, Western-Kartoffeln& Barlauch-Dip 21,5



Deutscher Spargel

-wir kochen unseren Spargel frisch und mit Biss-

Portion Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise,
hausgemachten Krauterfladle oder neuen Kartoffeln 27,5

-wahlweise dazu-

Rinderriicken -medium gebraten- 14,9
paniertes Kalbschnitzel 14,9
Schweinefilet 9,5
Schinkenteller mit gerduchertem und gekochtem Schinken 12,5
Filet von der Lachsforelle 13,9

»Spargel-Schinken-Réllchen”
mit Kase Uberbacken, dazu neue Kartoffeln 30,5

Rehriicken -rosa gebraten-
an WildsoRe, mit gebratenem Spargel, griin & weil,
dazu hausgemachte Krauterfladle 44, -

Weinempfehlung

24er ,,Anna-Lena“ Silvaner
-trocken-
Weingut Brennfleck
Franken

% | Flasche 29,5
% | Karaffe 10

Fiir Verpackung berechnen wir:

Einwegverpackung 1,5
unser Pfand fiir Mehrwegsystem 10



Dessert

Dessertteller , Stiegel” - vo dillem ebbes -
lassen Sie sich liberraschen

Café gourmand

890 €

Panna cotta mit salziger Karamellsof3e, Schokoladenflan mit gebranntem Mandeleis,

dazu ein Espresso

,mini-Gourmand”
Espresso mit einer kleinen Uberraschung

Créme briilée
Mousse au Chocolat von Zart-Bitter Schokolade

Eiskaffee
Vanilleeis mit kaltem Kaffee aufgegossen und Schlagsahne

Heif3e Himbeeren mit Vanilleeis & Sahne

Bananen-Split
Vanille- & Schokoladeneis mit Banane, Sahne & SchokosofSe

Kleinigkeiten

Kleines Panna Cotta mit salziger Karamellsof3e
Eine Nocke Mousse au Chocolat
Kleine Créme brulée

»Espresso-Krokant”
eine Kugel Espresso-Krokant-Eis
mit Kaffeelikor aufgegossen & ,,a Muggeseggele” Sahne

Kiirbis?

Vanilleeis mit steirischem Kiirbiskernél & karamellisierten Kiirbiskernen

1 Kugel Milcheis oder Sorbet

Vanille, Stracciatella, gebrannte Mandel, Espresso-Krokant Pistazie, Schokolade

850€

550€
6,90 €

6,90 €

6,80 €
6,90 €

6,90 €

3,90 €
3,90 €
3,90 €

4,20 €

4,20 €
2,00 €

Sorbet nach Angebot
-wahlweise mit salziger KaramellsofSe, Schokosof3e oder Sahne 1,50 €
Eier- oder Kaffelikor 1,70 €
Zum Nachtisch empfehlen wir ein Gldschen
5¢/  590¢€
P.X. -, San Emilio“ Churchill's Reserve Port

Pedro Ximénez Sherry — Lustau

Ruby-Port



