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Menuvorschlag
WeihnachtsFeier 2025

Gruf aus der Kuche

Vorspeise zur Wahl

Steinzpilzsuppe
Cassis-Schaum

Tuma Tataki Triple ARA Japam Cut

Teriyaki-gerosteter Sesam-Vinaigrette | Wakame | Sesam

Hausgeraucherter Lachs mit

KKhusprigemn Rosti
Sahnemeerrettich | Wildkrdutersalat | Himbeer-Limettendressing
Pinienkerne | Sesam

Gebackener Feta auf Rotkrautsalatc
Apfel | Walnuss

Zuwischengang

Bratapfelsorbet
Gin | gerostete Nusse | Shisokresse

Hauptgericht zur Wahl

Knusprige Gansebrust
Marzipan-Orangen-SoRe | Rotkohl | KI6Re | Bratapfelschaum

Argentinische Steakhufte
Cassis-Thymian-Jus | Wildkrdutersalat | Himbeer-Limetten-Dressing | Pinienkerne
Sesam | Pommes Frites

Hirschgulasch
Apfelrotkohl | KI6Re

Filet vomn Dorade Rogyal
Steinpilzrisotto | Rucola

Schnitzel vom Schuwein im Brezelpanade
Wildkrautersalat | Himbeer-Limetten-Dressing | Pinienkerne
Sesam | Pommes Frites

The Green One Burger - vegg/vvegan
Salat | Tomate | geschmorte Zwiebeln | Gemisepatty | Kartoffelrosti
Béarlauch-Walnuss-Pesto | BBQ-SolRe | Pommes Frites

Dessert

Dunkler Lavakuchen
Bratapfel-Chutney | VanillesoRe | Karamell
Anderungen vorbehalten

Menupreis pro Person 55.009 €

(bel mindestens 10 Persomen)
Gluhweimnempfang 7 € pro Person

Raum, MenUkarten und Deko, nach Art des
Hauses, inklusive



