
Schulverpflegung leicht gemacht –
Für eine starke Generation

Eine ausgewogene und kindgerechte Schulverpflegung ist essenziell für
die Gesundheit, Leistungsfähigkeit und das Wohlbefinden von Kindern

und Jugendlichen. Wir bieten hierfür qualitativ hochwertige und
passgenaue Konzepte, die flexibel und einfach umzusetzen sind.

Qualitätsanspruch:
Geschmackvolle

Gerichte ohne
Zusatzstoffe 

Wir haben die Lösung für Ihr passgenaues Verpflegungsangebot.

Die Hofmann Menü-Manufaktur steht seit über 60 Jahren für hochwertige, kindgerechte und
nachhaltig produzierte Speisen. Wir glauben, dass gutes Essen nicht nur schmecken, sondern
auch einen Beitrag zur Gesundheit und zum Umweltschutz leisten muss. Unsere Menüs sind:

Versorgung als zentrale Herausforderung in der Schule

Ausgewogene
Ernährung sicherstellen:

Mahlzeiten müssen
nährstoffreich,

ausgewogen und
abwechslungsreich sein

Effiziente Planung:
Die Erstellung von
Speiseplänen und

Mengenberechnungen.

Wirtschaftlicher Druck:
Optimierung des

Personaleinsatzes und
Vermeidung von Food

Waste.

Ausgewogen:
großes Angbot an

Bio Komponenten-
Zertifizierung durch
die DGE: * DGE Zert-

Konform.

Individuell: 
um den Geschmack und

den Bedürfnissen von
Kindern & Jugendlichen

gerecht zu werden.

Flexibel: Individuell
anpassbar an die
Anforderungen

Ihrer Einrichtung.

Nachhaltig: Mit
vielen regionalen

Zutaten und
umweltfreundlicher

Verpackung. 

* Das Logo „DGE: ZERT-KONFORM“
kennzeichnet Speisekomponenten

und Komplettgerichte, mit denen die
Erstellung von Speiseplänen für eine
gesundheitsfördernde Verpflegung
nach den DGE-Qualitätsstandards

erleichtert wird. 



     Verpflegungslösungen für Schulen- Highlights unseres Angebots:

Vielfalt: Über 300 Menükomponenten stehen zur Auswahl, darunter traditionelle Gerichte und
kreative Eigenkreationen.

Qualität: Unsere hausgemachten Speisen enthalten keine Geschmacksverstärker, künstlichen
Farb- oder Aromastoffe.

Individuell: Erstellung von Speiseplänen unter Berücksichtigung der individuellen Bedürfnisse
in Zusammenarbeit mit unserer Ernährungsberatung.

Zusatzsortimente: Snacks und Desserts wie Pizzen, Eis und Joghurt zur Abrundung des
Angebots.

Zertifiziert: ISO 9001-zertifiziert und regelmäßige unabhängige Audits.

Zwischenüberschrift

100 % 64 % 100 % 96 %

Kontaktieren Sie uns

Die Menü-Manufaktur Hofmann bietet umfassende Beratung, um auf die spezifischen Bedürfnisse jeder Einrichtung
einzugehen. Da jede Schule andere Anforderungen hat, werden individuelle Lösungen erarbeitet. Lassen Sie uns

gemeinsam dafür sorgen, dass Kinder jeden Tag eine ausgewogene und schmackhafte Mahlzeit genießen können.

unserer Rohwaren beziehen
wir von Lieferanten aus der

Region.

ohne Geschmacksverstärker
und künstliche Farb- oder
Aromastoffe zubereitet.

No Food Waste.
Nahezu alle unserer

eingesetzten Rohwaren
werden weiterverarbeitet.

ohne Plastik- oder PET-
Folie: Unsere Cellulose-

basierte BIOPAP®-
Schale.

hofmanns.de

Wir kochen frisch 
in unserer Manufaktur

verpacken
tiefkühlfrisch  in

unsere nachhaltige
Schalen

Ihre Schüler:innen
genießen unsere
leckeren Menüs

 beliefern Sie mit
unserer hauseigenen

Logistik

So kommt ausgewogene Ernährung in Ihre Einrichtung


