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Produktvielfalt

Uber 500 Meniikomponenten
fUr Buffetsysteme.

Uber 200 Meniis, portioniert
wie im Restaurant.
Komplettmenus fur besondere
Anforderungen.

Zusatzsortiment: Snacks,
Desserts und hochkalorische
Trinkmenus.
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arl eitskriterien erfullen.

Qualitatsversprechen

Vorwiegend frische Zutaten
aus regionaler Produktion
(64% der Rohwaren).

Keine Geschmacksverstarker
oder kunstliche Aromen.

DGE-Zertifizierung
* Zert-Konform

Flexibilitat

Individuelle Ausgabe im
Speisesaal und tablettiert
aufs Zimmer.

IT-Unterstutzung fur
optimale Speiseplanung

Ernahrungsberatung
individuell auf Ihre
Bedurfnisse abgestimmt.




So kommt ausgewogene Ernahrung in lhre Einrichtung

bofmanns.de

Wir kochen frisch . ve"rpac.ken . beliefern Sie mit lhre Bewohner
in unserer Manufaktur tiefkihlfrisch n unserer hauseigenen genieBen unsere
unsere nachhaltige Logistik leckeren Meniis
Schalen

Wirtschaftliche Vorteile
Pflegeeinrichtungen profitieren von:

¢ Personaleinsparungen: Effiziente Ablaufe durch abgestimmte MenUsysteme.
e Wirtschaftlichkeit: Portionsgenaue Zubereitung reduziert Abfalle.

¢ Serviceoptimierung: Flexibel wahlbare Menusysteme flr unterschiedliche Bewohnerbedurfnisse.

ohne Plastik- oder PET- unserer Rohwaren beziehen ohne Geschmacksverstarker No Food Waste.
Folie: Unsere Cellulose- wir von Lieferanten aus der und kiinstliche Farb- oder Nahezu alle unserer
basierte BIOPAP®- Region. Aromastoffe zubereitet. eingesetzten Rohwaren
Schale. werden weiterverarbeitet.

Kontaktieren Sie uns

Wir unterstutzen Sie bei der Umsetzung eines erfolgreichen Verpflegungskonzepts in |hrer Einrichtung.
Lassen Sie uns gemeinsam daflur sorgen, dass lhre Senioren jeden Tag eine ausgewogene und
schmackhafte Mahlzeit genief3en kdnnen.
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UNTERSTUTZEN Iangjahrlge kennzeichnet Speisekomponenten
= 5 HE Naturlich. Einfach. Lecker! und Komplettgerichte, mit denen die
PrOdUktqualltat DEUTSCHER D G E Erstellung von Speiseplanen fur eine
VERPACKUNGS gesundheitsférdernde Verpflegung

hofmanns.de

PREIS nach den DGE-Qualitatsstandards.
ZERT-KONFORM erleichtert wird,

DIE IDEEVON




