
Tagespflege, Essen auf Rädern & Co.

Seit Jahrzehnten kochen wir hochwertige, tiefkühlfrische Gerichte für Krankenhäuser,
Seniorenheime, Schulen und Essen auf Rädern. 

Dabei stehen Qualität, Vielfalt und der Mensch im Mittelpunkt.

Wir bieten individuelle Lösungen für Senioren und die Tagespflege.

Qualitätsanspruch

Fit und gesund zu bleiben, ist keine Frage des Alters, sondern einer
bewussten Lebensweise – mit einer täglichen warmen Mahlzeit für

Ernährung, Genuss und Lebensfreude.

 Herausforderungen im Verpflegungsmanagement 

vielfältige
Ernährungsbedürfnisse

Personal- und
Fachkräftemangel

Wirtschaftlicher Druck

Essen auf Rädern

Täglich heiß oder
tiefkühlfrisch, inklusive

freundlichem Service und
persönlichem Kontakt.

Flexibilität

Unterstützung bei der
Speiseplan-Erstellung

und Nutzung
praxiserprobter IT-

Programme.

Menü-Systeme 

Komplettmenüs und
Sonderkostformen

Servicevielfalt

Bebilderte à la Carte-
Auswahl & Unterstützung

durch unsere
Ernährungsberatung.



Kontaktieren Sie uns

Wir unterstützen Sie bei der Umsetzung eines erfolgreichen Verpflegungskonzepts in Ihrer Einrichtung.
Lassen Sie uns gemeinsam dafür sorgen, dass  Ihre Menüservice-Kunden jeden Tag eine ausgewogene und

schmackhafte Mahlzeit genießen können.

hofmanns.de

Wir kochen frisch
in unserer

Manufaktur

verpacken tiefkühlfrisch
in unsere

transportsicheren
Schalen

Ihre Menüservice-
Kunden genießen
unsere leckeren

Menüs

 beliefern Sie mit
unserer hauseigenen

Logistik

So kommt ausgewogene Ernährung in Ihre Einrichtung

 Über 200 Menüs, portioniert wie im Restaurant, sowie Komplettmenüs
für besondere Anforderungen.

Über 500 Menükomponenten für Buffetsysteme.

Zusatzsortiment: Snacks, Desserts und hochkalorische Trinkmenüs.

Frische Zutaten von regionalen Lieferanten (64 % der Rohwaren).

Ohne Geschmacksverstärker oder künstliche Aromen.

Sie profitieren von höchster Qualität, 
die Vertrauen schafft und Ihren Betrieb entlastet.


