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Aus der Region
schmeckt es
eben am besten!

Distelhauser Taubermuhle Kuhn
Landbier Weizenmehl

Bubenlohe

FrieBinger Muhle Kichererbsen

Beim Kochen unserer Premium-Menus Grinkern

legen wir viel Wert auf die Regionalitat
unserer Zutaten. Daher beziehen wir einen
Grof3teil unserer Rohwaren von Lieferanten
aus der Umgebung. Dank langjahriger und : :
vertrauensvoller Kooperationen mit Betrie- Burger : HOFMANSE 7***** Molkereigenossen-

. . Maultaschen : Zentrale schaft - Sahne
ben und Erzeugerorganisationen rund um TS T e

Boxberg garantieren wir beste Qualitat.

Unsere Zutaten werden zum optimalen Rei-
fezeitpunkt geerntet und sofort verarbeitet, Reichels
Hohenlohe-Kdrbis

was sich in jedem Bissen bemerkbar macht. aBGop - 5 Kirbiskerne
: Kurbiskernal

Teigwaren : Al

Wwild
Kartoffeln - Zwiebeln

Ama
Allgau Kase

.............

Taubermuhle Kuhn
Weizenmehl

.................................................................

Unsere Zusammenarbeit mit der Tauber-
muhle Kuhn im nahegelegenen Markels-
heim reicht viele Jahre zurlUck und ist ein
echtes Beispiel fur gelebte Partnerschaft.
Bereits 1998 wurden erste hinterlegte Ver-
trage geschlossen, doch die Beziehung und
Zusammenarbeit begann sogar schon davor.

Von der Taubermuhle beziehen wir unter an-
derem Weichweizengrie3 sowie Weizenmehl
Typ 405 - wichtige Grundzutaten fur einige
unserer beliebtesten Klassiker wie Kaiser-
schmarrn und Pfannkuchen.

Diese langjahrige Verbindung zeigt ein-
drucksvoll, wie weit man mit Vertrauen und
partnerschaftlichem Miteinander kommen
kann. Wir freuen uns auf viele weitere
gemeinsame Jahre voller Qualitat und
Verlasslichkeit!




Unser Online-Shop

Leckere HOFMANNS Gerichte fur zu Hause

Kennen Sie bereits den HOFMANNS Online-Shop?
Hier kdnnen Sie sich unsere leckeren Gerichte ganz
bequem und einfach bis zu Ihrer Haustur liefern
lassen. FUr ausgewogene Mahlzeiten im Home
Office oder fur Abende, an denen Sie nicht selbst
kochen mochten.

Jetzt bestellen!

Folgen Sie uns auf unseren Social Media Kanalen!

©@ G O &

https:/Awww.instagram.com/ https:/mwww.facebook.com/ https:/mwww.tiktok.com/ https:./Mmww.youtube.com/ https:/Mmww.linkedin.com/
hofmanns_shop hofmanns.manufaktur @hofmanns_shop @hofmanns_shop company/hofmanns-
manufaktur
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BEST.-NR. 46401

Kartoffel-Rotkohl-Pfanne

Feine Rahmkartoffeln, getoppt mit einer Rotkohl-Hackfleisch-
Mischung, verfeinert mit fruchtigen Preiselbeeren und Mandel-
stiften.

Fleisch-Einwaage: 65 g
Gesamt-Einwaage: 440 g
H: 50 Min. MW: 10-12 Min. / 9-11 Min.

BEST.-NR. 48073
Grunkohl »Norddeutsche Art«”’

Unser Grunkohl mit Speck, dazu eine geraucherte, gekochte
Bauernwurst und Kasseler Nacken aus unserer Metzgerei mit
hausgemachten Bratkartoffeln und Zwiebeln.

Fleisch- und Wurst-Einwaage: 140 g
Gesamt-Einwaage: 560 g
H: 45 Min. MW: 9-11 Min. / 8-10 Min.

BEST.-NR. 48419

Hackfleisch-Gemuse-Pasta

Maccaroni vermengt mit Wirsing, Karotten, cremiger SahnesofR3e
und Schweinehackfleisch, garniert mit Hirtenkase und Basilikum.

Fleisch-Einwaage: 60 g
Gesamt-Einwaage: 600 g
H: 50 Min. MW: 9-11 Min. / 8-10 Min.



Deftige Menuideen

Kraftig im Geschmack.
Herzhaft wie daheim.

BEST.-NR. 48249

Zwl  Schweinegeschnetzeltes »Asia Style«

Zartes Schweinegeschnetzeltes in einer suBlich-scharfen
Soja-Pflaumensofe, verfeinert mit Broccoli und gerdstetem Sesam,
dazu Basmati-Reis.

Fleisch-Einwaage: 100 g
Gesamt-Einwaage: 560 g
H: 45 Min. MW: 9-11 Min. / 8-10 Min.




Deftige Menuideen
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BEST.-NR. 48424
Scharfe Paprika-Hackfleisch-Pfanne

Saftig angebratenes Rinderhackfleisch in einer scharf
abgeschmeckten TomatensoBe mit Paprika, dazu eine
Langkorn-Wildreismischung.

Fleisch-Einwaage: 80 g
Gesamt-Einwaage: 540 g
H: 45 Min. MW: 10-12 Min. / 9-11 Min.

BEST.-NR. 48605

Lammragout

Zartes Lammragout, abgeschmeckt mit Koriander und
garniert mit Mandelstiften, dazu Basmati-Reis mit Erbsen,
Kurkuma und KreuzkUmmel.

Fleisch-Einwaage: 100 g

Gesamt-Einwaage: 560 g
H: 45 Min. MW: 8-10 Min./7-9 Min.

BEST.-NR. 48253
Gefullte Schweinelende »Calvados«

Zarte Schweinelende, gefullt mit wirzigem Hackfleisch in
feiner Calvadossofe, garniert mit einer Apfel-Zwiebelmischung,
dazu knusprige Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck.
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Fleisch-Einwaage mit Fullung: 100 g
Gesamt-Einwaage: 530 g
H: 50 Min. MW: keine Empfehlung / keine Empfehlung

BEST.-NR. 48211

Szegediner Gulasch

Deftiges Schweinegulasch aus unserer Metzgerei, in einer
Bratensof3e mit Sauerkraut, dazu klassische Salzkartoffeln.

Fleisch-Einwaage: 100 g
Gesamt-Einwaage: 560 g
H: 45 Min. MW: 10-12 Min. / 9-11 Min.



Deftige Menuideen
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BEST.-NR. 48490
Currywurst »2GO«”

Unsere geschnittene, hausgemachte Currywurst in einer
Tomaten-Currysof3e, dazu gebackene Kartoffel-Wedges.

Wurst-Einwaage: 120 g
Gesamt-Einwaage: 480 g
H: 45 Min. MW: 9-11 Min. / 8-10 Min.

BEST.-NR. 48130
Rindergulasch »Stifado Style«*

Zartes Rindergulasch nach griechischer Art, in einer
wurzigen Rotweinsof3e, garniert mit Zwiebeln und Petersilie,
dazu Krauterkartoffeln.
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Fleisch-Einwaage: 100 g
Gesamt-Einwaage: 490 g
H: 45 Min. MW: keine Empfehlung / keine Empfehlung

BEST.-NR. 48724
Kartoffel-Rosti mit Lachs”

Knuspriges Kartoffel-Rosti mit zarten Lachsfiletstlicken
in einer cremigen RahmsoBe mit mildem Sauerkraut und
pikanten Pepper Drops (Mini-Paprika).

Fisch-Einwaage: 80 g
Gesamt-Einwaage: 510 g
H: 50 Min. MW: keine Empfehlung / keine Empfehlung

BEST.-NR. 48725

Tilapiafilet auf Belugalinsen”

Zartes Tilapiafilet auf feinen Belugalinsen,
dazu cremige Polenta.

Fisch-Einwaage: 150 g
Gesamt-Einwaage: 550 g
H: 60 Min. MW: keine Empfehlung / keine Empfehlung



Vegan

Pflanzlich. Lecker. Und voller Power.
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BEST.-NR. 48912
SuRBkartoffel-Auflauf”’

Unser hausgemachter SuBkartoffel-Auflauf mit Kurbis,
grunen Bohnen und Gemusepaprika, mit Kokosnussmilch,
garniert mit Cashewkernen und Semmelbroseln.

Gesamt-Einwaage: 580 g
H: 45 Min. MW: keine Empfehlung / keine Empfehlung

BEST.-NR. 48923
Mungbohnen-Bratlinge

Veganer Bratling auf Basis von Mungbohnen,
Vollkornreis und Rote Bete, auf fruchtigem
Tomatengemuse, dazu knusprige Patatas Bravas.

Gesamt-Einwaage: 570 g
H: 45 Min. MW: keine Empfehlung / keine Empfehlung



Vegetarisch

Ohne Fleisch —aber mit ganz

viel Geschmack.

PICCOLINO
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BEST.-NR. 46919
Cremiger Nudelreis mit Gemuse

Feiner Nudelreis in einer milden Mozzarella-Sahnesof3e,
verfeinert mit Champignons, zarten Erbsen und pikanten
Pepper Drops (Mini-Paprika).

Gesamt-Einwaage: 470 g
H: 50 Min. MW: 9-11 Min. / 8-10 Min.

BEST.-NR. 48907

Gemusestrudel’

Knuspriger Gemusestrudel, dazu cremiges
Wirsinggemuse und Ebly-Weizen mit Pilzen.

Gesamt-Einwaage: 520 g
H: 45 Min. MW: keine Empfehlung / keine Empfehlung



Herzhafte Klassiker

BEST.-NR. 46922
Grunkern-Risotto

Feines Grunkern-Risotto mit Rote Bete-Wurfeln und
gerosteten Pinienkernen, verfeinert mit Preiselbeeren.
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Gesamt-Einwaage: 440 g
H: 45 Min. MW: 9-11 Min. / 8-10 Min.

BEST.-NR. 46920

Teigtaschen »Pierogi Art«

Klassische Teigtaschen mit Kartoffel-Quark-Fullung,
dazu eine Krauter-RahmsofBe und karamellisierte Zwiebelstreifen.

PICCOLINO
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Gesamt-Einwaage: 440 g
H: 50 Min. MW: 10-12 Min. / 9-11 Min.

PICCOLINO . BEST.-NR. 46002
: Spinatknddel

Kostliche Spinatkndédel in unserer hausgemachten Pilz-Rahmsof3e
mit Steckruben, Erbsen, Lauch und fruchtigen Cherrytomaten.

& D R

Gesamt-Einwaage: 510 g
H: 55 Min. MW: 10-12 Min. / 9-11 Min.
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SERVIERVORSCHLAG

EINZELN
ENTNEHMBAR -

Ideal fur eine flexible
Portionierung. Kombi-
nierbar mit verschie-
denen Beilagen.

BEST.-NR. 965
Gegrillte Mini-Schweinshaxe

Saftige Mini-Schweinshaxe, knusprig-kross gebraten.
25 Stuck aca.196 g

Haxen-Einwaage: 4900 g
Gesamt-Einwaage: 4900 g
H: 45 Min. MW: keine Empfehlung / keine Empfehlung

BEST.-NR. 93

Kartoffelsalat »Bayerischer Art«

Typischer Kartoffelsalat nach »Bayerischer Artg, verfeinert
mit kleinen Zwiebelstliickchen, ohne Salatmayonnaise,
gekUhlt (in der Frischhaltebox).

Gesamt-Einwaage: 2500 g

n



Weihnachten

Festliche Klassiker fur die
schonste Zeit des Jahres.

Gultig vom 03. November 2025 bis 09. Januar 2026

BEST.-NR. 48014
Bandnudeln mit Balsamico-Gemusesof3e

Feine Bandnudeln in einer SoBe aus Balsamicoessig
und Rotwein, verfeinert mit Rosenkohl, Karotten, Champignons,
Broccoli und Mandeln.
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Gesamt-Einwaage: 580 g
H: 50 Min. MW: 10-12 Min. / 9-11 Min.

BEST.-NR. 48113

Rinderbraten mit Hirschravioli

T
@ Saftiger Rinderbraten in Bratensof3e, dazu Ravioli mit
% feiner Hirschfleisch-Fullung, Rosenkohl, rote Zwiebelstreifen
und geriebener Hartkase.

Fleisch- und Ravioli-Einwaage: 200 g
Gesamt-Einwaage: 510 g
H: 45 Min. MW: keine Empfehlung / keine Empfehlung
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Weihnachten

PICCOLINO
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BEST.-NR. 48256
Schweinesteak »Spekulatius«*

Unser Schweinesteak mit einer Auflage
aus Spekulatius, Sauerrahm und Gouda,
verfeinert mit Preiselbeeren, in einer
RahmsofRe mit Pariser Karotten,

dazu Dauphine-Kartoffeln.

Fleisch-Einwaage: 100 g

Gesamt-Einwaage: 510 g

H: 50 Min.

MW: keine Empfehlung / keine Empfehlung

BEST.-NR. 48550
HOFMANNS Entenkeule

Unser Traditionsmenu: Zarte Entenkeule mit haus-
gemachter Bratapfelso3e, dazu unser aromatischer
Apfelrotkohl und hausgemachte KartoffelkloBe mit
feinen Haferflocken.

Entenkeule-Einwaage: 140 g
Gesamt-Einwaage: 560 g
H: 45 Min. MW: 12-14 Min./ 11-13 Min.

BEST.-NR. 46921
Bratapfeldessert

Hausgemachtes Bratapfeldessert mit
Vanille-Quarkcreme und feinen Baumkuchenstlcken.

Gesamt-Einwaage: 440 g
H: 45 Min. MW: 6-8 Min. /5-7 Min.



Programm-Ubersicht

Bestell- | Karton- | Bezeichnung

Nr. inhalt Hack-Brét-/
Wurst-
Einwaage
mit Panade/
Fillung [g]
93 1 Kartoffelsalat »Bayerischer Art« - 2500 380 5 10 -
@ @) (< M
965 25 Gegrillte Mini-Schweinshaxe 4900 4900 985 1 <1 34 126 - n
| NEU | &l (235) (4) (<))
46002 6 Spinatknodel - 510 527 6 12 5 1,27 AlLC,F, 10
ek [PICCOLINO| (126) (3 (2 C
46401 6 Kartoffel-Rotkohl-Pfanne 65 440 576 8 10 6 117 G, H1 4
[ NEU | Il [PICCOLINO| 138) (4) (3)
46919 6 Cremiger Nudelreis mit Gemuse - 470 601 8 n 6 100 AlLC,G 9
[ NEU | g6% [PICCOLINO] (144) (4) (2
46920 6 Teigtaschen »Pierogi Art« - 440 735 10 17 4 130 AL, C,G 10
| NEU | ()c] (176)  (5)  (4)
46922 6 Grunkern-Risotto - 440 470 4 14 4 1,34 Al, A5 G, 10
[ NEU | BiR% m2) O @ L
48073 10 Griinkohl »Norddeutsche Art« 4 140 560 791 12 n 8 154 3,7 ALA4M 4
el (190 (3 ()
48130 8 Rindergulasch »Stifado Style« 4 100 490 596 6 14 8 118 5 O 7
w2 dy (42) () (4
48211 10 Szegediner Gulasch 100 560 391 3 8 8 115 G, L 6
plo) @3 M @
48249 10 Schweinegeschnetzeltes »Asia Style« 100 560 527 3 16 8 094 ALF,N 5
[ NEU | e (125 (1) (e)
48253 10 Geflllte Schweinelende »Calvados« 4 100 530 570 6 12 8 125 3,7 LMN 6
| NEU | w? 136) @ (4
48419 8 Hackfleisch-Gemiise-Pasta 60 600 536 6 10 8 1,00 ALC,G 4
[ NEU | =lcL 128 (3) ()
48424 10 Scharfe Paprika-Hackfleisch-Pfanne 80 540 379 2 12 5 109 - 6
"NEU | L @) O @
48490 10 Currywurst »2GO« 4 120 480 531 7 n 5 1,27 L 7
&l 127)  (2) (4)
48605 10 Lammragout 100 560 476 3 13 8 0,85 G, H1 6
[ NEU | &0 m3 @
48724 8 Kartoffel Résti mit Lachs 2 80 510 621 9 n 5 121 AL C,D, 7
[ NEU | e 149) (3 (3 G
48725 8 Tilapiafilet auf Belugalinsen 4 150 550 573 7 9 9 091 AlL,D,F, 7
[ NEU | “h8 137) 4 @ C
48907 8 Gemusestrudel - 520 561 6 14 5 103 AlLG L 9
[ NEU | (ZJe] 134) (3 (2
48912 10 SuBkartoffel-Auflauf 2 - 580 510 6 14 2 109 Al,H4 8
[ NEU | g\# 122) 4) ()
48923 10 Mungbohnen-Bratlinge 4 - 570 518 3 20 3 132 Al F 8
[ NEU | AV (123) (<) (4
Winter-Genuss — Gultig vom 03. November 2025 bis 09. Januar 2026
46921 6 Bratapfeldessert - 440 650 7 20 3 014 Al C, G, 13
| NEU | ()5 [PICCOLINO| (155) (4)  (14) al
48014 8 Bandnudeln mit Balsamico-GemiuisesoB3e - 580 416 3 13 4 131 AL C HI, 12
[ NEU | 4 (99) (<) (5) L
48113 8 Rinderbraten mit Hirschravioli 200 510 615 7 10 10 094 AlLA5 C, 12
[ NEU | 210l 147) @ @3 GL
48256 8 Schweinesteak »Spekulatius« 4 100 510 695 8 15 8 0,87 AlLC, G, 13
[ NEU | B8 (1e6) (3)  (4) L
48550 8 HOFMANN:S Entenkeule 140 560 522 7 9 6 132 A4, C L 13

%] (125 (2 @)



Bei Allergien und Unvertraglichkeiten

Allergene

nach der Lebensmittelinformations-Verordnung

(A) enthalt Gluten
Al enthalt Weizen
A2 enthalt Roggen
A3 enthalt Gerste
A4 enthalt Hafer
A5 enthalt Dinkel

Piktogramme

enthalt Rindfleisch
enthalt Schweinefleisch
enthalt Geflugel
enthalt Fisch
Vegetarisch

Vegan

enthalt Alkohol
wurzige Knoblauchnote
enthalt Laktose

enthalt Gluten

@D ORI I

Zubereitung

Alle mdéglichen Zubereitungsarten

sowie die entsprechenden Zubereitungszeiten sind
direkt am Produkt angegeben. Genaue Zubereitungs-
hinweise finden Sie auch auf den

Menu-Etiketten.

H = HeiBluftgerat
Die MenUs werden bei 140°C zubereitet.

MW = Mikrowelle

Bei den mikrowellengeeigneten Produkten geben wir
- je nach Leistung der Mikrowelle - zwei Zubereitungs-
zeiten an: bei 800 Watt/1000 Watt.

A6 enthalt Kamut
B enthalt Krebstiere
C enthalt (HUuhner-) Ei
D enthalt Fisch
E enthalt Erdnuss
F enthalt Sojabohnen
G enthalt Milch und Milchprodukte
(H) enthalt Schalenfrlichte
H1 enthalt Mandeln
H2 enthalt HaselnUsse
H3 enthalt WalnUsse
H4 enthalt Kaschunusse
H5 enthalt Pecannusse
H6 enthalt Paranusse
H7 enthalt Pistazien
H8 enthalt Macadamianusse
L enthalt Sellerie
M enthalt Senf
N enthalt Sesam
@) enthalt Sulfit/Schwefeldioxid
P enthalt Lupine
R enthalt Weichtiere
Zusatzstoffe

Die in unseren Produkten enthaltenen

Zusatzstoffe sind wie folgt gekennzeichnet:

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
5 geschwefelt

7 mit Nitritpokelsalz

Zubereitungshinweise

2 Vor der Zubereitung bitte Deckel
entfernen!

4 Vor der Zubereitung bitte Aufrei3lasche
entfernen!

PICCOLINO

Das kleine HOFMANNS Piccolino
GroBer Geschmack bei kleinem Hunger.

Aktuelle Situation und Preise

Wir kénnen notwendige, kurzfristige Preis-
anpassungen nicht ausschlieBen. Aufgrund
der stark schwankenden Witterungsver-
haltnisse kann es zu Preisanpassungen und
Rezepturanderungen kommen. Im Einzelfall
kénnen dadurch Angaben und Kennzeich-
nungen in unseren gedruckten Unterlagen,
in unseren digitalen Bestellplattformen und
auf unseren Menu-Etiketten abweichen.
Das Zutatenverzeichnis auf unseren Menu-
Etiketten beschreibt die aktuellste Rezeptur.

Bitte beachten Sie die in unserer gultigen
Sortimentspreisliste »Menus a la carte« ange-
gebenen Lagerhinweise sowie die Beschrei-
bung unserer Kennzeichnungen.

Es gelten die allgemeinen Liefer- und Zah-
lungsbedingungen/AGBs auf unserer Home-
page www.hofmanns.de.

Abweichungen in Folge von Druckfehlern oder
kurzfristigen Anderungen bleiben vorbehal-
ten.

Bei der Darstellung unserer MenUs handelt es
sich um Serviervorschlage, Abweichungen
bleiben vorbehalten.

Wenn Sie Fragen zu Zutaten und Allergenen
in unseren Produkten haben, wenden Sie
sich bitte an lhren Ansprechpartner oder
hmm.ernaehrungsberatung@hofmanns.de.
Hier erhalten Sie von uns detaillierte, auf Ihre
Bedurfnisse zugeschnittene Informationen.
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Das Herz unserer Kuche:

Leidenschaft und Ideenreichtum

Unser Entwicklungsteam wiinscht
Ihnen guten Appetit!

HOFMANN® 0060006

Hofmann Menu-Manufaktur GmbH
Adelbert-Hofmann-Straf3e 6
D-97944 Boxberg-Schweigern
www.hofmanns.de

Die Menu-Manufaktur GmbH Ti-Menu-Service
Ignaz-Kéck-StraBe 8/6 - A-1210 Wien Tiltscher GmbH & Co. KG
Telefon: +43 /1350 60 70 Stuhrbaum 16 - D-28816 Stuhr
E-Mail: bestellung@hofmanns.at Telefon: 0421/ 56 6133
www.hofmanns.at E-Mail: info@ti-menue-service.de

www.ti-menue-service.de

Zentrale Bestell-Hotline

Telefon: 07930/601-199
E-Mail: bestellung@hofmanns.de

Ihre Kunden-Nr.:

289



