{SA
Chwigtmag Meniy

25.12. & 26.12.25

VORSPEISE
GEBACKENER BURRATA
Orange | Selleriecréme | Olive | Bittersalate
17
oder
GERAUCHERTER FORELLEN RAVIOLI
Buttermilch- Erbsen Schaumsitppchen
Speck | Chili Emulsion

14

HAUPTGANG
GANSEKEULE 65°

In Ol confiert & butterzart | Maronenjus

Gewdulrzrotkohl & Grinkohl | Kartoffelknodel
37
oder
KEIN RINDERFILET
Zart geschmorte Aubergine | Miso- Honig Lack
Wirsing | Klrbis | Gerducherter Polenta Espuma

26

DESSERT
SCHNEEWITTCHEN

Milchreis Eis | Baiser | Gegrillte Aprikose | Rosmarin




Menl mit Fisch & Fleisch

Menl vegetarisch

SILVIISTERMIINU

BUBBLES & SIGNATURE APERO

Kessler Sekt Hochgewdchs Rosé | Warmes Brot mit Dips

*

TATAR & EGGS
Rindertatar | Kartoffelrosti | Créme Frdiche | Beluga Kaviar
oder
TATAR & BEETS
Rote Bete Tatar | Waldbeer- Balsamico | Rauchmandel

Buffelmozzarella | Sauerklee | Buttermilchsud

*

CONFIERTER LABEL ROUGE LACHS

Blumenkohlstippchen | Nussbutter Crumble | Liebstockeld!

oder
FALSCHER LACHS
Geschmorte Karotte | Miso | Nori Alge

Beilagen wie beim Lachs

*

COQAU VIN 1821 STYLE

Geschmorte Hahnchenkeule | Rotweinjus

oder

SELLERIE®

*

»GOLDRAUSCH"
Eine schokoladige Erkundungsreise durch unser Erdreich
WeilRes Schokomousse | Espumal | Luftschoki | Schokoerde

109.0 inkl. Aperitivo & Silvester Party Eintritt
95.0 inkl. Aperitivo & Silvester Party Eintritt




