
DIENSTAG l 6.10.

S C H N I T Z E L  S P E Z I A L  � 1 3 . 0
Piemonteser Schnitzel I Vom Schwein l Béchamel
Wildkräutersalat l Kartoffel- Dill Stampf

MITTWOCH l 7.10.

M I D W E E K  I T A L O  B R E A K � 1 3 . 0
Penne „Alfredo“ I Butter- Sahne Sauce l Parmesan
Gebratene Hähnchenbruststreifen l Basilikum

DONNERSTAG 8.10.

R U N D  U M  A S I E N  &  O R I E N T  � 1 3 . 0
Teriyaki Tofu Bowl l Karotten- Krautsalat l Duftreis
Frühlingszwiebeln l Onsenei l Sriracha l Sojabohnen

FREITAG l 9.10. 

F I S H  O F  T H E  D A Y � 1 3 . 0
Seelachsfilet l Paniert & gebacken l Tomaten-
Sahnesauce l Ratatouille l Petersilienkartoffeln 

K L E I N E R  S A L A T � 8 . 9
Hausdressing l Rohkostsalat l Gartengemüse
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CLUB
BRUNCH

 TÄGLICH VON 11:30 - 14:00 UHR

U M A M I  B O W L � 1 0 . 5

Jasminreis l Wok Gemüse l Sesamdressing

Blattsalat l Erdnüsse l Crunchy Garlic

mit Spiegelei:  + 2.0

mit Lachstatar:  + 3.0

1 8 2 1  G A R D E N E R  B O W L � 1 0 . 5

Wildkräutersalat l Hausdressing l Birnen- Vanille

Chutney l Walnüsse l Kirschtomaten l Kresse

mit Fetacrumble:  + 2.0

O R A N G E N S A F T � 6 . 5

Aus frisch gepressten Orangen

P R O S E C C O - O � 6 . 5
Prosecco l Orangensaft l Minze

F R A P P É � 5 . 5

R A S P B .  I C E D  M A T C H A � 6 . 0
Himbeere l Matcha Latte

C A R A M E L  L A T T E � 4 . 6

Latte Macchiato l Karamellsauce

B I S C O F F  C R O F F L E  S A N D W I C H � 9 . 5

Smashed Croissant l Vanilleeis l Biscoff Créme

Frische Beeren l Biscoff Crumble

C I N N A M O N  F R E N C H  T O A S T � 9 . 5

Super Fluffy l Vanillesauce l Früchte & Beeren

Frischkäsecreme l Zimt & Zucker

KEEP BOWLIN´
A V O C A D O  S C H N I T T E � 9 . 5

Smashed Avocado l Kirschtomate l Kresse l Rettich

  mit Spiegelei:  + 2.0

Pochiertes Ei: + 2.0

mit Rührei:  + 2.0

R A I N B O W  B U R R A T A  S C H N I T T E � 1 2 . 5

Cremige Burrata l Rote Bete Hummus l Ofenkürbis 
Zwiebelmarmelade l Geröstete Kürbiskerne

B R E A K F A S T  B U R G E R � 1 5 . 5

Croissant Bun l 100% Rindfleisch l Rosa gegrillt

Spiegelei l Bacon l Romanasalat l Tomate

Portion Pommes:  + 3.0

B R U N C H  C L U B  S A N D W I C H � 1 5 . 5

Hähnchenbrust l Cheddar l Spiegelei l Avocado

Portion Pommes:  + 3.0

 Crispy Bacon:  + 1.0

E G G S  B E N E D I C T � 1 5 . 5

2 Pochierte Eier l Gerösteter Brioche l Babyspinat 
Selfmade „1821“ Sauce Hollandaise

mit geräuchertem Lachs:  + 3.0

mit Crispy Bacon:  + 1.0

O M E L E T T E  W R A P � 1 3 . 5

Weizentortilla l Omelette l Wilder Brokkolil l Cheddar

Babyspinat l Tomate l Sriracha Mayo l Guacamole

Crispy Chicken:  + 4.0

S H A K S H U K A  O R I E N T A L  S T Y L E � 1 4 . 5

3 Eier l Paprika & Tomate l Sesam l Röstbrot

mit Fetacrumble:  + 2.0

STACKED & WRAPPED

FILTHY SWEETS

MATCHING DRINKS

N I C H T S  P A S S E N D E S  G E F U N D E N ?
W i r  s e r v i e r e n  a u c h  m i t t a g s  d i e 

g e s a m t e  S p e i s e k a r t e .


