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Tous nos croissants, pains de campagne
et brioches sont fabriqués par un artisan

boulanger et livrés chaque jour de bon matin !

/8 T10US NOS PLATS
“L—3  100% MAISON

TOAST

NOUVEAU

) Brunch -

DIMANCHE VENDREDI

Au pain de campagne

AVOCADO TOAST 14€ @
Avocat / Féta / Noisette / Grenade

EGGS & TOAST 14 € @
CEuf brouillé / Tomate et tomate confite /
Basilic / Pignons de pain

SALMON TOAST 15€
Saumon gravlax / Tzatziki aneth et citron
vert / Pickles radis (ou oignon rouge)

PANCAKES

SIROP D’ERABLE 12 € @
Sirop d’érable / Noix de pecan / Banane

CHOCOLAT 12€ @&
Chocolat / Noisette / Cookies / Chantilly

CEUF-SAUMON FUME 13 €
Saumon fumé / Créme échalote citron
vert / Concombre / (Euf au plat (1 ceuf)

CEUF-BACON 13 €
2 ceufs au plat/ Bacon au sirop d’érable

12€@
Caramel beurre salé / Noisette
caramélisée / Chantilly

12€ @
Pommes caramelisées / Amandes
effilées

12€¢
Chocolat / Framboise / Eclat de cookie

2€

TOAST DE PAIN
DE CAMPAGNE
ET SALADE

NEW YORK
ROLL

Croissant revisité de forme ronde et plate,
roulé sur lui-méme, feuilleté, caramélisé, et
garni

BACON 13€
Roll / CEufs brouillés / Bacon au sirop
d’érable / Salade

SAUMON 13 €
Roll / CEufs brouillés / Saumon gravlax /
Créme aneth / Salade

CHOCOLAT 12€ @
Roll / Chocolat / Noisette / Caramel
beurre salé / Chantilly

POMME ANANAS 12 € @
Roll / Compotée de pomme / Ananas /
Cannelle / Chantilly

FORMULE
EXPRESS

BOISSON CHAUDE AU CHOIX
Expresso, Macchiato, Latte,

Café américain, Chocolat au lait,
Thés ou infusions

o VERRE DE JUS D’'ORANGE
PRESSE

O TARTINE, CROISSANT,
BEURRE ET CONFITURES

Nos prix sont exprimés en euros TTC, taxes et services inclus. Les chéques ne sont pas acceptés.

SAMEDI
BREAKFAST ™™
Sucré Salé Végétarien Sﬁﬂ:n
CEUFS A COMPOSER
2 CEUFS CHOISISSEZ
AU PLAT Q DES EXTRAS
ou BROUILLE’S, Avocat +3 € @ Bacon +2 €

Halloumi +3 €& Chorizo +25€
Feta + 2,5€ @ Poulet + 3,5€

Saumon Saucisse
gravliax + 3 € veau-volaille + 3€

BOWL

GRANOLA BOWL 13€ @
Yaourt grec onctueux / Granola / Poire /
Kiwi / Miel

BOWL MEDITERRANEEN 13€ &
Yaourt grec onctueux a la fleur d’'oranger /
Flocons d’avoine / Miel / Abricot moelleux

COCO BOWL 13€ @&
Yaourt grec onctueux / Creme de coco /
Graine de chia / Banane / Agrumes

ASSIETTES
COMPOSEES

VEGIE 15¢ @ ©
Houmous / Avocat / Tomate confite /
Halloumi / Pickles d’oignon rouge /
Pignons de pain / Salade

EQUILIBRE 15€ &
Rosti de légumes / Saucisse veau-
volaille / Oignons confits / Herbes
fraiches / Salade

ENGLISH MENU
ON YOUR
SMARTPHONE




Yo Tous nos cafés sont bio

CHOCOLATS

TEA LATTE

AB d’Amérique du Sud.
Café rond et typé, belle
longueur en bouche. CHOCOLAT AU LAIT 6 €
Chocolat Van Houten (84 %)
CHOCOLAT VIENNOIS 6,8 €
Chocolat au lait surmonté de créme

fouettée

MOCHA

CAFES

EXPRESSO 29€

Volume de 30 cl « medium size »
CAFE MOCHA 6,5€

1 chocolat, 1 expresso et du lait
MOCHA VIENNOIS 7 €

1 Café Mocha et créme fouettée

¥ MOCHA FRAMBOISE 7 €
1 Café Mocha a la framboise

LATTE

RISTRETTO 2,9€
DOUBLE EXPRESSO 5,5€

CAFE AMERICAIN 3,5€
1 expresso allongé

MACCHIATO 3,2 €
1 expresso et 1 goutte de lait

CAFE VIENNOIS 6 €
1 double expresso surmonté de creme

fouettée
Volume de 30 cl « medium size »

LATTE MACCHIATO 5,8€

1 expresso, du lait et de la mousse de lait
LATTE VIENNOIS 6,8€

1 expresso, du lait et de la créme fouettée
FLAT WHITE 6,8€

2 expressos et du lait chaud

@ TURTLE LATTE 6,8 €, 2 expressos,
sauce chocolat, caramel, et noix de pecan
GINGERBREAD LATTE 6,8 €

1 expresso, gingembre, pain d’épices,
cannelle, mousse de lait

LATTE CHICOREE BIO 6,8€
Comme un Latte, mais sans caféine !

CAFE BAILEYS 6 €
1 expresso et 1 dose de Baileys (2cl)

CAPPUCCINO

CAPPUCCINO 55 €
1 shot de café et mousse de lait

CAPPUCCINO CHOCOLAT 58€
Cappuccino et sauce chocolat

CAPPUCCINO SPECULOOS 5,8€
Cappuccino et pépites de Speculoos

PERSONNALISEZ

Volume de 30 cl « medium size »

CHAI LATTE 6,5 €

Délicieuse boisson originaire d’Inde,
a base de thé noir, cardamone,
cannelle, badiane et clous de girofle

MATCHA LATTE 6,5 €
Boisson crémeuse a base de thé vert
moulu de Chine et du lait chaud

@ UBE LATTE 6,5 €
Boisson crémeuse a base de Ube,
plante d’Asie appelée Igname violette

ICED
COFFEE

ICED COFFEE 5,8 €
1 double café frappé,
shaké avec des glacons

ICED LATTEG €
1 Latte Macchiato, shaké avec des
glagons

ICED MOCHA 6,5 €
1 Mocha crémeux et glacé

ICED MATCHA 6,5 €
1 Matcha crémeux et glacé

ICED CHAI LATTE 6,5€
1 Chai Latte bien froid

Laissez vous tenter par un Latte Caramel, un Latte

viennois vanille, un Cappuccino cookies, un Mocha noisette,

VOTRE BOISSON... un Choco viennais coco,...

+ Topping : Noix + 1 shot de café + Sirop + Créme LAIT
de Pécan, noisette supplémentaire 1,5 € noisette grillée, vanille, fouettée D’AVOINE
concassée, éclat + Sauce pain d’'épices, cookie, (chantilly) +1€
de cookies, Speculoos 1€ chocolat ou caramel 0,5€ cannelle 0,5€ 0,5€

THES & INFUSIONS PREPARATIONS

Thés de trés haute qualité

100% MAISON

et d’'une fraicheur optimale. SUP.
LAIT Dans toutes nos préparations maison, c'est la promesse de jus de fruits et
+O,5 € légumes frais et naturels, fraichement pressés, sans aucun additif ni conservateur.

DARJEELING 5
MARGARET’S HOPE &
Thé noir d’Inde R
GOUT RUSSE

FRUITS FRAIS PRESSES

THE DES LORDS ¢
EARL GREY
Parfumé a la bergamote

CHINE LONG JING
Thé vert de Chine

CHINE GRAND

7 AGRUMES
Thé noir aux agrumes

PARIS FOR YOU
Thé vert bio, rose
et framboise

ROOIBOS i

ORANGE PRESSEE 25cl/6,5€
CITRONNADE MAISON 30cl/5,8€ -50cl/85€
CITRONNADE GINGEMBRE 30cl/6€ -50cl/8,9€

JASMIN CHUN FENG AB
Thé vert au jasmin

THE VERT o
A LA MENTHE

DES VAHINES
(sans théine)

INFUSION Verveine,
menthe ou camomille

SMOOTHIES (JUS FRAIS) s« @_

RED SUNSET Fraise / Mangue
PINK DRAGON Mangue / Banane / Fruit du dragon

THES GLACES

MATE Thé des Indiens

CITRON, PECHE, MENTHE 25¢l/5,8€ -50cl/8,5€



