LINSTANT GOURMAND

Service de 12h a 14h30 et de 19h a 21h30

Planche de Saucisson Sec de Normandie 12€

Nos Planches Mixtes 30€ |40¢€ | 52¢
Charcuteries, Fromages Normands AOP
Planche pour 2 | 3 | 4 personnes

Les Tartinables

Tartin’Apéro Curry Mangue | Tomates Basilic 15€
Rillettes de Saumon 12€
Rillettes de Canard d’Armorique 15€

Les Entrées
Soupe de légumes vert | Velouté de carottes 10€
Soupe a I'Oignons Gratinée 12¢

Les Plats

Le Croque Monsieur 16€
Le Camembert AOP Roti au Miel Normand 30€

Les Desserts
Le Yaourt Local “Ferme La Veille Abbaye” Nature ou Fruits ot
La Teurgoule a la Cannelle | Part de Tarte du Jour 8¢
a Glace & la Vanille | Caramel Beurre Salé 8¢
Le Sorbet & la Fraise | Fruits de la Passion | Cassis 8¢
Fondant au Chocolat et sa Glace a la Vanille 12¢
Dégustation autour de la Pomme 5k

Jus de Pomme, Jus de Pomme Pétillant, Cidre Bréavoine, Calvados VSOP,
Dessert a base de pommes

Les prix sont nets, service compris
Labus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération, ~ Mise ajourle 03/06/2026




THE GOURMET MOMENT
—

Normandy Dry Sausage Platter 12€
Our Mixed Boards 30€ |40¢€ | 52€
Cured meats, Normandy PDO cheeses
Board for 2 | 3| 4 people

The Spreadables
Tartin'Apéro Curry Mango | Tomato Basil Salmon 15¢
Rillettes Salmon 12€
Rillettes Duck from Armorique 15¢
The Entrances
Green Vegetables Soup | Creamy Carrots Soup 10€
Onion Soup Gratin 12¢€
The Dishes
Croque Monsieur 16€
Roasted Camembert AOP with Norman Honey 350¢€
Desserts
Local Yogurt “Ferme La Veille Abbaye” Plain or Fruit D€
Cinnamon Teurgoule | Slice of Tart of the Day 8¢
Vanilla Ice Cream | Salted Caramel 8¢
Strawberry Sorbet | Passion Fruit | Blackberry 8¢
Chocolate Fondant with Vanilla Ice Cream 12¢
Apple tasting 39¢
Apple Juice, Sparkling Apple Juice, Bréavoine Cider, Lecompte 18 Year Old Calvados, Apple-Based
Dessert

Prices are net, service included. Excessive alcohol consumption is dangerous for ~ Mise ajourle 03/06/ 2026\

.your health, consume in moderation
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